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Szakgimndzium 2013-as kerettanterv alapjan

Ko6zismereti tantargyak

Magyar nyelv és irodalom

A két vilaghaboru k6zotti magyar irodalom (Szabd Lérinc, Marai
Sandor, Németh Laszlo, lllyés Gyula)

Tankonyv: Mohécsy Kéroly: Szines irodalom a gimnaziumok

és a szakkozépiskolak 11. évfolyama szamara 206-288. oldal
Irodalom Tankonyv 12. Kisérleti tankonyv 10-33. oldal, 68-109.
oldal

Evfolyam L. félév II. félev
kovetelményei kovetelményei
Moricz Zsigmond alkotoi portréja Jozsef Attila életmiive
Babits Mihaly életmiive Radnoti Miklos alkotodi portréja
Kosztolanyi Dezs6 életmiive A XX. szazad masodik felének magyar irodalma (Ottlik
Juhasz Gyula liraja Géza, Wedres Sandor, Pilinszky Janos, Nemes Nagy
To6th Arpad liraja Agnes, Nagy Lészl6)
Karinthy Frigyes miivei Orkény Istvan alkotoi portréja
, A XX. szazad vilagirodalma (Apollinaire, Kafka, Thomas A kozelmult irodalma: Kertész Imre
WM Mann, Brecht) Varré Daniel munkassaga
(irodalom)

Tankonyv: Irodalom Tankényv 12. Kisérleti tankonyv
40139. oldal
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12. évfolyam
(magyar nyelv)

A nyelv és a kommunikacio

A nyelv és a cselekvés

A nyelv és a tarsadalom

A nyelv és a gondolkodas

A nyelvek eredete és tipusai

Az iras torténete

A magyar nyelv évezredei

A nyelvrokonsag bizonyitékai, kutatoi, rokonitési kisérletek

A hangrendszer valtozéasai (maganhangzok és
massalhangzok)

A nyelvtani rendszeriink kialakulasa, valtozasai
(igeragozas rendszere, névszok jelei és ragjai, a
viszonyszok gazdagodasa) A

magyar helyesiras torténete

Szokincsiink boviilése

Jelentésvaltozasok

Az irodalmi nyelv kialakulésa

A magyar nyelv torténeteinek fobb korszakai
A nyelvtorténeti kutatasok forrasai

Tankonyv: Raatz Judit: Magyar nyelv és kommunikacio 12.
évfolyam 14-46. oldal

A hataron tli magyarok nyelvhasznalata

Tankonyv: Antalné Szabé Agnes — Raatz Judit: Magyar

nyelv és kommunikacioé 12. évfolyam 47-78. oldal
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Torténelem, tarsadalmi €s allampolgari ismeretek

2 L. félév II. félév
Evfolyam N . . ot
kovetelményei kovetelményei
A keleti és a nyugati blokk fobb politikai, gazdasagi, tdrsadalmi
jellemz3i, a hideghdborts szembenallds jellemzdi. Az Eurdpai Unio alapelvei, intézményei €s mitkodése.
Az ENSZ létrejotte, mitkodése. A globalis vilaggazdasag ellentmondasai.
A kétpolusu vildgrend megsziinése; a Szovjetunio és Jugoszlavia
szétesése; Németorszag Gijraegyesitése. A rendszer jellemz6i a Kadar-korszakban, életmod és mindennapok.
A rendszervaltozas fobb eseményei.
Az egyparti diktatira miikodése, a gazdasagi €let és a mindennapok | A piacgazdasagra valé attérés és kovetkezményei.
jellegzetességei a Rakosi-korban. A hataron tali magyarsag 1945-t6l.
Az 1956-0s forradalom és szabadsagharc kitdrésének okai és fobb A n?afgyarorszagl romk torténete és helyzetének fobb jellemzdi
eseményei; a megtorlas. napjainkban.
12. A szocialis ellatorendszer {6 elemei.
évfolyam

Az emberi jogok ismerete €s a jogegyenlOség elvének bemutatasa, az
allampolgari jogok, kdtelességek.

A politikai intézményrendszer f6 elemei (orszaggytilés, kormany,
koztarsasagi elnok, alkotmanybirosag, ombudsman, helyi
onkormanyzatok, az Alaptorvény).

A valasztasi rendszer f6 elemei.

A haztartas pénziigyei (adok €s jarulékok, pénzkezelési technikak,
banki tigyletek).

A munkaviszonyhoz kapcsolodo jogok ¢€s kotelezettségek, a
munkaviszony megsziinése.
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Matematika
: L. félév II. félév
Evfolyam .. . . Brcoref
kovetelményei kovetelményei
A szamtani sorozat Rendszerez6 6sszefoglalas:
A mértani sorozat Halmazok Hatvanyozas Logaritmus
Kamatos kamat, torlesztd részlet szamitasa. Algebrai egesz kifejezések, algebrai tortek.
Testek felszine és térfogata. Szamelmélet
A matematikai logika alapfogalmai. Fliggvények
Egyenletek, egyenldtlenségek, egyenletrendszerek.
12. Sikgeometria.

Egybevagosagi transzformaciok
Hasonldsagi transzformacio
Vektorok a koordinata rendszerben Kombinatorikai feladatok

Grafok
Statisztika

Valoszinliség-szamitas
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Idegen nyelv (altalanos nyelv)

Evfolyam

I. félév

kovetelményei

II. félév
kovetelményei

12. évfolyam

Német nyelv: napirend, szabadidd, kozlekedés (szobeli
témak). [rasbeli: olvasott szovegértés, nyelvhelyesség,
hallott szovegértés, levéliras.

Angol nyelv: csalad, ember és tarsadalom, kornyezetiink,
az iskola, a munka vilaga (szobeli témakorok).

Német nyelv: haztartasi eszk6zok, szolgaltatasok Angol
nyelv: életmod, szabadidd, szorakozas, utazas,
tudomany és technika, gazdasag (szobeli témakorok).
frasbeli:

olvasott szovegértés, nyelvhelyesség, hallott szovegértés,
levéliras.

Irasbeli: olvasott szovegértés, nyelvhelyesség, hallott
szOvegértés, levéliras.

Francia nyelv

frasbeli: olvasott szovegértés, nyelvhelyesség, hallott
szovegértés, levéliras.

Szébeli: az iskola, a munka vilaga.

Francia nyelv

frasbeli: olvasott szovegértés, nyelvhelyesség, hallott
szovegértés, levéliras-segédanyagok, nyelvtani
Osszefoglalok.

Szébeli: tudomany és technika, gazdasag.

Heves Megyei SZC Sarvari Kalman Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

27




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Biologia
g L. félév II. félév
Evfolyam . fecn . Crcorn
kovetelményei kdvetelményei
Elet a kozosségben —
a populaciok
) Akik alkalmazkodnak,
A géntdl a tulajdonséagig. Genetikai alapfogalmak. Allanddsag és | és akik nem —
valtozas.A becsomagolt DNS — adaptiv és nem adaptiv valtozasok
a sejtciklusés a kromoszomak Egy elmélet sziiletése — az evolucio
Egyrdl a kettére — ¢és bizonyitékai
. . o Az élet kialakulésa
A sejtosztodas. Mitdzis a F5ldon
Mendel nyomaban — s
5rokl6dés alapiai Az ember evolucidja
12. az otoxiodes atapjal Nagy ldbon éliink? —

Feladatmegoldasok

Bonyodalmak —

A genetikai kapcsoltsag és a mennyiségi jellegek 6roklédése
Mars nyila — a férfi szaporit6 szervrendszer

Vénusz tiikre - a nd szaporitoszervei

Aldott allapotban —

a terhesség és a sziilés

Szivvel €s ésszel —

a tudatos csaladtervezés

Az alfatol az omegaig — az ember posztembrionalis fejlédése

az 6kologiai labnyom
A bioldgia sokféleség védelme
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Informatika
, L. félév II. félev
Evfolyam R S " o
kovetelményei kovetelményei

Szovegszerkesztés Tablazatkezelés

Esztétikus, szabalyosan szerkesztett Képletek és egyszerti fiiggvények

dokumentumok készitése. hasznélata, adatok grafikus

. Komplex szdvegszerkesztési megjelenitése.
feladat. Grafikak, képek, Komplex tablazatkészitési feladat
tablazatok a szovegben * Cella, oszlop, sor,

. T6bb oldalas dokumentum hivatkozasok, munkalap,
szerkesztése (é16fej, élolab, munkafiizet, megnyitas,
oldalszamozas, stilusok mentés
alkalmazasa, tartalomjegyzek) *  Képletek, fiiggvények

12. . Korlevél készitése * Téblazatok készitése,
A hivatal | formazasa
. ivatalos és személyes . o
v zeme Y * Diagramok készitése,
o , , dokumentumok szabalyos -
Felkésziiléshez hasznalhato: e formazasa
) ] L elkészitése (nyugta,
I’3arrm’31}.1 informatikai kdzépszintii elismervény, meghatalmazas) * Informaécio, adat.
érettségi feladat } . . Informacidgyiijtés a probléma
Az érettségi feladatok letolthetdek: * Ongletrajz keszitese (online) - megoldasahoz
https://www.oktatas.hu/kozneveles/erettsegi/feladatso Europass . L
) Informacidkeresés az interneten
rok Prezentéaciokészités
Onéletrajzhoz: . Multimédias dokumentumok *  Bongeész6 programok

http://europass.hu/europass-oneletrajz

Hivatalos levélhez:
http://tudasbazis.sulinet.hu/hu/szakkepzes/rendeszet/i
rodai-ugyviteli-ismeretek/levelforma/hivatalos-level-
keszitese

létrehozasa. Interaktiv
anyagok, bemutatok készitése

. Animacid, attiinés, vetitési
beallitasok

hasznalata

Kulcsszavas és tematikus
keresés

A talalatok szlrése,
rendszerezése, mentése
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* A talalatok felhasznalasi
lehetdségei
Testnevelés és sport
, L. félév I1. félév
Evfolyam . . N .
kovetelményei kovetelményei

12. évfolyam

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, helybdl
tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/ Atlétika:
Magasugras: flopp-technika

Sulylokés: becsuszassal

Talajtorna: 0sszefiiggd talajgyakorlat: mérlegallas, kézallas, fejallas,
kiszras-hid, fejbillenés, vagy kézen atfordulds Labdajaték: kézilabda
/tarstol visszakapott labda, labdavezetés, beugrasos kapuraldvés,
paros lerohandsok/ vagy labdaragas/komplex gyakorlatok a tanult
technikai elemek végrehajtasaval/, vagy roplabda/kosarérintés
alkarérintés, als6 vagy felso nyitas technikai végrehajtasa/, vagy
kosarlabda/egyleiités fektetett dobas mindkét oldalrdl, biintetddobas
technikai végrehajtasa/

A tanulok fizikai képességeinek

felmérése/Cooperteszt, helybdl tavolugras, feliilés,
torzsemelés, fekvotamasz/ Atlétika:

Magasugras: flopp-technika

Sulylokés: becsuszassal Szertorna:

Szekrényugras: lebegétamasszal atugras

Korlat: dobbant6 segitségével felmenetel, alaplendiilet
fordulas, pedzés iil6tartas, hasmant leugras

Gerenda: jarasok, futasok, szokdelések, szokkenések és
homoritott leugrasok

Labdajaték: kézilabda /sz€lsd, atlovok, beallok kapura
16vési modjainak alkalmazasa, poziciotartasos timado
jaték/ vagy labdarigas/komplex gyakorlatok a tanult
technikai elemek végrehajtasaval/, vagy
roplabda/kosarérintés alkarérintés, als6 vagy fels6 nyitas
technikai végrehajtasa/, vagy

kosarlabda/egy leiités fektetett dobas mindkét oldalrdl,
biintetédobas technikai végrehajtasa/
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Szakmai tantargyak

Elelmiszeripar 4gazat

El16f6zés, f6z€s

Tankényv: Papp Laszlo: Elelmiszer-
ipari miiveletek és folyamatok 195-
317.0

Tudja meghatarozni a szemcsés anyag és
halmaz fogalmat, jellemzdit.

: , ; I. félév II. félév
Evfolyam Tantargy megnevezeése " L , o
kovetelményei kovetelményei
Elelmiszeripari miiveletek és gépek Szemcsés anyag fogalma, jellemzdi Siités, porkolés
Szemcsés anyagok osztalyozasa, | Hités, fagyasztas
szétvalasztasa, szitalas, osztalyozas Diffazio térvényei, molekularis és
Szemcsés halmaz fogalma, jellemzdi aramlésos diffuzio, allandosult és
Nyugvo halmaz nem allandoésult anyagatadas
Fluidizalas Ozmozis, 0zmodzisnyomas
Pneumatikus szallitas Fazisok és fazistorvény, viz
Usztatas fazisdiagramja
Hétani alapfogalmak Kristalyositas
Hoéterjedési modok, vezetés, aramlas, Szaritas, kondicionalas
12. sugarzas, hdatadas, hdatbocsatas Toncserélés
évfolyam Hécserélés Diffiizios lényerés
Sterilezés, pasztorozés Hidrolizis
Beparlas Fermentalas
Hokezelés Leparlas miiveletei

Tankonyv: Papp Laszlo:
Elelmiszer-ipari miiveletek és
folyamatok 318-453.0

Legyen képes bemutatni az

elofozést, fozést és berendezéseiket
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Ismerje a szemcsés anyagok
osztalyozasat, szétvalasztdsat.
Legyen képes ismertetni a nyugvo halmaz
jellemzait.
Legyen képes bemutatni a szitalast és
osztalyozast.
Tudja a fluidizdalas, a pneumatikus
szallitas és az usztatas miiveletét.

Tudja a hotani alapfogalmakat, a
hoterjedesi modokat, vezetést, aramlast,
sugarzast, hoatadast és hdatbocsatast,
tudjion a megtanult  Osszefiiggések
alkalmazasaval egyszerti hotani
feladatokat megoldani.

Tudja a hocseréléssel kapcsolatos
egyszerii feladatokat megoldani.

Ismerje a hécseréld tipusokat.

Ismerje a beparlast, tudja bemutatni be a
beparlokat, tudjon megoldani
beparlassal kapcsolatos feladatokat.

Ismerje  a  siites  miiveletét  és
berendezéseit.

Legyen képes bemutatni a
sterilezést, pasztorozést és a
berendezéseiket és a leparlast
Legyen képes bemutatni a hiitést és
fagyasztast

Tudja a diffuzio térvényeit,
molekularis és aramlasos diffiiziot,
dllandosult és nem allandosult
anyagatadast.

Ismerje az ozmozist,
0ZmMOZISNyomdst.

Ismerje a fazisok fogalmat és
fazistorvényt, viz fazisdiagramjat.

Tudja a kristalyositas fogalmat és
alkalmazasat.

Legyen képes ismertetni a szaritast,
kondicionalast, tudjon egyszerii
feladatokat megoldani a tanult
osszefiiggesek alapjan. Ismerje a
kiilonbozo szaritdasi modokat és
szaritokat.

Legyen képes bemutatni a diffuzios
lényerést, a fermentalast

Miiszaki alapismeretek

Gépelemek csoportositasa

Gépészeti anyagismeret — anyagok tulajdonsagai
Legfontosabb gépészeti anyagok — fémek
Kendanyagok

Tengelykapcsolok

Szivattyuk

Tartalyok

Csovek, csokotések, tomitések
Csdszerelvények
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Kotogépelemek — oldhatd kotések, nem oldhatéd
kotések

Er6kozvetité gépelemek — tengelyek feladata
Mozgast atszarmaztatd mechanizmusok —
hajtasok

Mozgast atalakitdé mechanizmusok — forgattyus
mechanizmus. Excenterek. Biitykdos
mechanizmusok

Hidraulikus berendezések
Pneumatikus berendezések

Laboratoriumi alapismeretek

szarazanyag tartalom
meghatdrozasanak menete
hamutartalom meghatarozasanak
menete

homoktartalom meghatirozasanak
menete

extrakttartalom meghatirozasanak
menete

Tankonyv: ALAPMERESEK VB 003
13. oldalt61-34.-38.

Legyen képes alkalmazni a szarazanyag-
tartalom, homoktartalom, hamutartalom,
extrakttartalom meghatarozasanak

Titrimetria
faktor fogalma, faktorozas menete
sav mérdoldatok, lug mérdoldatok
lugtartalom, savtartalom meghatarozadsdnak menete

Tankonyv: ALAPMERESEK VB 003 38-. oldaltél

Legyen képes alkalmazni a titrimetias meghatdrozasok
menete

menetét
Elelmiszeripari technologiak Sz6l6fajtak Gyiumolcspalinka, likOripar, viztelenszesz gyartas:
Sz6l6termesztés Alapanyagok

Sz6l6feldolgozas, mustkezelés
Fajélesztok, erjesztés
Tisztitd, stabilizal6 eljarasok

Gyiimolcsok elokészitése
Cefrézés, gylimolcscefre erjesztése
Cefre leparlas, finomitas
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Borok javitasa, hazasitas
Fehér, rozé, siller-és vorosbor
készitési eljarasok
Palackozas
Borbetegségek, borhibak
Tokaji borkiilonlegességek
készitéseét
Pezsgd alapbor kezelése
Pezsgd sziirése, degorzsalas
Pezsgd palackozas
Technoldgidhoz kapcsolodd munka-,
tliz- és kornyezetvédelem
Cukorgyartas:
Lényerés
Létisztitas
Bestirités
Kristalyositas
Mészégetés
Technologidhoz kapcsolodé munka-,
tliz- és kornyezetvédelem
Edesipar:
Porkolés
Masszafiomitas
[zesités
Malata és sorgyartas:
Arpa aztatas
Csiratlanitas

Pélinka hidegkezelése, sziirés, érlelés
Szeszfokbeallitas, kiszerelés
Palinkahibak, vizsgalatok

Novényi drogok, fliiszerek

Féltermék  eldallitas:  vizlagyitds, cukorszirup

készités, kivonat készités, leparlas
Késztermék Osszeallitas

Likoripari termékek

Viztelenszesz gyartas

Jovedéki elbirasok

Melléktermékek

Technol6gidhoz kapcsolodd munka-, tiiz- és
kornyezetvédelem

Uditéital-, szikvizgyartas:

Vizkezelés

Cukoroldas

Csendesital gyartas

Szaturalas

Szikvizgyartas

Palackozas

Technoldgidhoz kapcsolodd munka-, tliz- és
kornyezetvédelem

Elesztd és ecetgyartas:
Elesztd szintenyészet
Uzemi szaporitas
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Aszalas

Malata csiratlanitas, tarolas
Sorfézoviz eldallitas
F6z6hazi miveletek

Sorlé kezelés
Szintenyészet eldallitas
Sorlé erjesztés

Sorszirés

Kiszerelés, tarolas
Technoldgidhoz kapcsolodo
munka-, tliz- és
kornyezetvédelem

Tudja a szoéldfeldolgozas, mustkezelés
technologidjat, a tisztito, stabilizalo
eljarasokat, a borok javitasat, hazasitasat.
Ismerje a kiilonbozé borok eldallitasanak
technologidjat.

Ismerje a palackozas miiveletét és gépeit.
Tudja a pezsgd eldallitasanak technologiai
folyamatat.

Tudja a cukorgyartas technologiai lépéseit
és ismerje a berendezéseket.

Tudja az édesipari termékek
csoportositdasdt, a termékgyartds

Elesztécefre feldolgozas

Elesztd csomagolas, tarolas

Ecetgyartas alapanyagai

Denaturalas

Ecetcefre készités

Fermentacio, derités, szlirés

Palackozas, tarolas

Technologidhoz kapcsolodd munka-, tiiz- €s
kornyezetvédelem

Keményitd és keményitd hidrolizatum gyartas:
Alapanyagok elokészitése

Keményit6 kimosas

Keményitdtej tisztitds, viztelenités

Nedves keményitd szaritds, csomagolas, tarolas
Nedves sikér feldolgozas

Savas hidrolizis

Enzimes hidrolizis

[zocukor gyartés

Technologidhoz kapcsolodd munka-, tiiz- és
kornyezetvédelemAllatfajtak fébb jellemz6i
Vagohidi munkdk: ¢éléallat atvétel, elokészités
vagasra, kabitds, szurds, véreztetés, testtisztitas,
bontas, zsigerelés, hasitas, el6hiités
Darabolas, csontozas: husrészek,
csomagolas

osztalyozas,
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technologiai lépéseit és ismerje a
berendezéseket.

Tudja a sorgyartas technologiai miiveleteit
és ismerje a berendezéseket.

Masodlagos feldolgozas: hiiskészitmények gyartasa,
hiités, fagyasztas, sb6zds, pacolas, hdkezelési
eljarasok, fiistolés
Etkezési szalonna, sertészsir, tepertd eldallitas
Technologidhoz kapcsolodd munka-, tiiz- €s
kornyezetvédelem
Csomagolas szerepe, funkcioi
Egyszerti, impregnalt, tarsitott csomagoldéanyagok
Burkol6anyagok
Csomagoldanyagok védoképessége, tarolasa

Tudja a palinkagyartas alapanyagainak elokészitését
eléallitas

berendezéseit.

Tudja a likoripari termékek eloallitasat és a
viztelenszesz gyartas technologidjat.

Tudja az iiditéital és szikviz gyartas technologiai
lépéseit, ismerje az alkalmazott berendezéseket.

Tudja az éleszté eloallitas technologiai folyamatat,
ismerje a gyartas soran alkalmazott berendezéseket.
Tudja az ecetgyartas folyamatat és a palackozas
modjat.
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Tudja a keményito és a keményito hidrolizatum
eloallitasanak technologidjat és ismerje az alkalmazott
berendezéseket.

Tudja az elsédleges feldolgozas (éléallat atvétel,
elokeszités vagasra, kabitas, szurds, véreztetes,
testtisztitas, bontas, zsigereles, hasitas, elohiités,
darabolds, csontozas: husrészek, osztdlyozas,
csomagolas) és masodlagos feldolgozas
(huskészitmények gyartasa, hiités, fagyasztas, sozds,
pdcolas, hokezelési eljarasok, fiistoles, étkezési

crer

és ismerje gepeit.

Elelmiszerkémia

A viz fizikai kémiai tulajdonséagai
A viz szerepe az emberi szervezetben,
a viz jelentésége
A viz jelentOsége az élelmiszerekben
Az ¢élelmiszerek viztartalma
-A vizkotés modjai
- Vizaktivitdas és mikrobiologiai
stabilitas
- Viztartalom valtozasok,
vizvandorlasok
A természetes vizek Osszetétele,
vizlagyitas

A szénhidratok fogalma, csoportositasuk, fizikai,
kémiai tulajdonsagaik.

Monoszacharidok: laktolgytirlis szerkezet,
glikozidos hidroxilcsoport, gliikoz, fruktdz,
galaktdz, ribdz, dezoxi-ribdzok.

Diszacharidok: laktoz, maltéz, szacharoz,
cellobioz.

Oligoszacharidok.

Poliszacharidok: keményitd, celluloz és észterei,
glikogén.

Karamellizacio, invertalas.

A keményit6 oldhatosaga; bioldgiai, élelmiszer-
ipari jelentdsége.
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Csoportositas, homolog sorok
altalanos fizikai, kémiai jellemzése.

A fehérjék felépitése. Az aminosavak,
peptidek, amid- és peptidkotések
Koagulacio,
esszencialis

Az
fogalma.
Egyszerii fehérjék, osszetett fehérjék
A glicerin, alanin, lizin,
aszparaginsav, glutamin, a dipeptidek
kialakulasa, az aminosavak amfoter
tulajdonsagai, ikerionos szerkezete és
az izoelektromos pont ismeretének
jelentdsége

denaturacio.
aminosav

Fehérjek az ¢lelmiszeripari
technologidkban, a névényi és az allati

A szénhidratfogyasztas taplalkozas-¢lettani
szerepe, a tulzott fogyasztas hatasai.
A szénhidratok keletkezése. Fotoszintézis.
A lebontasi folyamatok fogalma, szerepe,
csoportositasa.
Az energiatarolas, -felszabaditas lehetdsége,
megvaldsitasa, acrob €s anaerob folyamatok
Osszehasonlitésa.
Tejsavas, vajsavas erjedés.
A lipidek fogalma, jelentdsége, csoportositasuk,
kémiai, fizikai tulajdonsagaik, a zsiradékok kémiali
valtozasai.
Lipoidok, mono- és digliceridek, foszfatidok,
szterinek.
A lipoidok és zsiradékok kozotti kiilonbség.
A ndvényi olajok keményitésének élelmiszer-ipari
jelentdsége.

eredetll feheérjék izesitéanyagok, szinezékek, dllomanyjavito
A fehérjék taplalkozas-€lettani adalékok (gélképzok, emulgeatorok),
jelentdsege tartositdszerek, antioxidansok, vitaminok.
Biokatalizatorok fogalma, az A vitaminok, mikroelemek, 4svanyi anyagok
enzimmitk6dés mechanizmusa. szerepe.

Az enzimek szerkezete, tulajdonséagai, Jarulékos tapanyagok.

az élelmiszeriparban fontos enzimek | Az emberi feleldsség szerepe az adalékanyagok
Az enzimek miikddésének optimalis kivalasztasanal

feltételei, az enzimaktivitast
meghataroz6 tényezok
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(Tankonyv: Dr. Salgdé Andras
Elelmiszerkémia 1-60.oldal)

A viz szerepe a névenyi, allati, emberi
szervezetben. Ismerje a vizkotési
modokat, a vizaktivitas fogalmat. Ismerje
a vizaktivitas és a mikrobiologiai
stabilitas kozotti osszefiiggéseket. Tudjon
példat mondani a vizvandorlasokra.
Tudja meghatarozni a fehérjék felépitését,
a koaguldacio, denaturdcio az esszencidlis
aminosav fogalmat.

Tudja csoportositani a fehérjéket, ismerje
tulajdonsagaikat.

Tudja értékelni a fehérjék taplalkozas-
élettani szerepét.

Tudja dsszehasonlitani a novényi és allati
eredetii fehérjéket.

Tudja a biokatalizatorok fogalmat, az
enzimmiutkodes mechanizmusat, az
enzimek fogalmat, tulajdonsagait, az
élelmiszeriparban fontos enzimeket.
Ismerje az enzimek miikodésének
optimalis feltételeit

(Tankonyv: Dr. Salgdé Andréas Elelmiszerkémia 61-
190.oldal)

Tudja definialni a szénhidrat fogalmdt, csoportositani a
szénhidratokat, jellemezni a szénhidratok tulajdonsagait.
Ismerje a szélocukor, gyiimolcscukor, tejcukor,
répacukor, malatacukor, glikogén, celluloz, keményito
szerkezetét

és tulajdonsagait.

Ismerje a szénhidratok taplalkozasban betoltott szerepét,
a tulzott fogyasztas hatasait.

Tudja definialni a zsirok fogalmat, jellemezni a
tulajdonsagait, a lipidek csoportositasat, a lipoidok és
zsiradékok kozotti kiilonbséget.

Tudja jellemezni a zsiradékok szaradasat, romlasat, a
novényi olajok keményitéséenek élelmiszeripari
jelentdsége.

Ismerje a zsirok taplalkozdsban betdltott szerepéet.

Ismerje az élelmiszeradalékok felhasznalhatosagat az
élelmiszertorvény alapjan.

Tudja az adalékanyagok csoportositasat, ismerje
Jjellemzdiket, alkalmazdsuk modjat (élelmiszer-szinezékek,
antioxidansok, antioxidans szinergistak, tartositoszerek,
allomanyjavitok, savak és sok, aromaanyagok, izfokozok,
eédesitoszerek, csomosodas- és tapadasgatlok, oldoszerek
és egyéb élelmiszer-adalékok).
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Ismerje a vitaminokat, mikroelemeket az asvanyi anyagok
szerepeét.

Tablazatokat, statisztikakat tudjon hasznalni.
Adalékanygok

Ismerje az emberi felelosség szerepét az adalékanyagok
kivalasztasaban és alkalmazdsdaban.

Elelmiszeripari vallalkozasok

vallalkozassal kapcsolatos
alapfogalmak

vallalkozasi formak jellemz6i
az egyes vallalkozasi formak
elényei, hatranyai

alkalmazhatosaguk az élelmiszeriparban

lehetdségek felmérése, piackutatas
tizleti terv fogalma, jelentdsége,
készitéséhez sziikséges
alapismeretek
eréforrasok felmérése, palyazati
lehetdségek
telephely
eszkoz- €s munkaerdigény
a vallalkozas inditasahoz sziikséges
engedélyek, az inditast engedélyezd
hatdsagok, sziikséges iratok,
dokumentumok

gazdalkodasi, pénziigyi, tdrsadalombiztositasi,
adozasi, leltarozasi, munkajogi alapismeretek
leltarozasi, arképzési, bizonylatolasi alapismeretek
a szerzddés fogalma, formai, a szerz0déskotés
alapveto szabalyai
a szamlakiallitas és szamlakiegyenlités alapvetd
szabalyai
a fontosabb bizonylatok kitoltésének szabalyai
kereskedelmi tevékenység folytatasanak
alapszabalyai
a vallalkozés atalakitdsdnak okai, szlikségessége,
lehetdségei
a vallalkozas megsziintetésének okai,
sziikségessége, lehetdségei

A mukddtetés gyakorlati feladatai

engedélykérelmek, engedélyek
kitoltése

adonyomtatvanyok felismerése, kitoltése
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tizleti terv felépitése a vallalkozas atalakitasanak okai, sziikségessége,
palyazatok formai, tartalmi, alaki lehetdségei
elvarasok a vallalkozas megsziintetésének okai,
nyomtatvanyok felismerése, kitoltése, sziikségessége, lehetségei

alkalmazasa, tartalmanak ismerete
(készpénzfizetési szamla, nyugta,
atutalasi szamla, szallitolevél,
bevételezési-kiadasi bizonylat)
AFA (netto, bruttd szamlaérték)
szamolasa
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Kereskedelem agazat

Evfolyam

Tantargy megnevezése

L. félév
kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

12. évfolyam

Aruforgalom

(TK: Brusztné: A kereskedelmi egység
miikodtetése, az aruforgalom lebonyolitasa c.)

A vésarlasi dontés folyamata

Az elégedetlen vevd-vasarloi reklamacio
kezelése

A vasarlasi dontést befolyasold tényezok
.A vevétipusok

Az eladoval szemben tamasztott
kovetelmények.

Ertékesitési modok jellemzoi és
alkalmazasuk feltételei, elonyei és
hatranyai Az értékesités folyamata.

Eladéi feladatok az értékesitéshez
kapcsolodo szolgaltatasokban

Aruforgalom gyakorlata

(TK: Brusztné: A kereskedelmi egység
miikddtetése, az aruforgalom lebonyolitasa c.)

Az értékesités gyakorlati ismeretei:
arfeltiintetéssel kapcsolatos panaszok
kezelése, eladoi magatartasformak panasz
esetén, a kiszolgalassal kapcsolatos
panaszok kezelése, a vasarlok konyve.Az
aru kicsomagolasa a szallitoi
csomagolasbolAz arukihelyezés altalanos
és specialis szabalyai

Az értékesités gyakorlati ismeretei: a
fogyasztok tajékoztatasaval kapcsolatos
feladatok, aruajanlas, személyes eladas,
vasarlas bizonylatai, a kereskedd egyéb
feladatai a vasarlas befejezésével
kapcsolatban

Az iizleti tevékenység tervezése, elemzése

A 1étszamgazdalkodas és hatékonysagi
mutatok.

Az eredmény nagysagara, alakulasara hato
tényezOk elemzése, értékelése.
Kovetkeztetések levondsa a gazdalkodasra
vonatkozoan a konyveléstol kapott
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(TK: Horvathné- Stagelné: Az
aruforgalom tervezése, iranyitasa,
elemzése c.)

Bérgazdalkodas, bérezési mutatok. A
forgalom alakulasa és a
koltséggazdalkodas kapcsolata, a
vallalkozas eredményességére vald hatasa.

Az eredmény fogalma, keletkezése,
eredménykategoriak, eredménykimutatas.
Szamitasok:

1étszam- és bérgazdalkodas elemzése és
tervezése; az eredmény elemzése és
tervezése.

informaciok és a gazdasagi szamitasok
elvégzése utan.

Eredménykimutatasok elemzése. Az
eredmény addzasa és felhasznalésa.

Tablazatok, grafikonok készitése
Alapvet statisztikai elemzési modszerek

Arubeszerzés, készletgazdalkodas és
értékesités ismétld szamitasa

Az lizleti tevékenység gyakorlatban (TK:
Kristof Lajos: Gazdasagi szamitasok a
kereskedelemben c.)

Szamitasok gyakorlasa: arképzés, forgalom
elemzése, készletgazdalkodas,
koltséggazdalkodas.

A bér és jarulékainak szamitasa.

A tarsasagi ado elszamolasa.

Tablazatok és grafikonok készitése,
elemzése.

Gyakorlo feladatok a korabban tanult
szamitasokbol, a mutatok értelmezése,
elemzések készitése.

Marketing a gyakorlatban

Piackutatasi terv készitése. Kérd6iv
készités. Megadott szempontok alapjan
piackutatas. Prezentacid. Egy elképzelt
termék/ szolgaltatas piaci bevezetésének
megtervezése.

Egy elképzelt cég PR és arculati tervének
elkészitése.Egy termék vagy szolgaltatas
reklam- és eladas 0sztonzési tervének a
bemutatasa.

Marketing

Bohnné Keleti Katalin
Marketing I1.
(Marketingkommunikacio)

A kommunikacié fogalma, fajtai.

A reklam fogalma, szerepe, fajtai.

A reklameszk6zok fogalma, fajtai.

Az eladésdsztonzés fogalma, funkcioi.

SP médszerek.

A személyes eladas. A POS eszk6zok és
alkalmazasuk.

A direkt marketing. A PR fogalmat,
jellemzdi, teriiletei.
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A szponzoralas, az image. Az arculat
fogalma, tartalmi elemei.

Vezetés funkciodi. Vezetési Tipikus és atipikus foglalkozasi formak.
modszerek,stilusok. Az iizleti targyalas ( Munkakor- elemzés és a munkakdri leiras.
Vezetési ismeretek megszervezése, lebonyolitasa, protokoll) Munkaer6 tervezés és felvétel. A
Alapveté munkajogi ismeretek. munkaerd megtartasa. A munkaviszony
Horvathné- Stagelné: Az aruforgalom megsziinésének megsziintetésének modjai.
tervezése, iranyitasa, elemzése A kereskedelmi munkafolyamatok,
munkakorok.
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Kozgazdasag agazat

5/13. évfolyam

Munkaviszony létesitése.Munkaszerzédés.
Munkaviszonyhoz sziikséges iratok. Motivacios
levél és onéletrajz készitése.

, , , L. félév 1. félév
Evfolyam Tantargy megnevezése . S . .
kovetelményei kovetelményei
Munkajogi alapismeretek. Munkavallalo jogai. Munkanélkiiliség.
Munkajogi alapok. Foglalkoztatasi formak.
Foglalkoztatas 11 Specialis jogviszonyok.

Foglalkoztatas |

Nyelvtani rendszerezés:

Jelen, mult és jovo id6.

Az egyszerli mondat szorendje, tagadas.
Formanyomtatvany kitoltése

Szobeli témakorok:

Személyes bemutatkozas

Napirend

Lakas, haz

A munkavallaldssal kapcsolatos szokincs
elsajatitasa.

Nyelvtani rendszerezés:
Segédigék (képesség, lehetdség,
sziikségesség)

Jelen idejii feltételes mod
Szobeli témakorok:

Etkezés, szallas

A munka vilaga:

A munkavallalassal kapcsolatos
szokincs elsajatitasa.
Allashirdetés elolvasasa, leforditasa
Munkaszerzédés olvasasa,
értelmezése

Onéletrajz irasa

Gazdalkodasi ismeretek

Gazdalkodas befektetett eszkozokkel. Az
innovacio lényege ¢s szerepe €s a
vallalkozasnal. Targyi eszk6zok értékesokkenése.
A beruhazas szerepe a vallalkozasnal. Beruhazas
folyamata. Készletgazdalkodas, logisztikai
rendszer. Munkaerd €s bérgazdalkodas.
Gazdalkodas, gazdasagossag.

A vallalkozas vezetése, szervezete és
stratégiaja.A vezetés 1ényege és funkcidi. A
vezetési dontések, a vallalkozas szervezete.
A vallalkozas valsaga. A vallalati valsag
szakaszai és tipusai.Csddeljaras.
Felszamolasi eljaras. Végelszamolas.
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Konyvelés szamitégépen

Szoftverjog és etika, adatvédelem. A kdnyvelési
programokkal kapcsolatos kovetelmények.
Informécio piramis. Konyveld programok
csoportositasa, jellemz6i. Konyvel6 rendszerek
hasznalati jogai, licencek sajatossagai. Fékonyvi
és folydszamla konyvelési rendszer. A
torzsadatok felvitele. Nyitasi-zarasi feladatok.
lekérdezések a fokonyvi rendszerbdl. Komplex
feladatok megoldasa.

Bérelszamold program alkalmazésa.
Bérszamfejtd rendszer sajatossagai.
Torzsadatok felvitele. A munkavallalo

felvétele, munkaiigyi nyilvantartas készitése.

Bérszamfejtés, bérjegyzék készitése.

Integralt vallalati rendszerek. A felhasznalok
és jogosultsagok. A rendszer torzsadatai, a
torzsadatok felvitele. Osszefiiggd feladatok
megoldasa integralt vallalati rendszerekben

Szamvitel

A szamviteli térvény célja és hatalya, f6bb
fejezetei. A szamvitel fogalma és részei,
szamviteli alapelvek. Konyvvitel fogalma,
feladatai. Vallalati szamlarend, fogalma,
felépitése és szerkezete.

A targyi eszk6zokkel kapcsolatos elszamolasok.
Targyi eszkozok fajtai. Allomanyvéltozasok
elszamolasa. Immaterialis javakkal kapcsolatos
elszamolasok. A vasarolt készletek elszamolasa.
A vasarolt készletek fajtai és jellemz6i, bekeriilési
érték tartalma. Anyagfelhasznalas szamitasa és
konyvelése atlagaron, cstztatott atlagaron, FIFO
elv alapjan.

Jovedelem elszamolas. Jovedelemmel kapcsolatos
analitikus nyilvantartasok. Koltségekkel
kapcsolatos elszamolasok.

Sajat termelésti készletekkel
kapcsolatos elszamolasok. Fogalma,
fajtai és értékelésiik. Raktarra vétellel
kapcsolatos szamitasok és
konyvelésiik. Visszaaru és mindség
engedmény szamitas és konyvelés.
Pénziigyi és hitelekkel kapcsolatos
elszamolasok. Bankszamla és a
pénztar szamla vezetésére vonatkozo
szabalyok. Ertékpapirok, befektetett
pénziigyi eszk6zok kdnyvelése.
Részvény vasarlas és értékesités.
Kotelezettségekkel kapcsolatos
elszamolasok. Fajtai, jellemz6i
analitikus nyilvantartasuk.

Zaras éves beszamolo. A konyvvitel
zarlat célja és feladatai. Beszamold
készités, a beszamolo részei. A mérleg
szerinti eredmény meghatarozasa.
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Vallakozasfinanszirozas

A véllalkozas pénziigyi dontései. A beruhazasok
értékelése. Fogalma. A befektetés és a beruhazas
kozotti kiilonbségek. Beruhazasok csoportositasa.
Beruhazasok pénzaramai, tipusai. Dinamikus
szamitasok. A beruhazas megvaldsitasa,
tizembehelyezés. Forgoeszkozok gazdalkodasban
betdltott szerepe. A készletek csoportositasa. Az
atmeneti €s a tartos forgoeszkozok kozotti
kiilonbségek.

A finanszirozas gyakorlata. Fogalma,
jellemzdi. Finanszirozasi alapelvek.
Finanszirozasi stratégiak. Hitel,
hitelfajtak. Forgbeszkoz finanszirozas.
Pénziigyi tervezés, és a tervek
csoportjai. Forgalmi szemléletii terv.
A vallalkozas pénziigyi
teljesitményének mérése.
Teljesitménymutatok. Pénziigyi
mutatok. hatékonysagi mutatok.
Jovedelmezdségi mutatok.
Eladdsodasi mutatok. Mutatok
kiszamitasanak értelmezése.

Vallalkozasfinanszirozas

Beruhazasok pénziigyi dontései. A beruhdzasok
gazdasagossagi szamitasainak gyakorlasa

A finanszirozas gyakorlata.
Kolcsontorlesztés, hiteldij. Netto
forgotoke kiszamitasa. Likviditasi terv

jarulékok. A szocialis hozzajarulési ado. Egyéni
vallalkozo jovedelemadozasi formai.Az egyéni
vallalkozok addzasi szabalyai a jovedelem
adoban. A vallalkozoi személyi jovedelemado. Az
egyszerusitett vallalkozoi add. Az adonem
valasztasanak feltételei. Egyszertiibb feladatok

gyakorlat feladatok megoldasaval. Forgoeszkoz-sziikséglet . o L
e, , L. Osszeallitasa. Pénziigyi teljesitmény
megallapitasa. feladatok megoldésa a forgasi o L i
L R | o mérése. Mutatok kiszamitasa konkrét
mutatok és a mérlegmodszer alkalmazasaval. ) ,
adatok ismeretében.

Az ad6zas rendje. Az ad6zo és az adohatdsagok. Tarsasagi ad6 alanyai, adofizetési
Az adokatelezettség szabalyai. Adotitok. kotelezettség. A tarsasagi adoalap
Ellendrzés célja meginditasa és lefolytatasa.az meghatarozasa,
ellendrzés befejezése. Személyi jovedelemadozas | A jovedelem-(nyereség-) minimum
és bért terheld jarulékok. Az adé megallapitasa. szamitasanak szabalyai.

Addzas Az addelbleg megallapitasa. A bért terheld Az adoalap-korrekcios tételek

jelentésége. Az addalapot modositd
tételek csoportjai. Az add mértéke,
alapvet6 adokedvezmények.

Az adbzés utani eredmény és a
mérlegszerinti eredmény. Az
egyszerusitett vallalkozoi ad6 alanyai.
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megoldasa. Tarsasagok jovedelem addzasa. Az adénem valasztasanak feltételei.
Tarsasagok jovedelem addzasa. Tovabbi adonemek a hatalyos
jogszabalyok alapjan. Egyszertibb
feladatok megoldasa a tarsasagi
adofizetési kotelezettség
megallapitisara. Afa bevezetésének
célja, jellemz6i. Afa miikodési
mechanizmusa. Afa alapfogalmai. A

termék értékesitésének és Szolgaltatas
nyujtasanak esetei a tv. értelmében.A
termék kozosségen beliili beszerzés és
a termék importja . A teljesités helye a
termék értékesitése és a szolgaltatasok
nyUjtasa esetében. Az ado mértéke. A
felszamitott afa megallapitasa.A
felszamitott afa elszamolasanak
lehet6ségei. Addlevonasi jog, és
korlatozasa. El6zetesen felszamitott
ad6 megosztasa. Az ado aldli
mentességek szabalyai. Az
adolevonasi jog keletkezése. Altalanos
forgalmi ado bevallasanak készitése

Tajékozodas a NAV honlapjan. A szamitégépen a | Az éves adatszolgaltatas teljesitése a

nyomtatvanykitolté rendszerben a kivalasztott dolgozo felé a munkavallalo éves

bevallas megnyitésa, torzsadatok kitoltése. A munkajaval kapcsolatos bevételeinek,
Elektronikus adobevallas dolgozok be- és kijelentésének elkészitése, levont ado6janak, jarulékainak
gyakorlata adatvaltozasok bejelentése (T1041. Az bevallasara (M30-as

egyszeriisitett dolgozdi bejelentés (T1042E). bevallas).Munkaltatoi éves

Bevallas elkészitése a foglalkoztato, kifizetéhely | adatszolgaltatas a személyi

havi szja, szocidlis hozzajarulasi ad6 és jarulék jovedelemad6 megallapitdsahoz

kotelezettségérdl a munkavallalok és minden (M29). Az egészségiigyi szolgaltatasi
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egyéb jogviszonyban foglalkoztatott személy
munkavégzésével kapcsolatosan (08-as és 08E
bevallas) Mentés, a hibatlan bevallas kijeldlése
elektronikus elkiildésre.A kiegészitd
tevékenységet folytatdnak nem mindsiild egyéni
vallalkoz6 (jovedelme szerint ad6z6 és
atalanyadozo) szocialis hozzajarulasi ado és
jarulék kotelezettségeirdl (58-as) bevallas
elkészitése, alkalmazasanak esetei.A biztositott
mez6gazdasagi 6stermeld szocialis hozzajarulasi
ado és jarulék kotelezettségeirdl (58-as) bevallas
elkészitése, alkalmazasanak esetei. Az eva
bevallashoz sziikséges adatallomany. Az eva
bevallas elkészitése egyéni vallalkozas esetén (43-
as bevallas). Az eva bevallas elkészitése tarsas
vallalkozas esetén (43-as bevallas). Az atvezetési
kérelem elkészitése az adonemek kozotti adok
atvezetése ¢és a visszaigénylendd ado, jarulék
illetve az esetleges adokiutalas (17-es bevallas). A
személyi jovedelemado bevallasahoz sziikséges
igazolasok.Maganszemély, illetve egyéni
vallalkoz6 - (jovedelme szerint ad6zo,
atalanyadozo, ekhos addalany) - 53-as
bevallasanak elkészitése . Sajat SZJA bevallas
elkészitése.Bevallas egyes adokotelezettségekrol
az allamhaztartassal szemben (01-es bevallas).

jarulék ala val6 ki- és bejelentés
(T1011-es bevallas).Altaldnos
forgalmi ado6 bevallas készitése (65-6s
bevallas. Egyéni vallalkozd, tarsasag
éves ipartizési adojanak a bevallasa.Az
adatlap elkészitése a kilép6 dolgozo
iddszaki béradatainak &sszesitésére
(Adatlap évszam). A kisadozo
vallalkozok tételes adojanak éves
bevallasa (KATA ). Nyilatkozat
elkészitése a nulla értékadata bevallas
kivaltasarol (NY-es bevallas). A
bevallasi nyomtatvanyok tartalmanak
szamonkérése. Esettanulmany (SZJA

Projektfinanszirozas

A projektek és projektfinatése. nszirozas fogalma,
jellemzdi. A projektfinanszirozas szerepl6i,
csatornai, menete. A projekt finanszirozasi
strukturajanak kialakitasa.A
projektfinanszirozasban hasznalt pénziigyi
eszkozok. A pénziigyi dontések és a finanszirozas

A projektkoltségvetés készitésének
folyamata. A projektkoltségvetés
készitésének modszerei. Cash flow.
Likviditastervezés. K 6ltség-haszon
elemzés. Projektdokumentacio
elemei.Megvalosithatosagi tanulmany.
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Osszefliggése. Finanszirozasi alapelvek.
Finanszirozasi forrasok jellemzése, a tokekoltség
értelmezése, becslése. Sajat eré formai. A
projektfinanszirozas helye a banki
finanszirozasban. HitelminGsités, hitelezés
folyamata. A projektfinanszirozasi garanciak
tipusai. A projektfinanszirozas kockazati tényezdi.
Uzleti, hitelez6i, nemzetkozi finanszirozas
kockazatai.A biztositékrendszer (a biztositékok
formai, szerepe, jellemzoi). Garanciaintézmények
szerepe ¢és az allami szerepvallalés a projektek
finanszirozasaban, a garanciak tipusai .A
projektértékelés altalanosan hasznalt
modszerei.Cash flow elemzés, NPV, IRR, PI,
ROI. Projektkockazatok becslése. A kockazatok
kezelése. A projektek pénziigyi tervezésének
alapjai. Projekt munkaterv 1ényege, elemei.
Projekt humaneréforras-terv 1ényege, elemei. A
pénziigyi terv kidolgozasa.Mérlegterv.
Eredményterv. Likviditasi terv.

Szerzédésvazlat (hitelszerzodés).
Szerzddésvazlat (projektszerz6dés). A
projektfinanszirozas jovdje, és a
lehetséges valtozasok. Kis- és
kozépvallalkozasok
gazdasagfejlesztést szolgald
tamogatasai.Az EU tamogatasok
intézményrendszere. A palyazatiras és
a pénziigyi tervezés kapcsolata.
Projektfinanszirozas és projektciklus-
menedzsment (PCM) Indikatorok
definialasa. SMART elv. QQTTP elv.
A végrehajtashoz kapcsolodod
monitoring és pénziigyi ellenérzés.
Kifizetési kérelmek tartalmi és formai
elemei. A projekt szoftver sajatossagai

Projektfinanszirozas
gyakorlata

A projekt szoftver sajatossagai. A szoftver
alapbeallitasai. Projekt adatok meghatarozasa
Tevékenységek felvitele, kapcsolatok megadasa
Tevékenység hierarchia rogzitése. Tevékenységek
torlése, mozgatasa, beszrasa. Kritikus 1t
lekérdezése. Er6forrasok felvitele, beallitasok,
tulterhelt eréforrasok, simitas. Naptarak,
munkarendek. Ardnyos koltségek tervezése. Fix
koltségek tervezése.

Koltségtablak, jelentések.
Mintafeladatok megoldasa a projekt
szoftverrel. Projekttervezés
esettanulmany készitése. Projekt
kivalasztasanak szempontjai.
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Projektfolyamatok kovetése

A projekt fogalma . Projektek csoportositasa.
Projektek jellemz6i. A projektben érdekelt
szereplok. A projekt szervezeti formai. A
projektmenedzsment fogalma, feladatai. A

projektmenedzsment funkcioi, teriiletei, jellemz6i.

Projektstandard. A projekt életgorbéje, fazisa. A
projekt életgorbéje, fazisa. Projekttermék
meghatarozasa. Projektciklus menedzsment.
Nagyvallalati projektmenedzsment.
Problémaelemzés, Célok meghatarozasa, SWOT
analizis. Projekttervezés,

celkitlizés. Tevékenységfa, logikai keretmatrix. A
projekt id6tervének elkészitése. Gannt-diagram,
hisztogram, halotervezés. Kritikus 1t
meghatarozasa. A projekt koltségtervének
elkészitése. Koltségterv készitése.
Kockazatelemzés (érzékenység elemzés,
valdszinliség vizsgalat). Kockazatelemzés
készitése Projektegyensuly kialakitasa.
Projektbecslés modszerei.

Projekttervek jovahagyasa. A projekt
definidlas dokumentumai. A
projektmenedzsment csoport
kivalasztasa. Munkamegosztas. A
projektmenedzselés folyamata. 1d8,
koltség, és mingség menedzsment.
Emberi eréforras menedzsment.
Kockazat menedzsment.
Kommunikaciés menedzsment.A
projektiranyitas dokumentumai. A
projektzaras feladatai.

A projekt szakmai és pénziigyi zarasa.

A lezart projekt elemzése, értékelése.
Projekt monitoring, nyomon kdvetési
eljarasok.

Eltérések elemzése.

A projektzaras és értékelés
dokumentumai.

A kozbeszerzési torvény lényeges
elemei. A torvény hatalya ala tartozo
beszerzések.

A kozbeszerzési eljarasok tipusai.
Kozbeszerzési terv, szabalyzat.
Ajanlattételi felhivas, miiszaki
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dokumentacio. Kozbeszerzési dontés
folyamata, az ajanlatok értékelése.
Szerzédéskotés, pénziigyi elszamolds
sajatossagai.

A kozbeszerzési eljaras
dokumentumai

Heves Megyei SZC Sarvari Kalman Technikum, Szakképzd Iskola és Kollégium

52



3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Vendéglatoipar agazat

Evfolyam

Tantargy megnevezése

I. félév

kovetelményei

II. félév
kovetelményei

12. évfolyam

Vendéglato gazdalkodas

Az addzas

- A kozponti koltségvetés és az
allamhaztartas.

- Az ad¢ fogalma; az ad6zas
alapelvei; az addztatas funkcioi.

- Az adbzassal kapcsolatos
alapfogalmak.

- Az adok csoportositasa, a fobb
adofajtak jellemz6i (SZJA, AFA, jovedéki
ado, tarsasagi adod, osztalékado, helyi
adok).

- Az adodjellegii (vamok, jarulékok,
hozzajarulasok) és a nem addjellegii
(illetékek, dijak, birsagok) bevételek.

- A tevékenységhez kapcsolodo
befizetési kotelezettségek (szerz6i jogdij,
kornyezetvédelmi termékdij,
kornyezetterhelési dij).

- A vallalkozas eszkozei, forrasai,
a vagyonmérleg.

- Finanszirozasi formak.

- Pénzforgalom, fizetési
kotelezettségek formai, gyakorlati teenddi.
Likviditas, gazdasagi kockazatok.
Bankrendszerek.

Uzleti terv, iizleti beszamolo.

Szakmai szamitasok

- Alapvetd matematikai készségek
(tortek, egyenletrendezés, aranyos osztas,
feladat megoldas).

- Tomegszamitas.

- Veszteségszamitas.

- Anyaghanyad-szamitas.

- Tapanyagérték-szamitas:
¢élelmiszerek tapanyag és
energiatartalmanak kiszamitasa.

- A bevétel fogalma, fajtai és
azok csoportositisa, nagysagat és
Osszetételét befolyasolo tényezok.

- Az atlagkészlet fogalma,
fajtai, kiszamitasa.

- Az aruforgalmi mérlegsor.
- Raktar elszamoltatas.

- Termelés elszamoltatas.

- Ertékesités elszamoltatas.
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- Alapvet6 statisztikai ismeretek:
statisztikai alapfogalmak, statisztikai
id6szakok, statisztikai tablazatok, grafikus
abrazolas.

- Az arkialakitas szempontjai;
arvaltoztatas.

- Az afa szerepe az arképzésben
(brutto és netto ar, afa és afakulcs).

- A nettd és a bruttd ar, valamint az
afa kiszamitasa.

- Arképzési médok (piacvezérelt és
hagyomanyos arképzés).

- Termékek ¢€s szolgaltatasok
aranak kialakitasa és sajatossagai; a
vendéglatas arainak felépitése; az
arképzéssel kapcsolatos mutatok és azok
Osszefiiggései (haszonkulcs,
anyagfelhasznalasi-szint, arrésszint).

- Arengedmény-szamitas.

- Afaegyenleg-szamitas arképzés
soran.

- Artajékoztatas.

- Standolas: fogalma, menete,
standiv elkészitése, elszamolas.

A munkaer6-gazdalkodas és a
létszamgazdalkodas fogalma; a
termelékenység fogalma és
kiszamitasa

- A koltség fogalma; fajtai és
azok csoportositasa.

- Koltséggazdalkodas,
koltségelemzés (koltségszint).

- Az eredmény fogalma

Marketing és kommunikaci6 a gyakorlatban

A piac elemzésének modszerei és az
eredmények gyakorlati alkalmazasanak
lehetGségei a vendéglatasban

A marketing mix meghatarozasa
Bohnné Keleti Katalin: Marketing 1.
5-45.0ldal és 71-109.0ldal

A marketingkommunikacio a
vendéglatasban

Bohnné Keleti Katalin: Marketing I1.
7-78 . és a 80- 123 oldal
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Uzleti idegen nyelv

Gasztrondmia nyersanyagai.
Cukraszkészitmények
megnevezései.

Etelek megnevezései.

Vendéglaté ipari egységek ¢és
helyiségeik megnevezései.
Vendéglatasban hasznalatos

eszkozok, berendezések, gépek

- Kavéfajtak, kavé feldolgozasa,

porkolési modok, kavé felhasznalasa.
- Teafajtak, tea  feldolgozasa,
Osszetétele, felhasznalasa.
- Fiszerek jellemzése és
felhasznalasa.

- izesité anyagok, s6 és ecet
jellemzése, felhasznalasa.
- Adalékanyagok jellemzése és
felhasznalasa.

- Etelkészitési és cukraszati
kényelmi  anyagok  jellemzése  és
felhasznalasa.

- Alkoholtartalmt italok jellemzése

Italok megnevezései. megnevezesel.
Kommunikaci6 a munkatarsakkal. | Etelkészitési technologidk.
Kommunikaci6 a vendégekkel. Vendégek fogadé,sa,
Ajanlés idegen nyelven.
Elelmiszerismeret - Természetes édesitészerek | - Hazank borvidékei.
jellemzése és felhasznalasa. | - A borok.
- Mesterséges édesitdszerek | - A borok fogalma, jellemzése,
jellemzése és felhasznalasa. | készitése, kezelése és gondozasa,
- Kakaopor jellemzése ¢és | palackozasa, tarolasa.
felhasznalasa. - Mindséget meghatarozo
- Csokoladé termékek és | tényezok.
bevonomasszak jellemzése és | - A borok tipusai.
felhasznalasa. - Természetes borok.

- Szénsavas borok.

- A pezsgd gyartasa, mindségi
jellemzdi, fajtai, minéségi kovetelmények,
érzékszervi tulajdonsagai, valasztéka,
palack tipusa.

- A sor (jellemzése, készitése,
mindségét meghatarozo tényezok).

- Sorok 16 tipusa, forgalomba
hozatala.

- Szeszipari készitmények
(jellemzése, készitése, mindségi
kovetelménye, kereskedelmi jelentésége).
- Parlatok, likérok fogalma,
csoportositasa
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és felhasznalésa.
- Alkoholmentes italok.
- Természetes vizek, asvanyvizek,
gyogyvizek fogalma, bioldgiai hatasa,
szereplk a taplalkozasban.
- Gylimoles-  és  zoldséglevek,
szOrpok (élettani hatasuk, alapanyagaik,
- mindségi kovetelmények).
- Szénsavas uditoitalok
(taplalkozastani hatasuk, kereskedelmi
jelentdségiik, mindségi kovetelményeik,
mindségmegorzés id6tartama).
- Alkoholtartalmu italok.
- Az alkohol ¢élettani hatasanak
ismertetése.

- A kulturalt alkoholfogyasztas
szabalyai.

- Palinka (jellemzése, készitése,
mindségi kovetelménye, kereskedelmi
jelentdsége).

- Alkoholmentes italok jellemzése
és felhasznalasa.

- A konyha és kapcsolodo
helyiségeinek higiéniai, tlizrendészeti,
mindségbiztositasi. munkavédelmi,
kornyezetvédelmi és vagyonvédelmi
szabalyai.

- Hazai és EU-s fogyasztévédelmi
szabalyok.

5/13. évfolyam

Foglalkoztatas I

Nyelvtani rendszerezés:

Jelen, mult és jovo id6.

Az egyszerli mondat szorendje, tagadas.
Formanyomtatvany kitoltése

Szobeli témakorok:

Személyes bemutatkozas

Napirend

Lakas, haz

A munkavallalassal kapcsolatos szokincs
elsajatitasa.

Nyelvtani rendszerezés:

Segédigek (képesség, lehetdség,
sziikségesség)

Jelen idejti feltételes mod

Szobeli témakorok:

Etkezés, szallas

A munka vilaga:

A munkavallalassal kapcsolatos szokincs
elsajatitasa.

Allashirdetés elolvasasa, leforditisa
Munkaszerz6dés olvasasa, értelmezése
Onéletrajz irasa

Foglalkoztatas II.
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Vendéglato iizleti idegen nyelv

Cukraszati technologidk.

Italok készitése, felszolgalasa,
értékesitésének folyamatai.
Etikett, protokoll alkalmazasa.
Rendelésfelvétel idegen nyelven.

Beszerzési folyamatoknal,
tevékenységeknél hasznalt
szakkifejezések.

Termelési folyamatoknal,
tevékenységeknél hasznalt
szakkifejezések.

Ertékesitési folyamatoknal,
tevékenységeknél hasznalt
szakkifejezések.

Uzleti levelezés kifejezései
Panaszkezelés.

Kommunikacid tlizleti partnerekkel

Vendéglato gazdalkodas

A gazdalkodas alapjai

- A gazdalkodas kornyezete és
kornyezeti tényezdi.

- A gazdalkodas nemzetkozi
kornyezete és a nemzetgazdasag.

A gazdalkodas alapfogalmai

A gazdalkodas piaci kornyezete

A gazdalkodas alapegységei

- A haztartasok.

- A gazdalkodo szervezetek
Az allam.

A vendéglatas alapjai

A vendéglatas fogalma, jellemz6i,
feladatai, gazdasagi és tarsadalmi
jelentdsége, agazati besorolasa.

A vendéglatas {6 tevékenységei

A vendéglato lizletkorok és iizlettipusok
és azok targyi feltételei

A vendéglatas személyi feltételei és
munkaiigyi ismeretek

Az ad6zas

Készletgazdalkodas és leltarozas
Finanszirozas
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A vendéglatast kiegészitd tevékenységek

Szakmai szamitasok

A vendéglato lizletkordk és iizlettipusok
és azok targyi feltételei

A vendéglatas személyi feltételei és
munkaiigyi ismeretek

Az ado6zés

Készletgazdalkodas és leltarozas
Finanszirozas

Bevételszamitas
Készletgazdalkodas
Elszamoltatas

Létszam- és bérgazdalkodas
Jovedelmezdség-szamitas

Termelés elmélete

- Hazi szarnyasokbol készithetd
ételek fajtai, jellemz6i, készitésiik
folyamata.

- Vadhtisokbol készitheto ételeket
fajtai, jellemz6i, készitésiik folyamata.

- A befejezo fogasok fajtai,
jellemzoi, készitésiik folyamata.

- Cukraszati befejezé miiveletek
fajtai, alkalmazasuk lehetdségei.

- Reggeli és uzsonna ételek és
italok fajtai, készitésiik folyamata.

- Gyorséttermi ételek fajtai,
jellemzoi, készitésiik folyamata.

- Menti §sszeallitas alapszabalyai,
az ételsorok szerkezete.

Ertékesités elmélete

A valaszték Osszeallitasanak szabalyai.
Arcimkeék, artablak, arlapok tartalmanak
elemei.

A termékek ajanladsanak szabalyai.

A menii elemei, 0Osszeallitasanak

alapszabalyai.

A meni elemei, 6sszeallitasinak
alapszabalyai.
Etel-, italfelszolgalas modjai, szabalyai.

Vendéglato vallalkozasok

Vendéglato vallalkozas alapitasa,
megsziintetése

- Szervezési és vezetési feladatok
az lizletben, az iizletvezeto altal
személyesen ellatand6 munkatertiletek.

- Beszerzési, raktarozasi, termelési,
értékesitési, és szolgaltatoi tevékenység
megszervezése.

- Berendezések, felszerelések
eldiras szerii hasznalata, karbantartasukrol
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- Az lizlet miikddési rendjének,
nyitva tartasanak és zarasanak feladatai.
- Munkavégzéssel kapcsolatos
folyamatszervezés, munkarend kialakitas
¢és nyomon kovetés, munkaidd beosztas,
jelenlét igazolasa.

- A munkavégzés szabalyai, a
dolgozok munkajanak dsszehangolasa,
munkafegyelem, konfliktuskezelés.

vald gondoskodas.

- A vendéglato vallalkozas
pénzforgalmanak szabalyai.

- Az informacids és beszamolasi
rendszer mikodtetésének szervezési
feladatai.
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Vendéglato vallalkozasok miikddtetése

- Az aruforgalomi feladatok
folyamata, nyilvantartasa, elszdmoltatasa.
- A folyamatos forgalom
lebonyolitasahoz sziikséges mennyiségii
és mindségl biztositasa, beszerzése.

- A gazdalkodasi szempontok
betartasa a megrendelésnél: készlet,
tizlettipus, idényszerliség, szallitasi
iitemezes, az aru tulajdonsagai, raktarozasi
lehet6ségek, pénziigyi helyzet, beszerzési
és fizetési kondiciok.

- Aruatvétel, az aruk biztonsagos
tarolasanak, raktarozasanak
megszervezése a felhasznalasig.

- A konzultacio a termelésért és
értékesitésért felelds dolgozoval, részleg
feleldssel.

- A napi vezet6i ellendrzési
feladatok ellatasa.

- A felmeriilé problémakra
megoldas, megoldasi javaslat készitése.
- Koltséggazdalkodasi gyakorlat,
iizemeltetéssel kapcsolatos koltségek
befolyasolasanak lehet6ségei,
koltségelemzés.

- Az lizleti gazdalkodas
eredményességének fokozasa,
jovedelmezdségi mutatdszamok
kiszamitasa, javitasa.

- Gazdasagi osszefiiggések,
szamitasok.

- Rendezvények fogalma, fajtai,
leggyakoribb rendezvénytipusok: tarsas és
diszétkezések, fogadasok, koktél partik,
kavészunetek, bekészitések.

- Uzleten beliili-iizleten kiviili
rendezvények jellemzoi.

- Rendezvény szervezése,
programkészités, arkalkulacio, kiajanlas,
rendelésfelvétel, rendezvényfelvevé lap
tartalma, felkésziilés, kiilonleges
kivansagok, forgatokonyv, diszpozicio),
check listak.

- Rendezvények lebonyolitasa:
eszkoz sziikséglet, személyzet,
berendezés, dekoracid, program.

- Rendezvény utani teenddk,
befejezd miiveletek: visszaramolas,
szamlazas, értékelés.
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Kozismereti tantargyak

Magyar nyelv és irodalom

- L. félév II. félév
Evfolyam " o " o
kovetelményei kdvetelményei
Mitosz és mitologia, A gorog mitologia
A tr6jai mondakdor . . .
A hoﬂnéroszi enoszok Giovanni Boccaccio: Dekameron. A novella
a1 P L Petrarca Daloskonyve
A gorog lira versformai e .
g . - L. A koraujkori magyar irodalom
A goOrdg szinjatszas kezdetei, A gordg dramairodalom L L ) .
Szophoklész: Oidipus Kiraly A reformacid. A reformacid koranak magyar irodalma
Sz0 hoklész: Anticoné Janus Pannonius palyaja, epigrammakoltészete, elégiai
P L g s . Balassi Balint palyéja, szerelmi koltészete
A rémai csaszarkor koltészete: Catullus, Vergilius, o o
Horatius William Shakespeare palyaja
, o e o, Shakespeare: Romeo és Julia
9. évfolyam A Biblia, A bibliai teremtéstorténetek ' U
(irodalom) A kozépkori keresztény irodalom Shakespeare: Hamlet, dan kirdlyfi

A lovagi irodalom

Dante Alighieri: Isteni szinjaték

Francois Villon koltészete

Az Arpad-kor magyarorszagi irodalma

Az elsé magyar vers: az Omagyar Méria-siralom
Liturgikus dramak a kdzépkorban

A vilagi szinjatszas kezdetei

Az eurdpai barokk

A magyar barokk irodalom

Zrinyi Miklés palyaja, A Szigeti veszedelem keletkezése,
felépitése

A magyar barokk eposz

Az europai klasszicizmus

A klasszicista drama. Boileau

Moliére szinhaza, Moliére: Tartuffe
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Mi a kommunikacio?

A tomegkommunikacio és a metakommunikaciod
A médiamiifajok. A sajtomiifajok

A médiamiifajok. A radios és televizios miifajok
A médiamiifajok. Az internetes miifajok

A beszéd és a nyelv, a nyelvi szintek

A beszédhangok képzése
A maganhangzok képzésének jellemzoi

Helyesirasunk rendszere, alapelvei: A kiejtés elve, A
szoelemzés elve, A hagyomany elve, Az egyszerlsités
elve

46. Helyesirasunk szabalyai: A kiiloniras és az egybeiras
A kezdébetii

Az idegen szavak helyesirasa

Az irasjelek, Az elvéalasztas

9. évfolyam
(magyar nyelv)

A maganhangzdtorvények

A massalhangzok képzésének jellemzoi

A massalhangzotorvények

A szoelemek

A szoalkotas modjai, A ritkabb széalkotasi modok
A szavak: A szofajok

A szbszerkezetek: Az alanyos szoszerkezetek, A mellérendeld

szoszerkezetek, Az egyéb alarendeld szdszerkezetek
A mondatok

A mondatok fajtai a kommunikécios tartalom és a besz€lo
szandéka szerint

A mondatok fajtai szerkezetiik szerint
Fogalmazasi kalauz. Az esszé

A roviditések és a mozaikszok helyesirasa, A szamok
helyesirasa Mi a szoveg?

A szoveg és a kommunikacio: A szovegvilag

A szbveg és a kommunikacio: A szovegértelem szintjei
A szoveg szerkezete

A szoveg szerkezete, szerkezettipusai

A szoveg jelentése: A szoveg témaja, Tartalmi-logikali
kapcsolatok a szovegben

A szdveg jelentése: Jelentésbeli kapcsoloelemek a
szOvegben

A szoveg jelentése: A téma és a réma

A szbveg grammatikaja

A szbveg grammatikaja
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10. évfolyam
(irodalom)

A felvilagosodas és stilusai

Az angol proza, Daniel Defoe: Robinson Crusoe az angol
proéza, Jonathan Swift: Gulliver utazasai

A francia prdoza, Voltaire: Candide, avagy az optimizmus A

francia préza, Rousseau értekezései €s szépirodalmi munkéssaga

A német klasszika, Goethe: Faust

Friedrich Schiller munkéssaga

A magyar felvilagosodas szellemi hattere és irodalmi élete
Bessenyei Gyorgy és a testorirok

Batsanyi Janos liraja

Kazinczy Ferenc munkassaga

Csokonai Vitéz Mihaly élete, munkassaga
Berzsenyi Daniel élete, munkassaga

A romantika jellemzdi az irodalomban €s mas miivészeti
dgakban

Az angol romantika /Coleridge, Wordsworth, Byron,
Shelley, Keats/

Az orosz romantika /Puskin/

A reformkorszak €s a magyar romantika irodalmabol
Katona Jozsef ¢letpalyaja, munkassaga

Katona Jozsef: Bank ban /szerkezete, jellemek,
cselekménye/

Kolcsey Ferenc életpalyaja, munkassaga /Hazafias lirai,
erkolcsi tanitasai/

Vorosmarty Mihaly élete, munkassaga /Hazafias lirai,
szerelmi €s kései lirai/

Vordsmarty Mihdly: Csongor és Tiinde

A Himnusz és a Sz6zat 0sszehasonlitasa

Viéltozasok a 17-18. szazad folyaman

Petdfi Sandor élete, munkassaga
Arany Jéanos ¢életpalyaja, nagyepikaja, balladai
Jokai Mor életpalyaja, Az arany ember értelmezése

10. évfolyam
(magyar nyelv)

A szavak szintje, a sz6fajok

Az alapszofajok

A viszonyszok és a mondatszok

A szbszerkezetek jellemz6i

A mondat jellemzdi, jelentése, modalitasa
A mondatok fajtai szerkezetiik szerint

Az alarendel Osszetett mondat

A mellérendel6 Osszetett mondat A

tobbszordsen Osszetett mondat Mi a jel?

Hangalak és jelentés kapcsolata

Mi a szoveg? A szoveg megszerkesztése, Szovegtipusok
Mi a retorika? A nyilvanos megszolalas jellemzoi
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Arany Janos koltészete A lira atalukalés a 19. szazad masodik felében
Madach Imre: Az ember tragédiaja (Baudelaire, Verlaine, Rimbaud)
Vajda Janos liraja A Nyugat jelentésége
Mikszath Kalméan alkotoi portréja Ady Endre életmiive
A realizmus Krady Gyula novellai
Az angol regény Moricz Zsigmond alkotoi portréja
11, évfolvam A francia epil_<a ' Babits Miha}ly ¢letmiive
—y_(iro dalom) Az orosz realizmus (Csehov, Tolsztoj) Kosztolanyi Dezs6 életmiive
A modern polgari drama (Ibsen) Juhész Gyula liraja
Toth Arpad Liraja

Karinthy Frigyes miivei

Tankonyv: Mohacsy Karoly: Szines irodalom a gimndziumok és a | Tankdnyv: Mohacsy Karoly: Szines irodalom a

szakk6zépiskolak 11. évfolyama szamara 15-131. oldal gimnaziumok és a szakkozépiskolak 11. évfolyama
szamara 132-288. oldal
Retorika és kommunikacio Anyanyelviink valtozatai
; A nyilvanos megszoélalas szovegtipusai A csoportnyelvek
11 cvfolyam A sZc')nok tulaj dinségai és feladgat:i Az ifjisagi nyelv
(magyar nyelv) N . X

A szbvegszerkesztés menete Az arg6 és a szleng
A beszéd felépitése A nyelvjarasok
A meggy6zés forrasai A hataron tali magyarok nyelvhasznalata
A bizonyitas és a cafolat A nyelvi tervezés, nyelvpolitika, nyelvmiivelés
A szoveg kidolgozasa A nyelvyjitas mozgalma
A beszéd megszoélaltatasa A tomegkommunikacio szerepe a nyelvmiivelésben

Magyar nyelvészeti folyoiratok

Tankonyv: Antalné Szabo Agnes — Radtz Judit: Magyar nyelv és | Tankonyv: Antalné Szabé Agnes — Raatz Judit: Magyar
kommunikacié 11. évfolyam 7-64. oldal nyelv és kommunikacié 11. évfolyam 65-92. oldal
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12. évfolyam
(irodalom)

Moricz Zsigmond alkotoi portréja

Babits Mihaly életmiive

Kosztolanyi Dezs6 életmtive

Juhasz Gyula liraja

Toth Arpad Liraja

Karinthy Frigyes miivei

A XX. szazad vildgirodalma (Apollinaire, Kafka, Thomas
Mann, Brecht)

A két vilaghaboru k6zotti magyar irodalom (Szabo
Lérinc, Marai Sandor, Németh Lasz10, lllyés Gyula)

Tankonyv: Mohacsy Karoly: Szines irodalom a gimnaziumok

és a szakkozépiskolak 11. évfolyama szamara 206-288. oldal
Irodalom Tankonyv 12. Kisérleti tankonyv 10-33. oldal, 68-109.
oldal

Jozsef Attila életmiive

Radnoti Miklos alkotéi portréja

A XX. szazad masodik felének magyar irodalma (Ottlik
Géza, Weores Sandor, Pilinszky Janos, Nemes Nagy
Agnes, Nagy Lészl6)

Orkény Istvan alkotoi portréja

A kozelmult irodalma: Kertész Imre

Tankonyv: Irodalom Tankonyv 12. Kisérleti tankonyv
40139. oldal

12. évfolyam
(magyar nyelv)

A nyelv és a kommunikécio

A nyelv és a cselekvés

A nyelv és a tarsadalom

A nyelv és a gondolkodas

A nyelvek eredete és tipusai

Az irés torténete

A magyar nyelv évezredei

A nyelvrokonsag bizonyitékai, kutatdi, rokonitési kisérletek

A hangrendszer valtozasai (maganhangzok és
massalhangzok)

A nyelvtani rendszeriink kialakulasa, valtozasai
(igeragozas rendszere, névszok jelei és ragjai, a
viszonyszok gazdagodasa) A

magyar helyesiras torténete

Szokincsiink boviilése

Jelentésvaltozasok

Az irodalmi nyelv kialakulasa

A magyar nyelv torténeteinek fobb korszakai
A nyelvtorténeti kutatasok forrasai

Tankdnyv: Raatz Judit: Magyar nyelv és kommunikacio 12.
évfolyam 14-46. oldal

A hataron tli magyarok nyelvhasznalata

Tankonyv: Antalné Szabo Agnes — Raatz Judit: Magyar
nyelv és kommunikacioé 12. évfolyam 47-78. oldal
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Torténelem, tarsadalmi €s allampolgari ismeretek

2 L. félév II. félév
Evfolyam N . . ot
kovetelményei kovetelményei
Az athéni demokracia miikddése a Kr.e. 5. szazadban.
Julius Caesar egyeduralmi kisérlete
A gordg-romai hitvilag.
Az antikvitas kiemelkedd kulturalis emlékei.
A zsid6 vallas f6 jellemzoi. . ) )
9. Ak cialakul - A kozépkori varos és a céhes ipar.
; ereszténység kialakulasa és fObb tanitésai.
éviolyam e Az iszlam vallas kialakulasa és fobb tanitasai.
A hiibériség és a jobbagysag jellemz0di. Az uradalom és a )
., . . A roman és gotikus épitészet; a reneszansz kultura.
mezdgazdasagi technika.
A magyar nép eredete, vandorlasa és a honfoglalas
A nyugati & a keleti kereszténység fobb jellemz0i. Géza fejedelemsége €s 1. (Szent) Istvan allamszervezo tevékenysége.
Hitélet és vallasok (pl. keresztény, zsido) — egyiittmiikddés és A tatérjarés és az orszag Gjjaépitése IV. Béla idején.
konfliktusok A kozépkori magyar allam megerésodése 1. Karoly idején.
Hunyadi Matyas reformjai és kiilpolitikaja.
Az Emberi €s polgari jogok nyilatkozatanak alapkérdései. A
A foldrajzi felfedezések és a kapitalista gazdasag jellemzéi. korszak fébb eszmearamlatainak (liberalizmus, nacionalizmus,
10. A lutheri és kalvini reformacid. A katolikus megtijulés. A barokk konzervativizmus és szocializmus) jellemzoi.
évfolyam | stilus jellemzdi. Az ipari forradalmak legjelentdsebb teriiletei (kdnnytiipar, nehézipar,
Az alkotméanyos monarchia jellemz5i Anglidban. kozlekedés), néhany talalmanya és a gyaripar kezdetei.
A felvilagosodas eszmerendszere és fobb képviseldi. A reformkor {6 kérdései, Széchenyi és Kossuth reformprogramja.
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A mohacsi vész €s az orszag harom részre szakadasa. A varhabortik
(1541-1568).

Erdély sajatos etnikai és vallasi helyzete.

A Raékoéczi-szabadsagharc okai, fobb eseményei és eredményei.
Demogréfiai és etnikai valtozasok a 18. szdzadban. Maria Terézia és
IL. Jozsef reformjai.

A pesti forradalom eseményei, az aprilisi torvények.

A szabadsagharc fobb katonai és politikai eseményei.

TK.5-126.
A nemzetallamok kialakulasa
A szovetségi rendszerek kialakulasa.

A Kkiegyezéshez vezeto ut. A Kiegyezés tartalma és értékelése.

TK.127-251.

A naci Németorszag legf6bb jellemzai.

A kommunista ideologia és a sztalini diktatira a Szovjetunioban.
A vilaghéaboru elézményei, kitorése €s jellemz6i. A holokauszt.

Az ellenforradalmi rendszer konszolidaciojanak legfontosabb

Az ENSZ létrejotte, mitkodése.

11. Gazdasagi valtozasok a dualizmus koraban. . .
évfolyam ) o _ o o 1épései.
(TK: A magyar polgarosodas tarsadalmi, gazdasagi jellegzetességei, A magyar kiilpolitika a két vilaghabort kozott.
Torténelem | Sajatossagai. A politikai rendszer f6bb jellemzoi.
11. OFI ] ) Tarsadalmi, gazdasagi, ideologiai kérdések.

2017)) Neépek, nemzetiségek (pl.: zsidok, németek) szerepe a Tarsadalmi rétegz6dés és életmod a huszas-harmincas években.
modernizacioban. Etnikai viszonyok és a nemzetiségi kérdés a Az antiszemitizmus megjelenési formai ¢s a ,,zsidokeérdés”
dualizmus koraban. Magyarorszagon.

P .y e ) Magyarorszag habortuba 1épése és részvétele a Szovjetunio elleni
Az elso vilaghaboru (hadviseldk, frontok, a haboru jellege). Az els6
o o harcokban.
vilaghaborut lezar6 békerendszer. )
Magyarorszag német megszallasa és a nyilas hatalomatvétel. A
A trianoni békediktatum és kovetkezményei. holokauszt Magyarorszagon.
A keleti és a nyugati blokk fobb politikai, gazdasagi, tarsadalmi
évfolyam jellemzdi, a hideghdborts szembenalls jellemzoi. Az Eurdpai Uni6 alapelvei, intézményei és miikodése.

A globalis vildggazdasag ellentmondasai.
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A kétpolusu vilagrend megsziinése; a Szovjetunid €s Jugoszlavia

szétesése; Németorszag Gjraegyesitése.

Az egyparti diktatira miikodése, a gazdasagi élet és a mindennapok

jellegzetességei a Rakosi-korban.

Az 1956-0s forradalom és szabadsagharc kitdrésének okai és fobb
eseményei; a megtorlas.

A rendszer jellemzdi a Kadar-korszakban, életmdd és mindennapok.
A rendszervaltozas f6bb eseményei.

A piacgazdasagra valo attérés és kdvetkezményei.

A hataron tali magyarsag 1945-t6l.

A magyarorszagi romak torténete és helyzetének fobb jellemzoi

napjainkban.

A szocialis ellatorendszer f6 elemei.
Az emberi jogok ismerete €s a jogegyenl6ség elvének bemutatasa, az

allampolgari jogok, kotelességek.

A politikai intézményrendszer f6 elemei (orszaggyiilés, kormany,
koztarsasagi elnok, alkotmanybirosag, ombudsman, helyi

onkorméanyzatok, az Alaptorvény).

A valasztasi rendszer f0 elemei.
A haztartas pénziigyei (adok és jarulékok, pénzkezelési technikak,

banki iigyletek).

A munkaviszonyhoz kapcsolddod jogok és kotelezettségek, a

munkaviszony megsziinése.
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Etika

Evfolyam

1. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

12. évfolyam

Mi az ember?

Oszton és szellem, Az ember, mint tarsas Iény
Munka és kultira

Torvény, norma és erkolcs Osszefiiggése

A szabadsag értelmezése

A jo és a rossz megkiilonboztetésének képessége.

Biin és blintudat.
Az egyén erkolcsi fejlodése
Szandék, feleldsség, lelkiismere, Az akarat

Erkolesi felfogasok és etikak
Vallas és erkolcs, 1étcélok és sziikségletek

A személyes kapcsolatok erkdlesi dilemmai, Szeretet és

erkolcs

Csaladi kapcsolatok, hazasélet és nemi erkdlcs.
Baratsag, részvét és segitség.

Kozosség és tarsadalom.

Erkolcs és jogeltérd illetékesség, Tarsadalmi
igazsagossag €s szolidaritas.

A tudomanyos- technolégiai fejlodés erkolesi dilemmai
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Miivészetek: Enek-zene

Evfolyam

I. félév

kovetelményei

II. félév
kovetelményei

11. évfolyam
Miivészetek: Enek-zene

Az 6skor zenéje

Az 6kor zenéje

A kozépkor egyhaz zenéje /gregoridn ének, mise/ A
kozépkor vilagi zenéje /trubadurok, Minneséngerek/; a
tobbszolamuiisag

A reneszansz zenéje /historias ének, motetta,
madrigél/; Palestrina, Lassus

A barokk zene

A bécsi klasszicizmus

A romantika zenéje

A XX. szazad zenéje

Zenei iranyzatok

A hang létrejotte, a hang jellegzetes tulajdonsdgai

Az énekszoélamok; rendhagyd éneklésmodok

Enekes miifajok; az opera és az operaval rokon miifajok
Unnepek, iinnepélyek /csaladi, allami, nemzeti, egyhazi/
Jeles napok, népszokasok

A hangszerek /fafavos, rézfuvos, vonds, {itds/
Hangszeres miifajok /szimfonia, szonata, nyitany,
versenymu/
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Idegen nyelv (altalanos nyelv)

1-3. lecke
Francia nyelv:Allons-y I. 1-4 lecke

, L. félév II. félév
Evfolyam . S . ot
kovetelményei kovetelményei
Német nyelv: Start! neu 1-5. lecke Német nyelv: Start! neu 6-10. lecke
9. évfolyam Angol nyelv: New Headway Elementary Fourth edition Angol nyelv: New Headway Elementary Fourth edition

4-6. lecke
Francia nyelv: Allons-y 1. 5-9 lecke

10. évfolyam

Német nyelv: Start! neu 11-15. lecke
Angol nyelv: New Headway Elementary Fourth edition
7-9. lecke

Francia nyelv: Allons-y I. 10-14 lecke

Német nyelv: Start! neu 16-20. lecke

Angol nyelv: New Headway Elementary Fourth edition
10-12. lecke

Francia nyelv: Allons-y I. 15-18 lecke

11. évfolyam

Német nyelv: csalad, iinnepek (szobeli témak). Irasbeli:
olvasott szovegértés, nyelvhelyesség, hallott
szovegértés, levéliras.

Angol nyelv: New Headway Pre- Intermediate Fourth
edition 1-3. lecke

Francia nyelv: Allons-y I1.

frasbeli: olvasott szovegértés, nyelvhelyesség, hallott
szOvegertés.

Szobeli:személyes vonatkozasok, csalad, iinnepek,
¢életmad.

Német nyelv: lakohely, iskola, allaskeresés (szobeli
témak). frasbeli: olvasott szovegértés, nyelvhelyesség,
hallott szovegértés, levéliras.

Angol nyelv: New Headway Pre- Intermediate Fourth
edition 4-6. lecke

Francia nyelv: Allons-y II.

frasbeli: olvasott szovegértés, nyelvhelyesség, hallott
szovegértés, levéliras.

Szobeli: szabadido, szorakozas, utazas, kornyezetiink,
ember és tarsadalom.
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12. évfolyam

Német nyelv: napirend, szabadidd, kozlekedés (szobeli
témak). [rasbeli: olvasott szovegértés, nyelvhelyesség,
hallott szovegértés, levéliras.

Angol nyelv: csalad, ember és tarsadalom, kornyezetiink,
az iskola, a munka vilaga (szobeli témakorok).

Német nyelv: haztartasi eszkdzok, szolgaltatasok Angol
nyelv: életmod, szabadido, szorakozas, utazas,
tudomany ¢és technika, gazdasag (szobeli témakorok).
frasbeli:

olvasott szovegértés, nyelvhelyesség, hallott szovegértés,
levéliras.

Irasbeli: olvasott szovegértés, nyelvhelyesség, hallott
szovegértés, levéliras.

Francia nyelv

frasbeli: olvasott szovegértés, nyelvhelyesség, hallott
szOvegértés, levéliras.

Szobeli: az iskola, a munka vilaga.

Francia nyelv

frasbeli: olvasott szovegértés, nyelvhelyesség, hallott
szovegeértés, levéliras-segédanyagok, nyelvtani
Osszefoglalok.

Szébeli: tudomany és technika, gazdasag.
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Matematika
, L. félév II. félev
Evfolyam . .. . ..
kovetelményei kovetelményei
Halmazok, részhalmaz. A linearis fliggvény.
Halmazmiiveletek. Az egyenes aranyossag.
Alaphalmaz és komplementer halmaz. Az abszolutérték-fiiggvény.
Szamhalmazok. A négyzetgyokfiiggvény.
Az intervallum fogalma, fajtai. A forditott ardnyossdg fiiggvénye. Geometriai
Logikai miiveletek. Kombinatorika. alapfogalmak.
Grafok. A haromsz0g nevezetes vonalai, korei.
Primtényez0s felbontas, legnagyobb k6zos 0szto. Konvex sokszdgek altalanos tulajdonsagai.
Legkisebb kozos tobbszords. Relativ primek. Kor és részei, kor és egyenes.
9. Hatvanyozas 0 és negativ egész kitevére. A koriv hossza.

A hatvanyozas azonossagai.

Kettes szamrendszer.

Szamok normadlalakja.

Nevezetes azonossagok:

Algebrai tort értelmezési tartomanya.

Elsofoku kétismeretlenes egyenletrendszer megoldasa.
Egy abszolut értéket tartalmazé egyenletek.

A korcikk teriilete.

Thalész tétele.

Pitagorasz-tétel.

Egybevagosagi transzformaciok.
Szimmetrikus négyszogek.

Szabalyos sokszogek.

Vektorok dsszege, két vektor kiilonbsége.
Statisztikai adatok és abrazolasuk.
Adathalmazok jellemzdi.
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Gondolkodasi modszerek.

A négyzetgyokvonas azonossagai.

A négyzetgyokvonas azonossagainak alkalmazasa.
A szamok n-edik gyoke, azonosséagai.

A masodfoku egyenlet ¢s fiiggvény.

Parhuzamos szeldk és szeldszakaszok tétele

A haromszog bels6 szogfelezdjének egy tulajdonsaga
A hasonlésagi transzformacio

Aranyossagi tételek a derékszogli haromszogben
Hasonl6 sikidomok teriiletének aranya

A forgasszog meghatarozasa szogfiiggvényébol
Egyszert trigonometrikus egyenletek A vektorok,
miiveletek vektorokkal.

Vektor skalaris szorzata
A szinusztétel
A koszinusztétel

10. Masodfoku egyenlétlenségek Hasonlo testek térfogatdnak ardnya
Négyzetgyokos egyenletek Hegyesszogek szogfliggvényei
A szamtani és mértani kdzép Nevezetes szogek szogfiiggvényei
A korrel kapcsolatos ismeretek Vektorok, muveletek vektorokkal, vektor koordinatai
Kozépponti és keriileti szogek tétele A sinus és cosinus fliggvény
Hurnégyszogek tétele A tangens és cotangens fiiggvény Valoszinliség szamitas
Masodfokura visszavezethetd magasabb foku egyenletek Koordinatageometria:
A hatvanyozas azonossagai Szakasz osztopontjai o
A hatvany fogalmanak kiterjesztése negativ kitevore A A ’harornszrog squpontj anak koordinatai
hatvany fogalmanak kiterjesztése racionalis kitevére Az Két pont tavolsaga, sz.ak_a’sz hossza
exponencialis fiiggvény és tulajdonsagai. Az egyenes egyenletei, irdnyvektoros egyenlet
. . Két adott ponton atmend egyenes egyenlete
Egyszerti exponencialis egyenletek \
Al ) fooalma. A 1 ) .. Az egyenes normalvektoros egyenlete
L ogz}{ltmus ogalma. | ?g;mmlés ?Z%possqgal K Az egyenes iranytényez0s egyenlete
; l(zgla'“ m’u'sos egyentete zogluggvenye Az egyenes egyenletib6l nem kell mindet tudnia(vagy két
ata anositasa ponton atmend egyenes egyenlete, vagy iranyvektoros egyenlet,
11. Osszefliggés a szogfiiggvények kozott
28 gluggveny

vagy normalvektoros egyenlet)

Két egyenes metszéspontja

A parhuzamossag és merdlegesség feltétele

A kor egyenlete

A kor és egyenes, kdlcsonds helyzete

A kor adott pontjahoz tartozo érintd egyenlete Kombinatorika:
Kivalasztas és sorba rendezés.

Grafok.

Valoszinliség szamitas. Statisztika.
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12,

A szamtani sorozat
A mértani sorozat
Kamatos kamat, torleszto részlet szamitasa.

Testek felszine és térfogata.
A matematikai logika alapfogalmai.

Rendszerezo osszefoglalas:
Halmazok Hatvanyozas Logaritmus

Algebrai egész kifejezések, algebrai tortek.

Szdmelmélet

Fiiggvények

Egyenletek, egyenl6tlenségek, egyenletrendszerek.
Sikgeometria.

Egybevagosagi transzformaciok

Hasonldsagi transzformacio

Vektorok a koordinatarendszerben Kombinatorikai feladatok

Grafok
Statisztika

Valoszintiség-szamitas
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Komplex természettudomanyos tantargy

A reakciosebességet befolyasold

tényezok

A katalizatorok szerepe
Atomi aktivitas Az atom felépitése

Az elektronburok szerkezete

Izotopok Radioaktiv izotdopok a gyakorlatban

Ionok képzddése

Az atomenergia

A Nap energiatermelése, hatasa a foldi €letre

Alternativ energiaforrasok - fenntarthat6 fejlédés
Halmazok

Halmazallapotok, halmazallapot

valtozasok

A géazhalmazallapot

, L. félév II. félév
Evfolyam . L . Ao
kovetelményei kovetelményei
. . Elektromossagtan
Kinematika . .
. ‘s * Elektromos alapjelenségek
*  Mozgasok leirasa , { .
, . * Egyenaram. Aramforrasok
* Egyenes vonalu egyenletes mozgas .
, , *  Ohm térvénye
*  Gyorsuldo mozgas . .
e . Magnesesseg
*  Szabadesés Dinamika , . ,
. , * Magneses alapjelenségek
*  Newton térvények alkalmazasa .
i ; . * Indukcid
* Az er6 fogalméanak ismerete . . . . . .
N ; , et L s s * Valtakozo aram, és tulajdonsagai Atomfizika
* A tdmeg és a suly megkiilonboztetése o ros
. 1 * Atommag felépitése
*  Munka, energia fogalma a hétk6znapokban . o LA 1
Hétan * Atomenergia hasznos és karos felhasznalasa
. Fénytan
- Homérsekleti skalak yan - o
. s * A fény geometriai tulajdonsagai [ A fény
* Halmazallapot valtozasok . . .
hullamtermészete a mindennapokban.
Tajékozodas térben és idoben Elemek ¢és vegyiiletek, Kristalyracsok
9. A reakcidsebesség Fémes elemek

Nemfémes elemek
Vegyiiletek
Kristalyracsok
Oldatok
A toménység jellemzése
Szerves molekuldk a mindennapokban Szénhidrogének
Etilalkohol, ecetsav, aceton
Szappanok
Egyszerti cukrok a mindennapokban
Osszetett szénhidratok a mindennapokban
Vitaminok, aminosavak
Oriasmolekulak — Fehérjék, DNS
Mesterséges szerves vegyiiletek
A szervezet egysége
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Gaztorvények
A folyadék halmazallapot
Az ,,embergép”
Csontok és izmok 164
A légzés modellje
A levegd ttja: hogyan besz¢liink?
Miként kohogiink?
A vérkorok
Szivverés, pulzus és vérnyomas
A keringési szervrendszer betegségei

Energianyerés az é16vilagban
Priestley kisérlete
Erdei séta
Az anyagok korforgasa
Benniink élnek
Testalkat és lelki béke
A taplalkozas szervrendszere;
Mennyiség €s mindség

Naprendszer, Bolygok csoportositasa, A Fold jellemzése
,Lemezmozgasok kovetkezményei (hegységrendszerek,

foldrengések, vulkanizmus) Tengerviz mozgasai

Gép és ember; A szervezet:
szabalyozott rendszer
A hormonok vilaga
Cukoranyagcsere, Cukorbetegség Reflexek; Erzékeny
kapcsolat:
idegsejtek beszélgetése
Erzékelés; Egy kifinomult miiszer: a szem
Az 6roklédés
Mennyisé€g és mindség
Az 6roklédés molekulai (DNS)
Nok és férfiak
Eletat
Az ember, tarsas viselkedése
Tarsas viselkedések
Egyiittélés - okologia

Honnan hova? Biologiai evolucio

Az élovilag evolicidja

A genom atformalasa, nemesités,

GMO)
Foldtorténeti események, Légkor felépitése,
szerkezete, benne lezajlé id6jarasi jelenségek, Talaj
kialakulasa, fajtai Ovezetekben , Valos és a szolaris
éghajlati 6vezetek ,Vizburok, A természeti €s
tarsadalmi kornyezet

(telepiiléshaldzat, népesség)

Informatika
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A felkésziiléshez hasznalhato barmely érettségi feladat,
példaul:

Szévegszerkesztés
2006. majusi kozépszintli informatika érettségi
feladatlap feladata (Jégvitorlas)
Prezentaciokészités
2006. februari kozépszintii informatika érettségi
feladatlap feladata (Szomjas kacsa)
Tablazatkezelés
2004.  proba kozépszintli informatika érettségi
feladatlap feladata
Weblapszerkesztés
2005.  majusi kdzépszinti informatika érettségi
feladatlap feladata (Osember)
Adatbazis-kezelés
2004. proba kozépszintli informatika érettségi
feladatlap feladata

Az érettségi feladatok letolthetoek:
https://www.oktatas.hu/kozneveles/erettsegi/feladatsorok

Szovegszerkesztés

Egyszert és esztétikus dokumentumok
elkészitése. Személyes dokumentumok
létrehozasa, rendezett elkészitése.

» Kkarakter-, bekezdésformazas [
oldalbeallitasok

* egyszerl tablazatok készitése

* Nagy terjedelm{i dokumentumok
(stilusok, tartalomjegyzék)

o Korlevél készitése

Prezentaciokészités
*  bemutato készitése

*  Képek, grafikak, tdblazatok a
bemutatokban

e animaciok
e attinések
Tablazatkezelés

» egyszeru tablazatok készitése,
formazasa

, L. félév II. félév
Evfolyam . By i Reccopel
kovetelményei kovetelményei
Az informatikai eszk6zok hasznalata Tablazatkezelés
e A szamitogép f6 egységei (alaplap, Komplex tablazatkezelési feladat
processzor, a memoria fobb *  tabldzatok készitése, formazdsa
JellemZO} ’ Rerlferlak) » képletek hasznalata
® Az operacios rendszer o )
alapmiiveletei, az adatok *  fuggvények .ha‘sznalata’ (szum,
9. biztonsagos taroldsa. min, max, kicsi, nagy, atlag, darab,

darab2, darabteli, ha)
* diagramok készitése

Adatbazis-kezelés
* egyszeri adatbazisok l1étrehozasa
* egyszerl lekérdezések

Weblapszerkesztés

*  egyszeri weblap készitése

*  hattér, szoveg formazasa

* tablazatok készitése

*  képek, grafikak kezelése
Digitalis hang és vide6 (formatumok,
szerkesztésiik, felhasznalasi lehet6ségek)
Halbzati ismeretek

* Informacidszerzés internetes
portalokrél, médiatarakbol,
elektronikus konyvtarakbol, a
publikalas modszereinek
megismerése, szabalyai

e Informacid keresése az interneten,
bongészéprogramok
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képletek hasznalata

egyszeru fliggvények hasznalata
(szum, min, max, Kicsi, nagy,
atlag)

diagramok készitése

¢ elektronikus levelezés

A problémamegoldashoz sziikséges
informatikai eszk6zok kivalasztasa

Problémamegoldés informatikai
eszkozokkel és modszerekkel

e Algoritmizalas
e FElemi és Osszetett adatok
e Adatmodellezés, egyszerii
modellek
Az informaciés tarsadalom

e Adatvédelem. Szerz6i jogok
e Az internet veszélyei
e Az informacids tarsadalom, az
informatikai kultra, netikett
e e-szolgaltatdsok
e Kozosségi oldalak
Konyvtari ismeretek

* iskolai konyvtar ismerete
* dokumentum tipusok ismerete
* katalogus hasznalata

Heves Megyei SZC Sarvari Kalman Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

79




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

10.

példaul:

Szovegszerkesztés

feladatlap feladata (Film)
Prezentaciokészités

feladatlap feladata (Gitar)
Tablazatkezelés

feladatlap feladata (Gyiimolcsok)
Weblapszerkesztés

feladatlap feladata (Hazityuk)

Az érettségi feladatok letolthetoek:

A felkésziiléshez hasznalhato barmely érettségi feladat,

2009. majusi kozépszintli informatika érettségi

2004. majusi kdzépszintii informatika érettségi

2005. majusi kdzépszintii informatika érettségi

2009. oktoberi kozépszintii informatika érettségi

https://www.oktatas.hu/kozneveles/erettsegi/feladatsorok

Az informatikai eszk6zok hasznalata
o A szamitogép 6 egységei (alaplap,
processzor, a memoria fobb
jellemzdi, perifériak)
® Az operacios rendszer
alapmtiveletei, az adatok
biztonsagos tarolasa.

Szovegszerkesztés

Esztétikus, szabalyosan szerkesztett
dokumentumok készitése.

. Komplex szovegszerkesztési
feladat. Grafikak, képek,
tablazatok a szovegben

. T6bb oldalas dokumentum
szerkesztése (é16fej, élolab,
oldalszamozas, stilusok
alkalmazasa, tartalomjegyzék)

. Korlevél készitése
Prezentaciokészités
J Multimédias dokumentumok

létrehozasa. Interaktiv anyagok,
bemutatok készitése

. Animacid, attlinés, vetitési
beallitasok
Weblapszerkesztés

* weblapok készitése
* hattér, szoveg formazasa
* tablazatok készitése
»  képek, grafikak kezelése

Tablazatkezelés

Komplex tablazatkezelési feladat
e tablazatok készitése, formazasa
» képletek hasznalata

» filiggvények hasznalata (szum,
min, max, kicsi, nagy, atlag, darab,
darab2, darabteli, ha)

* diagramok készitése

Adatbazis-kezelés
* egyszeri adatbazisok l1étrehozasa
* egyszeri lekérdezések

Halozati ismeretek

* Informacidszerzés internetes
portalokrél, médiatarakbol,
elektronikus konyvtarakbol, a
publikalas modszereinek
megismerése, szabalyai

e Informacid keresése az interneten,
bongészoprogramok

¢ elektronikus levelezés

A problémamegoldashoz sziikséges
informatikai eszkdzok kivalasztasa

Problémamegoldas informatikai
eszkozokkel és modszerekkel

e Algoritmizalas

e Elemi és Gsszetett adatok

e Adatmodellezés, egyszerii
modellek
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* Digitalis hang és video Az informacids tarsadalom
(formatumok, szerkesztésiik,
felhasznalasi lehet6ségek)

e Adatvédelem. Szerz6i jogok

e Az internet veszélyei

e Az informacios tarsadalom, az
informatikai kultara, netikett

e e-szolgaltatasok

e Kozosségi oldalak

Konyvtari ismeretek

* iskolai kdnyvtar ismerete

* dokumentum tipusok ismerete

» katalogus hasznalata

* Informaciokeresés, bibliografia,
forras-felhasznalas
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Testnevelés

Evfolyam

1. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, helybdl
tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/ Atlétika:
Magasugras: 1ép6 technika

Rajtok: térdeld

Talajtorna: 0sszefiiggé talajgyakorlat /mérlegallas, gurul6 atfordulas
elére, hatra, tarkoallas, homoritott felugras/

Labdajaték: kézilabda /atadési gyakorlatok, labdavezetés/ vagy
labdarugas/labdavezetés valtott 1abbal, passzolasok-allo labda rigasa
belsd cstiddel/, vagy roplabda/kosarérintés alkarérintés technikai
végrehajtasa/, vagy kosarlabda/egy leiités fektetett dobas mindkét
oldalrél technikai végrehajtasa/

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-
teszt, helybdl tavolugras, feliilés, torzsemelés,
fekvotamasz/ Atlétika:

Magasugras: 1ép6 technika

Rajtok: térdeld Szertorna:

Szekrényugras: atguggolas

Korlat: alaplendiilet

Gerenda: jarasok, fordulasok, homoritott felugrassal
leugras

Labdajaték: kézilabda /kiillonbozo iranybol érkezé labda
atvétele, tovabbitasa, kapura lovések felsé dobassal
talajrol/ vagy labdartgas/labdavezetés valtott labbal,
passzolasok-allé labda rugésa belsé cstiddel/, vagy
rOoplabda/kosarérintés alkarérintés technikai
végrehajtasa/, vagy kosarlabda/egy leiités fektetett dobas
mindkét oldalrél technikai végrehajtasa/
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10.

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, helybdl
tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/ Atlétika:
Magasugrés: hasmant technika

Rajtok: allorajt

Talajtorna: 0sszefliggd talajgyakorlat: mérlegallas, kézallas,
fejallas, tarkoallas, homoritott felugras

Labdajaték: kézilabda /kapura 16vések felugrassal, cselezések/ vagy
labdaragas/ mozgd labda ragésa, gurul6 és leveg6bdl érkezd labda
atvétele, kapura rugas allo és mozgo labdaval/, vagy

A tanulok fizikai képességeinek
felmérése/Cooperteszt, helybdl tavolugras, feliilés,
torzsemelés, fekvotamasz/ Atlétika:

Magasugras: hasmant technika

Rajtok: allorajt Szertorna:

korlat, gerenda

Szekrényugrés: kismacska

Korlat: alaplendiilet, fordulas, leugras

Gerenda: jarasok, futasok, forduldsok, leugras

roplabda/kosarérintés alkarérintés, also vagy fels6 nyitas technikai
végrehajtasa/, vagy kosarlabda/egyleiités fektetett dobas mindkét
oldalrél, biintetddobas technikai végrehajtasa/

Labdajaték: kézilabda /sancolas, komplex kapura lovési
gyakorlatok/ vagy labdarigas/ mozgo labda rigasa,
gurulo és levegdbdl érkezod labda atvétele, kapura rugas
allo és mozgo labdaval/, vagy

roplabda/kosarérintés alkarérintés, als6 vagy fels6 nyitas
technikai végrehajtasa/, vagy

kosarlabda/egy leiités fektetett dobas mindkét oldalrdl,
biintetédobas technikai végrehajtasa/
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A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, helybol
tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/ Atlétika:
Magasugras: flopp-technika.

Sulylokés: becsuszassal

Talajtorna: 0sszefiigg6 talajgyakorlat

A tanulok fizikai képességeinek
felmérése/Cooperteszt, helybdl tavolugras, feliilés,
torzsemelés, fekvotamasz/ Atlétika:

Magasugras: flopp-technika.

Sulylokés: becstszassal

Szertorna:

Szekrényugras: nagymacska

Korlat: felkarbillenés

Magasugras: flopp-technika
Sulylokés: becsuszassal
Talajtorna: 0sszefiigg6 talajgyakorlat: mérlegallas,

11. /mérlegallas, fejallas, kézallas, kiszaras /fin/ hid /lany/ Labdajaték: Gerenda: ugrasok
kézilabda /kapura l6vések paros, harmas kapcsolatokbol, elzarasok, Labdajaték: kézilabda /inditasok, ziccer 15vések/ vagy
levalasok/ vagy labdartgas/ fejelés szembenall6 tarsnak, cselezés- labdarugas/ fejesés szembenallo tarsnak, cselezésmozgo
mozg6 labda kapura rigasa/, vagy roplabda/kosarérintés labda kapura rigasa/, vagy
alkarérintés, als6 vagy felsO nyitas technikai végrehajtasa/, vagy roplabda/kosarérintés alkarérintés, also vagy fels6 nyitas
kosarlabda/egy leiités fektetett dobas mindkét oldalrol, technikai végrehajtasa/, vagy
biintetddobas technikai végrehajtasa/ kosarlabda/egy leiités fektetett dobas mindkét oldalrol,

biintetédobas technikai végrehajtasa/

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, helybdl A tanulok fizikai képességeinek
tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvétamasz/ Atlétika: felmérése/Cooperteszt, helybdl tavolugras, feliilés,

12. torzsemelés, fekvotamasz/ Atlétika:

Magasugras: flopp-technika
Sulylokés: becsuszassal
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kézallas, fejallas, kiszuras-hid, fejbillenés, vagy kézenatfordulas
Labdajaték: kézilabda /tarstol visszakapott labda, paros lerohanasok/
vagy labdartigas/komplex gyakorlatok a tanult technikai elemek
végrehajtasaval/, vagy roplabda/kosarérintés alkarérintés, als6 vagy
fels6 nyitas technikai végrehajtasa/, vagy kosarlabda/egy leiités
fektetett dobas mindkét oldalrél, biintetddobas technikai végrehajtasa/

Szertorna:

Szekrényugras: lebegétamasszal atugras

Korlat: dobbant6 segitségével felmenetel, alaplendiilet
fordulas, pedzés iil6tartds, hasmant leugras

Gerenda: jarasok, futasok, szokdelések, szokkenések és
homoritott leugrasok

Labdajaték: kézilabda /sz€lso, atlovok, beallok kapura
16vési modjainak alkalmazasa, pozicidtartasos tdmado
jaték/ vagy labdartagas/komplex gyakorlatok a tanult
technikai elemek végrehajtasaval/, vagy
roplabda/kosarérintés alkarérintés, als6 vagy felsé nyitas
technikai végrehajtasa/, vagy

kosarlabda/egyleiités fektetett dobas mindkét oldalrol,
biintetddobas technikai végrehajtasa/
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Elelmiszeripar 4gazathoz kapcsolodo tantargy: Biologia

A viragos novények egyedfejlodése
Szivacsok, csalanozok

Férgek

Puhatestiiek torzse

[zeltlabuak torzse

Rovarok osztalya

Halak, kétéltiiek

A hiillék osztalya, a madarak osztalya
Az eml6sok osztalya

, L. félév II. félev
Evfolyam . . . Crcorn
kovetelményei kdvetelményei
A virusok Elélények és kornyezetiik
A prokariotak orszaga Az életkdzosségek
Az eukariodta egysejtliek orszaga A populaciok
A gombak orszaga Egymasra utalva — populacidk kozotti kolcsonhatdsok
A zuzmok Az ¢letkozosségek anyag és energiaforgalma
Szervezodési szintek a ndvények orszagaban A tarsulasok jellemzoi és valtozasai
A moszatok torzsei A bioszféra jelene és jovoje, globalis kdrnyezeti
A mohak problémak
A novényi test szovetei Az emberiség sajatos problémai €s a bioszféra
A hajtasos novények szervezete Az allatok viselkedése
A harasztok Az etoldgia — iranyok és megkozelitések
A nyitvatermé névények Az 6roklott magatartés
10. A zéarvaterm6 ndvények A tanult magatartas

Az allatok tarsas viselkedése

A kommunikacid

A szaporodas és az ivadékgondozas
Onfenntartasi viselkedések

Az emberi viselkedés — a human viselkedés komplex
A karpat-medence él6vilaga

Sziklak, ormok, lejték

Homokhatak és szikes pusztak

Vetési és utszEli gyomok, vagastarsulasok
A vizes élohelyek

Vizrendezés, vizgazdalkodas

rrrrrr
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Az eukaridta sejtek felépitése

A sejtek anyagfelvétele és anyagleadasa
A lebont6 folyamatok

A felépito folyamatok

Az emberi test altalanos felépitése
Csontjaink felépitése

A csontok egymashoz kapcsolddnak
Az izomrendszer

Az ember tapcsatornaja

A tépanyagok

Az egészséges taplalkozas

A 1égzési szervrendszer

A vér

A sziv és a keringési rendszer

A kivalasztas

11. Elemek, szervetlen vegyiiletek Szénhidratok; A bor
Lipidek A szervezet védelmi rendszere
Evfolyam L. félév _ I1. félév .
kovetelményei kovetelményei
Fehérjék; Nukleinsavak Az immunités
Az enzimek A vércsoportok

Szabalyozas és vezérlés

A hormonélis szabalyozas alapelvei
A pajzsmirigy és a mellékpajzsmirigy
A hasnyalmirigy és a diabétesz
Kiizdelem a stresszel

Elemi idegi jelenségek

Az idegrendszer

Az agyveld

A vegetativ idegrendszer

A latas

A hallas és az egyensulyozas
Kémiai érzékszervek és a bor

Az emberi magatartas alapjai

Az ember tanulasa

Az idegrendszer megbetegedései
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12,

A géntdl a tulajdonsagig

Allandosag és valtozas

A becsomagolt DNS — a sejtciklus és a kromoszomak
Egyrdl a kettére — a sejtosztodas

Mendel nyomaban — az 6roklédés alapjai A
genetikai kapcsoltsdg és a mennyiségi jellegek
oroklodése

A férfi szaporit6 szervrendszer

Vénusz tiikre - a né szaporitoszervei

A terhesség és a sziilés

A tudatos csaladtervezés

Az ember posztembrionalis fejlodése

A populaciok

Adaptiv és nem adaptiv valtozasok
Az evolucio és bizonyitékai

Az ¢élet kialakulasa a Foldon

Az ember evolucidja

Az 6koldgiai labnyom

A mezbgazdasagi monokultarak

A kornyezeti valsag

A biologia sokféleség védelme
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Vendéglatoipar agazathoz kapcsolddo tantargy: Foldrajz

, L. félév II. félév
Evfolyam . S . ot
kovetelményei kovetelményei

A csillagészati ismeretek fejlodése A vizburok tulajdonsagai és mozgasai

A Vilagegyetem A felszin alatti vizek

A Fold mint égitest A karsztosodas

A Hold A foldrajzi Gvezetesség

10 Térkép, Tajékozodas a térképen és a térképpel A szolaris €s a valodi éghajlati Ovezetesség

Tavérzékelés és térinformatika A forrd, a mérsékelt és a hideg f6ldrajzi 6vezet

A Fold mint kézetbolygo szerkezete és folyamatai

A 1égkor foldrajza

A vizburok foldrajza

Demografiai folyamatok a 21. szazad elején Magyarorszag — helyiink a Karpat-medencében és Eurépaban

A népesség Osszetétele A magyarorszagi tarsadalmi-gazdasagi fejlodés jellemzoi

11 T.elepiiléstipusok — urbanizacié Nemzetgazdasagok és a A magyarorszagi régiok foldrajzi jellemzdi

vilaggazdasag Az orszaghatéaron ativeld kapcsolatok

Integracios folyamatok

A monetaris vilag
Azsia regionalis foldrajza

A tarsadalmi-gazdasagi fejlédés regionalis kiilonbségei A NAFTA USA-n kiviili tagorszagai (Kanada és Mexiko),

Eurdpaban szerepiik az egylittmiikodésben példak alapjan

Az Eurépai Unio Afrika regionalis foldrajza

A teriileti fejlettség kiilonbségei Europaban A globalissa valo kornyezetszennyezés €s kovetkezményei

Az Eurdpan kiviili kontinensek, tajak, orszagok Demografiai és urbanizacios valsag

tarsadalmigazdasagi jellemzdi Elelmezési valsag

Azsia regionalis foldrajza A mind nagyobb mértékii fogyasztas és a gazdasagi
novekedés kovetkezményei
A kornyezet- és a természetvédelem feladatai

Pénziigyi és vallalkozoi ismeretek
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A csalad, illetve a haztartas fogalmanak eltérése A
héztartas koltségvetése Allaskeresés: elvarasok,
allaskeresési technikak Munkaba 4llas:
munkaviszonnyal kapcsolatos jogok,
kotelezettségek Bérek, jarulékok napjainkban
Munkaviszony megsziinése, megsziintetése

, I. félév II. félév
Evfolyam ) . ) .
kovetelményei kovetelményei
A vallalkozas, vallalkozo6 fogalma A vallalkozasok
. .. . | tipusai A vallalkozasok kornyezete A nem
Az allam feladatai napjainkban Az allam bevételei P ., Y ) , .
, . , . e s , . | nyereségérdekelt szervezetek megismerése Sajat
Az éallami gazdasagpolitika céljai A koltségvetési s L, ) .
] 0 C. o vallalkozas elonyokhatranyok Vallalkozoi
¢s a monetaris politika eszkoztara .,
. , ., kompetenciak
A bankrendszer a mai gazdasagban A tokepiac €s .. . ) , , , L,
o e ‘e , . ) Uzleti otlet kidolgozasa Vallalkozas alapitasanak
termékei A pénziigyi kozvetitdk A héaztartds, mint TR ] o .
., , , ) ) i finanszirozési kérdései Vallalkozas alapitas szabalyai
megtakarité A héaztartas, mint hitel felvevo .. .t C ,
. e napjainkban Sziikséglet felmérés, piackutatas
10 Nemzetkozi pénzpiac alapfogalmai, intézményei

marketing eszkdzokkel Bevételek és koltségek
tervezése,

folyamat Adok, jarulékok, tAmogatasok

Az Uzleti terv szlikségessége, felépitése Vezetdi
Osszefoglald A vallalkozas bemutatasa, kornyezete
Marketing Terv Miikodési terv Vezetdség €s
szervezeti felépités Pénziigyi terv Mellékletek Sikeres
vallalkozésok jellemz6i
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Testnevelés

Evfolyam

L. félev

kovetelményei

II. félév
kovetelményei

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, helybdl
tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/ Atlétika:
Magasugras: 1ép6 technika

Rajtok: térdeld

Talajtorna: 0sszefiiggo talajgyakorlat /mérlegallas, guruldatfordulés
eldre, hatra, tarkoallas, homoritott felugras/

Labdajaték: kézilabda /atadasi gyakorlatok, labdavezetés/ vagy
labdarugés/labdavezetés valtott labbal, passzolasok-allo labda rigasa
belso cstiddel/, vagy roplabda/kosarérintés alkarérintés technikai
végrehajtasa/, vagy kosarlabda/egyleiités fektetett dobas mindkét
oldalrdl technikai végrehajtasa/

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-
teszt, helybdl tavolugras, feliilés, torzsemelés,
fekvotamasz/ Atlétika:

Magasugras: 1ép6 technika

Rajtok: térdeld Szertorna:

Szekrényugras: atguggolas

Korlat: alaplendiilet

Gerenda: jarasok, fordulasok, homoritott felugrassal
leugras

Labdajaték: kézilabda /kiilonboz6 iranybol érkezo labda
atvétele, tovabbitasa, kapura lovések fels6 dobassal
talajrol/ vagy labdartigas/labdavezetés valtott labbal,
passzolasok-allé labda rugésa bels6 cstiddel/, vagy
roplabda/kosarérintés alkarérintés technikai
végrehajtasa/, vagy kosarlabda/egyleiités fektetett dobas
mindkét oldalrél technikai végrehajtasa/
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10.

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, helybodl
tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/ Atlétika:
Magasugras: hasmant technika

Rajtok: allorajt

Talajtorna: 0sszefiiggé talajgyakorlat: mérlegallas,

kézallas, fejallas, tarkoallas, homoritott felugras

Labdajaték: kézilabda /kapura 16vések felugrassal, cselezések/ vagy
labdaragas/ mozgd labda ragésa, gurul6 és leveg6bdl érkezd labda
atvétele, kapura ragas allo és mozgo labdaval/, vagy

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-
teszt, helybdl tavolugras, feliilés, torzsemelés,
fekvotamasz/ Atlétika:

Magasugras: hasmant technika

Rajtok: allorajt Szertorna:

Szekrényugrés: kismacska

Korlat: alaplendiilet, fordulas, leugras

Gerenda: jarasok, futasok, forduldsok, leugras

roplabda/kosarérintés alkarérintés, als6 vagy felsé nyitas technikai
végrehajtasa/, vagy kosarlabda/egy leiités fektetett dobas mindkét
oldalroél, biintetddobas technikai végrehajtasa/

Labdajaték: kézilabda /sancolas, komplex kapura 16vési
gyakorlatok/ vagy labdartigas/ mozg6 labda rugasa,
gurulo és levegobol érkezo labda atvétele, kapura rugas
allo és mozgo labdaval/, vagy

roplabda/kosarérintés alkarérintés, alsé vagy fels6é
nyitas technikai végrehajtasa/, vagy

kosarlabda/egy leiités fektetett dobas mindkét oldalrol,
biintetddobas technikai végrehajtasa/
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A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, helybdl
tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/ Atlétika:
Magasugras: flopp-technika.

Sulylokés: becstuszassal

Talajtorna: 0sszefiiggo talajgyakorlat

A tanulok fizikai képességeinek
felmérése/Cooper-teszt, helybdl tavolugras,
feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/ Atlétika:
Magasugras: flopp-technika.

Sulylokés: becstiszassal

Szertorna:

Szekrényugras: nagymacska

Korlat: felkarbillenés

Magasugras: flopp-technika
Sulylokés: becsuszassal
Talajtorna: 0sszefiiggé talajgyakorlat: mérlegallas,

11. /mérlegallas, fejallas, kézallas, kiszaras /fiu/ hid /lany/ Labdajaték: Gerenda: ugrasok
kézilabda /kapura 16vések paros, harmas kapcsolatokbol, elzarasok, Labdajaték: kézilabda /inditasok, ziccer 15vések/ vagy
levalasok/ vagy labdarigas/ fejesés szembenallo tarsnak, cselezés- labdartigas/ fejesés szembenall6 tarsnak, cselezésmozgd
mozg6 labda kapura riigasa/, vagy roplabda/kosarérintés labda kapura rigasa/, vagy
alkarérintés, als6 vagy felsO nyitas technikai végrehajtasa/, vagy roplabda/kosarérintés alkarérintés, also vagy felsd
kosarlabda/egyleiités fektetett dobas mindkét oldalrol, nyitas technikai végrehajtasa/, vagy
biintetddobas technikai végrehajtasa/ kosarlabda/egy letités fektetett dobas mindkét oldalrol,

biintetddobas technikai végrehajtasa/

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, helybol A tanulok fizikai képességeinek
tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/ Atlétika: felmerése/Cooper-teszt, helybdl tavolugras,

12. feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/ Atlétika:

Magasugras: flopp-technika
Sulylokés: becstuszassal

Heves Megyei SZC Sarvari Kalman Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

93




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

kézallas, fejallas, kiszuras-hid, fejbillenés, vagy kézenatfordulas Szertorna:
Labdajaték: kézilabda /tarstol visszakapott labda, paros lerohanasok/ | Szekrényugras: lebeg6tamasszal 4tugras
vagy labdaragas/komplex gyakorlatok a tanult technikai elemek Korlat: dobbanto segitségével felmenetel, alaplendiilet

végrehajtasaval/, vagy roplabda/kosarérintes alkarérintés, also vagy | fordulés, pedzés iil6tartas, hasmant leugrés
fels6 nyitas technikai végrehajtasa/, vagy kosarlabda/egy leiités
fektetett dobas mindkét oldalrdl, biintetddobas technikai
végrehajtasa/

Gerenda: jarasok, futasok, szokdelések, szokkenések és
homoritott leugrasok

Labdajaték: kézilabda /sz€lso, atlovok, beallok kapura
16vési modjainak alkalmazasa, pozicidtartasos tdmado
jaték/ vagy labdarugas/komplex gyakorlatok a tanult
technikai elemek végrehajtasaval/, vagy
roplabda/kosarérintés alkarérintés, also vagy fels6é
nyitas technikai végrehajtasa/, vagy

kosarlabda/egy leiités fektetett dobas mindkét oldalrdl,
biintetédobas technikai végrehajtasa/
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Szakmai tantargyak
Elelmiszeripar 4gazat

(jelenleg nincs 9. 10. évfolyamon élelmiszeripari dgazat, kékkel kiemelve)

, Tantar L. felev I1. félév
Evfolyam = RV R
megnevezese kovetelményei kovetelményei
Elelmiszeripari Elelmiszeripar fobb  4gazatai Novényi  eredetii Allati eredetii nyersanyagok
anyagismeret nyersanyagok Adalékanyagok
9. évfolvam Laboratoriumi Tomegmérés, térfogatmérés, slrliségmérés, oldatok | Oldatok toménységének meghatarozasa, sziirés, desztillalas,
’ Y alapismeretek készitése kristalyositas
Laboratoriumi Meéréstechnikai alapok Tomeg, térfogat s stirliség mérés
alapgyakorlatok
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Mikrobiologia

Mikroorganizmusok jellemzése A
mikroorganizmusok elterjedése

A virusok jellemzdi A baktériumok jellemz6i

A sarjadz6é gombék jellemzoi

A fonalas gombak jellemz6i
Mikroorganizmusok életfeltételei

A kornyezet viztartalma

Szabad viz, kotott viz

A kornyezet ozmoézisnyomasa

A kornyezet tapanyagtartalma A kdrnyezet
hémérséklete, pH-ja, oxigéntartalma
Mikroorganizmusok ¢€letfolyamatai Anyagcsere
folyamatok — asszimilacio
Anyagcsere folyamatok — disszimilacio A
szénhidratok, fehérjék és zsirok
lebontésa Raktarozas
Kivalasztds A mikroorganizmusok szaporodasa
Tankdnyv: Dr. Bir6é Géza, Dr. Szita
Géza — Elelmiszer mikrobioldgia (Ea-
816)

Elelmiszerek romlasa, tartositasa
Elelmiszerek mindségét meghatirozé mikroorganizmusok
Az élelmiszerek romlasat okozo fizikai tényez6k
Az ¢élelmiszerek romlasat okozé kémiai tényezok
Az ¢élelmiszerek romlasat okozd bioldgiai tényezdk
Fizikai tartosito eljarasok
Fizikai-kémiai tartdsitd eljarasok
Kémiai tartosité Biologiai tartdsitd
Elelmiszerek okozta megbetegedések
Etelfertdzés
Etelmérgezést el6idéz6 méreganyagok
Fajlagos ételmérgezés — botulizmus
Fajlagos ételmérgezés — sztafilokokkuszos
Fajlagos ételmérgezés — szalmonellas
Nem fajlagos ételmérgezések
Elelmiszerromlas
Indikator mikroorganizmusok
A mikroorganizmusok hasznositasa Tankonyv: Dr. Bird Géza,
Dr. Szita Géza — Elelmiszer mikrobiologia (Fa-816
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Mikrobiologia és
higiénia gyakorlat

Mikrobiologiai vizsgalatok gyakorlat
Laboratoriumi rend
A laboratérium biztonsagos
miikodtetése

Alapvet6 laboratoriumi eszkdzok és hasznalatuk — fém
eszkozok

Alapvetd laboratoriumi eszkdzok és hasznalatuk —
iveg eszkozok Alapvetd laboratoriumi eszkdzok és
hasznalatuk — fabol késziilt eszk6zok

Higitasi sor készitése
Mikroszkop felépitése, hasznalata
Kész metszetek vizsgalata
Metszetkészités

Alapveté mérések gyakorlat Témegmérés
Tomegmérés taramérleggel

Tomegmérés analitikai mérleggel

Térfogatmérés — eszkdzok bemutatasa

Térfogatmérés — kifolyasra hitelesitett eszkdzokkel

Térfogatmérés — befolyasra hitelesitett eszkozokkel

Térfogatmérés — befolyasra hitelesitett eszkdzokkel

Hoémérséklet mérése

Strtiségmérés — tejfokold hasznalata

Strtségmérés — mustfokold hasznalata

Stirtiségmérés — szeszfokold hasznalata
Laboratoriumi alapmiiveletek gyakorlat

A mintavétel szabalyai
Oldatkészités

pH-meghatarozas
Sziirési eljarasok; Szaritasi eljarasok

Erzékszervi vizsgalatok

10. évfolyam | Elelmiszer-kémia

A viz szerepe az ¢lelmiszerekben; vizkotés modjai;
vizaktivitas A szénhidratok keletkezése.

Fotoszintézis.

A szénhidratok fogalma, csoportositasuk, fizikai, kémiai
tulajdonsagaik.

Az aminosavak, peptidek, peptidkotések, esszencialis aminosav
fogalma. A fehérjék felépitése, csoportositasa, homoldg sorok,
altalanos fizikai, kémiai jellemzése.

Koagulacid, denaturacio.

Egyszert és Osszetett fehérjék. A novényi és az allati eredetii
fehérjék.

A fehérjék taplalkozas-élettani
¢élelmiszeripari technologiakban

jelentdsége. Fehérjék az

Heves Megyei SZC Sarvari Kalman Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

97




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Monoszacharidok: gliikéz, fruktdz, galaktdz, ribdz, Biokatalizatorok fogalma, az enzimmiikodés mechanizmusa.
dezoxirib6ozok.

Az élelmiszeriparban fontos enzimek

Diszacharidok: lakt6z, maltoz, szacharoz, cellobidz. A lipidek fogalma, jelentésége, csoportositasuk, kémiai, fizikai

Oligoszacharidok. tulajdonsagaik. Lipoidok, mono- és digliceridek, foszfatidok,
Poliszacharidok: keményitd, celluloz és észterei, glikogén. szterinek.
Karamellizaci6, invertalas. A keményitd oldhatdsaga; A lipoidok és zsiradékok kozotti kiilonbség.

biologiai, élelmiszer-ipari jelentdsége. A novényi olajok élelmiszer-ipari jelentsége.

A szénhidratfogyasztas taplalkozas-¢lettani szerepe, a

[zesitéanyagok, szinezékek, alloméanyjavité adalékok
tulzott fogyasztas hatéasai.

(gélképzdk, emulgeatorok), tartositdszerek, antioxidansok,
vitaminok.

A vitaminok, mikroelemek, asvanyi anyagok szerepe.
Jarulékos tapanyagok.

Az emberi felelésség szerepe az adalékanyagok kivalasztasanal

¢élelmiszer-szinezékek antioxidansok, antioxidans Kornyezet védelme

szinergistak tartositoszerek allomanyjavitok savak és sok Természeti eréforrasok

aromaanyagok, izfokozok édesitdszerek Egyes kornyezeti elemek szennyezései

Elelmiszeripari s ey .
. csomosodas és tapadasgatlok olddszerek . (4 atith
anyagismeret viz-szennyviz tisztitas

egy¢b élelmiszer-adalékok levegé-, levegbtisztasag-védelmi eljarasok

Hulladékgazdalkodas termelési hulladékok hulladék kezelési
eljarasok
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Laboratériumi
alapismeretek

Fontosabb laboratériumi szabalyok. Fontosabb
laboratoriumi eszk6zok, vegyszerek.

oldatok, oldoszerek,
oldatkészités elmélete, szamitasa,

oldhatosag
Homogenizalé miiveletek

kristalyositas
iilepités, dekantalas

centrifugdlas végrehajtasanak menete extrahalas elvi
alapjai

extrakcidé menete, extrahald szerek

Kiilonbozo toménységli oldatok készitése. Oldhatosag
mérlegek hasznalata

Desztillacio, vizgdz desztillacio a gyakorlatban, desztillalas
folyamata

alapismeretek

Homoktartalom meghatarozasanak menete

Extrakttartalom meghatarozasanak menete

Laboratoriumi
alapismeretek térfogatmérd eszkdzok hasznalata stiriségmérés lecsapasi miivelet célja, menete;
gyakorlat Erzékszervi vizsgalatok
Szarazanyag tartalom meghatarozasanak menete
11. évfolyam Hamutartalom meghatarozasanak menete Faktor fogalma, faktorozas menete
Laboratoriumi

Sav mérbéoldatok, lug mérdoldatok

Lugtartalom, savtartalom meghatarozasanak menete

Laboratériumi
alapgyakorlatok

Szarazanyag tartalom meghatarozas
Hamutartalom meghatarozas

Homoktartalom meghatarozas

Acidi-alkalimetria (sav-bazis titralas)
Elelmiszerek savtartalmanak meghatarozasa

Savfok meghatarozasa
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Extrakttartalom meghatarozas

Eredmények értékelése

Titrimetria alapjai

Sav mérooldat készitése, faktorozasa, indikatorok
Lugtartalom meghatarozas

Viz lugossagi fokanak meghatarozasa

Lug mérdoldat készitése, faktorozasa
Savtartalom meghatarozas

Eredmények értékelése

Ivoviz lugossagi foka
Zsirok vizsgalata

Eredmények értékelése

Argentometria (csapadékos titralas)
Sétartalom meghatarozasa

Eredmények értékelése

Permanganometria
Viz oxigénfogyasztasanak meghatarozasa
Redukal6 cukortartalom meghatarozas Bertrand médszerrel

Eredmények értékelése

Jodometria
Rézion tartalom meghatarozasa
Redukal6 cukortartalom meghatarozas Schoorl-modszerrel

Eredmények értékelése
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Komplexometria
Viz keménységének meghatarozasa
Viz kalcium- és magnéziumion tartalmanak meghatarozas

Eredmények értékelése

Laboratorium berendezése, eszkozei

Taptalaj készitése

Vitaminok, asvanyi anyagok
Viz

Taplalkozas folyamata, tapcsatorna felépitése,
részei

Emésztés enzimei

Min6ségbiztositasi Laboratoriumi rend szabdalyai Minta elokészitése
gyakorlat _ )
Higitasok készitése Mikroszkopos vizsgalatok
Gyorsmodszerek
Elelmiszerek alapvet6 alkotorészei Novényi eredetli élelmiszerek: zoldségek, gyiimolcsok,
. gabonak (ipari novények), olajos tartalmi magvak
Fehérjék
o Allati eredetii élelmiszerek: husok és hiiskészitmények,
Szénhidratok e ,
tojas, tej és tejtermékek
Zsirok , . ros .
Adalékanyagok: csoportositasuk, hatasaik,
Elelmiszerismeret felhasznalhatosaguk

Gyermekek helyes taplalkozasa
Felnéttek helyes taplalkozasa
Idosek helyes taplalkozésa

Fizikai er6nlét és a taplalkozas Gsszefliggései
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Fehérjék lebontasa és felszivodasa
Szénhidratok lebontasa és felszivodasa
Zsirok lebontasa és felszivodasa
Vitaminok és asvanyi anyagok felszivodasa

Sejtanyagcsere a szoveteken beliil

Testedzés jelent6sége
Az alkohol élettani hatésa, alkoholizmus és kovetkezményei

Alternativ taplalkozasi modok (vegetarianus, makrobiotikus
stb.)

Az elhizés okai, kovetkezményei
Elelmiszerallergiak

Egészséges ¢életmod kialakitdsa

Biztonsagos
munkavégzés

Tankonyv: Dr. Kozak Imréné Munka- és
kornyezetvédelem

Altalanos munkavédelmi kovetelmények az
¢élelmiszeriparban

Moso6-, tisztito-, toltd- és csomagologépek
biztonsagtechnikaja

Tankonyv: Dr. Kozak Imréné Munka- és
kornyezetvédelem

Hit6-, nyomastarolo- és hdkezel6gépek
biztonsagtechnikdja

Kémiai biztonsag, veszélyes anyagok kezelése

Természetvédelem feladata, alapelvei

Kornyezetvédelem feladata, modszerei, eszkozei
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Tankonyvek: Dézsan Imre Mindségbiztositas
Kadar Robertné: Elelmiszerbiztonsag

A mikrobak szaporodasi fazisainak
¢élelmiszerbiztonsagi jelentdsége

Hiités folyamata, hatasa
Fagyasztas folyamata, hatasa

Szaritas folyamata hatasa

Tankonyvek: Dézsan Imre Mindségbiztositas
Kadar Robertné: Elelmiszerbiztonsag
Besugarzas
Vegyi anyagok alkalmazasa
Sziirés (pl. steril sziirés)

Kombinalt mdédszerek

Fagyasztas folyamata, hatdsa

Mindségbiztositas Elelmiszerfeldolgozashoz és forgalmazashoz kapcsolodo
Cukor- , sotartalom vizaktivitas szerepe, hatasa hazai és Unios jogszabalyok, rendeletek
Gaz fazis megvaltoztatasa Jeldléshez kapcsolodo jogszabalyok
Korszeri tartositasi modszerek, eljarasok Mindségbiztositashoz, mindségiranyitashoz kapcsolodo
szabvanyok, eldirasok
Mikroorganizmusok hd okozta pusztitasa
(pasztorozés, sterilezés) GMP, GHP, HACCP, ISO 22000 alapfogalmai, szerepiik,
jelentoségiik
Enzimek
A mikrobak szaporodasi fazisainak Gaz fazis megvaltoztatasa
¢lelmiszerbiztonsagi jelentdsége o o
Mindségbiztositas Korszert tartositasi modszerek, eljarasok
gyakorlat Hiités folyamata, hatasa

Mikroorganizmusok hd okozta pusztitasa (pasztorozés,
sterilezés)
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Szaritas folyamata hatdsa

Cukor- , sotartalom vizaktivitas szerepe,
hatasa

Besugarzas
Vegyi anyagok alkalmazasa
Sziirés (pl. steril sziirés)

Kombinalt mdédszerek

+ az Elelmiszeripari technolégidk tantargy
témakoreibol: Tartdsitoipar feladata, alapanyagai,
alt. technologia
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Vendéglatoipar dgazat modosult 2017.09.08.

, . , L. félév II. félév
Evfolyam Tantargy megnevezése . .. . ..
kovetelményei kovetelményei
A gazdalkodas alapfogalmai A vendéglatas személyi feltételei
A gazdalkodas korfolyamata, Munkaltaté és munkavallalo
termelési-ujratermelési ciklus, kapcsolata
a gazdalkodas Osszefiiggései Munkavallal6 és munkaltato jogai és
Sziikségletek csoportositasa kotelességei
Nemzetgazdasag fogalma, Munkak®éri leiras célja, tartalma
tagozodasa Munka Toérvénykonyve és a Kollektiv
A vendéglatas fogalma szerz6dés célja, fobb tartalmi elemei
A vendéglatas helye, szerepe a Munkaer6- és 1étszdmgazdalkodas
nemzetgazdasagban célja, tartalma (allomanyi-, dolgozoi-,
A vendéglatas feladata atlaglétszam,
A vendéglatas jelent6sége Ad¢ fogalma, ad6 alanya, targya,
(gazdasagi, kulturalis, adozas alapelvei, funkcioi
tarsadalmi, politikai) Adok csoportositasa, fobb adofajtak
Vendéglato gazdalkodas elmélete A vendéglatas f6- és jellemzoi
melléktevékenységei: Bizonylatok tipusai, szigoru szamadasu
Beszerzés bizonylatok jellemzdi
9. évfolyam Raktarozas Ugyvitel fogalma, gazdasigi esemény
Vendéglatas iizemei, lizletei ¢és bizonylatolas
Uzletkdrok Nyomtatvanyok felismerése, kitoltése,
alkalmazasa, tartalmanak ismerete
Készletgazdalkodas a vendéglatasban
Leltarozas:
Vendéglato ipari kommunikacio és
viselkedés kultira
Szazalékszamitas, kerekités szabalyai
Mértékegység atvaltasok
Tomegszamitas
Energia- és tapérték tablazat
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Anyaghanyad-szamitas

Veszteség- és tomegndvekedés
szamitas

Bazis- és lancviszonyszam
Szazalékszamitas kerekités szabalyai
Megoszlasi viszonyszam

Altalanos élelmiszerismeret

Taplalkozas jelentdsége

Elelmiszerek dsszetevéi viz és
szarazanyagok

Emésztés, tapanyag felszivodas
Taplalkozas feladata, a szervezet
tapanyag és energiasziikséglete
Elelmiszerek tapértékének megorzése:
Az élelmiszerek feldolgozasanak
hatasa a tapanyagokra

Az élelmiszerek elokészitése folyaman
bekovetkezd valtozasok

Az élelmiszerek elkészitése folyaman
bekdvetkezd valtozasok

Befejez6 miiveletek

Elelmiszerek tartositsa

Vizek védelme

Kornyezeti elemek védelme
Veszélyes hulladék

Zajvédelem

Fogyasztok egészségének €s
biztonsaganak védelme

Fogyasztok gazdasagi érdekeinek
védelme

Fogyasztoi jogokrol vald tajékoztatas
¢s azok oktatdsa

Jogorvoslathoz és karigényhez,

Onkorményzati fogyasztovédelmi
szervek

Tarsadalmi fogyasztovédelmi
érdekképviseleti szervezetek
Vasarlok Konyve hasznalatdnak és az
abba tortént bejegyzések elintézésének
szabalyai

Vasarlok konyvének hitelesitése,
kihelyezése

JegyzOkonyv kitoltése

Vélaszadas hatarideje a bejegyzésre
Szavatossag és jotallas helytallasi
kotelezettségei

Szavatossag ¢s jotallas helytallasi
kotelezettségének idotartama

Alap izeket befolyasolo anyagok
Természetes édesitészerek

S6 jellemzése felhasznalasa

Ecetek jellemzése felhasznalasa
Fiszerek:

Tej és termékeinek

Tojas:

Malomipari termékek:

Zsiradékok:

Hus, husipari termékek

Vadak jellemzése

Z6ldsége
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érvényesitéséhez vald jog

Gyiimdlcsok

Elelmiszerek a gyakorlatban

Alap izeket befolyasolo anyagok:
Természetes édesitdszerek
Fiszere

Tej és termékeinek

Tojés:

Malomipari termékek
Zsiradékok:

Novényi eredetli zsiradékok

Hus, husipari termékek

Vadak jellemzése

Halak és hidegvériiek jellemzése
Zoldségek:

Gyiimolcsok:

Elelmiszerbiztonsag alapjai

Elelmiszerlanc, élelmiszerbiztonsag
Elelmiszer mindség

Elelmiszer higiénia (hus, tej, tojas,
z01dség)

Elelmiszer nyomon kovethetéség

Az allam, az élelmiszer-vallalkozo és a
fogyaszto felel0ssége az
¢élelmiszerbiztonsag megteremtésében
Vallalkozo6i felel6sség

Hatosagi feliigyelet

Fogyaszt6i magatartas
Elelmiszerlanc biztonsagi stratégia
Mikroorganizmusok jellemzése,
¢letfeltételei

Mikroorganizmusok csoportositasa
Mikroorganizmusok szaporodasanak
kornyezeti feltételei
Mikroorganizmusok hasznos és karos
tevékenysége. (élesztok, penészek,
fehérjebontok)

Szennyezddés

Kémiai szennyezokre vonatkozo
szabalyozasrol

Kémiai szennyezok az
¢lelmiszerekben
Allatgyogyaszati szermaradékok
Peszticid maradékok

Kornyezeti szennyezOk — toxikus
nehézfémek- poliklorozott szerves
vegyiiletek-(dioxinok, poliklorozott
bifenilek)

Technologiai eredetii szennyez6k
(PAH-ok, Nitrozaminok, Transz-
zsirsavak)

Zsirban, olajban siités szabalyai
Csomagol6 anyagok
Elelmiszerrel érintkezé feliiletek
Biologiai eredetli szennyezok —
Mikotoxinok

Tengeri és édesvizi biotoxinok
Hisztamin

Adalékanyagok felhasznaldsdnak
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Romléas, romlast okozé mikrobak
Az élelmiszer eldallitasban
kézremiikodoé mikroorganizmusok

jelentésége és szabalyozasa,
adalékanyag csoportok
Elelmiszerekben természetes
modon eléfordulé méreganyagok
Meérgez6 gombak, vadon termd
gomba felhasznélasa a
vendéglatasban

Meérgez0 allatok,

Meérgez6 ndvények

A jogszabalyok célja, rendszere,
hierarchiaja
Elelmiszer-el8éllitasra és
forgalmazasra vonatkozo
jogszabalyok

A GHP helye és szerepe a
szabalyozéasban
Termékspecifikus szabalyok:
Magyar Elelmiszerkonyv

A fogyasztok tajékoztatasarol szolo
jogszabalyok; Allergének a
vendéglatasban; Hlisok szarmazasi
helye

Elelmiszerekben eléforduld
szennyezOanyagokra és
adalékanyagokra vonatkozo
jogszabalyok (hatarértékek)
Specialis teriiletekre vonatkozo
jogszabalyok

Vendéglatas és kozétkeztetés
Etelmérgezés, ételfert6zés
Kartevdirtas, biocid termékek,
egészségligyi nyilatkozat
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Felszolgalasi alapok

A HACCP f6bb iranyelvei,
eldirasainak alkalmazasa az
értékesitésben.

Egészségiigyi alkalmassag kritériumai.
Munka- és balesetvédelmi ismeretek
(balesetek, jegyzokonyv, teend6k
baleset esetén, munka- és
balesetvédelmi oktatés).

Tlzvédelmi elbirasok (tlizvédelmi
oktatas jegyzokonyve, tiizolto
késziilékekre és tlizcsapra vonatkozo
eléirasok, tlizvédelmi osztalyok,
tlizoltas modjai, tizjelzés, tliz
bejelentése, tiizvédelmi szabalyzat).

A pincérrel szemben tdmasztott
kovetelmények

Etikett és protokoll szabalyok ismerete.
A pincér és a vendég kapcsolata
Kommunikéci6 a vendéggel

A vendéglaté lizem és lizlet
helyiségei.

Az értékesitotér részei

Az értékesitohely
berendezési targyai

A termeld helyiségek
berendezési targyai, gépei
Eszk6zok csoportositisa
anyaguk szerint.
Eszk6z0k csoportositasa
rendeltetésiik szerint

Ertékesités elmélete

Az értékesités fajtai, jellemzai.
Gépek, berendezések, eszkdzok és
felszerelések hasznalatanak szabalyai.
Az értékesitést elokészitd, végrehajtod
és befejezd miiveletek formai,
jellemzoi.

Az értékesités etikett és protokoll
szabalyai.

Alkoholos italok fajtai, jellemzoi,

készitésiik és értékesitésiik folyamata.
Alkoholmentes italok fajtai, jellemzdi,
készitésiik és értékesitésiik folyamata.

Termelés elmélete

A termelés helyiségei,
helyiségkapcsolatai, felépitésiik,
kialakitasuk

A termelés gépei, berendezései,
eszkozeli.

A konyhatechnologiai elokészit6-
elkészitd és befejezé miiveletek formai,
jellemzoi.

Fozelékek, koretek csoportjai,
jellemzo6i, készitésiik folyamata,
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10. évfolyam

A termelés technologiai folyamatai a
beszerzéstol az értékesitésig.

felhasznalasi lehet6ségiik.

A vendéglato gazdalkodas elmélete

A gazdalkodas korfolyamata
Sziikségletek csoportositasa
Nemzetgazdasag fogalma,

A vendéglatas feladata

A vendéglatas jelentOsége
Beszerzés

Raktarozas

Vendéglatas lizemei, lizletei
Uzletkdrok

Munka Toérvénykonyve és a Kollektiv
szerzOdés

Munkaer6- és 1étszamgazdalkodas
Arkialakitas szempontjai

Aruk és szolgaltatasok aranak
kialakitasa, sajatossagai, felépitése
AFA szamitas

Arképzés, arkialakitas

A koltség fogalma, fajtai és azok
csoportositasa

Az eredmény-kimutatas menete,
jovedelmeziségi tabla készitése, az
adozott és az addzatlan eredmény
kiszamitasa

Atlagkészlet szamitasi modok, azok
alkalmazasa (szamtani atlag, sulyozott
atlag, kronologikus atlag)
Aruforgalmi mérlegsor alkalmazisa
Normalizalt hiany, készen tartési
veszteség értelmezése

Raktar elszamoltatasa

A gazdalkodas alapegységei,
alapfogalmai (allam, gazdalkodo
szervezetek, haztartas)

Vallalkozasi formak, tipusok
Vendéglatasra jellemzo vallalkozasi
tipusok jellemz6i

Altalanos élelmiszerismeret

Edesipari termékek:

Koffein tartalmu élelmiszerek
Italok

Alkoholtartamu italok
Alkoholmentes italok
Adalékanyagok

Szinezéanyagok, térfogatndveld
szerek, savanyito szerek, mesterséges
édesitoszerek, emulgealoszerek,
stabilizal6 szerek és zselirozé anyagok,
tartositoszerek, modositott keményitok,
izfokozok jellemzdi, fajtai
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Mesterséges édesitészerek

felhasznalasa
Kényelmi anyagok

Elelmiszerek a gyakorlatban

Edesipari termékek:

Kakaopor eldallitasa, fajtai,
zsiradéktartalma, felhasznalasa
Csokoladétermékek,(kakadvaj,
kakadmassza, ét-, tej-, fehér csokoladé)
eléallitasa, Osszetétele, felhasznalasa
Bevono masszak fajtai,
megkiilonboztetése Osszetétel alapjan a
csokoladétol, felhasznalasa
Csokoladé és bevono massza
Osszehasonlito érzékszervi vizsgalata
Fondan, marcipéan, nugat dsszetétele
jellemzése felhasznalasa

Koffein tartalmu élelmiszerek:
Kévéfajtak, kavé feldolgozasa,
porkdlési modok, porkolt kavé kémiai
Osszetétele, felhasznalasa

Kévéital extrakt tartalmanak
meghatarozasa refraktométerrel

Tea fajtak, tea feldolgozasa,
Osszetétele, felhasznalasa

Italok:

Alkoholtartamu italok borok, sorok,
szeszesital ipari készitmények
jellemzése, készitése, csoportjai
mindsége, felhasznalasa

Palinka alkoholtartalmanak
meghatarozasa szeszfokoloval
Parlatok

Alkoholmentes italok gyiimélcs és
z0ldség levek, szorpok, szénsavas
iditok jellemzése, készitése, csoportjai,
mindsége, felhasznalasa
Adalékanyagok:

Adalékanyagok jellemzése,
adagolasanak szabalyozasa, E-szam
értelmezése

Mesterséges édesitdszerek fajtai,
¢desitd hatasa, tapértéke
energiatartalma felhasznalasa a diétas
termékeknél

Szinez6anyagok, térfogatnoveld
szerek, savanyito szerek, mesterséges
¢desitdszerek emulgedloszerek,
stabilizalo szerek és zselirozo anyagok,
tartositoszerek, modositott keményitok,
izfokozok jellemz6i, fajtai
felhasznalasa

Kényelmi anyagok:

Etelkészitési és cukraszati kényelmi
anyagok jellemzése és felhasznalasa

Vendéglatas higiénéje

Vendéglato egységek telepitésének
alapfeltételei
Kornyezetszennyezés nélkiili épitési

Jelentdsége az élelmiszerbiztonsagban
Személyi és targyi feltételek
A kéz apolasa, tisztan tartasa, a
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teriilet, ivoviz, szennyvizelvezetés
kovetelményei

A helyiségek egyiranyu kapcsolodasa,
tiszta és szennyezett Gvezetek
keresztezddésének tilalma

Bejaratok kialakitasanak
kovetelményei

Raktarak kialakitasanak kdvetelményei
El6készito helyiségek kialakitasdnak
kovetelményei

Konyhak, mithelyek kialakitasanak
kovetelményei

Mosogatok kialakitasanak
kovetelményei

Vendégtér, szocialis helyiségek
kialakitasanak kovetelményei
Személyi higiénia

Test, munkaruha higiéniai eldirasai,
egészségligyi kiskonyv, érvényes
orvosi alkalmassagi vizsgalat igazolasa
Vendéglato tevékenység, élelmiszer
eléallitas személyi feltételei

Képzési, egészségligyi, szakmai €s
erkolcsi feltételek

dolgozo helyes magatartasa
Védoruha, munkaruha hasznalata,
tisztitasa

Betegségek, sériilések

Egészségligyi alkalmassag
Latogatok, karbantartok

Helyes magatartas az
¢élelmiszerkészités, és talalas soran

A témakor részletes kifejtése

A HACCP mindségbiztositasi rendszer
alapelvei

Nyersanyagok beszerzési, atvételi,
tarolasi, elokészitési kdvetelményei
Uzemi, iizleti terméktarolds szabalyai
Vendéglato tevékenység
kornyezetvédelmi eloirasai

Felszolgalasi alapok

Etkezési idék és szokasok, reggeli
fajtak, brunch, ebéd, uzsonna, vacsora.
Ertékesités munkakorei

Ertékesitési rendszerek, értékesitési
modszerek.

Felszolgalas altalanos szabalyai

Uzlet nyitas elétti eldkésziiletek
Felszolgalasi modok

Vendégfogadas, ajanlasi technikak,
vendég segitése, tanacsadas.

Italok csoportositasa,
ismertetése
Konyhatechnologiai
alapismeretek

Fozelékek, koretek
Martasok

Hideg eléételek

A salatak elkészitése
Salatadntetek, dresszingek
Levesek
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Szamla kiegyenlitése, fizetési modok
Zaras utani teend6k

Meleg eloételek

Ertékesités elmélete

Reggeli-¢és uzsonnaitalok fajtai,
jellemzoi, készitésiik szabalyai.

A kavéfozés, a reggeli italok
készitésének, kiszolgalasanak és
felszolgalasanak szabdlyai.

Az italtarolas szabalyai, az italkészités
folyamata.

A valaszték Osszedllitasanak szabalyai.
Arcimkék, artablak, arlapok
tartalmanak elemei.

A termékek ajanlésanak szabdlyai.

A menil elemei, 0sszeallitasanak
alapszabalyai.

Etel-, italfelszolgalds modjai,
szabalyai.

Termelés elmélete

A konyhatechnologiai elokészito-
elkészito és befejezd miiveletek formai,
jellemz6i.

Fozelékek, koretek csoportjai,
jellemzoi, készitésiik folyamata,
felhasznalasi lehetdségiik.

Salatak és ontetek fajtai, jellemzoi,
készitésiik folyamata.

Levesek csoportjai, fajtai, levesbetétek
fajtai, jellemzdi, készitésiik folyamata.
Martasok fajtai, jellemzo6i, készitésiik
folyamata.

Hazi szarnyasokbol készithetd ételek
fajtai, jellemzdi, készitésiik folyamata.
Halakbol, egyéb hidegvéri allatokbol
készithetd ételek fajtai, jellemzoi,
készitésiik folyamata

Vagoallatok husrészeinek,
belsdségeinek felhasznalhatosaga, a
beldliik készithet6 ételek fajtai,
jellemz6i, készitéstik folyamata.
Vadhusokbol készithetd ételeket fajtai,
jellemzoi, készitésiik folyamata.

11. évfolyam

Felszolgalas

Szarnyashtisbol késziilt ételek
Sertéshusbol késziilt ételek
Borjuhusbol késziilt ételek
Marhahusbol késziilt ételek

Rendezvények tipusai, fajtai,
értékesitési modjai (bankett,
koktélparti, diszétkezések, allo/iiltetett
fogadas).
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12. évfolyam

Barany-¢és birkahtisbol késziilt ételek
Vadhusbol késziilt ételek

Halakbol és egyéb hidegvérii
allatokbol késziilt ételek

Befejez6 fogasok

Etkezési szokasok, tradiciok, alkalmak,
iinnepek

Valasztékkozlés eszkozei (étlap,
itallap, arlap, borlap, koktéllap, napi-
heti betétlap, artabla, tabla).

Ertékesités elszamoltatasa, belsé
arumozgas nyomon kdvetése, standolas
(vételezési iv, standiv).

Ertékesités informatikai rendszerek
hasznalataval.

Az iizlet elinditdsanak jogi hattere.
Humaneré6forrassal kapcsolatos jogi
szabalyozésok.

Vendéglato tizleti idegen nyelv elmélete

Uzleti idegen nyelvi kommunikécio 1.
Uzleti idegen nyelvi kommunikaci II.

Uzleti idegen nyelvi kommunikécio II.
Szakmai szitudciok

Szervezés €s iranyitas a vendéglatasban

Az tizlet miikodésének személyi
feltételrendszere.

Az lizlet 1étszamanak
meghatarozasa.

Munkako6rok meghatarozasa.
Munkakori leirasok készitése.
Munkaid6é-beosztas készitése.

Munkaid6-beosztas készitése.
A dolgozok elszamoltatasa.
Belso ellendrzési feladatok
Hatosagi ellendrzések tipusai

Pincér szakmai idegen nyelv

Szakmai kifejezések
Szakmai technologiak

Szakmai technologiak
Szakmai szitudciok

Marketing és kommunikaci6 a gyakorlatban

A marketing fogalma, kialakulasa,
fejlodési szakaszai;
Marketingorientacio.

A marketingtevékenység
részfolyamatai: piacszegmentalas és a
piaci csoportok jellemzo6i; a piackutatas
modjai és azok jellemz0i; a marketing-
mix elemei és jellemz0i; végrehajtas és
ellendrzés.

Piacszegmentalds iizlettipusokra.

Termék és szolgaltatasfejlesztés a
vendéglatasban.

Az ar meghatarozasa.

Az elosztasi csatornak meghatarozasa.
A marketingkommunikacio6 eszkozei:
reklam

Reklam (kiils6, bels6, DM,)

PR (kiilsd, bels6 és az arculati elemek)
Eladasosztonzés lehetdségei a
vendéglatasban
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Szekunder adatgyiijtés, feldolgozas. Személyes eladas lehetOségei a
Primer adatgylijtés (megkérdezéses vendéglatasban

vizsgalatok) és feldolgozas. A kommunikaci6 alapjai
SWOT analizis, STEEP analizis. Szobeli kommunikacid

frasbeli kommunikécio

A kommunik4cidt segitd eszkozok:
Informatika a vendéglatasban Kimutatasok, statisztikak, levelek
készitése

Az internetes marketing, a kdzosségi
média szerepe

Alkalmazott szamitastechnika

Meleg eldételek fajtai, jellemzoi, Reggeli és uzsonna ételek és italok
készitésiik folyamata. fajtai, készitésiik folyamata.
. . Hideg el6ételek fajtai, jellemzoi, Gyorséttermi ételek fajtai, jellemzoi,
Termelés elmélete i s
készitésiik folyamata. készitésiik folyamata.
A befejez6 fogasok fajtai, jellemzoi, Menii 6sszeallitas alapszabalyai, az
készitésiik folyamata ételsorok szerkezete.

s e , Uzleti idegen nyelvi kommunikacié II. | Szakmai szituaciok
Vendéglato tizleti idegen nyelv elmélete

Az informacids rendszerek tipusai, iils6-belso folyamatok elemzése.
kialakitasuk Az lizlet beszerzési tevékenysége.
Mindségiranyitasi rendszer Az lizlet raktarozasi tevékenysége.
kidolgozasa, miikodtetése €s Az lizlet termelési tevékenysége.
betartasa/betartatasa. Az lizlet értékesitési tevékenysége.

Az lizlet valasztékanak, arlapjanak,
arkozlési eszkozeinek elkészitése.
Szervezés és iranyitas a vendéglatasban Az iizleten beliili és kiviili
rendezvények megszervezése €s
lebonyolitasa.

Az lizlet szolgéltatasi tevékenységének
lebonyolitasa.

Adminisztracio az tizletben: szamvitel,
adatszolgaltatés, nyilvantartasi
kotelezettség.
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Jogszabalyok a vendéglatasban

Az iizlet elinditdsanak jogi hattere.
Humaneré6forrassal kapcsolatos jogi
szabalyozasok.

A panaszkezelés jogi kérdései.
Szamviteli jogszabalyok.
Nyilvantartasokkal kapcsolatos
jogszabalyok.

Kornyezetvédelmi, tizvédelmi
eloirasok.

Munkaiigyi hatésag

Adatkezelés és adatbiztonsag

Az informacios rendszerrel kapcsolatos
jogi kérdések

A médiaval kapcsolatos jogi kérdések
Fogyasztovédelmi hatosag
Fogyasztoi érdekvédelem
Elelmiszerbiztonsag

A vendéglato6 iizlet biztonsagi és
vagyonvédelmi el6irasai
Kormyezetvédelem eldirdsai

5/13. évfolyam

Idegen nyelv

Vendéglato tizleti idegen nyelv elmélete

Cukraszati technologiak.

Italok készitése, felszolgalasa,
értekesitésének folyamatai.
Etikett, protokoll alkalmazasa.
Rendelésfelvétel idegen nyelven.

Beszerzési folyamatoknal,
tevékenységeknél hasznalt
szakkifejezések.

Termelési folyamatoknal,
tevékenységeknél hasznalt
szakkifejezések.
Ertékesitési folyamatoknal,
tevékenységeknél hasznalt
szakkifejezések.

Uzleti levelezés kifejezései
Panaszkezelés.
Kommunikacio iizleti partnerekkel

Foglalkoztatas I

Nyelvtani rendszerezgs:

Jelen, mult és jovo id6.

Az egyszeri mondat szorendje,
tagadas.

Formanyomtatvany kitoltése
Szébeli témakorok:

Nyelvtani rendszerezés:
Segédigek (képesség, lehetdség,
sziikségesség)

Jelen idejt feltételes mod
Szobeli témakorok:

Etkezés, szallas
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Személyes bemutatkozas
Napirend

Lakas, haz

A munkavallalassal kapcsolatos
szokincs elsajatitasa.

A munka vilaga:

A munkavallalassal kapcsolatos
szokincs elsajatitasa.

Allashirdetés elolvasasa, leforditasa
Munkaszerzodés olvasasa, értelmezése
Onéletrajz irasa

Foglalkoztatas II.

Jogszabalyok a vendéglatasban

Az lizlet elinditasanak jogi hattere.
Humaner6forrassal kapcsolatos jogi
szabalyozésok.

A panaszkezelés jogi kérdései.
Szamviteli jogszabalyok.
Nyilvantartasokkal kapcsolatos
jogszabalyok.

Kornyezetvédelmi, tlizvédelmi
eldirasok.

Munkaiigyi hatésag

Adatkezelés és adatbiztonsag

Az informacids rendszerrel kapcsolatos
jogi kérdések

A médiaval kapcsolatos jogi kérdések
Fogyasztovédelmi hatosag
Fogyasztoi érdekvédelem
Elelmiszerbiztonsag

A vendéglato iizlet biztonsagi és
vagyonvédelmi el6irasai
Kornyezetvédelem eldirdsai

Szervezés és iranyitas a vendéglatasban

Az informacids rendszerek tipusai,
kialakitasuk

Mindségiranyitasi rendszer
kidolgozasa, miikodtetése €s
betartasa/betartatasa.

iilsd-belso folyamatok elemzése.
Az lizlet beszerzési tevékenysége.
Az lizlet raktarozasi tevékenysége.
Az lizlet termelési tevékenysége.
Az lizlet értékesitési tevékenysége.
Az lizlet valasztékanak, arlapjanak,
arkozlési eszkozeinek elkészitése.

Az informacids rendszerek tipusai,
kialakitasuk

Mindségiranyitasi rendszer
kidolgozasa, miikodtetése és
betartasa/betartatasa.

iils6-belso folyamatok elemzése.
Az lizlet beszerzési tevékenysége.
Az lizlet raktarozasi tevékenysége.
Az lizlet termelési tevékenysége.
Az lizlet értékesitési tevékenysége.
Az lizlet valasztékanak, arlapjanak,
arkozlési eszkozeinek elkészitése.
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Az tizleten beliili és kiviili
rendezvények megszervezése €s
lebonyolitasa.

Az lizlet szolgéaltatasi tevékenységének
lebonyolitasa.

Adminisztracio az tizletben: szamvitel,
adatszolgaltatas, nyilvantartasi
kotelezettség.

Az lizleten beliili és kiviili
rendezvények megszervezése €s
lebonyolitasa.

Az lizlet szolgaltatasi tevékenységének
lebonyolitasa.

Adminisztracio6 az tizletben: szamvitel,
adatszolgaltatas, nyilvantartasi
kotelezettség.

Termelés elmélete

- Hazi szarnyasokbol készithetd
ételek fajtai, jellemzoi, készitésiik
folyamata.

- Vadhusokbol készithetd
ételeket fajtai, jellemzoi, készitésiik
folyamata.

- A befejezé fogasok fajtai,
jellemzoi, készitésiik folyamata.

- Cukraszati befejezé miiveletek
fajtai, alkalmazasuk lehet6ségei.

- Reggeli és uzsonna ételek és
italok fajtai, készitésiik folyamata.

- Gyorséttermi ételek fajtai,
jellemzoi, készitésiik folyamata.

- Menii 6sszeallitas
alapszabalyai, az ételsorok szerkezete.

Ertékesités elmélete

Az értékesités fajtai, jellemzoi.
Gépek, berendezések, eszkdzok és
felszerelések hasznalatanak szabalyai.
Az értékesitést elokészitd, végrehajtod
és befejez6 miiveletek formai,
jellemz6i.

Az értékesités etikett és protokoll
szabalyai.

A vendégtipusok €s banasmod a
vendégekkel.

A kiilfoldi vendégek tajékoztatasa, és
banasmod a kiilfoldi vendégekkel.
Hazai és nemzetkozi étkezési

A valaszték Osszeallitasanak szabalyai.
Arcimkék, artablak, arlapok
tartalmanak elemei.

A termékek ajanlasanak szabalyai.

A menii elemei, 6sszeallitdsanak
alapszabalyai.

Etel-, italfelszolgalds modjai,
szabalyai.

Heves Megyei SZC Sarvari Kalman Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

118



3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

szokasok, vallasi eldirasok, az
alkalmazas lehetéségei.

Alkoholos italok fajtai, jellemzéi,
készitésiik ¢s értékesitésiik folyamata.
Alkoholmentes italok fajtai, jellemzoi,
készitésiik és értékesitésiik folyamata.
Reggeli- és uzsonnaitalok fajtai,
jellemz6i, készitésiik szabalyai.

A kavéfozés, a reggeli italok
készitésének, kiszolgalasanak és
felszolgalasanak szabalyai.

Az italtarolés szabalyai, az italkészités
folyamata
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Vendéglatoipar dgazat modosult 2017.09.08. esti képzés

Evfolyam

Tantargy megnevezése

I. félév

kovetelményei

II. félév
kovetelményei

2/14. évfolyam

Idegen nyelv

Vendéglato iizleti idegen nyelv elmélete

Italok készitése, felszolgalasa,
értékesitésének folyamatai.
Beszerzési folyamatoknal,
tevékenységeknél hasznalt
szakkifejezések.

Termelési folyamatoknal,
tevékenységeknél hasznalt
szakkifejezések.

Etikett, protokoll alkalmazasa.
Rendelésfelvétel idegen nyelven.

Ertékesitési folyamatoknal,
tevékenységeknél hasznalt
szakkifejezések.

Uzleti levelezés kifejezései.
Panaszkezelés.

Kommunikacid tizleti partnerekkel

Foglalkoztatas 1

Nyelvtani rendszerezés:

Jelen, mult és jovo 1dO.

Az egyszerii mondat szorendje,
tagadas.

Formanyomtatvany kitoltése
Szbbeli témakorok:

Személyes bemutatkozas
Napirend

Lakas, haz

A munkavallalassal kapcsolatos
szokincs elsajatitasa.

Nyelvtani rendszerezés:
Segédigék (képesség, lehetdség,
szlikségesség)

Jelen ideji feltételes mod
Szbbeli témakorok:

Etkezés, szallas

A munka vilaga:

A munkavallalassal kapcsolatos
szokincs elsajatitasa.
Allashirdetés elolvasasa, leforditasa
Munkaszerz6dés olvasasa,
értelmezése

Foglalkoztatas I1.
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Az lizlet elinditasanak jogi hattere. Munkaiigyi hatosag
Humanerd6forrassal kapcsolatos jogi Adatkezelés és adatbiztonsag
szabilyozasok. Az informéacios rendszerrel

A panaszkezelés jogi kérdései.
Szamviteli jogszabalyok.
Nyilvantartasokkal kapcsolatos

kapcsolatos jogi kérdések
A médiaval kapcsolatos jogi kérdések

Jogszabalyok a vendéglatasban

jogszabalyok.

Kornyezetvédelmi, tlizvédelmi

el6irasok.

Az tizlet miikddésének személyi Az informacids rendszerek tipusai,
feltételrendszere. kialakitasuk

Az lizlet 1étszamanak meghatarozasa.

o~ S Mindségiranyitasi rendszer
Munkakorok meghatdrozasa.

kidolgozasa, miikddtetése és

Szervezés és iranyitas a vendéglatasban Munkakéri leirasok készitése. g )
Munkaidd-beosztas készitése. betartasa/betartatdsa.
A dolgozok elszamoltatésa. Kiils6-belsd folyamatok elemzése.
Belsd ellendrzési feladatok Az lizlet beszerzési tevékenysége.
Hatosagi ellendrzések tipusai
Felkésziilés a hatosagi ellendrzésekre
A termelés helyiségei, Vagoballatok husrészeinek,
helyis¢gkapcsolatai, felepitésiik, belsdségeinek felhasznalhatosaga, a
kialakitasuk o belélik készithetd ételek fajtai,
g;ﬁggfs gépei, berendezései, jellemzoi, készitésiik folyamata.
A termelés technologiai folyamatai a Yadhﬁs?'kbé’l k’és’zﬁcheté ételeket fajtai,
Termelés elmélete beszerzéstdl az értékesitésig. ]ellemzm: ’kesmtesglf .fc?lyamatz}-
Meleg eloételek fajtai, jellemzoi,
A konyhatechnologiai elokészit6- készitésiik folyamata.
elkészito és befejezé miiveletek Hideg eldételek fajtai, jellemzéi,
formai, jellemzoi.

készitésiik folyamata.

Fozelékek, koretek csoportjai, A befejezo fogasok fajtai, jellemzoi,

jellemzoi, készitésiik folyamata,
felhasznalasi lehetdségiik. > ) o
Salatak és Ontetek fajtai, jellemzdi, Reggeli ¢s uzsonna ételek ¢és italok

készitésiik folyamata.
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készitésiik folyamata.

Levesek csoportjai, fajtai, levesbetétek
fajtai, jellemz6i, készitésiik folyamata.
Martasok fajtai, jellemz6i, készitésiik
folyamata.

Hézi szarnyasokbol készithetd ételek
fajtai, jellemz0i, készitésiik folyamata.
Halakbol, egyéb hidegvérii allatokbol
készithetd ételek fajtai, jellemzoi,
készitésiik folyamata.

fajtai, készitésiik folyamata.
Gyorséttermi ételek fajtai, jellemzoi,
készitésiik folyamata.

Menii 6sszedllitas alapszabalyai, az
ételsorok szerkezete.

Ertékesités elmélete

Az értékesités fajtai, jellemzoi.
Gépek, berendezések, eszkdzok és
felszerelések hasznalatanak szabalyai.
Az értékesitést elokészitd, végrehajto
és befejezé miiveletek formai,
jellemzoi.

Az értékesités etikett és protokoll
szabalyai.

A vendégtipusok ¢€s banasmod a
vendégekkel.

A kiilfoldi vendégek tajékoztatasa, és
banasmod a kiilfoldi vendégekkel.
Hazai és nemzetkozi étkezési
szokasok, vallasi eldirasok, az
alkalmazas lehetGségei.

Alkoholos italok fajtai, jellemzo6i,
készitésiik és értékesitésiik folyamata.
Alkoholmentes italok fajtai, jellemzdi,
készitésiik és értékesitésiik folyamata.

Reggeli- és uzsonnaitalok fajtai,
jellemzo6i, készitésiik szabalyai.

A kaveéfozés, a reggeli italok
készitésének, kiszolgalasanak és
felszolgalasanak E

Az italtarolas szabalyai, az italkészités
folyamata.

A valaszték 6sszedllitasanak
szabalyai.

Arcimkék, artablak, arlapok
tartalmanak elemei.

A termékek ajanlasanak szabalyai.
A menil elemei, Osszeallitasanak
alapszabalyai.

Etel-, italfelszolgalds modjai,
szabalyai.

Marketing és kommunikéci6 a gyakorlatban

A marketing fogalma, kialakulasa,
fejlodési szakaszai;
Marketingorientacio.

A marketingtevékenység

Termék ¢€s szolgaltatasfejlesztés a
vendéglatasban.
Az ar meghatarozasa.
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részfolyamatai: piacszegmentalas és a
piaci csoportok jellemzdi; a
piackutatas modjai €s azok jellemzoi;
a marketing-mix elemei és jellemzoi;
végrehajtas és ellendrzés.
Piacszegmentalas iizlettipusokra.
Szekunder adatgytijtés, feldolgozas.
Primer adatgytijtés (megkérdezéses
vizsgalatok) és feldolgozas.

SWOT analizis, STEEP analizis

Az elosztasi csatornak meghatarozasa.
A marketingkommunikécio6 eszkozei
Reklam (kiilso, bels6, DM,)

PR (kiilso, bels6 és az arculati elemek)
Eladastsztonzés lehetdségei a
vendéglatasban

Személyes eladas lehetOségei a
vendéglatasban.

A kommunikécio alapjai:

Szébeli kommunikacio

frasbeli kommunikacio

Ugyvitel

Altalanos tigyvitel.

Ugyvitel elmélete és feladatai.
Jelentések, kimutatasok fajtai,
készitésének szabdlyai.
Jelentésekhez kimutatasokhoz
hasznalt szoftverek.

A vendéglatasban alkalmazott
szerzddéstipusok.

Forgatokonyv fogalma, készitése,
fajtai.

Az lizleti levelezés szabalyait, formai
és tartalmi kovetelményei.

A bizonylatolas fogalma, a
bizonylatok fajtait, kiallitasuk
szabalyait.

Bizonylatok kiallitasara és kezelésére
vonatkozé szabalyok, ennek
gyakorlata.

Iratkezelés jogszabalyi hattere.

Iratok, dokumentumok selejtezése.

Az elektronikus tartalmak kezelésének
szabalyai.

Formai kovetelményei.

A vendéglatas tevékenységeihez
kapcsolodo jegyzokonyvek.
Jegyzékonyv felvételének folyamata.
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A vendéglatasban hasznalt iratok
csoportositasa, rendezési szempontjai.

Alkalmazott szamitastechnika

Felkésziiléshez hasznalhatd:
http://tudasbazis.sulinet.hu/hu/informa
tika/informatika

Holczer - Farkas — Takacs:
Informatikai feladatgyiijtemény
(Jedlik Oktatasi Studio)
https://hu.wikipedia.org/wiki/Online_
marketing

Onéletrajzhoz:
http://europass.hu/europass-oneletrajz
Hivatalos levélhez:
http://tudasbazis.sulinet.hu/hu/szakkep
zes/rendeszet/irodai-ugyviteli-
ismeretek/levelforma/hivatalos-level-
keszitese
https://www.slideserve.com/owen-

Felkésziiléshez hasznalhat6:
http://tudasbazis.sulinet.hu/hu/informa
tika/informatika

Holczer - Farkas — Takacs:
Informatikai feladatgyiijtemény
(Jedlik Oktatasi Studio)
https://hu.wikipedia.org/wiki/Online_
marketing

Onéletrajzhoz:
http://europass.hu/europass-oneletrajz
Hivatalos levélhez:
http://tudasbazis.sulinet.hu/hu/szakkep
zes/rendeszet/irodai-ugyviteli-
ismeretek/levelforma/hivatalos-level-
keszitese
https://www.slideserve.com/owen-

holland/hostware

Uzleti levél készitése (Megrendeld,
Ajanlat)

Etlap készitése

Meniikartya készitése

Statisztikai kimutatas készitése
Beszamold készitése

Internetes marketing torténete
e-mail, hirlevél, kéretlen levél,
internetes reklam-virusmarketing,
banner

holland/hostware

e-mail kiildés, fogadas, e-mail iras
szabalyai

Bongészo programok hasznalata,
Internetes keresés, keres6 oldalak

Informaciok, adatok felhasznalasi
lehetdségei, szerzoi jogok
Adatok tarolasi lehet6ségei az
interneten
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Webaruhazak miikodése, online
rendelés

Internetes kozosségi oldalak
hasznalata, beallitasai

e-mail kiildés, fogadas, e-mail iras
szabalyai

Bongész6 programok hasznalata,
Internetes keresés, keresd oldalak
Informaciok, adatok felhasznalasi
lehetdségei, szerzoi jogok

Adatok tarolasi lehetségei az
interneten

Online 6néletrajzok (Europass
magyarul, a tanult idegen nyelven),
egyszeru ligyiratok

Online adatbazisok, e-szolgaltatasok

Online 6néletrajzok (Europass
magyarul, a tanult idegen nyelven),
egyszerl ligyiratok

Online adatbazisok, e-szolgaltatasok
Egyszerli weblap készitése

Hattér, cimsor, tablazat, szoveg
létrehozasa, formazasa
(weblapszerkesztés)

Grafika, kép, egyéb objektumok
elhelyezése (weblapszerkesztés)
Ettermi szamitogépes programok
kezelése
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Kozgazdasag agazat esti képzés

2/14. évfolyam

Foglalkoztatas 11

jogai. Munkajogi alapok. Foglalkoztatasi
formak. Specialis jogviszonyok.

Munkaviszony létesitése.Munkaszerzodés.

Munkaviszonyhoz sziikséges iratok.
Motivacios levél és onéletrajz készitése.

; , , L. félév I1. félév
Evfolyam Tantargy megnevezése o At .. _
kovetelményei kovetelményei
Munkajogi alapismeretek. Munkavallalo Munkanélkiiliség.

Foglalkoztatas I

Nyelvtani rendszerezés:
Segédigék (képesség, lehetdség,
sziikségesség)

Jelen idejti feltételes mod
Szobeli témakorok:

Etkezés, szalls

A munka vilaga:

A munkavallalassal kapcsolatos
szokincs elsajatitasa.
Allashirdetés elolvasasa,
leforditasa

Munkaszerz6dés olvasasa,
értelmezése

Onéletrajz irasa

Gazdalkodasi ismeretek

Gazdalkodas befektetett eszkdzokkel. Az
innovacid lényege €s szerepe és a
vallalkozasnal. Targyi eszk6zok
értékesokkenése. A beruhazas szerepe a
vallalkozasnal. Beruhazés folyamata.
Készletgazdalkodas, logisztikai rendszer.

A vallalkozas vezetése, szervezete és
stratégiaja.A vezetés 1ényege és funkcioi.
A vezetési dontések, a vallalkozas
szervezete.
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Munkaerd és bérgazdalkodas.
Gazdalkodas, gazdasigossag.

A véllalkozas valsaga. A vallalati valsag
szakaszai ¢és tipusai.Csddeljaras.
Felszamolasi eljaras. Végelszamolas.

Konyvelés szamitégépen

Szoftverjog és etika, adatvédelem. A
konyvelési programokkal kapcsolatos
kovetelmények. Informacid piramis.
Koényveld programok csoportositasa,
jellemz6i. Konyveld rendszerek hasznalati
jogai, licencek sajatossagai. Fékonyvi és
folydszamla konyvelési rendszer. A
torzsadatok felvitele. Nyitasi-zarasi
feladatok. lekérdezések a fokonyvi
rendszerbdl. Komplex feladatok
megoldasa.

Bérelszamold program alkalmazasa.
Bérszamfejto rendszer sajatossagai.
Torzsadatok felvitele. A munkavallald
felvétele, munkaiigyi nyilvantartas
készitése. Bérszamfejtés, bérjegyzék
készitése.

Integralt vallalati rendszerek. A
felhasznalok és jogosultsagok. A rendszer
torzsadatai, a torzsadatok felvitele.
Osszefiiggd feladatok megoldasa integralt
vallalati rendszerekben

Szamvitel

A szamviteli torvény célja és hatalya, fobb
fejezetei. A szamvitel fogalma és részei,
szamviteli alapelvek. Konyvvitel fogalma,
feladatai. Vallalati szamlarend, fogalma,
felépitése és szerkezete.

A targyi eszkozokkel kapcesolatos
elszamolasok. Targyi eszk6zok fajtai.
Allomanyvaltozasok elszamolésa.
Immaterialis javakkal kapcsolatos
elszamolasok. A vasarolt készletek
elszamolasa. A vasarolt készletek fajtai és
jellemz6i, bekertilési érték tartalma.
Anyagfelhasznalas szamitasa és
konyvelése atlagaron, cstiztatott atlagaron,
FIFO elv alapjan.

Sajat termelésti készletekkel
kapcsolatos elszamolasok.
Fogalma, fajtai és értékelésiik.
Raktarra vétellel kapcsolatos
szamitasok és konyvelésiik.
Visszaaru és mindség engedmény
szamitas és konyvelés. Pénziigyi és
hitelekkel kapcsolatos
elszamolasok. Bankszamla és a
pénztar szamla vezetésére
vonatkozé szabalyok. Ertékpapirok,
befektetett pénziigyi eszkdzok
konyvelése. Részvény vasarlas és
értékesités. Kotelezettségekkel
kapcsolatos elszamolasok. Fajtai,
jellemz6i analitikus
nyilvantartasuk.
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Jovedelem elszamolas. Jovedelemmel
kapcsolatos analitikus nyilvantartasok.
Koltségekkel kapcsolatos elszamolasok.

Zaras éves beszamolo. A
konyvvitel zarlat célja és feladatai.
Beszamolo készités, a beszamold
részei. A mérleg szerinti eredmény
meghatarozasa

Vallakozasfinanszirozas

A vallalkozas pénziigyi dontései. A
beruhazasok értékelése. Fogalma. A
befektetés és a beruhdzas kozotti
kiilonbségek. Beruhazasok csoportositasa.
Beruhazasok pénzaramai, tipusai.
Dinamikus szamitasok. A beruhazas
megvalodsitasa, lizembehelyezés.
Forgoeszk6zok gazdalkodasban betoltott
szerepe. A készletek csoportositisa. Az
atmeneti €s a tartos forgoeszkozok kozotti
kiilonbségek.

A finanszirozas gyakorlata.
Fogalma, jellemz6i. Finanszirozasi
alapelvek. Finanszirozasi
stratégiak. Hitel, hitelfajtak.
Forgbeszkoz finanszirozas.
Pénziigyi tervezés, és a tervek
csoportjai. Forgalmi szemléleti
terv. A vallalkozas pénziigyi
teljesitményének mérése.
Teljesitménymutatok. Pénziigyi
mutatok. hatékonysagi mutatok.
Jovedelmezdségi mutatok.
Eladosodasi mutatok. Mutatok
kiszamitasanak értelmezése.

Vallalkozasfinanszirozas gyakorlat

Beruhazasok pénziigyi dontései. A
beruhazasok gazdasagossagi
szamitasainak gyakorlasa feladatok
megoldasaval. Forgoeszkdz-sziikséglet
megallapitasa. feladatok megoldasa a
forgasi mutatok és a mérlegmodszer
alkalmazasaval.

A finanszirozés gyakorlata.
Kolcsontorlesztés, hiteldij. Nettd
forgotoke kiszamitasa. Likviditasi
terv Osszeallitasa. Pénziligyi

Adodzas

Az addkotelezettség szabalyai. Adotitok.
Ellen6rzés célja meginditasa és
lefolytatasa.az ellendrzés befejezése.
Személyi jovedelemadozas és bért terheld
jéarulékok. Az adé megallapitasa. Az
adoeldleg megallapitasa. A bért terheld

Tarsasagi ado alanyai, adofizetési
kotelezettség. A tarsasagi addalap
meghatarozasa,

A jovedelem-(nyereség-) minimum
szamitasanak szabalyai.
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jarulékok. A szocidlis hozzajarulési ado. Az addalap-korrekcios tételek
Feladatok megoldéasa. Egyéni vallalkozo jelentdsége. Az addalapot modositd
jovedelemaddzasi formai. Az egyéni tételek csoportjai. Az ad6é mértéke,
vallalkozok ad6zési szabalyai a jovedelem | alapvetd adokedvezmények.
adoban. A vallalkozoi személyi Az ad6zés utani eredmény ¢€s a
jovedelemadod. Az egyszerlisitett mérlegszerinti eredmény. Az
vallalkozo6i add. Az adonem valasztasanak | egyszerisitett vallalkozoi ado
feltételei. Egyszeriibb feleadatok alanyai.

megoldasa. Tarsasagok jovedelem Az adonem valasztasanak feltételei.
adozasa. Tarsasagok jovedelem adozasa. Tovabbi adonemek a hatalyos

A tarsasagi ado alanyai. Az adofizetési jogszabalyok alapjan. Egyszerlibb
kotelezettség. feladatok megoldasa a tarsasagi

adofizetési kotelezettség
megallapitisara. Afa bevezetésének
célja, jellemz6i.Afa mitkodési
mechanizmusa. Afa alapfogalmai.
A termék értékesitésének és
Szolgaltatas nyljtasanak esetei a tv.
értelmében. A termék kdzosségen
beliili beszerzés és a termék
importja . A teljesités helye a
termék értékesitése €s a
szolgaltatasok nyujtasa esetében.
Az ado mértéke. A felszamitott afa
megallapitasa. A felszamitott afa
elszamolasanak lehet6ségei.
Adodlevonasi jog, és korlatozasa.
Elézetesen felszamitott ado
megosztasa. Az ado aloli
mentességek szabalyai. Az
adolevonasi jog keletkezése.
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Altalanos forgalmi ad6
bevallasanak készitése

Elektronikus addbevallas gyakorlata

Tajékozodéas a NAV honlapjan. A
szamitogépen a nyomtatvanykitoltd
rendszerben a kivalasztott bevallas
megnyitasa, torzsadatok kitoltése. A
dolgozok be- és kijelentésének elkészitése,
adatvaltozasok bejelentése (T1041. Az
egyszertsitett dolgozoi bejelentés
(T1042E). Bevallas elkészitése a
foglalkoztato, kifizet6hely havi szja,
szocialis hozzajarulasi ado €s jarulék
kotelezettségérdl a munkavallalok és
minden egyéb jogviszonyban
foglalkoztatott személy munkavégzésével
kapcsolatosan (08-as és 08E bevallas)
Mentés, a hibatlan bevallés kijelolése
elektronikus elkiildésre.A kiegészitd
tevékenységet folytatonak nem mindsiilo
egyéni vallalkozo (jovedelme szerint
ado6zo és atalanyadozo) szocialis
hozzajarulasi ado és jarulék
kotelezettségeirdl (58-as) bevallas
elkészitése, alkalmazasanak esetei. A
biztositott mezégazdasagi 6stermeld
szocialis hozzajarulasi ado és jarulék
kotelezettségeirdl (58-as) bevallas
elkészitése, alkalmazasanak esetei. Az eva
bevallashoz sziikséges adatallomany. Az
eva bevallas elkészitése egyéni vallalkozas
esetén (43-as bevallas). Az eva bevallas

Az éves adatszolgaltatas teljesitése
a dolgozo felé¢ a munkavallald éves
munkajaval kapcsolatos
bevételeinek, levont addjanak,
jarulékainak bevallasara (M30-as
bevallas).Munkaltatoi éves
adatszolgaltatas a személyi
jovedelemadd megallapitasahoz
(M29). Az egészségligyi
szolgaltatasi jarulék ala vald ki- és
bejelentés (T1011-es
bevallas).Altalanos forgalmi ado
bevallas készitése (65-0s bevallas.
Egyéni vallalkozo, tarsasag éves
ipar(izési adojanak a bevallasa.Az
adatlap elkészitése a kilépd dolgozo
iddszaki béradatainak Osszesitésére
(Adatlap évszam). A kisad6zo
vallalkozok tételes adojanak éves
bevallasa (KATA ). Nyilatkozat
elkészitése a nulla értékadata
bevallas kivaltasarol (NY-es
bevallas). A bevallasi
nyomtatvanyok tartalmanak
szamonkérése. Esettanulmany
(SZIA
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elkészitése tarsas vallalkozas esetén (43-as
bevallas). Az atvezetési kérelem
elkészitése az adonemek kozotti adok
atvezetése és a visszaigénylendd ado,
jarulék illetve az esetleges adokiutalas
(17-es bevallas). A személyi
jovedelemadod bevallasahoz sziikséges
igazolasok.Maganszemély, illetve egyéni
vallalkoz6 - (jovedelme szerint ad6zo,
atalanyadozo, ekhos adodalany) - 53-as
bevallasanak elkészitése . Sajat SZJA
bevallas elkészitése.Bevallas egyes
adokotelezettségekrdl az allamhaztartassal
szemben (01-es bevallas).

Projektfinanszirozas

csatornai, menete. A projektfinanszirozasi
struktarajanak kialakitasa. A
projektfinanszirozasban hasznalt pénziigyi
eszkozok. A pénziigyi dontések és a
finanszirozas osszefiiggése. Finanszirozasi
alapelvek. Finanszirozasi forrasok
jellemzése, a t6kekoltség értelmezése,
becslése. Sajat er6 formai. A
projektfinanszirozas helye a banki
finanszirozasban. Hitelminsités, hitelezés
folyamata. A projektfinanszirozasi
garanciak tipusai. A projektfinanszirozas
kockézati tényezdi. Uzleti, hitelezoi,
nemzetkozi finanszirozas kockazatai. A
biztositékrendszer (a biztositékok formai,
szerepe, jellemz6i). Garanciaintézmények
szerepe ¢s az allami szerepvallalas a
projektek finanszirozasaban, a garanciak

projektkoltségvetés készitésének
modszerei. Cash flow. Likviditas
tervezés.Koltség-haszon elemzés.
Projekt dokumentacio elemei
.Megvalosithatosag tanulmany.
Szerz6dés vazlat (hitelszerzodés).
Szerz6dés vazlat
(projektszerzédés). A
projektfinanszirozas jovoje, és a
lehetséges valtozasok. Kis- és
kozépvallalkozasok
gazdasagfejlesztést szolgald
tamogatasai.Az EU tamogatasok
intézményrendszere. A palyazatiras
és a pénziigyi tervezés kapcsolata.
Projektfinanszirozas és
projektciklus-menedzsment
(PCM)Indikatorok definialasa.
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tipusal .A projektértékelés dltaldnosan
hasznalt modszerei.Cash flow elemzés,
NPV, IRR, PI, ROI. Projektkockazatok
becslése. A kockazatok kezelése. A
projektek pénziigyi tervezésének alapjai.
Projekt munkaterv 1ényege, elemei.
Projekt humaneréforras-terv Iényege,
elemei. A pénziigyi terv
kidolgozasa.Mérlegterv. Eredményterv.
Likviditasi terv.

SMART elv. QQTTP elv. A
végrehajtashoz kapcsolodo
monitoring és pénziigyi ellendrzés.
Kifizetési kérelmek tartalmi és
formai elemei. A projekt szoftver
sajatossagai

Projektfinanszirozas gyakorlata

A projekt szoftver sajatossagai. A szoftver
alapbeallitasai. Projekt adatok
meghatarozasa

Tevékenységek felvitele, kapcsolatok
megadasa

Tevékenység hierarchia rogzitése.
Tevékenységek torlése, mozgatasa,
beszlrasa. Kritikus ut lekérdezése.
Eréforrasok felvitele, beallitasok,
talterhelt eréforrasok, simitas. Naptarak,
munkarendek. Aranyos koltségek
tervezése. Fix koltségek tervezése.

Koltségtablak, jelentések.
Mintafeladatok megoldasa a projekt
szoftverrel. Projekttervezés
esettanulmany készitése. Projekt
kivalasztasanak szempontjai.
Koltségtablak, jelentések.
Mintafeladatok megoldasa a projekt
szoftverrel. Projekttervezés
esettanulmany készitése. Projekt
kivalasztasanak szempontjai.

Projektfolyamatok kovetése

A projekt fogalma . Projektek
csoportositasa. Projektek jellemz6i. A
projektben érdekelt szereplok. A projekt
szervezeti formai. A projektmenedzsment
fogalma, feladatai. A projektmenedzsment
funkciéi, teriiletei, jellemzoi.
Projektstandard. A projekt életgorbéje,
fazisa. A projekt életgorbéje, fazisa.
Projekttermék meghatarozasa.

Projekttervek jovahagyasa. A
projektdefinialas dokumentumai. A
projektmenedzsment csoport
kivalasztasa. Munkamegosztas. A
projektmenedzselés folyamata. 1do,
koltség, és mindség menedzsment.
Emberi er6forrds menedzsment.
Kockazat menedzsment.
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Projektciklus menedzsment. Nagyvallalati
projektmenedzsment. Problémaelemzés,
Célok meghatarozasa, SWOT analizis.
Projekttervezés, célkitiizés. Tevékenységfa,
logikai keretmatrix. A projekt id6tervének
elkészitése. Gannt-diagram, hisztogram,
halétervezés. Kritikus ut meghatarozasa. A
projekt koltségtervének elkészitése.
Koltségterv készitése. Kockazatelemzés
(érzékenység elemzés, valdszinliség
vizsgalat). Kockazatelemzés készitése
Projektegyensuly kialakitasa.
Projektbecslés modszerei.

Kommunikacios menedzsment. A
projektiranyitas dokumentumai. A
projektzaras feladatai.

A projekt szakmai és pénziigyi
zarasa.

A lezart projekt elemzése,
értékelése.
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Szakgimnazium 2018-as kerettanterv alapjan

Ko6zismereti tantargyak

Magyar nyelv és irodalom

g L. félév II. félév
Evfolyam . B . By
kovetelményei kovetelményei
Mitosz és mitolooia. A oorde mitolosi _ _ )
Altr%sﬁiie;il d(;lgfrl 4 £} BoTog MItologla Giovanni Boccaccio: Dekameron. A novella
A hoinéroszi enoszok Petrarca Daloskonyve
A obrde lira Veprsforméi A koraujkori magyar irodalom
g“ "g e, . - A A reformacid. A reformacio kordnak magyar irodalma
A goOrdg szinjatszas kezdetei, A gordg dramairodalom : e . 1 s
Szophoklész: Oidipus kiral Janus Pannonius palydja, epigrammakoltészete, elégiai
Szophoklész: Antiponé y Balassi Balint pélyaja, szerelmi koltészete
protiesz: ATHEANE . William Shakespeare palyaja
A rémai csaszarkor koltészete: Catullus, Vergilius, R
9. évfolvam Horatius Shakespeare: Romeo és Julia
(irodalom) A Biblia, A bibliai teremtéstorténetek Shakespeare: Hamlet, dan kirdlyfi

A kozépkori keresztény irodalom

A lovagi irodalom

Dante Alighieri: Isteni szinjaték

Francois Villon koltészete

Az Arpad-kor magyarorszagi irodalma

Az elsd magyar vers: az Omagyar Maria-siralom
Liturgikus dramak a kézépkorban

A vilagi szinjatszas kezdetei

Az eurdpai barokk

A magyar barokk irodalom

Zrinyi Miklos pélyaja, A Szigeti veszedelem keletkezése,
felépitése

A magyar barokk eposz

Az eurdpai klasszicizmus

A klasszicista drama. Boileau

Moliére szinhaza, Moliére: Tartuffe
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Mi a kommunikacio?

A tomegkommunikacio és a metakommunikaciod
A médiamiifajok. A sajtomiifajok

A médiamiifajok. A radios és televizios miifajok
A médiamiifajok. Az internetes miifajok

A beszéd és a nyelv, a nyelvi szintek

A beszédhangok képzése
A maganhangzok képzésének jellemzoi

Helyesirasunk rendszere, alapelvei: A kiejtés elve, A
szoelemzés elve, A hagyomany elve, Az egyszerlsités
elve

Helyesirasunk szabalyai: A kiiloniras és az egybeiras
A kezddbetii

Az idegen szavak helyesirasa
Az irasjelek, Az elvalasztas

9. évfolyam
(magyar nyelv)

A maganhangzdtorvények

A massalhangzok képzésének jellemzoi

A massalhangzotorvények

A szoelemek

A szoalkotas modjai, A ritkabb széalkotasi modok
A szavak: A szofajok

A szbszerkezetek: Az alanyos szoszerkezetek, A mellérendeld

szoszerkezetek, Az egyéb alarendeld szdszerkezetek

A mondatok

A mondatok fajtai a kommunikécios tartalom és a besz€lo
szandéka szerint

A mondatok fajtai szerkezetiik szerint

Fogalmazasi kalauz. Az esszé

A roviditések és a mozaikszok helyesirasa, A szamok
helyesirasa Mi a szoveg?

A szoveg és a kommunikacio: A szovegvilag

A szbveg és a kommunikacio: A szovegértelem szintjei
A szoveg szerkezete

A szoveg szerkezete, szerkezettipusai

A szoveg jelentése: A szoveg témaja, Tartalmi-logikali
kapcsolatok a szovegben

A szdveg jelentése: Jelentésbeli kapcsoloelemek a
szOvegben

A szoveg jelentése: A téma és a réma

A szbveg grammatikaja

A szbveg grammatikaja
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10. évfolyam
(irodalom)

A felvilagosodas és stilusai

Az angol proza, Daniel Defoe: Robinson Crusoe az angol
proéza, Jonathan Swift: Gulliver utazasai

A francia prdoza, Voltaire: Candide, avagy az optimizmus A

francia préza, Rousseau értekezései €s szépirodalmi munkéssaga

A német klasszika, Goethe: Faust

Friedrich Schiller munkassaga

A magyar felvilagosodas szellemi hattere és irodalmi élete
Bessenyei Gyorgy és a testorirok

Batsanyi Janos liraja

Kazinczy Ferenc munkassaga

Csokonai Vitéz Mihaly élete, munkassaga
Berzsenyi Daniel élete, munkassaga

A romantika jellemzdi az irodalomban €s mas miivészeti
dgakban

Az angol romantika /Coleridge, Wordsworth, Byron,
Shelley, Keats/

Az orosz romantika /Puskin/

A reformkorszak €s a magyar romantika irodalmabol
Katona Jozsef ¢letpalyaja, munkassaga

Katona Jozsef: Bank ban /szerkezete, jellemek,
cselekménye/

Kolcsey Ferenc életpalyaja, munkassaga /Hazafias lirai,
erkolcsi tanitasai/

Vorosmarty Mihaly élete, munkassaga /Hazafias lirai,
szerelmi €s kései lirai/

Vordsmarty Mihdly: Csongor és Tiinde

A Himnusz és a Sz6zat 0sszehasonlitasa

Viéltozasok a 17-18. szazad folyaman

Petdfi Sandor élete, munkassaga
Arany Jéanos ¢életpalyaja, nagyepikaja, balladai
Jokai Mor életpalyaja, Az arany ember értelmezése

10. évfolyam
(magyar nyelv)

A szavak szintje, a sz6fajok

Az alapszofajok

A viszonyszok és a mondatszok

A szbszerkezetek jellemz6i

A mondat jellemzdi, jelentése, modalitasa
A mondatok fajtai szerkezetiik szerint

Az alarendel Osszetett mondat

A mellérendel6 Osszetett mondat A

tobbszordsen Osszetett mondat Mi a jel?

Hangalak és jelentés kapcsolata

Mi a szoveg? A szoveg megszerkesztése, Szovegtipusok
Mi a retorika? A nyilvanos megszolalas jellemzoi

Heves Megyei SZC Sarvari Kalman Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

136



3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

11. évfolyam
(irodalom)

Arany Janos koltészete

Madach Imre: Az ember tragédidja
Vajda Janos liraja

Mikszath Kalméan alkotoi portréja

A realizmus

Az angol regény

A francia epika

Az orosz realizmus (Csehov, Tolsztoj)
A modern polgari drama (Ibsen)

Tankonyv: Mohacsy Karoly: Szines irodalom a gimndziumok és a
szakkozépiskolak 11. évfolyama szamara 15-131. oldal

A lira atalakulédsa a 19. szdzad masodik felében
(Baudelaire, Verlaine, Rimbaud)

A Nyugat jelentOsége

Ady Endre életmiive

Krady Gyula novellai

Moricz Zsigmond alkoto6i portréja

Babits Mihaly életmiive

Kosztolanyi Dezs6 életmiive

Juhész Gyula liraja

Toth Arpad Liraja

Karinthy Frigyes miivei

Tankonyv: Mohacsy Karoly: Szines irodalom a
gimnaziumok és a szakkozépiskolak 11. évfolyama
szamara 132-288. oldal

11. évfolyam
(magyar nyelv)

Retorika és kommunikécio

A nyilvanos megszodlalés szovegtipusai
A szbénok tulajdonsagai és feladatai

A szOvegszerkesztés menete

A beszéd felépitése

Anyanyelviink valtozatai
A csoportnyelvek

Az ifjisagi nyelv

Az argb és a szleng

A nyelvjarasok

A meggy6zés forrasai

A bizonyitas és a cafolat
A szoveg kidolgozasa

A beszéd megszoélaltatasa

Tankonyv: Antalné Szabé Agnes — Raétz Judit: Magyar nyelv és
kommunikacié 11. évfolyam 7-64. oldal

A hataron tli magyarok nyelvhasznalata

A nyelvi tervezés, nyelvpolitika, nyelvmiivelés

A nyelvijitds mozgalma

A tomegkommunikacio szerepe a nyelvmiivelésben
Magyar nyelvészeti folyoiratok

Tankonyv: Antalné Szabo Agnes — Ratz Judit: Magyar
nyelv és kommunikaci6 11. évfolyam 65-92. oldal
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12. évfolyam
(irodalom)

Moricz Zsigmond alkotoi portréja

Babits Mihaly életmiive

Kosztolanyi Dezs6 életmtive

Juhasz Gyula liraja

Toth Arpad Liraja

Karinthy Frigyes miivei

A XX. szazad vildgirodalma (Apollinaire, Kafka, Thomas
Mann, Brecht)

A két vilaghaboru k6zotti magyar irodalom (Szabo
Lérinc, Marai Sdndor, Németh Lasz16, Illés Gyula)

Tankonyv: Mohacsy Karoly: Szines irodalom a gimnaziumok

és a szakkozépiskolak 11. évfolyama szamara 206-288. oldal
Irodalom Tankonyv 12. Kisérleti tankonyv 10-33. oldal, 68-109.
oldal

Jozsef Attila életmiive
Radnoti Miklos alkotéi portréja

A XX. szazad masodik felének magyar irodalma (Ottlik

Géza, Weores Sandor, Pilinszky Janos, Nemes Nagy
Agnes, Nagy Lészl6)

Orkény Istvan alkotoi portréja

A kozelmult irodalma: Kertész Imre

Tankonyv: Irodalom Tankonyv 12. Kisérleti tankonyv
40139. oldal

12. évfolyam
(magyar nyelv)

A nyelv és a kommunikécio

A nyelv és a cselekvés

A nyelv és a tarsadalom

A nyelv és a gondolkodas

A nyelvek eredete és tipusai

Az irés torténete

A magyar nyelv évezredei

A nyelvrokonsag bizonyitékai, kutatdi, rokonitési kisérletek

A hangrendszer valtozasai (maganhangzok és
massalhangzok)

A nyelvtani rendszeriink kialakulasa, valtozasai
(igeragozas rendszere, névszok jelei és ragjai, a
viszonyszok gazdagodasa) A

magyar helyesiras torténete

Szokincsiink boviilése

Jelentésvaltozasok

Az irodalmi nyelv kialakulasa

A magyar nyelv torténeteinek fobb korszakai
A nyelvtorténeti kutatasok forrasai

Tankdnyv: Raatz Judit: Magyar nyelv és kommunikacio 12.
évfolyam 14-46. oldal

A hataron tli magyarok nyelvhasznalata

Tankonyv: Antalné Szabd Agnes — Raatz Judit: Magyar

nyelv és kommunikacioé 12. évfolyam 47-78. oldal
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Torténelem, tarsadalmi €s allampolgari ismeretek

2 L. félév II. félév
Evfolyam N . . ot
kovetelményei kovetelményei
TK.8-1009.
Az dkori Kelet
Az athéni demokrécia miikddése a Kr.e. 5. szdzadban.
Julius Caesar egyeduralmi kisérlete
S A gorog-romai hitvila
évfolyam go1o8 &
(TK: Az antikvitas kiemelked6 kulturalis emlékei. TK 110123
Torténelem | 4 ;44 vallss 5 jellemzéi. ' i _
9. OFlI, . Kialakul bb A kozépkori varos és a céhes ipar.
. A kereszténység kialakulasa és fobb tanitasai.
Zavodszky, e Az iszlam vallas kialakuldsa és fbb tanitdsai.
2016) A hiibériség ¢s a jobbagysag jellemzd6i. Az uradalom és a ) .
; o ) A roman €s gotikus épitészet; a reneszansz kultira.
mezOgazdasagi technika.
A magyar nép eredete, vandorlasa és a honfoglalas
A nyugati és a keleti kereszténység fobb jellemz6i. Géza fejedelemseége €s 1. (Szent) Istvan allamszervezo tevékenysége.
Hitélet és vallasok (pl. keresztény, zsido) — egyiittmiikddés és A tatérjarés és az orszag Gjjaépitése IV. Béla idején.
konfliktusok A kozépkori magyar allam meger6sodése 1. Karoly idején.
Hunyadi Matyas reformjai és kiilpolitikaja.
A foldrajzi felfedezések és a kapitalista gazdasag jellemzoi.
10 A lutheri és kalvini reformécio. A katolikus megujulas. A barokk Az Emberi és polgari jogok nyilatkozatanak alapkérdései. A
évfolyam | stilus jellemz6i. korszak f6bb eszmearamlatainak (liberalizmus, nacionalizmus,
Az alkotmanyos monarchia jellemz6i Angliaban. konzervativizmus és szocializmus) jellemzoi.
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A felvilagosodas eszmerendszere és fobb képviseloi.

Az ipari forradalmak legjelentdsebb teriiletei (konnytiipar, nehézipar,

kozlekedés), néhany taldlménya és a gyaripar kezdetei.

A reformkor 6 kérdései, Széchenyi és Kossuth reformprogramja.

A mohacsi vész €s az orszag harom részre szakadasa. A varhaboruk
(1541-1568).

Erdély sajatos etnikai és vallasi helyzete.

A Raékodczi-szabadsagharc okai, fobb eseményei és eredményei.
Demogréfiai és etnikai valtozasok a 18. szdzadban. Maria Terézia és
IL. Jozsef reformjai.

A pesti forradalom eseményei, az aprilisi torvények.

A szabadsagharc f6bb katonai és politikai eseményei.

11.
évfolyam

A szovetségi rendszerek kialakulasa.

A kiegyezéshez vezet6 ut. A kiegyezés tartalma és értékelése.
Gazdasagi valtozasok a dualizmus koréban.

A magyar polgarosodas tarsadalmi, gazdasagi jellegzetességei,
sajatossagai.

Népek, nemzetiségek (pl.: zsidok, németek) szerepe a
modernizacidban. Etnikai viszonyok és a nemzetiségi kérdés a

dualizmus koraban.

Az els6 vilaghaboru (hadviseldk, frontok, a habort jellege). Az els6

vilaghaborut lezaro békerendszer.

A trianoni békediktatum és kovetkezményei.

A naci Németorszag legfobb jellemzoi.

A kommunista ideologia €s a sztalini diktatira a Szovjetunidban.
A vilaghaboru el6zményei, kitorése és jellemzoi. A holokauszt.
Az ellenforradalmi rendszer konszolidaciojanak legfontosabb
1épései.

A magyar kiilpolitika a két vilaghabort kozott.

A politikai rendszer fobb jellemzoi.

Tarsadalmi, gazdasagi, ideologiai kérdések.

Tarsadalmi rétegzodés és életmdd a huiszas-harmincas években.
Az antiszemitizmus megjelenési formai és a ,,zsidokérdés”

Magyarorszagon.

Magyarorszag habortba 1épése és részvétele a Szovjetunio elleni

harcokban.
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Magyarorszag német megszallasa és a nyilas hatalomatvétel. A
holokauszt Magyarorszagon.

12.
évfolyam

A keleti és a nyugati blokk fobb politikai, gazdasagi, tarsadalmi

jellemz6i, a hideghaborts szembenallas jellemzoi.

Az ENSZ létrejotte, mitkodése.

Az Europai Uni6 alapelvei, intézményei és mitkodése.

A globalis vildggazdasag ellentmondasai.
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A kétpolusu vilagrend megsziinése; a Szovjetunid €s Jugoszlavia

szétesése; Németorszag Gjraegyesitése.

Az egyparti diktatira miikodése, a gazdasagi élet és a mindennapok

jellegzetességei a Rakosi-korban.

Az 1956-0s forradalom és szabadsagharc kitdrésének okai és fobb
eseményei; a megtorlas.

A rendszer jellemzdi a Kadar-korszakban, életmdd és mindennapok.
A rendszervaltozas f6bb eseményei.

A piacgazdasagra valo attérés és kdvetkezményei.

A hataron tali magyarsag 1945-t6l.

A magyarorszagi romak torténete és helyzetének fobb jellemzoi

napjainkban.

A szocialis ellatorendszer f6 elemei.
Az emberi jogok ismerete €s a jogegyenl6ség elvének bemutatasa, az

allampolgari jogok, kotelességek.

A politikai intézményrendszer f6 elemei (orszaggyiilés, kormany,
koztarsasagi elnok, alkotmanybirosag, ombudsman, helyi

onkorméanyzatok, az Alaptorvény).

A valasztasi rendszer f0 elemei.
A haztartas pénziigyei (adok és jarulékok, pénzkezelési technikak,

banki tigyletek).

A munkaviszonyhoz kapcsolddod jogok és kotelezettségek, a

munkaviszony megsziinése.
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Etika
: L. félév II. félév
Evfolyam .. . . ot
kovetelményei kovetelményei
Mi az ember? Erl;i),lcsrl feliciglasoii es’;etlli(e}k -
Oszton és szellem, Az ember, mint tarsas 1ény Vallas e’s erkoles, leteelok e "szu ‘se‘g ete y )
. , A személyes kapcsolatok erkolcsi dilemmai, Szeretet és
Munka és kultara i
. . e . erkolcs
Torvény, norma és erkolcs Osszefiiggése L L, L
, L . Csaladi kapcsolatok, hazasélet és nemi erkdlcs.
12. évfolyam A szabadsag értelmezése T o
<7 g T s . . Baratsag, részvét €s segitseg.
A jo és a rossz megkiilonboztetésének képessége. L
o 1 Kozosség és tarsadalom.
Biin és biintudat. wr o o ek . . .
. w1 s Erkolcs és jogeltérs illetékesség, Tarsadalmi
Az egyén erkolcsi fejlodése . . . S
B . - igazsagossag és szolidaritas.
Szandék, feleldsség, lelkiismere, Az akarat ] e etz vy e s ..
A tudomanyos- technolégiai fejlodés erkolesi dilemmai
Foldrajz
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A kozetbolygo gombhéjainak szerkezete és
dsvanytani osszetétele

A kozetlemezek és mozgasaik kovetkezményei
Asvanykinesek

Atalaj

Foldtorténet

, L. félév I1. félév
Evfolyam , s ) A
kovetelményei kovetelményei
A légkor anyagai és szerkezete
A csillagaszati ismeretek fejlodése A levego felmelegedése
A Vilagegyetem A felho- és csapadékképzodés
Az virkutatas szerepe a Naprendszer A levego mozgdsa
megismerésében Iddjaras, idojarasi frontok
A Féld mint égitest A szél és a csapadék felszinformalo tevékenysége
A Hold A légszennyezés kovetkezményei
A térkép A vizburok tulajdonsagai és mozgasai
Tajékozodas a térképen és a térképpel A felszin alatti vizek
9. évfolyam Tavérzékelés és térinformatika A felszini vizek

A viz és a jég felszinformalo munkaja

A karsztosodds

A vizburok mint gazdasagi erdforrdas

A vizburok kérnyezeti problémai

A szolaris és a valodi éghajlati ovezetesség

A forro, a mérsékelt és a hideg foldrajzi 6vezet
A fiiggoleges 6vezetesség
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10. évfolyam

A csillagaszati ismeretek fejlodése

A Vilagegyetem

Az tirkutatas szerepe a Naprendszer
megismerésében

A Fold mint égitest

A Hold

A terkeép

Tajékozodas a térképen és a térképpel
Tavérzekelés és terinformatika

A kozetbolygo gombhéjainak szerkezete és
dsvanytani osszetétele

A kozetlemezek és mozgasaik kovetkezményei
Asvanykincsek

A talaj

Foldtorténet

A légkor anyagai és szerkezete

A levego felmelegedése

A felhd- és csapadékképzidés

A levego mozgasa

Iddjaras, idojarasi frontok

A szél és a csapadék felszinformalo tevékenysége
A légszennyezés kévetkezményei

A vizburok tulajdonsagai és mozgasai

A felszin alatti vizek

A felszini vizek

A viz és a jeg felszinformalo munkdja

A karsztosodas

A vizburok mint gazdasagi erdforrdas

A vizburok kérnyezeti problémai

A szolaris és a valodi éghajlati 6vezetesség

A forro, a mérsékelt és a hideg foldrajzi ovezet
A fiiggdleges dvezetesség
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11. évfolyam

A vizburok tulajdonsdagai és mozgdsai

A felszin alatti vizek

A felszini vizek

A viz és a jég felszinformalo munkaja

A karsztosodds

A vizburok mint gazdasagi eroforras

A vizburok kornyezeti problémai

A szolaris és a valodi éghajlati ovezetesség
A forro, a mérsékelt és a hideg foldrajzi 6vezet
A fiiggdleges dvezetesség

Demogrdfiai folyamatok a 21. szazad elején
A népesség osszetétele

Telepiiléstipusok — urbanizacio

Nemzetgazdasagok és a vilaggazdasag
Integracios folyamatok

A monetaris vilag

A magyarorszagi tarsadalmi-gazdasagi fejlodes
jellemzdi

A magyarorszagi régiok foldrajzi jellemzoi
Az orszaghataron ativelo kapcsolatok

Az Eurdpai Unio

A teriileti fejlettség kiilonbségei Europaban
Azsia regiondlis foldrajza

Amerika regiondlis foldrajza
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Miivészetek: Enek-zene

Miivészetek: Enek-zene

madrigél/; Palestrina, Lassus
A barokk zene

A bécsi klasszicizmus

A romantika zenéje

A XX. szazad zenéje

Zenei iranyzatok

: L. félév II. félév
Evfolyam . S . ot
kovetelményei kovetelményei

Az 6skor zenéje A hang létrejotte, a hang jellegzetes tulajdonsdgai
Az 6kor zenéje Az énekszoélamok; rendhagyd éneklésmodok
A kozépkor egyhaz zenéje /gregorian ének, mise/ A Enekes miifajok; az opera és az operaval rokon miifajok
kozépkor vilagi zenéje /trubadirok, Minneséngerek/; a Unnepek, iinnepélyek /csaladi, llami, nemzeti, egyhazi/
tobbszolamisag Jeles napok, népszokasok

9. évfolyam A reneszansz zenéje /historias ének, motetta, A hangszerek /fafavoés, rézfavos, vonos, iités/

Hangszeres miifajok /szimfonia, szondta, nyitany,
versenymu/
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Idegen nyelv (altalanos nyelv)

1-3. lecke
Francia nyelv:Allons-y I. 1-4 lecke

, L. félév II. félév
Evfolyam . S . ot
kovetelményei kovetelményei
Német nyelv: Start! neu 1-5. lecke Német nyelv: Start! neu 6-10. lecke
9. évfolyam Angol nyelv: New Headway Elementary Fourth edition Angol nyelv: New Headway Elementary Fourth edition

4-6. lecke
Francia nyelv: Allons-y 1. 5-9 lecke

10. évfolyam

Német nyelv: Start! neu 11-15. lecke
Angol nyelv: New Headway Elementary Fourth edition
7-9. lecke

Francia nyelv: Allons-y I. 10-14 lecke

Német nyelv: Start! neu 16-20. lecke

Angol nyelv: New Headway Elementary Fourth edition
10-12. lecke

Francia nyelv: Allons-y I. 15-18 lecke

11. évfolyam

Német nyelv: csalad, iinnepek (szobeli témak). Irasbeli:
olvasott szovegértés, nyelvhelyesség, hallott
szovegértés, levéliras.

Angol nyelv: New Headway Pre- Intermediate Fourth
edition 1-3. lecke

Francia nyelv: Allons-y I1.

frasbeli: olvasott szovegértés, nyelvhelyesség, hallott
szOvegertés.

Szobeli:személyes vonatkozasok, csalad, iinnepek,
¢életmad.

Német nyelv: lakohely, iskola, allaskeresés (szobeli
témak). frasbeli: olvasott szovegértés, nyelvhelyesség,
hallott szovegértés, levéliras.

Angol nyelv: New Headway Pre- Intermediate Fourt
edition 4-6. lecke

Francia nyelv: Allons-y II.

frasbeli: olvasott szovegértés, nyelvhelyesség, hallott
szovegértés, levéliras.

Szobeli: szabadido, szorakozas, utazas, kornyezetiink,
ember és tarsadalom.
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12. évfolyam

Német nyelv: napirend, szabadidd, kozlekedés (szobeli
témak). [rasbeli: olvasott szovegértés, nyelvhelyesség,
hallott szovegértés, levéliras.

Angol nyelv: csalad, ember és tarsadalom, kornyezetiink,
az iskola, a munka vilaga (szobeli témakorok).

Német nyelv: haztartasi eszkdzok, szolgaltatasok Angol
nyelv: életmod, szabadido, szorakozas, utazas,
tudomany és technika, gazdasag (szobeli témakorok).
frasbeli:

olvasott szovegértés, nyelvhelyesség, hallott szovegértés,
levéliras.

Irasbeli: olvasott szovegértés, nyelvhelyesség, hallott
szovegértés, levéliras.

Francia nyelv

frasbeli: olvasott szovegértés, nyelvhelyesség, hallott
szOvegértés, levéliras.

Szobeli: az iskola, a munka vilaga.

Francia nyelv

frasbeli: olvasott szovegértés, nyelvhelyesség, hallott
szovegeértés, levéliras-segédanyagok, nyelvtani
Osszefoglalok.

Szébeli: tudomany és technika, gazdasag.
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Matematika
, L. félév II. félev
Evfolyam . .. . ..
kovetelményei kovetelményei
Halmazok, részhalmaz. A linearis fliggvény.
Halmazmiiveletek. Az egyenes aranyossag.
Alaphalmaz és komplementer halmaz. Az abszolutérték-fiiggvény.
Szamhalmazok. A négyzetgyokfiiggvény.
Az intervallum fogalma, fajtai. A forditott ardnyossdg fiiggvénye. Geometriai
Logikai miiveletek. Kombinatorika. alapfogalmak.
Grafok. A haromsz0g nevezetes vonalai, korei.
Primtényez0s felbontas, legnagyobb k6zos 0szto. Konvex sokszdgek altalanos tulajdonsagai.
Legkisebb kozos tobbszords. Relativ primek. Kor és részei, kor és egyenes.
9. Hatvanyozas 0 és negativ egész kitevére. A koriv hossza.

A hatvanyozas azonossagai.

Kettes szamrendszer.

Szamok normadlalakja.

Nevezetes azonossagok:

Algebrai tort értelmezési tartomanya.

Elsofoku kétismeretlenes egyenletrendszer megoldasa.
Egy abszolut értéket tartalmazé egyenletek.

A korcikk teriilete.

Thalész tétele.

Pitagorasz-tétel.

Egybevagosagi transzformaciok.
Szimmetrikus négyszogek.

Szabalyos sokszogek.

Vektorok dsszege, két vektor kiilonbsége.
Statisztikai adatok és abrazolasuk.
Adathalmazok jellemzdi.

Heves Megyei SZC Sarvari Kalman Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

150




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Gondolkodasi modszerek.

A négyzetgyokvonas azonossagai.

A négyzetgyokvonas azonossagainak alkalmazasa.
A szamok n-edik gyoke, azonosséagai.

A masodfoku egyenlet ¢s fiiggvény.

Parhuzamos szeldk és szeldszakaszok tétele

A haromszog bels6 szogfelezdjének egy tulajdonsaga
A hasonlésagi transzformacio

Aranyossagi tételek a derékszogli haromszogben
Hasonl6 sikidomok teriiletének aranya

Osszefiiggés a szogfiiggvények kozott

A forgasszog meghatarozasa szogfiiggvényébol
Egyszert trigonometrikus egyenletek A vektorok,
miiveletek vektorokkal.

Vektor skalaris szorzata
A szinusztétel
A koszinusztétel

10. Masodfoku egyenlétlenségek Hasonlo testek térfogatdnak ardnya

Négyzetgyokos egyenletek Hegyesszogek szogfliggvényei

A szdmtani és mértani kdzép Nevezetes szogek szogfiiggvényei

A korrel kapcsolatos ismeretek Vektorok, muveletek vektorokkal, vektor koordinatai

Kozépponti és keriileti szogek tétele A sinus és cosinus fliggvény

Hurnégyszogek tétele A tangens és cotangens fiiggvény Valoszinliség szamitas

Masodfokura visszavezethetd magasabb foku egyenletek Koordinatageometria:

A hatvanyozas azonossagai Szakasz osztopontjai o

A hatvany fogalmanak kiterjesztése negativ kitevore A A ’harornszrog squpontj anak koordinatal

hatvany fogalmanak kiterjesztése racionalis kitevére Az Két pont tavolsaga, sz.ak_a’sz hossza

exponencialis fiiggvény és tulajdonsagai. Az egyenes egyenletei, iranyvektoros egyenlet

. . Két adott ponton atmend egyenes egyenlete

Egyszer(i exponencialis egyenletek \

Al y focalma. A logaritm ossdoai Az egyenes normalvektoros egyenlete

L ogaritmus 1ogaia. ] O%f 1;5 ?Z?,, ossaga K Az egyenes iranytényez0s egyenlete

; loglarrltm’u'sos egyenlete zogluggvenye Az egyenes egyenletei koziil vagy iranyvekzoros egyenlet vagy

altalanositasa normalvektoros egyenlet vagy két ponton atmend egyenes
11 gy gy Ketp

egyenlete

Két egyenes metszéspontja

A parhuzamossag és merdlegesség feltétele

A kor egyenlete

A kor és egyenes, kdlcsonds helyzete

A kor adott pontjahoz tartozo érintd egyenlete Kombinatorika:
Kivalasztas és sorba rendezés.

Grafok.

Valoszinliség szamitas. Statisztika.
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12,

A szamtani sorozat
A mértani sorozat
Kamatos kamat, torleszto részlet szamitasa.

Testek felszine és térfogata.
A matematikai logika alapfogalmai.

Rendszerezo osszefoglalas:
Halmazok Hatvanyozas Logaritmus

Algebrai egész kifejezések, algebrai tortek.

Szdmelmélet

Fiiggvények

Egyenletek, egyenl6tlenségek, egyenletrendszerek.
Sikgeometria.

Egybevagosagi transzformaciok

Hasonldsagi transzformacio

Vektorok a koordinatarendszerben Kombinatorikai feladatok

Grafok
Statisztika

Valoszintiség-szamitas
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Komplex természettudomanyos tantargy

A reakciosebességet befolyasold

tényezok

A katalizatorok szerepe
Atomi aktivitas Az atom felépitése

Az elektronburok szerkezete

Izotopok Radioaktiv izotdopok a gyakorlatban

Ionok képzddése

Az atomenergia

A Nap energiatermelése, hatasa a foldi €letre

Alternativ energiaforrasok - fenntarthat6 fejlédés
Halmazok

Halmazallapotok, halmazallapot

valtozasok

A géazhalmazallapot

, L. félév II. félév
Evfolyam . L . Ao
kovetelményei kovetelményei
. . Elektromossagtan
Kinematika . .
. ‘s * Elektromos alapjelenségek
*  Mozgasok leirasa , { .
, . * Egyenaram. Aramforrasok
* Egyenes vonalu egyenletes mozgas .
, , *  Ohm térvénye
*  Gyorsuldo mozgas . .
e . Magnesesseg
*  Szabadesés Dinamika , . ,
. , * Magneses alapjelenségek
*  Newton térvények alkalmazasa .
i ; . * Indukcio
* Az er6 fogalméanak ismerete . . . . L .
N ; , et L s s * Valtakozo6 aram, és tulajdonsagai Atomfizika
* A tdmeg és a suly megkiilonboztetése o ros
. 1 * Atommag felépitése
*  Munka, energia fogalma a hétk6znapokban . o LA 1
Hétan * Atomenergia hasznos és karos felhasznalasa
. Fénytan
- Homérsekleti skalak yan - o
. s * A fény geometriai tulajdonsagai [ A fény
* Halmazallapot valtozasok . . .
hullamtermészete a mindennapokban.
Tajékozodas térben és idoben Elemek ¢és vegyiiletek, Kristalyracsok
9. A reakciosebesség Fémes elemek

Nemfémes elemek
Vegyiiletek
Kristalyracsok
Oldatok
A toménység jellemzése
Szerves molekuldk a mindennapokban Szénhidrogének
Etilalkohol, ecetsav, aceton
Szappanok
Egyszerti cukrok a mindennapokban
Osszetett szénhidratok a mindennapokban
Vitaminok, aminosavak
Oriasmolekulak — Fehérjék, DNS
Mesterséges szerves vegyiiletek
A szervezet egysége
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Gaztorvények
A folyadék halmazallapot
Az ,,embergép”
Csontok és izmok 164
A légzés modellje
A levegd ttja: hogyan besz¢liink?
Miként kohogiink?
A vérkorok
Szivverés, pulzus és vérnyomas
A keringési szervrendszer betegségei

Energianyerés az é16vilagban
Priestley kisérlete
Erdei séta
Az anyagok korforgasa
Benniink élnek
Testalkat és lelki béke
A taplalkozas szervrendszere;
Mennyiség €s mindség

Naprendszer, Bolygok csoportositasa, A Fold jellemzése
,Lemezmozgasok kovetkezményei (hegységrendszerek,

foldrengések, vulkanizmus) Tengerviz mozgasai

Gép és ember; A szervezet:
szabalyozott rendszer
A hormonok vilaga
Cukoranyagcsere, Cukorbetegség Reflexek; Erzékeny
kapcsolat:
idegsejtek beszélgetése
Erzékelés; Egy kifinomult miiszer: a szem
Az 6roklédés
Mennyisé€g és mindség
Az 6roklédés molekulai (DNS)
Nok és férfiak
Eletat
Az ember, tarsas viselkedése
Tarsas viselkedések
Egyiittélés - okologia

Honnan hova? Biologiai evolucio

Az élovilag evolicidja

A genom atformalasa, nemesités,

GMO)
Foldtorténeti események, Légkor felépitése,
szerkezete, benne lezajlé id6jarasi jelenségek, Talaj
kialakulasa, fajtai Ovezetekben , Valos és a szolaris
éghajlati 6vezetek ,Vizburok, A természeti €s
tarsadalmi kornyezet

(telepiiléshaldzat, népesség)

Informatika
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A felkésziiléshez hasznalhaté barmely érettségi feladat,
példaul:

Szovegszerkesztés
2006. majusi kozépszintli informatika érettségi
feladatlap feladata (Jégvitorlas)
Prezentaciokészités
2006. februari kozépszintli informatika érettségi
feladatlap feladata (Szomjas kacsa)
Tablazatkezelés
2006.  proba kozépszintii informatika érettségi
feladatlap feladata
Weblapszerkesztés
2007.  majusi kdzépszinti informatika érettségi
feladatlap feladata (Osember)
Adatbazis-kezelés
2004. proba kozépszintli informatika érettségi
feladatlap feladata

Az érettségi feladatok letdlthetoek:
https://www.oktatas.hu/kozneveles/erettsegi/feladatsorok

biztonsagos tarolasa.

Szovegszerkesztés

Egyszert és esztétikus dokumentumok
elkészitése. Személyes dokumentumok
létrehozasa, rendezett elkészitése.

. karakter-, bekezdésformazas [
oldalbeallitasok

. egyszeru tablazatok készitése

. Nagy terjedelmii dokumentumok

(stilusok, tartalomjegyzék)

. Korlevél készitése

Prezentaciokészités

. bemutatd készitése

. Képek, grafikak, tablazatok a
bemutatdékban

. animaciok

. attiinések

Tablazatkezelés

. egyszerl tablazatok készitése,
formazasa

, L. félév II. félév
Evfolyam . By i Reccopel
kovetelményei kovetelményei
Az informatikai eszk6zok hasznalata Tablazatkezelés
e A szamitogép f6 egységei (alaplap, Komplex tablazatkezelési feladat
processzor, a memoria fobb . tablazatok készitése, forméazasa
jellemz6i, perifériak) . képletek hasznalata
® Az operacios rendszer o .
9. alapmiiveletei, az adatok . fiiggvények hasznalata (szum,

min, max, kicsi, nagy, atlag, darab,
darab2, darabteli, ha)

. diagramok készitése

Adatbazis-kezelés

. egyszeri adatbazisok 1étrehozasa
. egyszeru lekérdezések
Weblapszerkesztés

. egyszeri weblap készitése

. hattér, szoveg formazasa

. tablazatok készitése

. képek, grafikak kezelése

Digitalis hang és vide6 (formatumok,
szerkesztésiik, felhasznalasi lehet6ségek)

Halo6zati ismeretek

. Informacidszerzés internetes
portalokrél, médiatarakbol,
elektronikus konyvtarakbol, a
publikalas modszereinek
megismerése, szabalyai

. Informaci6 keresése az interneten,
bongészéprogramok

Heves Megyei SZC Sarvari Kalman Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

155



3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

képletek hasznalata

egyszeru fliggvények hasznalata
(szum, min, max, Kicsi, nagy,
atlag)

diagramok készitése

. elektronikus levelezés

A problémamegoldashoz sziikséges
informatikai eszk6zok kivalasztasa

Problémamegoldés informatikai
eszkozokkel és modszerekkel

e Algoritmizalas
e FElemi és Osszetett adatok
e Adatmodellezés, egyszerii
modellek
Az informaciés tarsadalom

e Adatvédelem. Szerz6i jogok
e Az internet veszélyei
e Az informacids tarsadalom, az
informatikai kultra, netikett
e e-szolgaltatdsok
e Kozosségi oldalak
Konyvtari ismeretek

. iskolai konyvtar ismerete
. dokumentum tipusok ismerete
. kataldgus hasznalata
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10.

példaul:

Szovegszerkesztés

feladatlap feladata (Film)
Prezentaciokészités

feladatlap feladata (Gitar)
Tablazatkezelés

feladatlap feladata (Gyiimolcsok)
Weblapszerkesztés

feladatlap feladata (Hazityuk)

Az érettségi feladatok letolthetoek:

A felkésziiléshez hasznalhato barmely érettségi feladat,

2009. majusi kozépszintli informatika érettségi

2006. majusi kdzépszintii informatika érettségi

2007. majusi kdzépszintii informatika érettségi

2009. oktoberi kozépszintii informatika érettségi

https://www.oktatas.hu/kozneveles/erettsegi/feladatsorok

Az informatikai eszk6zok hasznalata
o A szamitogép 6 egységei (alaplap,
processzor, a memoria fobb
jellemzdi, perifériak)
® Az operacios rendszer
alapmtiveletei, az adatok
biztonsagos tarolasa.

Szovegszerkesztés

Esztétikus, szabalyosan szerkesztett
dokumentumok készitése.

. Komplex szovegszerkesztési
feladat. Grafikak, képek,
tablazatok a szovegben

. T6bb oldalas dokumentum
szerkesztése (é16fej, élolab,
oldalszamozas, stilusok
alkalmazasa, tartalomjegyzék)

. Korlevél készitése
Prezentaciokészités
J Multimédias dokumentumok

létrehozasa. Interaktiv anyagok,
bemutatok készitése

. Animacid, attlinés, vetitési
beallitasok

Weblapszerkesztés

. weblapok készitése

. hattér, szoveg formazasa

. tablazatok készitése

. képek, grafikak kezelése

Tablazatkezelés

Komplex tablazatkezelési feladat
e tablazatok készitése, formazasa
» képletek hasznalata

» filiggvények hasznalata (szum,
min, max, kicsi, nagy, atlag, darab,
darab2, darabteli, ha)

* diagramok készitése

Adatbazis-kezelés
* egyszeri adatbazisok l1étrehozasa
* egyszerl lekérdezések

Halozati ismeretek

* Informacidszerzés internetes
portalokrél, médiatarakbol,
elektronikus konyvtarakbol, a
publikalas modszereinek
megismerése, szabalyai

e Informacid keresése az interneten,
bongészoprogramok

¢ elektronikus levelezés

A problémamegoldashoz sziikséges
informatikai eszkdzok kivalasztasa

Problémamegoldas informatikai
eszkozokkel és modszerekkel

e Algoritmizalas

e Elemi és Gsszetett adatok

e Adatmodellezés, egyszerii
modellek
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. Digitalis hang és video Az informacids tarsadalom
(formatumok, szerkesztésiik,
felhasznalasi lehet6ségek)

e Adatvédelem. Szerz6i jogok

e Az internet veszélyei

e Az informacios tarsadalom, az
informatikai kultara, netikett

e e-szolgaltatasok

e Kozosségi oldalak

Konyvtari ismeretek

* iskolai kdnyvtar ismerete

* dokumentum tipusok ismerete

» katalogus hasznalata

* Informaciokeresés, bibliografia,
forras-felhasznalas
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Testnevelés

Evfolyam

1. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, helybdl
tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/ Atlétika:
Magasugras: 1ép6 technika

Rajtok: térdeld

Talajtorna: 0sszefiiggé talajgyakorlat /mérlegallas, guruloatfordulas
elére, hatra, tarkoallas, homoritott felugras/

Labdajaték: kézilabda /atadési gyakorlatok, labdavezetés/ vagy
labdarugas/labdavezetés valtott 1abbal, passzolasok-allo labda ragasa
belsd cstiddel/, vagy roplabda/kosarérintés alkarérintés technikai
végrehajtasa/, vagy kosarlabda/egy leiités fektetett dobas mindkét
oldalrél technikai végrehajtasa/

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-
teszt, helybdl tavolugras, feliilés, torzsemelés,
fekvotamasz/ Atlétika:

Magasugras: 1ép6 technika

Rajtok: térdeld Szertorna:

Szekrényugras: atguggolas

Korlat: alaplendiilet

Gerenda: jarasok, fordulasok, homoritott felugrassal
leugras

Labdajaték: kézilabda /kiillonbozo iranybol érkezé labda
atvétele, tovabbitasa, kapura lovések felsé dobassal
talajrol/ vagy labdartgas/labdavezetés valtott labbal,
passzolasok-allé labda rugésa belsé csiiddel/, vagy
roplabda/kosarérintés alkarérintés technikai
végrehajtasa/, vagy kosarlabda/egyleiités fektetett dobas
mindkét oldalrél technikai végrehajtasa/
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10.

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, helybdl
tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/ Atlétika:
Magasugrés: hasmant technika

Rajtok: allorajt

Talajtorna: 0sszefliggd talajgyakorlat: mérlegallas, kézallas,
fejallas, tarkoallas, homoritott felugras

Labdajaték: kézilabda /kapura 16vések felugrassal, cselezések/ vagy
labdaragas/ mozgd labda ragésa, gurul6 és leveg6bdl érkezd labda
atvétele, kapura rugas allo és mozgo labdaval/, vagy

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-
teszt, helybdl tavolugras, feliilés, torzsemelés,
fekvotamasz/ Atlétika:

Magasugras: hasmant technika

Rajtok: allorajt Szertorna:

Szekrényugras: kismacska

Korlat: alaplendiilet, fordulas, leugras

Gerenda: jarasok, futasok, forduldsok, leugras

roplabda/kosarérintés alkarérintés, also vagy fels6 nyitas technikai
végrehajtasa/, vagy kosarlabda/egy leiités fektetett dobas mindkét
oldalrél, biintetddobas technikai végrehajtasa/

Labdajaték: kézilabda /sancolas, komplex kapura lovési
gyakorlatok/ vagy labdartigas/ mozg6 labda rigasa,
gurulo és levegdbdl érkezod labda atvétele, kapura rugas
allo és mozgo labdaval/, vagy

roplabda/kosarérintés alkarérintés, als6 vagy fels6 nyitas
technikai végrehajtasa/, vagy

kosarlabda/egy leiités fektetett dobas mindkét oldalrdl,
biintetédobas technikai végrehajtasa/
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A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, helybol
tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/ Atlétika:
Magasugras: flopp-technika.

Sulylokés: becsuszassal

Talajtorna: 0sszefiigg6 talajgyakorlat

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-
teszt, helybdl tavolugras, feliilés, torzsemelés,
fekvdotamasz/ Atlétika:

Magasugras: flopp-technika.

Sulylokés: becstszassal

Szertorna:

Szekrényugras: nagymacska

Korlat: felkarbillenés

Magasugras: flopp-technika
Sulylokés: becsuszassal
Talajtorna: 0sszefiigg6 talajgyakorlat: mérlegallas,

11. /mérlegallas, fejallas, kézallas, kiszaras /fin/ hid /lany/ Labdajaték: Gerenda: ugrasok
kézilabda /kapura l6vések paros, harmas kapcsolatokbol, elzarasok, Labdajaték: kézilabda /inditasok, ziccer 15vések/ vagy
levalasok/ vagy labdartigas/ fejesés szembenall6 tarsnak, cselezés- labdarugas/ fejesés szembenallo tarsnak, cselezésmozgo
mozg6 labda kapura rigasa/, vagy roplabda/kosarérintés labda kapura rigasa/, vagy
alkarérintés, als6 vagy felsO nyitas technikai végrehajtasa/, vagy roplabda/kosarérintés alkarérintés, also vagy fels6 nyitas
kosarlabda/egyleiités fektetett dobas mindkét oldalrdl, biintetédobas | technikai végrehajtasa/, vagy
technikai végrehajtasa/ kosarlabda/egy leiités fektetett dobas mindkét oldalrol,

biintetddobas technikai végrehajtasa/

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, helybdl A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-
tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekv6tamasz/ Atlétika: teszt, helybdl tavolugras, feliilés, térzsemelés,

12. fekvotamasz/ Atlétika:

Magasugras: flopp-technika
Sulylokés: becsuszassal
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kézallas, fejallas, kiszuras-hid, fejbillenés, vagy kézenatfordulas
Labdajaték: kézilabda /tarstol visszakapott labda, paros lerohanasok/
vagy labdartigas/komplex gyakorlatok a tanult technikai elemek
végrehajtasaval/, vagy roplabda/kosarérintés alkarérintés, als6 vagy
fels6 nyitas technikai végrehajtasa/, vagy kosarlabda/egy leiités
fektetett dobas mindkét oldalrél, biintetddobas technikai végrehajtasa/

Szertorna:

Szekrényugras: lebegétamasszal atugras

Korlat: dobbant6 segitségével felmenetel, alaplendiilet
fordulas, pedzés iil6tartds, hasmant leugras

Gerenda: jarasok, futasok, szokdelések, szokkenések és
homoritott leugrasok

Labdajaték: kézilabda /sz€lso, atlovok, beallok kapura
16vési mddjainak alkalmazasa, pozicidtartasos tamado
jaték/ vagy labdartagas/komplex gyakorlatok a tanult
technikai elemek végrehajtasaval/, vagy
roplabda/kosarérintés alkarérintés, alsd vagy felso nyitas
technikai végrehajtasa/, vagy

kosarlabda/egy leiités fektetett dobas mindkét oldalrél,
biintetddobas technikai végrehajtasa/
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Elelmiszeripar 4gazathoz kapcsolodo tantargy: Biologia

: L. félév II. félév
Evfolyam . . . Crcorn
kovetelményei kdvetelményei
A virusok Elélények és kornyezetitk
A prokariotak orszaga Az életk6zosségek
Az eukariota egysejtiick orszaga A populaciok
A gombak orszaga Egymasra utalva — populaciok k6zotti kolesonhatasok
A zuzmok Az életkdzosségek anyag €s energiaforgalma
Szervezddési szintek a névények orszagaban A tarsulasok jellemzdi és valtozasai
A moszatok torzsei A bioszféra jelene és jovoje, globalis kornyezeti problémak
A mohak Az emberiség sajatos problémai és a bioszféra
A ndvényi test szovetei Az allatok viselkedése
A hajtasos novények szervezete Az etologia — iranyok és megkozelitések
A harasztok Az 6roklott magatartas
A nyitvatermd névények A tanult magatartas
% A zéarvatermd névények Az allatok tarsas viselkedése
A viragos novények egyedfejlodése A kommunikacio
Szivacsok, csalanozok A szaporodas és az ivadékgondozas
Férgek Onfenntartasi viselkedések
Puhatestliek torzse Az emberi viselkedés — a human viselkedés komplex
[zeltlabuak torzse A karpat-medence él6vilaga
Rovarok osztalya Sziklak, ormok, lejtok
Halak, kétéltiek Homokhatak ¢és szikes pusztak
A hiillok osztalya, a madarak osztalya Vetési és utszEli gyomok, vagastarsulasok
Az emlGsok osztalya A vizes él6helyek
Vizrendezés, vizgazdalkodas
A hazai él6vilag védelme
10. Elemek, szervetlen vegyiiletek Szénhidratok; A bor
Lipidek A szervezet védelmi rendszere
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Fehérjék; Nukleinsavak

Az enzimek

Az eukaridta sejtek felépitése

A sejtek anyagfelvétele és anyagleadasa
A lebonto folyamatok

A felépitd folyamatok

Az emberi test altalanos felépitése
Csontjaink felépitése

A csontok egymashoz kapcsolodnak
Az izomrendszer

Az ember tapcsatornaja

A tapanyagok

Az egészséges taplalkozas

A 1égzési szervrendszer

A vér

A sziv és a keringési rendszer

A kivalasztas

Az immunitas

A vércsoportok

Szabalyozas és vezérlés

A hormonalis szabalyozas alapelvei

A pajzsmirigy és a mellékpajzsmirigy

A hasnyalmirigy és a diabétesz
Kiizdelem a stresszel

Elemi idegi jelenségek

Az idegrendszer

Az agyveld

A vegetativ idegrendszer

A latas

A hallés és az egyensulyozas
Kémiai érzékszervek és a bor
Az emberi magatartas alapjai
Az ember tanulédsa

Az idegrendszer megbetegedései

11.

A géntdl a tulajdonsagig

Allandosag és valtozas

A becsomagolt DNS — a sejtciklus és a kromoszomak
Egyrdl a kettére — a sejtosztodas

Mendel nyoméban — az 6roklédés alapjai A genetikai
kapcsoltsag és a mennyiségi jellegek 6roklédése

A férfi szaporité szervrendszer

Vénusz tiikre - a nd szaporitdszervei

A terhesség és a sziilés

A tudatos csaladtervezés

Az ember posztembrionalis fejlodése

A populaciok

Adaptiv és nem adaptiv valtozasok
Az evolucio és bizonyitékai

Az élet kialakulasa a F6ldon

Az ember evolucidja

Az dkologiai labnyom

A mezbgazdasagi monokultarak

A kornyezeti valsag

A biologia sokféleség védelme
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Kereskedelem, Kozgazdasag, Vendéglatdipar dgazathoz kapcsolodo tantargy: Foldrajz

, L. félév II. félév
Evfolyam . S . ot
kovetelményei kovetelményei
A csillagészati ismeretek fejlodése A vizburok tulajdonsagai és mozgasai
A Vilagegyetem A felszin alatti vizek
A Fold mint égitest A karsztosodas
A Hold A foldrajzi 6vezetesség
9. Térkép, Téjékozodas a térképen és a térképpel A szolaris €s a valodi éghajlati Ovezetesség
Tavérzékelés és térinformatika A forro, a mérsékelt és a hideg f6ldrajzi 6vezet
A Fold mint kézetbolygo szerkezete és folyamatai
A 1égkor foldrajza
A vizburok foldrajza
Demografiai folyamatok a 21. szazad elején Magyarorszag — helyiink a Karpat-medencében és Eurépaban
A népesség Osszetétele A magyarorszagi tarsadalmi-gazdasagi fejlodés jellemzoi
10 T.elepiiléstipusok — urbanizacié Nemzetgazdasagok és a A magyarorszagi régiok foldrajzi jellemzdi
' vilaggazdasag Az orszaghataron 4tivel6 kapcsolatok
Integraci6s folyamatok
A monetaris vilag
Azsia regionalis foldrajza
A tarsadalmi-gazdasagi fejlodés regionalis kiilonbségei A NAFTA USA-n kiviili tagorszagai (Kanada és Mexiko),
Eurdpaban szerepiik az egylittmiikodésben példak alapjan
Az Eurépai Unio Afrika regionalis foldrajza
A teriileti fejlettség kiilonbségei Europaban A globalissa valo kornyezetszennyezés és kovetkezményei
Az Eurdpan kiviili kontinensek, tajak, orszagok Demografiai és urbanizacios valsag
tarsadalmigazdasagi jellemzdi Elelmezési valsag
Azsia regionalis foldrajza A mind nagyobb mértékii fogyasztas és a gazdasagi novekedés
kovetkezményei
A kornyezet- és a természetvédelem feladatai

Pénziigyi és vallalkozoi ismeretek
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Nemzetkdzi pénzpiac alapfogalmai, intézményei

A csalad, illetve a haztartas fogalmanak eltérése A haztartas
koltségvetése Allaskeresés: elvarasok, allaskeresési
technikdk Munkéba allas: munkaviszonnyal kapcsolatos
jogok, kotelezettségek Bérek, jarulékok napjainkban
Munkaviszony megsziinése, megsziintetése

: I. félév IL. félév
Evfolyam . o o o
kovetelményei kovetelményei
. . . A vallalkozas, vallalkozé fogalma A vallalkozasok ti i A
Az éallam feladatai napjainkban Az allam bevételei Az ’va a (’)zas Va atkoz0 fogaiia A va ,a , 0zasok tipsal
, . , .. e w1 . e, L. vallalkozédsok kornyezete A nem nyereségérdekelt szervezetek
allami gazdasagpolitika céljai A koltségvetési €s a monetaris . , L e, , L.
o . megismerése Sajat vallalkozas eldnyokhatranyok Vallalkozoi
politika eszkoztara Kompetencidk
A bankrendszer a mai gazdasagban A tékepiac és termékei .. p. . . , , , L .
et ‘o , , . ., Uzleti 6tlet kidolgozasa Vallalkozas alapitasanak finanszirozasi
A pénziigyi kozvetitk A haztartds, mint megtakaritd A e s , i . .. .
, , o i kérdései Vallalkozas alapitas szabalyai napjainkban Sziikséglet
haztartas, mint hitel felvevo .. , . _ , ,
10 felmérés, piackutatas marketing eszkozokkel Bevételek és

koltségek tervezése,

folyamat Adok, jarulékok, tAmogatasok

Az iizleti terv sziikségessége, felépitése Vezetdi osszefoglaldo A
vallalkozés bemutatasa, kdrnyezete Marketing Terv Miikodési
terv VezetOség és szervezeti felépités Pénziigyi terv Mellékletek
Sikeres vallalkozésok jellemz6i

Heves Megyei SZC Sarvari Kalman Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

166




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Testnevelés
fivfolyam ) L felejz ' ) 1L felelv .
kovetelményei kovetelményei

A tanuldk fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt,
helybdl tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, helybdl Atlétika:

tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvétamasz/ Atlétika: Magasugras: 1ép6 technika

Magasugras: 1ép6 technika Rajtok: térdeld Szertorna:

Rajtok: térdeld Szekrényugras: atguggolas

Talajtorna: 6sszefiiggd talajgyakorlat /mérlegéllas, guruldatfordulas eldre, Korlat: alaplendiilet

0. hatra, tarkoallas, homoritott felugras/ Gerenda: jarasok, fordulasok, homoritott felugrassal leugras

Labdajaték: kézilabda /atadasi gyakorlatok, labdavezetés/ vagy Labdajaték: kézilabda /kiilonb6z6 iranybdl érkezo labda

labdarugas/labdavezetés valtott labbal, passzolasok-allo labda ragésa belsé atvétele, tovabbitasa, kapura 16vések felsé dobassal talajrol/

cstiddel/, vagy roplabda/kosarérintés alkarérintés technikai végrehajtasa/, vagy labdartgas/labdavezetés véltott 1abbal, passzolasok-allo

vagy kotsé’rlabda/egy letités fektetett dobas mindkét oldalroél technikai labda rigasa belsé csiiddel/, vagy réplabda/kosarérintés

végrehajtdsa/ alkarérintés technikai végrehajtasa/, vagy kosarlabda/egy
letités fektetett dobas mindkét oldalrol technikai végrehajtasa/

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, helybol A tanuldk fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt,

tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/ Atlétika: helybdl tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvétamasz/

Magasugras: hasmant technika Atlétika:

Rajtok: allorajt Magasugras: hasmant technika

10. Talajtorna: 6sszefiiggd talajgyakorlat: mérlegallas, kézallas, Rajtok: allorajt Szertorna:

fejallas, tarkoallas, homoritott felugras Szekrényugras: kismacska

Labdajaték: kézilabda /kapura 16vések felugrassal, cselezések/ vagy Korlat: alaplendiilet, fordulés, leugras

labdartigas/ mozg6 labda ragasa, guruld és levegébdl érkezd labda atvétele, | Gerenda: jarasok, futasok, fordulasok, leugras

kapura ragas allé és mozgd labdaval/, vagy
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roplabda/kosarérintés alkarérintés, alsé vagy felsd nyitds technikai Labdajaték: kézilabda /sancolés, komplex kapura 16vési
végrehajtasa/, vagy kosarlabda/egy leiités fektetett dobas mindkét oldalrol, gyakorlatok/ vagy labdartigas/ mozgé labda ragasa, guruld és
biintetédobas technikai végrehajtasa/ levegdbdl érkezo labda atvétele, kapura ragas allé és mozgd
labdaval/, vagy

roplabda/kosarérintés alkarérintés, alsé vagy felsd nyitas
technikai végrehajtasa/, vagy

kosarlabda/egy leiités fektetett dobas mindkeét oldalrél,
biintetédobas technikai végrehajtasa/

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-
teszt, helybdl tavolugras, feliilés, torzsemelés,
fekvétamasz/ Atlétika:

Magasugras:  flopp-technika.

A tanul6k fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, helyb6l Sulylokés: becstszassal
tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/ Atlétika: Szertorna:
Magasugras: flopp-technika. Szekrényugras: nagymacska
Sulylokés: becsuszassal Korlat: felkarbillenés
11. Talajtorna: dsszefiigg6 talajgyakorlat Gerenda: ugrasok
/mérlegallas, fejallas, kézallas, kiszuras /fiu/ hid /lany/ Labdajaték: Labdajaték: kézilabda /inditasok, ziccer 16vések/ vagy
kézilabda /kapura 16vések paros, harmas kapcsolatokbol, elzarasok, labdartgas/ fejesés szembenallo tarsnak, cselezésmozgo

labda kapura rugasa/, vagy

roplabda/kosarérintés alkarérintés, alsé vagy fels6 nyitas
technikai végrehajtasa/, vagy

kosarlabda/egy leiités fektetett dobas mindkét oldalrél,
biintetédobas technikai végrehajtasa/

levalasok/ vagy labdartgas/ fejelés szembenallo tarsnak, cselezés-mozgd
labda kapura rigasa/, vagy roplabda/kosarérintés alkarérintés, alsoé vagy

felso nyitas technikai végrehajtasa/, vagy kosarlabda/egy leiités fektetett

dobas mindkét oldalrél, biintetédobas technikai végrehajtasa/
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12.

A tanuldk fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, helybdl
tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/ Atlétika:
Magasugras: flopp-technika

Sulylokés: becsuszassal

Talajtorna: 6sszefiiggd talajgyakorlat: mérlegallas,

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-
teszt, helybdl tavolugras, feliilés, torzsemelés,
fekvotamasz/ Atlétika:

Magasugras: flopp-technika

Sulylokés: becsuszassal

kézallas, fejallas, kisziras-hid, fejbillenés, vagy kézenatfordulas Labdajaték:
kézilabda /tarstol visszakapott labda, paros lerohanasok/ vagy
labdarugas/komplex gyakorlatok a tanult technikai elemek végrehajtasaval/,
vagy roplabda/kosarérintés alkarérintés, als6 vagy felsd nyitas technikai
végrehajtasa/, vagy kosarlabda/egy leiités fektetett dobas mindkét oldalrol,
biintetédobas technikai végrehajtasa/

Szertorna:

Szekrényugras: lebegétamasszal atugras

Korlat: dobbanté segitségével felmenetel, alaplendiilet
fordulas, pedzés iilétartas, hasmant leugras

Gerenda: jarasok, futasok, szokdelések, szokkenések ¢és
homoritott leugrasok

Labdajaték: kézilabda /sz¢€lsd, atlovok, beallok kapura 16vési
modjainak alkalmazasa, pozicidtartasos tdmaddjaték/ vagy
labdarugas/komplex gyakorlatok a tanult technikai elemek
végrehajtasaval/, vagy

roplabda/kosarérintés alkarérintés, alsé vagy felsé nyitas
technikai végrehajtasa/, vagy

kosarlabda/egy leiités fektetett dobas mindkeét oldalrol,
biintetddobas technikai végrehajtasa/
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Szakmai tantargyak

Kereskedelem agazat

Levelezés

, . ; L. félév IL. félév
Evfolyam Tantargy megnevezése . S . .
kovetelményei kovetelményei
9. évfolyam Az lizleti kultura, a nonverbalis Bemutatkoz6 levél

kommunikacio protokollszabalyai.
A viselkedés, megjelenés szabalyai
szakmai rendezvényeken.

A telefonalas illemszabalyai.

Az iratkezelés jelentdsége, szervezete.
Az iratok hagyomanyos és digitalis
rendszerezése, iktatasa.

Az iratok tarolasa, 6rzése.

Az iratok selejtezése.

Az elektronikus levelezés, internet
hasznalata.

Bels6 iratok: emlékeztetd, jelentés,
feljegyzés.

Az tizleti levél formai kovetelménye.
Fejléces papir tervezése, készitése.
A szerz6dések alapvetd formai
kovetelményei.

Ajanlatkérd levél

Megrendeld levél

Reklamacié intézésének folyamata
Meghivo

A jegyzOkonyv

Bizonylatkezelés.

Bizonylatok csoportositasa
Szigoru szdmadasu bizonylatok

Gépiras

5 perces masolas folyamatosan irt
szOvegbdl sortartassal.

10 perces masolas folyamatosan irt
szOovegbdl sortartassal.

Butor- és lakastextil aruismeret

Butorstilusok.

A butorgyartas anyagai.

A legismertebb faanyagok és jellemzoik.
Lemezipari és agglomeralt termékek.
Butorszerelvények.

Darabaruként- és méterben forgalmazott
szOnyegek fajtai, méretei.

A fliggbnyok, alapanyagai,
csoportositasuk szempontjai, fajtai
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Butorok.

A butorok csoportositasa, az egyes
csoportok jellemzése fajtak, tipus,
felhasznalasi cél, alapanyag szerint.
Meéret, kereskedelmi- és mindség
jellemzok szerint.
Szekrénybutorok.

Ulébutorok.

Paplanok, parnak tipusai, kiilonleges
kikészitésti termékek és jelolésiik.
Takarok felhasznalasi lehetdségei, fajtai,
méretei, kezelésiik.

Konfekcionalt 4gynemiik tipusai,
garniturak fajtai, darabszama, mérete.

A lakastextil termékekhez kapcsolddo
szolgaltatasok

Ruhazati aruismeret

Ruhézati termékekhez hasznalt
legfontosabb természetes- €s mesterséges
eredetli szalasanyagok fajtai és f6
tulajdonsagai.Natur- és bio alapanyagok
jelentdsége, jeldlése, ajanlasa.Valodi- és
miiborok fajtai, feliiletiik, kezelésiik. A
kotott-hurkolt, és szovott
gyartastechnologiak felismerése.

A két 6 gyartastechnologia és a
késztermékek hasznalati, viselési
tulajdonsagainak kapcsolata. A textilidk
cimkézése, kezelési-, hasznalati itmutato
jelképei és értelmezése.Noi-, férfi-,
gyermek alsoruhazati konfekcio aruk
tipusai, fazonjai, méretezésiik.

Noi-, férfi-, gyermek felséruhazati
konfekcio aruk tipusai, fazonjai,
méretezésiik. Sportruhdzati aruk tipusai,
méretezése. Csecsemo ruhdzati termékek
valasztéka, bébikelengye részei, bébiaruk
méretezése.A divataruk és 0ltdozék
kiegészitok fajtai, ajanlasuknal figyelembe
vett szempontok. Labbeli,
aruk,csoportositasa, fajtai, méretezésiik,
kezelésiik, forgalmazasuk jellemzdi.
Vevotajékoztato jelképek.

A ruhézati termékekhez kapcsolodo
szolgaltatasok.

Kereskedelmi ismeretek

A kereskedelem tagozddasa, szervezete.
Arukereskedelem. A nagykereskedelem
tevékenysége, formai. A kiskereskedelem
tevékenysége, formai. A kiskereskedelmi
formak kozotti kiilonbségek. A
kereskedelem halozati egységei. Az
iizletek kiils6é képA teriiletfoglalassal
kapcsolatos szabalyok. A bolti kornyezet
gondozasa. A kirakat. Az iizletek bels6
képe. A kereskedelmi egységek gépei,

Munkaltaté kotelezettségei, felelossége, a
munkavallal6 kotelességei.
Balesetvédelem. A balesetek,
munkabalesetek és foglalkozasi
megbetegedések meghatarozasa.
Veszélyforrasok, és kockazati tényezok a
munkahelyen:

Kézi- és gépi anyagmozgatasra
vonatkozoszabalyok.

Helyes és helytelen munkaruha-, labbeli-,
¢ékszer hasznalat.
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berendezései. Aruforgalmi folyamat
szakaszai. Arubeszerzés.

A beszerzés fogalma, szerepe az
aruforgalomban.

Zsamolyokra, fellépdkre, 1étrakra
vonatkoz6 hasznalati szabalyok. Kések,
szikék, ollok hasznalati szabalyai.

Gépek, berendezések hasznalati szabalyai
(szeleteld-, apritd gépek, csomagold gépek

Kereskedelmi gazdasagtan gyakorlata

A gazdalkodas fogalma A gazdalkodas
célja A gazdalkodas vizsgalatanak
modszerei A statisztika fogalma

A statisztikaval szemben tdmasztott
kovetelmények Statisztikai alapfogalmak
(sokasag, ismérv)Statisztikai alapfogalmak
(csoportositas, sor). Statisztikai adatok
abrazolasa

Statisztikai tablGrafikonok fajtai
Kozépérték fogalma, tulajdonsagai
Helyzeti kozépértékek. Statisztikai adatok
abrazolasa. Sulyozott atlagok

Sulyozott szamtani atlag. Viszonyszamok
fogalma, értelmezése

Viszonyszamok fajtai (Dinamikus
viszonyszam). A termelési, forgalmi érték
meghatarozasa, nagysagara hato tényezék
Az értékindex szdmitasa és értelmezése
Az értékindex atlagformai. Az ar fogalma,
fajtai. Az ar nagysagat befolyasold
tényezok. Az arképzés jogi szabalyozasa.
Afa fogalma, jellemzgi

Az afa-kulcs mértéke

Brutté és nettd ar kozotti kiilonbség

Afa 6sszegének szamitésa

Feladatok az Afa kérében

Afa fizetési kotelezettség megéllapitasa
Elézetesen felszamitott Afa
Ertékesitésben felszamitott Afa
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Kozgazdasag agazat esti képzés

Evfolyam

Tantargy megnevezése

L. félév

kovetelményei

II. félév
kovetelményei

1/13. évfolyam

Gazdasagi és jogi alapismeretek

Gazdasagi alapfogalmak.

Sziikségletek

Javak Elosztas.Termelési tényezok.
Gazdasagi korforgas.

Piaci alapfogalmak. Piaci szerepldk, Piac
elemei. Keresleti és kinalatifiiggvény.
Piaci mechanizmus.

A vallalat kdrnyezete, piaci kapcsolatai,
formai. A termelési technikai gazdasagi
Osszefiiggései. A termelés koltségei,
koltség fliggvények. A piac formai és a
kinalat. A piacszabalyozas. Gazdalkodas,
gazdasagossag. Koltség, kiadas, raforditas
bevétel fogalma. A fedezeti 6sszeg. A
vallalkozas gazdalkodasanak eredménye.
A vallalkozasokrdl altalaban, a mikro-,
Kis- és kozépvallalkozasok jellemzdje. Az
egyéni vallalkozas jellemz6i alapitasa,
szlineteltetése, megsziinése. A tarsas
vallalkozasok formai, sajatossagai. A
tarsas vallalkozasok megsziinése.
Csddeljaras, felszamolasi eljaras.
Cégnyilvantartas. A vallalkozas
szervezete. A vezetés fogalma, vezetési
szintek

A vezetdi tulajdonsagok, vezetok feladatai
A vezetés és iranyitas informacio bazisa.
A controlling tevékenység szerepe.
Makrogazdasagi fogalmak.Gazdasagi
folyamatok . A makrogazdasag szerepldi
Gazdasagi szférak jellemzdi

A makrogazdasag piacai. Az allam
feladatai. Az allam gazdasagi szerepe.
Monetaris ¢és fiskalis politika. Az
allamhaztartas rendszere. A kdzponti
koltségvetés szerkezete, fobb bevételi
forrasai ¢s kiaddsai. A nemzetgazdasag
fogalma és agazati rendszere.A gazdasagi
alanyok (szerepl6k) fobb csoportjai
(vallalat, haztartas, allam, stb.). A
termelés tényezoi (fold, munka, téke,
vallalkozas, informacid) és
kolcsonhatasuk. A tulajdonviszonyok és
gazdasagi koordinaciés mechanizmusok
Nemzetgazdasagi agak, agazatok,
alagazatok és szakagazatok.
Nemzetgazdasagi agak, agazatok,
alagazatok és szakagazatok. A bruttd
kibocsatas, a bruttd és netto hazai termék.
A gazdasagi novekedés, a nemzeti vagyon
fogalma.Marketing alapfogalmak. A
marketing szerepe a vallalkozasban.
Piackutatas. Marketingmix.
Marketingstratégia. A reklamtevékenység
jogi eszkozei

Versenyszabalyozas. Fogyasztovédelmi
alapismeretek. Piacfeliigyeleti
alapfogalmak. Kereskedelmi torvény
fogyasztovédelmi rendelkezései
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Szavatossagra €s jotallasra vonatkozo
tudnivaldk.Vamtarifa (Nomenklatura)
szerepe az arubesorolasban €s a
kereskedelem-ben. Vamtarifak
kialakulasanak torté-nete. VET (briisszeli)
Nomenklatara, HR Noémenklatir,
Kombinalt Néomenklatara.K6zos
Vamtarifa, TARIC. A magyar nemzeti
vamtarifa kialakulasa. Vamtarifaszam a
nemzeti jogszabalyokban. Aruosztalyozas
¢és aruismeret kapcsolata. A jog lényege,
fogalma, funkcidi A jogforras és
jogforrasi hierarchiaja. Jogalkotas,
jogszabalyok. A jogviszony. A gazdasag
¢és a jog kozotti viszony A jogrend szerepe
a gazdasagban. A tulajdon fogalma,
tartalma, a tulajdonost megilletd
jogosultsagok A birtoklas és
birtokvédelem A hasznalat és hasznok
szedése. A rendelkezés joga

A tulajdonjog korlatozasai

Eredeti és szarmazékos tulajdonszerzés.
Szerz6dések fogalma, fajtai

A szerz6désekre vonatkozo6 kdzos
szabalyok: szerz6déskotés

A szerz6dés érvénytelensége, modositasa,
megsziinése

A szerz6dés teljesitése, a szerz6dés
megszegése

A szerz6dés meger6sitése, biztositékadas
(foglalok, kotbér, kezesség)
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A szerz6dések legfontosabb szabdlyai:
adasvétel, bérlet, megbizas, vallalkozas,
szallitmanyozas, fuvarozas, hitel- és
szamlaszerz6dés, lizing, biztositas

Ugyviteli gyakorlatok

5 perces masolas sortartassal.

10 perces masolas
Szovegformazasi feladatok
Tablazatkészités

Altalénos statisztika

A statisztikai sor fogalma, fajtai,
készitésének szabalyai

A statisztikai tabla fogalma, statisztikai
tablak tipusai

A viszonyszamok fogalma, fajtai,
szamitasa, jellemzoi.

Idébeli valtozast kifejezd viszonyszamok
alkalmazasa.

Részarany viszonyszamok alkalmazasa.
Intenzitasi viszonyszamok

Az intenzitasi viszonyszam dinamikajanak
vizsgalata. A kozépértékek fogalma, fajtai,
szamitasa

Helyzeti kozépértékek: modusz €s median
A mennyiségi sorok elemzése szamitott
kozépértekekkel

Idésorok elemzése kozépértekekkel

A szorodas vizsgalata: fogalma, mutatoi. A
standardizalas fogalma, modszere

A termelési, forgalmi érték
meghatdrozasa, nagysagara hat6 tényezok
Az értékindex szamitasa és értelmezése
Feladatok az aggregatformara

Az értékindex atlagformai

Az éarindex szamitasa és értelmezése

A volumenindex szamitasa és értelmezése
Osszefiiggés az indexek kozott. Az
arbevételre hato tényezok
szamszer(sitése, osszefliggésiik. Grafikus
abrazolas eszkozei

Grafikus abrak készitése

Az abrazolas alkalmazasi teriiletei.
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Standardizalas kiilonbségfelbontassal
Fdatlagok eltér Részatlagok hatasa
Osszetételhatds, Osszefiiggés az eltérések
kozott. Az indexek szdmitasa a
standardizalas alapjan

Foatlag index Részatlag index
Osszetételhatds indexe.Osszefiiggések az
indexek kozott.

Pénziigyi alapismeretek

Pénziigyi szektor alapvetései

A pénz fogalma és fajtai, a pénz funkcioi
A pénz fogalma, funkcidi (értékmérd,
forgalmi fizetési
kincsgytjtés, felhalmozas, vagyontartas)

eszkoz, eszkoz,

A pénz kialakulasa: arupénz,
pénzhelyettesitok, a mai pénz
Gazdasagpolitika, pénziigypolitika

(fogalma, eszkozei)
Pénziigyi intézményrendszer
A bankok kialakulasa,
bankmiiveletek Passziv  bankiigyletek
(betétgyijtés, értékpapirok kibocsatasa,
hitelfelvétel a jegybankto6l és mas banktol)
Aktiv bankiigylet (hitelezés,
valtdleszamitolas, lizingiigylet, faktoralas,
forfetirozas), hitelbiztositékok: targyi,
dologi biztositék és személyi biztositék
Semleges bankmiiveletek

fogalma és a

Az egyszintli és a kétszintli bankrendszer
jellemzoi

A készpénzforgalom lebonyolitdsanak
helye

A pénztar, pénzkezelés és pénztari
forgalom elszamolésa

A pénzkezeléssel kapcsolatos feladatkorok
A nemzetkdzi fizetések altalanos

szabalyai

Pénziigyi piacok fogalma, gazdasagban
betdltott szerepe

Pénziigyi piacok csoportositasa
A részpiacok jellemzo6i

Az értékpapirok pénziigyi
betoltott szerepe

Ertékpapirok megjelenése, fogalma (fobb
csoportositasi szempontjai)

Az értékpapirok fobb fajtai

a kotvény fogalma, jellemz6i, fajtai

piacokon

vallalati kotvény pénziigyi piacon betdltott
szerepe

a részvény fogalma, jellemzo6i

a részvények szerepe a gazdasagban

a részvények fajtai és jellemzo
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A jelenlegi magyar
intézményrendszer felépitése
Jegybank ¢és a monetaris szabalyozas

Az MNB szervezeti felépitése

A magyar kozponti bank feladatai, a
monetaris iranyitasban betdltdtt helye

A pénziigyi intézmények jellemzoi
(hitelintézetek és pénziigyi vallalkozasok)

Pénziigyi szolgaltatasok ¢és kiegészitd
pénziigyi szolgaltatasok

pénziigyi

Nem monetaris kozvetitok és feladataik
(biztositok, nyugdijpénztarak)

Magyar Bankszdvetség, OBA, BEVA

A nemzetkdzi pénziligyi intézmények. A
pénzforgalom altaldnos szabalyai

A fizetési szamlak fajtai Apénzforgalmi
szolgaltatasi keretszerz6dés, formai és
tartalmi kovetelményei Fizetési szamla
megnyitasa, fizetési feletti
rendelkezés A pénzforgalmi szolgaltatas

szamla

lebonyolitasanak kdzos szabalyai
Fizetési miiveletek jovahagyasa
Titoktartasi szabalyok (fizetési
sorbaallitas)

Fizetési modok fizetési szamlak kozotti

titok,

fizetés: atutalas, beszedés, a fizet6 fél altal
a kedvezményezett Gtjan kezdeményezett
fizetés, aZ
(akkreditiv)

okmanyos meghitelezés

a kozraktarjegy fogalma, jellemz6i

a valto, mit a kereskedelmi hitelezés egyik
eszkoze

valtotipusok: sajat ¢és idegenvalté
valtomiiveletek. Biztositasi alapfogalmak
A biztositas szerepe, jelentdsége

A biztositas modszere

Biztositasi agazatok rendszerei

Biztositasi szerz0dés €s a biztositasi dij
Likviditas, jovedelmezdség és
hatékonysag
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Pénziigy gyakorlat

A pénz id6éértékének fogalma, jelentosége
A jelen és a jovOérték szamitas idétényezo
tablazatok alkalmazasaval

A véltoval kapcsolatos miiveletek
Valtokibocsatas,valtoforgatas,leszamitolas
. A kotvény értékelése:

A klasszikus kotvény realis arfolyamanak
(elméleti arfolyamanak) becslése, valamint
Osszevetése a piaci arfolyammal és a
vasarlasi-eladasi szandék megallapitasa

A kotvények hozamanak szamitasa:
névleges hozam, egyszerti hozam

A részvény értékelése:

A tOrzsrészvény €s az elsdbbségi részvény
realis arfolyamanak (elméleti
arfolyamanak) becslése, valamint
Osszevetése a piaci arfolyammal és a
vasarlasi-eladasi szandék megallapitasa

A részvények  varhato  hozamanak
szamitasa.Valuta, deviza és -arfolyam
fogalma

A valuta- és a devizamiiveletekkel
kapcsolatos gazdalkodasi feladatok

A valuta-, devizaarfolyamokhoz
kapcsolodo szamitasok

Adobzasi alapismeretek

Az allam szerepe a modern gazdasagban
A kozfeladatok ellatasanak sziikségessége
¢s finanszirozasi forrasai

Az allamhaztartas alrendszere (k6zponti
¢és dnkormanyzati alrendszer)

A koltségvetési bevételek, koltségvetési
kiadasok, koltségvetésAz adod és az
adorendszer fogalma, jellemzoi

Adozasi alapfogalmak: addalany,
adotargy, adoalap, adomérték,
adomentesség, adokedvezmény,
adokotelezettség

A magyar adojog forrasai.

Az adok csoportositasa: jovedelemado,
forgalmi tipusti ado, vagyonadoztatas..

Személyi jovedelemado

A személyi jovedelemado alanyai
A jovedelem, bevétel, koltség

Az SZJA mértéke

Osszevont adoalap adokételes jovedelmei
Csaladi kedvezmény, elsé hazasok
kedvezménye

Osszevont adoalap adoja
Adodkedvezmények

Ropdolgozat

Altalanos forgalmi adé

Az afa jellemz6i

Az addalany

Az ad6 mértéke

A fizetend6 adé megallapitasa
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A fizetend6 adé megéallapitasa

Az ad6 levonasi jog

Addlevonasi jog korlatozasa (alapeset)
Adofizetési kotelezettség

Szamlazas (szamla, nyugta adattartalma)
A helyi adok tipusai: vagyoni tipusu,
kommunalis jellegli adok, helyi ipartizési
ado

Az adokételezettség teljesités

Adodzas gyakorlat

Osszevont adoalap és elemei

Az addalap meghatarozasa egyszeri
feladatokkal

Feladatok a csaladi kedvezmény
szamitasara

Els6 hazasok kedvezményének szamitasa
Adoéeldleg megallapitasa

Jarulékok szamitasa

Netto bér meghatarozasa
Addbevallas készitése alapadatokkal
A fogyasztoi ar felépitése

A netto és bruttd ar

Ado mértéke a brutto arra vetitve
Gyakorlas

Az éltalanos adokulestol eltérd
adomértékek ala tartozo termékek és
szolgaltatasok

Eladési ar AFA tartalma

Az értékesitések utan felszamitott
fizetend6 adé megallapitasa

AFA elszamolas lényege

AFA elszamolas készitése

Gyakorlas

Fizetendé AFA megallapitasa

AFA nyilvantartas

Kézpénzfizetési szamla, nyugta kitoltése
Atutaldsos szdmla kitoltése. Vagyoni
tipusu ado (épitményado)

Vagyoni tipusu ado (telekado)
Kommunalis ad6

Helyi ipartizési ado

Helyi ipartizési ado

Szamviteli alapismeretek

A szamvitel feladatai, teriiletei
A szamvitel szabalyozasa (kiilsé és belsé
szabalyozas)

Az aruk fogalma, csoportositsa, analitikus
nyilvantartasa
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A szamviteli torvény fejezetei

A szamviteli alapelvek

A véllalkozasok szdmviteli politikaja

A szamviteli bizonylatok

A beszamolo szerepe, a beszamolo részei
A beszamolok formai

Beszamolas és konyvvezetés. A leltar
fogalma, fajtai.

A mérleg fogalma, jellemz6i, fajtai

A mérlegfécsoportok,  mérlegtételek
tartalma, definicidja

Az eszkdz- és forrasoldal sorainak tartalma
Ertékelés a szamvitelben (bekeriilési érték,
koényv értek) A konyvviteli
szamlak

szerinti

Az egységes szamlakeret felépitése és
szerkezete

A vallalati szamlarend tartalma

A szamlak nyitasa

Idésoros és szamlasoros konyvelés
Koltség- és eredményszamlak

A bizonylatok fogalma, a bizonylati
rendszer

Az analitikus ¢és szintetikus konyvelés
kapcsolata. Targyi eszk6zok csoportositasa.
Targyi eszkozok értékelése, mérlegérték

megallapitasa
Az amortizacido elszdmolasa (linearis,
teljesitményaranyos)

Targyi eszk6z0k egyedi nyilvantartasa

A nagykereskedelmi arubeszerzés,
visszakiildés  engedmény  konyvelése
tényleges beszerzési dras nyilvantartasnal,
aruértékesités

A kiskereskedelmi arubeszerzés,
visszakiildés és engedmény kdnyvelése
Kiskereskedelmi aruértékesités
kiszamlazassal és készpénzért, a leltari
eltérések bizonylatolasa és konyvelése

A gbngyobleg fogalma, csoportositasa
analitikus nyilvantartasa

Az idegen gongyoleg beérkezése és
visszakiildése.A jovedelemmel
kapcsolatos analitikus nyilvantartasok, a
jovedelem részei

A levonasok keletkezése, nyilvantartasa és
konyvelése

A Dbérfeladas szamitasa, nyilvantartasa és
konyvelési feladatai

A bérek  kozterheinek
nyilvantartasa és konyvelése
A jovedelem kifizetése (készpénzes és
folydszamlara torténd atutalas)

kiadott Osszegekkel
kapcsolatos konyvelési feladatok

A fel nem vett jovedelemmel kapcsolatos

szamitasa,

Az elszamolasra

konyvviteli elszamolasok.A sajat
termelésii készletek fogalma,
csoportositasa

A sajat termelésii készletek értékelése
A sajat termelésti készletek analitikus és
fokonyvi nyilvantartasa
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Belfoldi beruhazasi szallitokkal
kapcsolatos tételek konyvelése (kiilonbozo
finanszirozassal)

Targyi eszkozok tlizembe helyezése. A
vasarolt készletek fajtdi és jellemzodik,
Targyi  eszk6zok  értékcsdkkenésének
fokonyvi elszamolasa

Targyi eszk6zok értékesitésének fokonyvi
elszamolasa

A vasarolt készletek bekeriilési értéke

Az anyagok raktari és  analitikus
nyilvantartasa

Anyagbeszerzés  konyvelése  szamla
szerinti aron (tényleges beszerzési aron
vald nyilvantartasnal), visszakiildés és az
engedmény konyvelése

Anyagfelhasznalas szamitasa és
konyvelése atlagaron, csusztatott atlagaron
¢és FIFO elv alapjan

A leltarozas feladatai, a leltari eltérések
szamitasa és konyvelése, az értékvesztés
szamitasa s konyvelése

A kozvetlen 6nkoéltség szamitdsa
Termelési koltségek tipusai, a koltségek
konyvviteli elszamolasa (koltségnem)

A sajat termelést készletek allomanyban
vétele, mérlegérték meghatarozasa. Az
értékesités  bizonylatolasa, a szamla
tartalmi elemei

Az értékesités konyvelése, arbevétel,
fizetendd afa, készletcsokkenés
kiszamitasa, és konyvelése

A visszaru és mindségi engedmény
szamitasa ¢€s konyvelése

A kiszamlazott szolgaltatds elszamolasa,
konyvelése

A sajat termelésii készletek
allomanyvaltozasa

Az eredménykimutatas fajtai,
eredménykategoriak

Osszkdltséges és a forgalmi koltséges
eredménykimutatas osszeallitasa konyvelt
adatok alapjan

Szamvitel gyakorlat

Kiadasi és bevételi pénztarbizonylat
Idészaki pénztarjelentés

Készpénzfizetési szamla

Szigora szamadasu bizonylatok
nyilvantartasa

Targyi eszkozokkel, vasarolt és sajat
termelésti készletekkel,
jovedelemelszamolassal kapcsolatos
komplex gazdasagi események fokonyvi
elszamolasa
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Készpénzforgalomhoz ko6tédé egyszerli

gazdasagi  események  bizonylatinak
elkészitése (komplex feladat
megoldasa)Targyi eszkdz egyedi

nyilvantart6 karton

Uzembe helyezési okméany

Selejtezési jegyzOkonyv

Amortizaci6 szamitasa

Targyi eszkoz analitika készitése. Készlet
bevételezése, kivételezési bizonylat.
Készletnyilvantarto lap

Szallitolevél

Szamla

Készletnyilvantartas készitése (komplex
feladat megoldasa)

A beszamold  (egyszerlsitett  éves
beszamold mérleg, eredménykimutatas)
készitése konyvelt adatok alapjan. Pénztar
konyvelése bizonylatok alapjan

Bankszamla forgalom konyvelése
bankszamla kivonat alapjan

Listak,  lekérdezések a  pénziigyi
programbol

Pénziigyi analitika készitése (komplex
feladat megoldasa témakdr részletes
kifejtése
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Szakkozépiskola 2016-os kerettanterv alapjan

Ko6zismereti tantargyak

Kommunikacié - Magyar nyelv és irodalom

: L. félév II. félév
Evfolyam . .. . .
kovetelményei kovetelményei
A kommunikaci6 fogalma, tényez6i, céljai, tipusai, A tdomegkommunikacio fogalma; tomegkommunikacios
zavarai eszkozok, sajtomufajok elméletben és gyakorlati
Nyelv és beszéd: A nyelvet kiséré nem nyelvi jelek felismerése
Jelek és jelrendszerek A nyilvanos kommunikacié szabalyai
, Stiluskorszakok Az internet és az internetes kommunikacio; 0j
2. cviolyam Helyesirasunk rendszere, alapelveinek elmélete és kommunikacios lehetdségek
gyakorlata Miinemek, miifajok
Tanulasi technikak Szoképek, alakzatok
Nyelv és beszéd fogalma: A beszédaktus-elmélet
A kortars koltészet
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10. évfolyam

A kommunikacid fogalma, tényez6i, céljai, tipusai,
zavarai; A verbalis és nonverbalis kommunikacio
eszkdzei, modjai

Kommunikacids alapelvek

Az interkulturalis kommunikacio; udvarias tarsalgas,
véleménynyilvanitas

A stilus fogalma, fajtai; A tarsalgasi stilus jellemzoi,
valtozatai

A nyelv és a beszéd: nyelvvaltozatok, nyelvhasznalat,
nyelvhelyesség

A stilusrétegek

Ady Endre élete, munkdassaga, ujszertisége, versei
Jozsef Attila életatja, palyaképe, modernsége, versei
Drama és szinhaz: Shakespeare dramai

A hagyomanyos ¢€s az amerikai tipust onéletrajz
Az Onéletrajz tartalmi €s formai kovetelményei

A motivacios levél fogalma, tartalmi és formai
kovetelményei

Kérvényiras elméletben és gyakorlatban

A retorika — a nyilvanos beszéd miivészete /Unnepi
beszéd alkotasa/ A vitazas és a disputa

Az érvelés és a cafolat /Ervel6 szoveg alkotasa/
Internetes informaciok keresése és felhasznalasa;
olvasas és tanulés az interneten Nyelvtorténet,

a szokincs valtozasai

A nyelvujitas

A technika és a globalizacio szerepe a nyelvhasznalatra

Drama és torténelem: Bank ban /jellemek, konfliktusok/
Hataron tali magyar irodalom: Tamasi Aron, Kanyadi
Sandor, Siit6 Andras mivei

A hataron ttli nyelvhasznalat

Az avantgard — lazad6 miivészeti iranyzatok

Miivészeti agak, miifajok; a kifejezés eszkozei
Miivészet és giccs; milalkotas és mitkedvelés; hobbi €s
giccs

Az irodalom hatarteriiletei — krimi, sci-fi, kalandregény,
fantasy
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11. évfolyam

A kommunikacié fogalma, tipusai, csatornai, nyelvi
modellje

A kommunikacios kapcsolatok, a kapcsolat felvétele,
tartdsa és lezardsa

A hatékony kommunikacio feltételei

A hiteles kommunikacié 6sszetevdi, jellemzoi

A nem verbalis jelek szerepe a kommunikécioban

A nem verbalis jelek tipusai

A kommunikacids zavar fogalma, lekiizdése

Az emberek kozotti érintkezési formak bemutatasa,
eltérések az egyes kulturakban A

kulturalt viselkedés szabalyai

A szép magyar beszéd; a helyes beszéd, a beszédtechnika
Beszédjellemzok és hatasaik

A nyelvi szocializacié hianya; sz66z06n, szovegtiltengés,
zsargon haszndlata, a durvasag, a szégyenldsség, az
elhallgatas

Az irasbeli kommunikacid

Az irasos érintkezés legjellemzObb formai: névjegy,
onéletrajz, levél, ligyiratok /gyakorlati alkalmazas/ A
kommunikaciot segitd targyi eszk6zok a hasznalatban: a
szamitogép, a telefon

Az illem, az etikett, a protokoll fogalma

Nyelvi illemtan, illemtani kulturaltsag

A szakmakhoz kapcsolodo sajatos viselkedési szabalyok
elméletben és gyakorlatban: A megjelenés és a kiillem; A
magatartas és az udvariassag; A szakszerliség, a
munkastilus és a beszédstilus; A konfliktusok kezelése
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Tarsadalomismeret

Evfolyam

I. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

9. évfolyam
(TK: Szakiskolai kdzismeret

9.évfolyam)

Egyetemes torténelem: Eurdpa bolesoi, A sport és olimpia
eszméi, a korai kdzépkor. A lovagok vilaga. A nagy foldrajzi
felfedezések. Az atalakuld Eurdpa.

Franciaorszag a 18. szazadban. A modern vilag sziiletése
Magyar torténelem: A honfoglalés, allamalapitas.

Torténelmiink 1301-1526, 1526-1711, 1711-1825, 18251849.

Egyetemes torténelem: Az elsd vilaghabort. A szélséségek
évtizedei. A megosztott vildg. A hideghaboru vége.

Magyar torténelem: A dualizmus kora.Trianon és hatasai. A
Horthy- korszak.

A vasfiiggony mogott.

Tarsadalomismeret: Magyarorszag szomszédjai és Europa.

A magyar tarsadalom a rendszervaltozas utan. Népességfogyas,
szegénység, deviancia. Tarsadalmi kérdések- nemzetiségek,
felekezetek. A nemzeti 6nazonossag kifejezése- a hungarikumok.
Miodta jarunk iskolaba? Az iskolarol és a tanulasrol. A tanulo
tarsadalom.

10. évfolyam

Vilagvallasok

Urbanizacio

Kornyezetpusztulas, fenntarthato fejlodés
Az Eurépai Uni6 multja, jelene

A modern polgari allam

A magyar polgari allam kiépiilése
Az emberi jogok

Népesség €s csalad

N6k a térténelemben,

Az ifjusag helyzete

A szakmunkasképzés régen és ma

A demokratikus viszonyok kiépiilése

A tobbparti demokracia Magyarorszagon

A magyar allam iranyitasa, onkormanyzatok
Magyarorszag Alaptorvénye

Valasztojog, valasztasi rendszer Magyarorszagon A
ciganyok, romak helyzete Magyarok a
Karpatmedencében

Magyarok a nagyvilagban

A munka vilaga

A pénz szerepe a torténelemben

A gazdasag szerepldi

Pénziigyek, megtakaritasok, hitelek
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Matematika

Evfolyam

L. félév
kovetelményei

II. félév
kovetelményei

Miiveletek racionalis szamokkal

Halmazok, halmazmuveletek

Koordinatarendszer, grafikon, diagram értelmezése
Meértékegységek

Probléma-megoldési modszerek

Logikai alapfogalmak, miiveletek

Els6foku egyismeretlenes egyenlet
Szoveges feladatok

Aranyossag, egyenes, forditott ardnyossag
Széazalékszamitas

Sikidomok tulajdonsagai

Pitagorasz tétel

Keriilet, teriiletszamitas, Testek

Miveletek racionalis szamokkal

Algebrai kifejezések, képletek, behelyettesités
Halmazok, halmazmuveletek

Koordinatarendszer, grafikon, diagram értelmezése

Szdveges feladatok

Egyenes, forditott ardnyossag
Széazalékszamitas

Sikidomok tulajdonsagai

Valoszinliség
Statisztika

10. Probléma-megoldasi modszerek Pitagorasz tétel
Logikai alapfogalmak, miiveletek Kertilet, teriiletszamitas
Els6foku egyismeretlenes egyenlet Testek

Térfogat kiszamitasa képletgylijteménnyel

Alapmtiveletek, hatvanyozas négyzetgyokvonas Gyakorlati 6sszefiiggések matematikai modelljének
szamologéppel alkalmazasa (egyenes aranyossag tablazat, képlet,
Algebrai kifejezések, képletek, behelyettesités fiiggvény, abra).
Halmazok, halmazmiiveletek Els6fokt egyismeretlenes egyenlet
Koordinatarendszer, grafikon, diagram értelmezése, abrazolds | Szoveges feladatok
Probléma-megoldasi modszerek Egyenes, forditott aranyossag

11. Logikai alapfogalmak, miiveletek Szazalékszamitas

Sikidomok tulajdonsagai

Pitagorasz tétel

Keriilet, teriiletszamitas

Testek, térfogat kiszamitasa képletgyiijteménnyel

Idegen nyelv (4ltalanos nyelv)
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Bemutatkozas, hét napjai-honapok ,szamok(1-31),
datum kifejezése, koszonés.

, L. félév II. felev
Evfolyam . L o o
kovetelményei kovetelményei
Német nyelv: Start! neu 1-3. lecke Német nyelv: Start! neu 4-5. lecke
Angol nyev: The Englishhub 1 A 1.+2.1,2,3 lecke Angol nyelv: The English hub 1 A 2.4,5,6 +3.lecke
9. évfolyam Francia nyelv: Allons-y 1. 1-2 lecke Francia nyelv: Allons-y I. 3-4 lecke

Udvariassagi formulék, szinek, alapvetd
¢élelmiszerek.

10. évfolyam

Német nyelv: Start! neu 6-8. lecke

Angol nyev: The English hub 1 A 4. lecke
Francia nyelv: Allons-y I. 5-6 lecke
Egyszerlibb szituaciok, tarsalgasi témak.

Német nyelv: Start! neu 9-10. lecke

Angol nyelv: The English hub 1 B 5.+6.1,2,3 lecke
Francia nyelv: Allons-y I. 7-8 lecke

Kiils6 —belso tulajdonsagok (jellemzés), évszakok.

11. évfolyam

Német nyelv: Start! neu 11-12. lecke

Angol nyelv: The English hub 1 B 6.2,3,4+ 7. lecke
Francia nyelv: Allons-y I. 9-10 lecke Ettermi
alapszokincs, eszk6zok nevei.

Német nyelv: Start! neu 13-14. lecke

Angol nyelv: The English hub 1 B 8. lecke
Francia nyelv: Allons-y I. 11-12 lecke
Fontosabb ételek, szakacs szakszokincs-alapok.
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Természetismeret
: L. félév IL. feleév
Evfolyam N L. N .
kovetelményei kovetelményei

Kinematika Elektromossagtan
*  Mozgasok leirasa *  Elektromos alapjelenségek
* Egyenes vonalu egyenletes mozgas *  Egyenaram. Aramforrasok
*  Gyorsulé mozgas *  Ohm térvénye
*  Szabadesés Mégnesesség

Dinamika *  Magneses alapjelenségek
*  Newton torvények alkalmazasa [| Az erd fogalmanak ismerete *  Indukcio
* A tdmeg és a suly megkiilonboztetése *  Valtakozo aram, és tulajdonsagai Atomfizika

) *  Munka, energia fogalma a hétkdznapokban «  Atommag felépitése
Hotan . i 14
e, e *  Atomenergia hasznos és karos felhasznalasa
*  Homérsékleti skalak Fénytan
*  Halmazillapot valtozésok * A fény geometriai tulajdonsagai [ A fény hullimtermészete
a mindennapokban.
Tajékozodas térben és idoben Elemek ¢és vegyiiletek, Kristalyracsok
9. A reakcidsebesség. A reakcidsebességet befolyasold Fémes elemek

tényezok. A katalizatorok szerepe
Atomi aktivitas Az atom felépitése. Az elektronburok

szerkezete

Izotopok

Radioaktiv izotépok a gyakorlatban

Ionok képzbédése

Az atomenergia

A Nap energiatermelése, hatasa a foldi életre

Alternativ energiaforrasok - fenntarthat6 fejlodés
Halmazok

Halmazallapotok, halmazallapot

valtozasok

A gazhalmazallapot

Gaztérvények

A folyadék halmazallapot

Nemfémes elemek
Vegyiiletek
Kristalyracsok
Oldatok
A tdoménység jellemzése
Szerves molekulak a mindennapokban Szénhidrogének
Etilalkohol, ecetsav, aceton
Szappanok
Egyszerii cukrok a mindennapokban
Osszetett szénhidratok a mindennapokban
Vitaminok, aminosavak
Oriasmolekulak — Fehérjék, DNS
Mesterséges szerves vegyiiletek
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Informatika
, L. félév II. félév
Evfolyam .. . . By
kovetelményei kovetelményei
Az informatikai eszk6zok hasznalata Prezentaciokészités
e A szamitdgép {6 egységei e Egyszert bemutato készitése, mentése
e Bemeneti és kimeneti perifériak e Dia, szoveg, kép beszlirdsa, formazasa
e Adathordozok e Hattér formazasa
9. e Animaciok és attlinések kezelése
A felkésziiléshez javasolt Szovegszerkesztés e Hangok, videok beillesztése
weboldalak: Esztétikus dokumentumok 1étrehozasa, mentése
e http://www.agr.unideb.hu/ e Karakter- és bekezdésformazasok Weblapszerkesztés
~agocs/informatics/05_h e e Grafikak és képek elhelyezése a szovegben e Egyszerli weblap készitése, mentése
cdl/ECDLweb/ecdlweb.uw. e Oldalbeallitasok, nyomtatas e Tablazatok, szovegek, képek elhelyezése és
hu/index.html e  Egyszeri tablazatok 1étrehozasa, formazasa formazasa
e http://tudasbazis.sulinet.hu/ e Hiperhivatkozasok beszlrasa
hu/informatika/informatika | Prezentaciokészités

A felkésziiléshez javasolt
szakirodalom:
Holczer - Farkas — Takacs:
Informatikai feladatgyiijtemény
(Jedlik Oktatasi Stadio)

e Egyszerii bemutat6 készitése, mentése
Dia, szdveg, kép beszurasa, formazasa
Hattér formazasa

Animaciok és attiinések kezelése

Hangok, videok beillesztése

Infokommunikacid, Informacios tarsadalom
e Bongészoprogramok
o Keresési stratégiak
o Az informaciok hitelességének ellenérzése
o A talalt informacid sziirése, mentése,
felhasznalasi lehetéségei
e Az internet veszélyei

Az adatvédelmi alapfogalmak
e Szerzdi jogok, publikalasi szabalyok
e e-mail, e-szolgaltatasok
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o Kozosségi oldalak, kommunikacids programok
o Netikett

Konyvtari informatika
o Konyvtartipusok, dokumentumtipusok,
kézikdnyvek
e Konyvtari szolgaltatasok, katalogus
e Informaciokeresés, forraskivalasztas

10.

A felkésziiléshez javasolt
weboldalak:

http://www.agr.unideb.hu/
~agocs/informatics/05 h e

cdl/ECDLweb/ecdlweb.uw.

hu/index.html

http://tudasbazis.sulinet.hu/

hu/informatika/informatika

Onéletrajzhoz:

Szovegszerkesztés

e [Esztétikus dokumentum létrehozasa, mentése

® Betii- és bekezdésformazasok

o Flbfej és é16lab, oldalszamozas, oldalbeallitasi
lehetéségek

o Képek és grafikak elhelyezése a
dokumentumban

e Tablazatok létrehozasa, szerkesztése, formazasa
szovegszerkesztdvel

e Tabulatorok

Weblapszerkesztés
e Egyszer(i weblap készitése, mentése
e Tablazatok, szovegek, képek elhelyezése €s
forméazasa
e Hiperhivatkozasok beszurasa

Tablazatkezelés
e Egyszer(i tablazatok készitése, formazasa,
mentése
e Hivatkozasok
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http://europass.hu/europass
-oneletrajz

Hivatalos levélhez:
http://tudasbazis.sulinet.hu/
hu/szakkepzes/rendeszet/ir
odai-ugyviteli-
ismeretek/levelforma/hivat
alos-level-keszitese

A felkésziiléshez javasolt

Korlevél készitésének 1épései
Hivatalos levél formaja, elkészitésének szabalyai
Egyszer(i ligyiratok (nyugta, elismervény,
meghatalmazas, kérvény)

e Szakmai Onéletrajz készitése (on-line
lehetdségek)

Prezentaciokészités
Egyszert bemutat6 készitése, mentése
Dia, szoveg, kép beszirasa, formazasa

o Képletek
e Egyszeri fliggvények
e Diagramok készitése, formazasa

Infokommunikacio, Informacios tarsadalom
e Informacidkeresés, sziirés, mentés
e Az informaci6 hitelességének kritériumai és
ellendrzési lehetoségei
e A publikélds modszereinek megismerése,
szabalyai

Hivatalos levélhez:
http://tudasbazis.sulinet.hu/hu
[/szakkepzes/rendeszet/irodai-

Szakmai dnéletrajz készitése (on-line lehetdségek)
Allaspalyazat dokumentumai

szakirodalom: e Hattér formazasa e Az iskolai tevékenységek publikalasa, azok
Holczer - Farkas — Takacs: ® Animaciok és attlinések kezelése hasznalatanak szabalyai
Informatikai feladatgyiijtemény e Hangok, videok beillesztése Adatvédelem, Szerz6i jog
(Jedlik Oktatési Studio) Az informacid6 és az informatika gazdaséagra,
kornyezetre, kultirara, személyiségre,
egészségre gyakorolt hatasa
11 Szovegszerkesztés Weblapszerkesztés
) Esztétikus dokumentumok 1étrehozasa, mentése o Egyszer(i weblap készitése, mentése
A felkésziiléshez javasolt weboldalak: e  Karakter- és bekezdésformazasok e Tablazatok, szovegek, képek elhelyezése és
e  http://www.agr.unideb.hu/~ag e Oldalbeallitasok, él6fej, €l6lab, oldalszamozas formazasa
ocs/informatics/05_h_ecdl/EC o Képek és grafikak elhelyezése a dokumentumban e Hiperhivatkozasok beszurasa
DLweb/ecdlweb.uw.hu/index. e Tablazatok készitése szovegszerkesztovel
html e Tabulatorok hasznalata Tablazatkezelés
e  http:/tudasbazis.sulinet.hu/hu e Egyszerl korlevél készitése Egyszeri tablazatok készitése, formazasa, mentése
/. i.nformatika/informatika e Hivatalos levél formaja, elkészitésének szabalyai e Hivatkozasok
Onéletrajzhoz: e EBgyszerli iigyiratok (nyugta, elismervény, e Képletek
hitp:// eu_ropass.hu/ europass- meghatalmazas, kérvény) e Egyszerl fliggvények
oneletrajz e Szakmai Onéletrajz készitése szovegszerkesztében o Diagramok készitése, formazasa

Az e-szolgaltatasok

Heves Megyei SZC Sarvari Kalman Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

192


http://www.agr.unideb.hu/~agocs/informatics/05_h_ecdl/ECDLweb/ecdlweb.uw.hu/index.html
http://www.agr.unideb.hu/~agocs/informatics/05_h_ecdl/ECDLweb/ecdlweb.uw.hu/index.html
http://www.agr.unideb.hu/~agocs/informatics/05_h_ecdl/ECDLweb/ecdlweb.uw.hu/index.html
http://www.agr.unideb.hu/~agocs/informatics/05_h_ecdl/ECDLweb/ecdlweb.uw.hu/index.html
http://tudasbazis.sulinet.hu/hu/informatika/informatika
http://tudasbazis.sulinet.hu/hu/informatika/informatika

3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

ugyviteli-
ismeretek/levelforma/hivatalo
s-level-keszitese

A felkésziiléshez javasolt
szakirodalom:
Holczer - Farkas — Takacs:
Informatikai feladatgyijtemény
(Jedlik Oktatasi Studio)

Prezentaciokészités

Egyszerli bemutato készitése, mentése
Dia, szdveg, kép beszlrasa, formazasa
Hattér formazasa

Animaciok és attlinések kezelése
Hangok, videok beillesztése

Az e-szolgéltatasok eldnyeinek €s veszélyeinek,
biztonsagi vonatkozasainak feltérképezése

A fogyasztoéi viselkedést befolyasolo6 technikak
felismerése a médiaban
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Testnevelés

Evfolyam

1. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, helybol
tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/ Atlétika:
Magasugras: 1ép6 technika

Rajtok: térdeld

Talajtorna: 0sszefiigg6 talajgyakorlat /mérlegallas, guruldatfordulés
elére, hatra, tarkoallas, homoritott felugras

Labdajaték: kézilabda /atadasi gyakorlatok, labdavezetés/ vagy
labdarugés/labdavezetés valtott 1abbal, passzolasok-allo labda ragasa
belso cstiddel/ vagy roplabda/kosarérintés alkarérintés, alsd vagy
fels6 nyitas technikai végrehajtasa/, vagy kosarlabda/egy leiités
fektetett dobas mindkét oldalrol, biintetddobas technikai
végrehajtasa/

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-
teszt, helybdl tavolugras, feliilés, torzsemelés,
fekvotamasz/ Atlétika:

Magasugras: 1ép6 technika

Rajtok: térdeld Szertorna:

Szekrényugras: atguggolas

Korlat: alaplendiilet

Gerenda: jarasok, fordulasok, homoritott felugrassal
leugras

Labdajaték: kézilabda /kiilonboz6 iranybol érkezo labda
atvétele, tovabbitasa, kapura 1ovések fels6 dobassal
talajrol/ vagy labdarugas/ vagy

labdartgas/labdavezetés valtott 1abbal, passzolasok, allo
labda ragasa bels6 cstiddel/,, vagy
roplabda/kosarérintés alkarérintés, alsé vagy felsé
nyitas technikai végrehajtasa/, vagy

kosarlabda/egy leiités fektetett dobas mindkét oldalrél,
biintetddobas technikai végrehajtasa/
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10.

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, helybdl
tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/ Atlétika:
Magasugrés: hasmant technika

Rajtok: allorajt

Talajtorna: 0sszefiigg6 talajgyakorlat: mérlegallas,

kézallas, fejallas, tarkoallas, homoritott felugras

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-
teszt, helybdl tavolugras, feliilés, torzsemelés,
fekvotamasz/ Atlétika:

Magasugras: hasmant technika

Rajtok: allorajt

Szekrényugrés: kismacska

Labdajaték: kézilabda /kapura 16vések felugrassal, cselezések/ vagy
labdaragas/ mozgd labda ragésa, gurul6 és leveg6bdl érkezd labda
atvétele, kapura rugas allo és mozgo labdaval/, vagy
roplabda/kosarérintés alkarérintés, als6 vagy felso nyitas technikai
végrehajtasa/, vagy kosarlabda/egy leiités fektetett dobas mindkét
oldalrél, biintetddobas technikai végrehajtasa/

Korlat: alaplendiilet, fordulas, leugras

Gerenda: jarasok, futasok, forduldsok, leugras
Labdajaték: kézilabda /sancolas, komplex kapura 16vési
gyakorlatok/ vagy labdarigas/ mozgo labda riigasa,
gurulo és levegdbdl érkezod labda atvétele, kapura rugas
allo és mozgo labdaval/, vagy

roplabda/kosarérintés alkarérintés, also vagy felsé
nyitas technikai végrehajtasa/, vagy

kosarlabda/egy leiités fektetett dobas mindkét oldalrél,
biintetddobas technikai végrehajtasa/
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11.

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt, helybol
tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/ Atlétika:

Magasugras: valasztott technika

Sulylokés: Medicinlabdaval

Talajtorna: 0sszefiiggd talajtorna (mérlegallas, kézallas, fejallas,
tarkoallas)

Labdajaték: kézilabda /kapura 16vések paros, harmas kapcsolatokbol,
elzarasok, levalasok/ vagy labdartigas/ fejelés szembenallo tarsnak,
cselezés-mozg6 labda kapura rugasa/, vagy roplabda/kosarérintés
alkarérintés, als6 vagy felsO nyitas technikai végrehajtasa/, vagy
kosarlabda/egy leiités fektetett dobas mindkét oldalrdl, biintetddobas
technikai végrehajtasa/

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-
teszt, helybdl tavolugras, feliilés, torzsemelés,
fekvotamasz/ Atlétika:

Magasugras: valasztott technika

Sulylokés: Medicinlabdaval

Szertorna:

Szekrényugras: kismacska

Korlat: tdmlazas, fordulds, alaplendiilet, leugras
Gerenda: jarasok, fordulas, mérlegallas és homoritott
felugrassal leugras

Labdajaték: kézilabda /inditasok, ziccer 16vések/ vagy
labdarugas/ fejesés szembenalld tarsnak, cselezésmozgod
labda kapura ragasa/, vagy

roplabda/kosarérintés alkarérintés, also vagy felsé
nyitas technikai végrehajtasa/, vagy

kosarlabda/egy leiités fektetett dobas mindkét oldalrél,
biintetddobas technikai végrehajtasa/
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Szakmai tantargyak

Mezo6gazdasag szakmacsoport

Viragkoto és viragkereskedo (jelenleg 9.-es osztaly nincs. Kékkel szinezve)

Evfolyam

Tantargy megnevezése

L. félév kdvetelmeényei

II. felév kovetelményei

9. évfolyam

Novényismeret és kezelés

Ismerje meg az Osszel viragzo lagyszart éveld
disznovényeket. Tudja az egynyariak
fogalmat.Ismerje a ndovények felépitését.

Ismerje meg a kétnyari diszndvény fogalmat, tudja a
latin neviiket, szaporitasukat, felhasznalasukat.
Ismerje meg az ivaros és ivartalan szaporitasi
modokat.

Novényismeret és kezelés gyakorlat

Viragkotészet

Viragkotészet fogalma.
Viragkezelés.

Viragkotészet torvényei.

Viragkotészet stilusai: dekorativ, paralell, vonalas-
grafikus, vegetativ

Viragkotészet gyakorlat

Viragkotészetben hasznalt ipari €s gyiijtott anyagok
hasznalata.

Alkalmi diszek.
Csokrok kotése.

Csomagolas.

Virageladas alapjai

Virageladas lehetoségei.

Viragiizlet részei.

Varaslas, értékesitési modok, folyamata, reklamacio.
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Aruatvétel, tarolas, raktarozas.

Virageladas alapjai gyakorlat

Aruatvétel gyakorlata.

Arukezelés, raktarozas a gyakorlatban.

Az eladas miivészetének begyakorlasa. Pénztargép
kezelés, izlet nyitasa.

10. évfolyam

Novényismeret és kezelés

Az ével6 vagott viragok ismertetése (jellemzés,
termesztés, apolas, kezelés, felhasznalas), elonyei,
alkalmazasuk lehet6ségei

A lombhullaté diszfakrol, diszeserjékrdl szarmazo
ndvényanyag ismertetése (fas szarrészek, viragzo és
terméses hajtasok), felhasznalési lehet6ségei

A feny0 és 6rokzold lomblevelii hajtasok, termések,
tobozok
viragkotészetben, kiilondsen a kegyeleti és a

ismertetése, felhasznalasa a

karacsonyi diszekben

Novényismeret és kezelés gyakorlat

A novényismeret gyakorlasa
Az ével6 vagott viragok valasztéka évszakonként
A novényismeret gyakorlasa

Osszel a szines, husos termések felhasznalasa a
mindszenti koszorikban, viragdiszekben

A novényismeret gyakorlasa

A tavasszal virdagzé cserjék virdgzo hajtasainak
felhasznalasa a tavaszi (Husvéti) készitményekben,
nyaron a szabadfoldi rozsa felhasznalasa csokrok
készitéséhez

A szaraz termések felhasznalasa szarazkotészeti
diszek anyagaiként

A novényismeret gyakorlasa

Az 6rokzold diszfakrol, diszeserjékrdl szarmazo
ndvényanyag felhasznalasa a viragkotészetben,
tartds diszek készitésére
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Viragkotészet

Rogzité anyag (tlizOhab) segitségével
tlizott viragdiszek készitése vazakba,
talakba és kosarakba

A thzott  virdgdiszek  alkalmazasi
lehetdségei, készitésének
torvényszeriiségei

A tlzott virdgdiszek csoportositasa viragtartd
(vazadisz, viragtal, viragkosar), néz6pont
(korkoros, egyoldalas), formai torvényszeriiségek
(szimmetrikus, aszimmetrikus), az elrendezés
iranya (vizszintes, fliggéleges), stilus (dekorativ,
vonalas-grafikus, vegetativ, paralel) szerint

A tlzott virdgdiszek elkészitése: a viragtartd
kivalasztasa, elokészitése, a rogzitd anyag
elhelyezése, a ndvényanyag bettizése, kellé¢kezés

A csokrok, mint a viragiizleti forgalom
legnagyobb részét kitevo viragdiszek

A kiilonboz6 alkalmakra, killonbozé formakban és
stilusokban késziilt csokrok jellegzetességei

Torténelmi csokrok, csokorformak (korkords,
egyoldalu), alkalmi csokrok (ajandék, eskiivdi,
kegyeleti), stiluscsokrok (dekorativ, vonalas-
grafikus, vegetativ, paralel), vazacsokrok

Eskiivéi csokrok jellemzoi, készitési
technikai, jellegzetes ndvényanyagai €s
diszit6 kellékei

Kegyeleti csokrok jellemzo6i, készitési
technikai, jellegzetes névényanyagai ¢és
diszitd kellékei

A koszoruk készitésének célja (kegyeleti és
diszitési cél)

A koszoru vaza, a felhasznalt ndvényanyag, a
technika és az alkalom szerinti csoportositas

A koszoruk csoportositasa koszorualap (véazas és
tomor alaptl), technika (kotott, tlizott, ragasztott,
vegyes), felhasznalas (kegyeleti, diszitd), stilus
(dekorativ, vonalas-grafikus, vegetativ, paralel)
szerint

Kegyeleti (temetési, mindenszenteki,
megemlékezési) koszoruk jellemzdi,
ndvényanyagai és diszit6 kellékei

Diszkoszoruk, fiizérek, girlandok, fesztonok
jellemz6i, novényanyagai és diszité kellékei

A koszortkészités torvényszeriségei: aranyossag,
egyéb formai torvények, szinhatasok
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Viragkotészet gyakorlat

Az  asztaldisznek, térdekoracidonak, alkalmi
diszeknek hasznalhato, viragtartoban, rdgzité anyag
segitségével késziilt vazadiszek, virdgtalak ¢és
kosarak készitése

Legel6szor a legegyszeriibb, dekorativ stilusu tiizott
viragdiszek készitése, majd az alkalmakra szo6lo
(eskiivo, kegyelet, tinnepek stb.) dekorativ
(struktira, biedermeier), bonyolultabb &sszeallitasu
tlizott viragdiszek készitése

Végiil a kiilonb6z6 stilusokban készitett tlizott
talak, vazak, kosarak készitése

A csokrok készitésének kiilonb6z0 technikai, a
csokrok formai, felhasznalasi lehetségei

Legel6szor a korkords és az egyoldalu dekorativ
ajandékcsokrok, majd az eskiivéi és kegyeleti
csokrok, végiil a kiilonb6z4 stilus szerinti, és egyedi
Osszeallitasu csokrok készitése

A ndvényanyag és a diszitd kellékek elhelyezése a
koszorualapra kotott, tlzott vagy ragasztasos
technikéval

Legel6oszor az  egyszerlibb  megemlékezési,
mindenszenteki koszoruk, fiizérek, girlandok,
fesztonok, majd a drdétvazas kotott, vegyes
technikaju, illetve a nagyobb tlizott temetési
koszoruk, végiil az elegéns, kiilonleges kivitel{i
kegyeleti és diszkoszoruk készitése

Virageladas alapjai

Az aru el6készitésének folyamata, a vevl szamara
megnyerd formaban

A Dbemutatdas modjai, technikai, Aarjelzések
elhelyezése

Folyamatos arufeltoltés a szabalyoknak és az
arculatnak megfelel6en

Az éru tulajdonsagainak ismerete

Az eladas, értékesités fobb szabalyai

Az lzleti kozvetlen és az interneten torténd
értékesités folyamatanak megismerése

Az ecladasi folyamat levezetése, 1épéseinek
megismerése

A dokumentalasa és a fizetési modok megoldasai

A vevOvel tortén6 banasmod, az eladas
folyamatanak megismerése

Alkalmazkodas és illem a vevdvel szemben
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A vevdvel valo banasmod

A vevo tajékoztatasa az aruféleségekkel
kapcsolatos szolgaltatasokrol, kedvezményekrol, az

cres

Az aru ismerete, bemutatasa a vevonek

Az értékesités folyamatanak ismerete, a folyamat
levezetése a viragiizletben

Az aru becsomagolasa jellegének megfelelden, s
atadasa a vevonek

A szamlazas, nyugtaadas bizonylatai
Fizettetés készpénzzel és készpénzkimélé mdédon

A virdgkereskedelemben eléfordulé  gyakori
reklamaciok, és megoldasuk

A reklamaciohoz kapcsolodo torvények, rendeletek
megismerése, az ligyintézés folyamata

Virageladas alapjai gyakorlat

Az eladas ,,miivészetének” begyakorlasa

Az aru megfeleld ajanlasa és az eladasi
folyamat elvégzése

A vevd fogadasahoz, kivansaganak
megismeréséhez, a kiszolgalashoz, az ellenérték

elszamolasahoz, a  szamlazas, nyugtaadas
bizonylataihoz, az elkdszonéshez kapcsolodo
jellemz6 kifejezések elsajatittatasa és
gyakoroltatasa

A vevo fogadasahoz, kivansaganak
megismeréséhez, a kiszolgalashoz, az ellenérték
elszamolasahoz, a  szdmlazds, nyugtaadas

bizonylataihoz, az elkdszonéshez kapcsolodo
jellemzo kifejezések elsajatittatasa és gyakoroltatasa

A kiilonbdz6 pénztargép tipusok megismerése a
gyakorlatban

A pénztargépek  funkcidinak  megismerése,
hasznalatanak  begyakorlasa, nyitasa, zarasa,

adatszolgaltatas

Fizettetés készpénzzel és készpénzkimélé modon
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Az lizlet nyitdsanak, zarasanak szabdlyai €s
begyakorlasa

Viragkereskedelem

Az arubeszerzés folyamata, modjai, ligyiratainak,
szamlainak kezelése, szerzodéskotések

A készletgazdalkodasi politika kialakitasa

A készletek nagysaganak és Osszetételének
kialakitasanal figyelembe veendo tényezok

A készletnyilvantartas szerepe
A készlet nyilvantartasi rendszer kialakitasa

A készletezési dontéseket megalapozod szamitasi
mobdszerek:  atlagkészlet,  forgdsi  sebesség,
készletvonzat

A leltar

A leltareredmény megallapitasa

Az  értékesitési  politika  kialakitasa: az
értékesitendd aruk mennyiségének,

valasztékanak, arfekvésének meghatarozasa

Arpolitika, stratégiai és taktikai dontések az arak
kialakitasanal

Az arak kialakitasanak jogszabalyi hattere

Az arak felépitése

A készpénzzel, készpénzkimélé fizetéssel,
készpénz nélkiili fizetési mod alkalmazésaval
torténd pénziigyi rendezés

A pénzforgalomhoz kapcsolodo szabalyok és
bizonylatok

A kereskedelmi vallalkozasok (viragiizletek,
kertészeti arudak) fobb bevételei és raforditasai

A kereskedelmi egységekben hozott aruforgalmi
dontések hatasa a vallalkozas bevételeire és
raforditasaira

Heves Megyei SZC Sarvari Kalman Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

202




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

A koltségek Osszetétele

Statisztikai elemzési modszerek

Az egyes koltségek alakuldsanak vizsgalata

Tervfeladat-, tervteljesitési-, dinamikus . ,
viszonyszdmokkal

viszonyszamok, megoszlasi viszonyszamok
Az éldmunka hatékonysaganak, a 1étszam- és
bérgazdalkodasnak az elemzéséhez, tervezéséhez
hasznalt mutatoszamok

Tablazatok, grafikonok készitése és
elemzéseAtlagkészlet, forgasi sebesség,

Viragkereskedelem gyakorlat ) AR
készletvonzat szamitasa, értékelése

Az eredmény eclemzéséhez, tervezéséhez hasznalt

Aruforgalmi mérlegsor, leltareredmény megallapitasa statisztikai mutatészamok

Statisztikai tablazatok, elemzések készitése a

) ” T Az eredmény nagysdgara, alakuldséra hato
forgalom, a készletek, a beszerzés alakulasarol

tényezok elemzése, értékelése

11. évfolyam Novényismeret és kezelés A valtozatos formaju, szines vagy tarka levell]/A cserepes virdgzo  disznévények ismertetése,
disznovények ismertetése, felhasznalasa a belsé éslfelhasznaldsa ajandékozasi célra, lakasdiszként
kiils6 terekben

\Virdgzas utan tobbnyire elvesztik diszitd értékiiket,
Viragtartokon, butorokon, ablakparkanyon, télikertbenlezért alkalmi diszeknek tekinthetok
torténd elhelyezésiik

A szoliter méreti névények, palmak, az
ampolnandvények, a bromélidk diszitd szerepe a
kiilonbo6z6 terekben

A levéldisznovények alkalmazasa novény-
Osszetiltetésben

Foglalkoztatas 1. INyelvtani rendszerezés: Nyelvtani rendszerezés:
Jelen, mult és jovo ido.

: dioek (ke ‘o lehetBsé ks .
Az egyszer(i mondat szorendje, tagadas. Segédigek (képesség, lehetdscg, sziiksegessee)

Formanyomtatvany kitoltése Jelen idejti feltételes mod
Szobeli témakorok:

Heves Megyei SZC Sarvari Kalman Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium
203



3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Személyes bemutatkozas
Napirend
ILakas, haz

A munkavallalassal kapcsolatos szokincs

elsajatitasa.

Szobeli témakdorok:
Etkezés, szallas
A munka vilaga:

A munkavallalassal kapcsolatos szokincs
elsajatitasa.

Allashirdetés elolvasasa, leforditasa

Munkaszerzodés olvasasa, értelmezése

Foglalkoztatas II.

Munkavallalo jogai (megfeleld koriilmények kozotti
foglalkoztatas, bérfizetés, koltségtérités,
munkaszerz6dés modositas, szabadsag),
kotelezettségei  (megjelenés, rendelkezésre allas,
munkavégzés, magatartasi szabalyok, egylittmiikodés,
tajékoztatas), munkavallalo feleldssége (vétkesen
okozott karért vald feleldsség, megorzési felelosség,
munkavallaloi biztositék).

Munkajogi alapok: felek a munkajogviszonyban,
munkaviszony létesitése, munkakdr, munkaszerzodés
moddositasa, megsziinése, megsziintetése, felmondas,
végkielégités, pihendiddk, szabadsag.

Foglalkoztatasi formak: munkaviszony, megbizasi
jogviszony, vallalkozasi jogviszony, kdzalkalmazotti
jogviszony, kdzszolgalati jogviszony.

Karrierlehetéségek feltérképezése: oOnismeret, realis
célkitlizések, helyi munkaerdpiac ismerete, mobilitas
szerepe, képzések szerepe, foglalkoztatasi tamogatasok
ismerete.

Motivacids levél és onéletrajz készitése: fontossaga,
formai és tartalmi kritériumai, szakmai Onéletrajz
fajtai: hagyomanyos, Europass, amerikai tipusu,
onéletrajzban szerepld e-mail cim és fénykép
megvalasztasa, motivacios levél felépitése.

Allaskeresési modszerek: (jsaghirdetés, internetes
allaskeres6 oldalak, személyes kapcsolatok, kapcsolati
halozat fontossaga, EURES (Eurdpai Foglalkoztatasi
Szolgalat az Eurdpai unidban torténd allaskeresésben),
munkaiigyi szervezet segitségével torténd allaskeresés,
cégek adatbazisaba torténd jelentkezés, kozosségi
portalok szerepe.
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Specialis jogviszonyok: egyszertsitett foglalkoztatds:
fajtai: atipikus munkavégzési formak az uj munka
torvénykonyve szerint (tdvmunka, bedolgozoi
munkaviszony, munkaer6-kdlcsonzés, rugalmas
munkaiddben torténd foglalkoztatas, egyszertsitett
foglalkoztatas (mezdgazdasagi, turisztikai idénymunka
¢s alkalmi munka), 6nfoglalkoztatas, dstermel6i
jogviszony, haztartasi munka, iskolaszdvetkezet
keretében végzett didkmunka, 6nkéntes munka
Munkaviszony létrejotte, fajtdi: munkaszerz6dés,
teljes- és részmunkaidd, hatarozott és hatarozatlan|
munkaviszony, minimalbér és garantalt bérminimum,

képviselet szabalyai, elallas szabalyai, probaidd.

Munkavallalashoz sziikséges iratok, munkaviszony
megsziinésekor a munkaltato altal kiadando
dokumentumok Munkaviszony addzasi, biztositasi,
egészség- €s nyugdijbiztositasi sszefliggései:
munkaad6 jarulékfizetési kotelezettségei, munkavallald
ado- és jarulékfizetési kotelezettségei, biztositottként
egészségbiztositasi ellatasok fajtai (pénzbeli és
természetbeli), nyugdij és munkaviszony.

Munkaerdpiaci technikdk alkalmazasa: Foglalkozasi
Informéciés  Tanacsadé  (FIT), Foglalkoztatasi
Informécioés Pontok (FIP), Nemzeti Palyaorientacios
Portal (NPP).

Allasinterju: felkésziilés, megjelenés, szereplés az
allasinterjun, testbeszéd szerepe.

A munkanélkiili (allaskeresd) jogai, kotelezettségei
és lehetdségei: allaskeres6ként torténd
nyilvantartasba vétel; a munkailigyi szervezettel
torténd  egyiittmikodési  kotelezettség — fobb
kritériumai; egyiittmiikodési kotelezettség
megszegésének szankcidi; nyilvantartas sziinetelése,
nyilvantartasbol vald torlés; munkaligyi szervezet]

altal  nyujtott  szolgaltatdsok, kiemelten 4
munkakozvetités.
Allaskeresési  ellatasok  (,passziv  eszkozok™):

allaskeresési jaradék és nyugdij el6tti allaskeresési
segély. Utazasi koltségtérités.

Foglalkoztatast helyettesit6 tamogatas.

Kozfoglalkoztatas: kozfoglalkoztatas célja,
kozfoglalkozatas célcsoportja, kozfoglalkozatas fobb
szabalyai.

Munkatigyi szervezet: Nemzeti Foglalkoztatasi
Szervezet (NFSZ) felépitése, Nemzeti Munkaiigyi
Hivatal, munkaiigyi kdzpont, kirendeltség feladatai.

Az allaskeresok részére nyujtott tdmogatasok (,,aktiv|
eszk6zok™): onfoglalkoztatas tamogatasa,
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foglalkoztatast eldsegitd tamogatasok (képzések,
béralapu tamogatasok, mobilitasi timogatasok).

Vallalkozasok létrehozasa és mikodtetése: tarsas

vallalkozasi formak, egyéni vallalkozas,
mez6gazdasagi Ostermeld, nyilvantartasba vétel,
miikodés, vallalkozas megszlinésének,

megsziintetésének szabalyai.

A munkaerépiac sajatossagai, NFSZ szolgéltatasai:

palyavalasztasi tanacsadas, munka- és
palyatanacsadas, allaskeresési tanacsadas,
allaskeres6 klub, pszichologiai tanacsadas.
Novényismeret és kezelés gyakorlat A novényismeret gyakorlasa A novényismeret gyakorlasa
A cserepes levéldisznovények szerepe a lakasok, A cserepes viragzok alkalmi diszek, tobbségiik

kozépiileti helyiségek belso terének kialakitasaban

A tropusi teriiletekrdl szarmazo levéldisznovények
szaporitasanak és nevelésének helyszine a névényhaz

napjainkban szinte egész évben kaphatd

A jellegzetes tavaszi viragok (pl. tulipan, jacint, narcisz)
¢és az Oszi-téli tinnepekhez k6tddo viragok (krizantém,
mikulasvirag, ciklamen)

Viragkotészet

Csokrok csomagolasa

A csomagolas anyagai, diszcsomagolas készitésének
torvényszerliségei

Cserepes novények csomagolasa

A novényfalak készitésének jellemzoi
A szaraz viragkotészeti ndvények, novényi részek
felhasznalasa tartos diszek (csokrok, viragtalak,
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A csomagolas anyagai, készitésének
torvényszertiségei

Ajandékdiszitések jellemz6i, felhasznalhatoé novény-
¢s diszitdanyagai, készitésének szempontjai

A kiilonb6z6 alkalmakra késziilt haj- és ruhadiszek,
viragékszerek jellemz6i, felhasznalasuk,
felhasznalhaté novény- és diszitdanyagai

A novény-osszetiltetések tartos és alkalmi céllal
késziilnek foldlabdas vagy cserepes novényekbdl

A ndvény-0sszeiiltetés készitésének
torvényszertiségei, felhasznalhaté novényanyaga

A novénykivalasztas szempontjai

Tartos és alkalmi novény-osszetiltetések jellemzoi
A viragtarto kivalasztasa, el6készitése

A novény-0sszeliltetés menete

Florariumok, fatorzs beiiltetések

A hidrokultaras nevelés jellemzoi, technika
megoldasai, eszkdzei, modjai

kosarak, koszoruk, fali diszek, faliképek, térdiszek)
készitésére

Selyem viragdiszek készitése

Az asztaldiszek, a szinpaddiszek, a kiallitasok, balok
virdgdiszeinek készitési szempontjai

Eskiivd, temetés, az év iinnepeinek viragdiszei
(husvét, karacsony, Valentin-nap, halottak napja,
ballagasok)

A virdgdisz készitésének szempontjai, jellegzetes
ndvény- és kellékanyagai

\Viragdiszek esztétikus elhelyezésének szempontjai a
viragiizlet kirakataban

Viragkotészet gyakorlat

Ajandék-diszitések, diszcsomagolasok készitésének|
valtozatos technikai, stilusai, modjai

A preciz kidolgozas, az dtletgazdagsag fontossaga.

A szaraz és a selyem viragdiszek (fali disz, falikép,
csokor, tal, kosar, koszorq, térdisz) készitése
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A kittizOk, haj- és ruhadiszek, kalapdiszek,
viragékszerek készitése kiilonbozo stilusban és
technikéaval

A névény-Osszeiiltetések ndvényanyaganak|
Osszevalogatasanal figyelembe veendd szempontok: a
novények igényessége, mérete, novekedési iiteme,
szine és formaja

Az alkalmi, a tartds (talaj- és hidrokulturas) novény-
Osszeiiltetések, viragfalak kiillonbdzo technikai
megoldasai

Torékenységiiknek és szaraz koriilmények kozott
torténd tarolasuk kovetelményének figyelembe
vétele

Asztaldiszek, szinpaddiszek, kiallitasok, balok]
viragdiszeinek elkészitése, elhelyezése a helyszinen

Eskiivd, temetés, egyéb iinnepi (husvéti,
karacsonyi, Valentin-napi, halottak napi, ballagési)
viragdiszek elkészitése

Viragdiszek esztétikus elhelyezése a viragiizlet
kirakataban

\Vallalkozasi ismeretek

Az egyéni és tarsas vallalkozasok {6 jellemzdi,
alapitasanak, megsziinésének jogi koriilményei, a
cégképviselet

Az egyes vallalkozasi formak kozotti valasztas
szempontjai

Az okmanyirodak, a kormanyablak és a cégbirosag
feladatai

A vallalkozasok alapitasaval és megsziinésével
kapcsolatos adatszolgaltatasi kotelezettségek,
kapcsolatuk hatosagokkal, pénzintézettel
A vallalkozas miikddtetéséhez sziikséges targyi
pénziigyi feltételek (sajat és idegen forrasok

A tevékenységformanak megfelel6 telephely
(viragiizlet, kertészeti aruda) kivalasztasanak tizleti

A kereskedelmi vallalkozasok eréforrasai és vagyona

A vallalkozasok er6éforrasai és szerkezetiik, a
vallalkozas vagyona, a vagyon tagolasa a szamviteli
torvény altal el6irt mérlegtételek alapjan

A mérleg szerkezete és a mérlegadatokbdl levonhato
kovetkeztetések, dontési alternativak

A vallalkozasok nyereségérdekeltsége, az eredmény
keletkezése

Az eredmény keletkezése a szamviteli térvény altal
eldirt szabalyok alapjan, az adatokbdl levonhato
kovetkeztetések, dontési alternativak

Az eredmény szerkezete, a vallalkozasok
nyereségképzésének folyamata

Adozas, jarulékfizetés
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szempontjai és az ehhez integralhat6 felszerelési, A kereskedelmi vallalkozasokat érinté adonemek és
berendezési targyak, aru- és vagyonvédelmi eszkdzok | jarulékok jellemzoi, bevallasuk, befizetésiik,
nyilvantartasuk

Az alaptertilet kihasznaltsaga
A vallalkozasok tevékenységének elemzése, a

A vallalkozas miikodtetésének személyi feltételei mutatészamok alkalmazésa, a likviditas figyelése

A tevékenységformanak megfelelé munkakorok Az arbevétel alakuldsat meghatarozo tényez6k, a
kialakitdsanak lizleti szempontjai, a hatékony 1étszdm | pegzerzési ar szerepe, az arrés alakulasat befolyasolo
¢s bérgazdalkodas szempontjai, mutatoszamai tényez0k, a k6ltségek csoportositasa, a koltségek

o o ] . alakulasara hato tényezok
A szamitott és kapott mutatészdmokbol levonhatd

kovetkeztetések, dontesi alternativak A koltségszamitas alapjai, a koltséghelyi elszamolas,
profitcenter-szamitas A hatékonysag, a
jovedelmezdség elemzése, fizetdképesség (likviditas)
elemzése, cash flow elemzés

A vagyonnal val6 gazdalkodas a kereskedelmi
vallalkozasoknal

A vagyon elemei

A vagyon Osszetételének sajatossagai a kereskedelmi
vallalkozasoknal

A vallalkozasok finanszirozasi formai
A finanszirozas lényege

A vallalkozas tékesziikségletét befolyasolo tényezok
és a finanszirozas lehetdségeli, jellemzdi, a
finanszirozasi formak kozotti valasztas iizleti
szempontjai
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Uzleti terv jelentdsége, fejezetei

Az iizleti terv jelentdsége, készitésének
sziikségessége, lehetséges fejezetei, szerkezete

Vezetési alapismeretek
A vezetés fogalma, szintjei

A vezet6i munka szakaszai (funkcioi): tervezés,
szervezés, kdzvetlen iranyités, koordinalas, ellen6rzés

A vezetési modszerek, stilusok
A kereskedelmi egységek irdnyitasa

Az iizleti targyalas lebonyolitasanak szempontjai,
protokollszabalyai

A munkafolyamatok megtervezése, szervezése €s
ellenérzése a kereskedelmi egységbenA
véllalkozasokat érint6 baleset-, munka- és tiizvédelmi
el6irasok és azok alkalmazasa

A munka-, baleset- és tiizvédelmi elbirasok célja,
szabalyozasi rendszere, hatosagi feliigyelete, a
biztonsagos munkavégzés feltételei

A munkakorilmények megfeleld kialakitasa. A
tlizvédelmi szabalyok alkalmazasa

Vallalkozasi ismeretek gyakorlat

[Egyéni és tarsas vallalkozasok jogszabalyi hatterének
¢rtelmezése, piaci informacidk birtokdban alapitasanak
¢s megsziinésének gyakorlati teenddi,
formanyomtatvanyai

Uzleti terv dsszeallitasa
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IA tevékenységhez sziikséges targyi feltételek Az iizlet kiils6/belsd kornyezetésnek kialakitasa, a
biztositasaval kapcsolatos gyakorlati teend6k munkakdrok és a 1étszam megallapitasa
Adott feltételek mellett a vallalkozas telephelyének Gazdalkodas a rendelkezésre allo eréforrasokkal

(viragiizlet, kertészeti aruda) kivalasztasa indoklassal
A vallalkozasok pénzforgalma, a készpénzes és a

A felszerelési €s berendezési targyak beszerzési lkészpénz nélkiili eljarasok, szabalyaik, alkalmazasuk

lehetdségei
Adatszolgaltatas szamitogépes programokon

a vallalkozas kiilsd és belsd képének, arculatdnak ) )
keresztiil, illetve manualisan

kialakitasa iizleti és biztonsagi eldirasokat is figyelembe

véve . o oz os A
Az aruforgalmat érint0 adatszolgaltatasi €s

A vallalkozas személyi feltételeinek biztositasaval nyilvéntartasi kbtelezetiségek és azok alkalmazdsa

kapcsolatos gyakorlati teendék Ugleti levelezés

A munkakdrok megtervezése adott feltételek esetén | -\ 0o sc s déseher kapesolods dizleti levelek

Munkakéri leirasok elkészitése, munkaerd felvétel és 5 jegyz0konyvek készitése

a munkaviszony létesitéséhez, illetve megsziintetéséhez

A kereskedelmi - lizleti levelek és jegyz6konyvek
kapcsolodo gyakorlati teendbk elvégzése o v Jegyz Y

Illzészitésének altalanos szabalyai (formai és tartalmi

Formanyomtatvanyok kitoltése ovetelmények), sztereotipidinak alkalmazasa

[Uzleti terv készitésének folyamata, az iizleti terv

Jellegzetes tipusainak készitése szamitogépes
Osszeallitasa

szovegszerkesztd program alkalmazasaval, illetve

. . ., R ... [kézzel irott forma
A mikro-, illetve kisvallalkozas (viragiizlet, kertészeti ézzel frott formaban

druda) tizleti tervének elkészitése A fogyasztoi érdekvédelem gyakorlati alkalmazasa

A piac felmérése és dontés a vallalkozas profiljarol A kereskedelmi egységben alkalmazott aktuslis

fogyasztovédelmi szabalyok alkalmazasa, nyilvantartasi
€s adminisztracios kotelezettségek
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Az iizlet mikddési rendjével kapcsolatos eldirasok.
Reklamaciok kezelése

A biztonsagi és vagyonvédelmi eldirasok alkalmazésa

A rendelkezésre allo eszk6zoket felhasznalva a
biztonsagi eléirasoknak megfeleld lizletnyitas és zaras

Az lizemelés kozbeni jellegzetes biztonsagi eldirasok
alkalmazésa

A vallalkozas miikddéséhez kapcsolodd munkajogi
szabalyok alkalmazasa

A vallalkozas miikddtetése soran felmeriild aktualis
munkajogi szabalyokhoz kapcsolodo nyilvantartasi és
adatszolgaltatasi feladatok megoldasa

Viragkereskedelem A marketing kialakulasa, torténetének attekintése,| A kereskedelmi, iizleti teriilet megvalasztasara
jelentdsége, alapfogalmai, definicioi vonatkozo stratégiak (intenziv, extenziv fejlesztés,

innovacios stratégia, diverzifikacios stratégia)
A kereskedelem funkcioi, folyamatos valtozasok,

tendenciak a kereskedelemben: a kereskedelmi Ertékesitési formak alkalmazasa; piackezelési,
egység mérete, tipusa, miszaki, technikai,| szegmentacios stratégiak (differencialatlan,
szamitastechnikai  felszereltsége,  aruvalaszték| differencialt, koncentralt, szelektiv-differencialt)
valtozasa, novekedése
Marketingstratégia a piac 0sztonzésére (mindség,
A kereskedelmi marketing specifikacioi, sajatossagai: | alacsony ar, stb.), kiterjedésére, idozitésére
vallalati filozofia, stratégiai menedzsment,
marketingmix Verseny a piacon: termék-, szolgaltatas- és arpolitikal
A vasarloi magatartast befolyasold, meghatarozo

. i o A termék fogalma, értéke, termékkategoriak
tényezok, ezek fontossdganak szerepe

A termékhez kapcsolodo szolgaltatasok
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A vasarloi dontések folyamata, a vasarlo
adottsagai, a vasarloi magatartast befolyasolo egyéb
fontos tényezdk, a vasarloi dontések tipusai

A vasarléi magatartds megnyilvanulasai és a|
vasarloi tipusok

Az egyes vasarloi tipusok /ar, akcidk, aktivitas,
markdhoz vald viszony, személyiségi jegyek,
termékcsoporttal kapcsolatos beallitddas, a szocialis|
¢és a demografiai jellemzOk, a vasarléi magatartas
adatai stb. szempontjabol/ felismerése,
megismerése, a veliik valé foglalkozas

A piackutatas jelentdsége, fobb jellemzdi, fajtai

A piackutatas folyamata, el6készitése, felépitése
A primer és szekunder informéciok

A piackutatas alanyai

A megfigyelés és a kisérletek

A piackutatasbol nyert adatok ellenérzése,
feldolgozasa, elemzése, értékelése a viragiizletben és a
lkertészeti arudaban

Az ar és az arpolitika fogalma, az arak kialakitasat
meghatarozo, befolyasolo tényezdk, az arstratégia

Egy elképzelt termék vagy szolgaltatas egyedi
arculatanak kialakitasa a termékotlettdl kezdve:

A marketingkommunikacié és a kommunikacio
kapcsolata

A rekldm ¢és a reklam torténete, fajtai, elonyei,
hatranyai, reklampszicholdgiai alapfogalmak

A reklam tervezése

A PR, kiils6/belsé kapcsolatok, kommunikacios
formak

Az egységes vallalati arculat

A kiilonboz6 reklamfajtakra, reklamtipusokra,

reklameszkdz csoportokra (vizualis, auditiv,
audiovizualis és egyéb reklameszkozok, a
vasarlasosztonzés modszerei) példak, mintak|
gyljtése, feldolgozasa, elemzése

PR-eszkozokre  példak, mintak  gytjtése,
feldolgozasa, elemzése

Az egységes arculat meghatarozasa, elényei
Az egységes arculat elemeinek csoportositasa

Egy kivalasztott vallalat arculati jegyeinek
feldolgozasa, mindsitése, javaslat a valtoztatasra és|
indoklasa
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hasznalati funkciok, termékigéret, csomagolas, szinek,
markanév és a reklamiizenet kialakitisa

Viragkereskedelem gyakorlat

A vasarléi magatartast befolyasold, meghatarozo,
tényezok, ezek fontossaganak szerepe

A vasarloi dontések folyamata, a vasarlo
adottsagai, a vasarldi magatartast befolyasold egyéb,
fontos tényezdk, a vasarloi dontések tipusai

A vasarléi magatartds megnyilvanulasairdl, a
vasarloi tipusok aktiv megfigyelésérdl rovid irasbeli
elemzés, Osszefoglalds a virdgiizletben, kertészeti
arudaban szerzett tapasztalatok alapjan

Szerepjatékok

A vasarlok aktiv megfigyelése valos koriilmények]
kozott - kereskedelmi egységben

A megfigyelés és a kisérletek.

A piackutatasbol nyert adatok ellendrzése,
feldolgozasa, elemzése, értékelése

Megadott szempontok szerinti megfigyelések utcai
kornyezetben, ezek elemzése, értékelése

A piackutatasrol szerzett ismeretek felhasznalasaval
a piackutatasi terv el6készitése, felépitése a tanboltral
vonatkozdan

termékcsoport, szolgaltatas, vallalkozas piaci

Termékek sikeres, valamint kevésbé hatékony

cres

Egy elképzelt termék vagy szolgaltatds piaci
bevezetésének megtervezése, kidolgozasa

Az  internet  segitségével a  kiilonbdzd
reklamfajtakra, reklamtipusokra, reklameszkoz-
csoportokra, PR-eszkozokre példak, mintak gytjtése,
feldolgozasa, elemzése

Egy kivalasztott vallalat arculati jegyeinek]
feldolgozasa, mindsitése, javaslat a valtoztatasra é€s
indoklasa

Egy elképzelt termék vagy szolgaltatds egyedi
arculatanak kialakitdsa a termékotlettél kezdve:
hasznalati funkcidk, termékigéret, csomagolas,
szinek, markanév és a reklamiizenet kialakitasa

Egy elképzelt termék vagy szolgaltatas egyedi
arculatanak kialakitdsa a termékotlettél kezdve:
hasznalati funkcidok, termékigéret, csomagolas,
szinek, markanév és a reklamiizenet kialakitasa

Egy viragiizlet arculatanak vazlatos megtervezése
Marketingkommunikaci6 a gyakorlatban

Egy kivalasztott vagy elképzelt termék,
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Hatarozzak meg: miért, mit, kiket vizsgalnak, milyen]bevezetésének megtervezése a marketingelemek
reprezentacié mellett, milyen modszerrel végzik alfelhasznaldséval: informaciok kore, forrasai, informacio
piackutatast gyljtése - a kutatas alanyai, tervezett vevokor, piaci
kapcsolatok kialakitasa, értékesitési csatornak,
arpolitika, vevészolgalat, a termékhez kapcsolodo
szolgaltatasok kore, reklam, PR, egyedi arculat
lkialakitasa

A kivalasztott modszer alapjan a kérddivek,
kérdéssorok elkészitése

A piackutatas lebonyolitasa

A piackutatas adatainak feldolgozasa, elemzése, az,
errdl szol6 jelentés elkészitése
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Elelmiszer szakmacsoport

Pék
Evfol Tantargy L. félév II. felev
VIiOolyam e . , o = , .
J megnevezese kdovetelményei kovetelményei
Stitéipari nyersanyagok 36 ora/ 36 ora Stités célja, siités harom feltétele.
Nyersanyagok csoportositésa’ lisztekjelélése’ KéSZtermékek keZeléSének mﬁVeletei. Csomagolés Célja.
elnevezése, tarolasa, segédanyagok csoportositasa, Kenyérfélek , .
tarolasa, jarulékos anyagok csoportositasa, tarolasa. | Kenyerek csoporF051tas:a ME szerint. '
StitGipari technologia szakaszai 36 ora/36 ora Ken’yergyar'tas' eljflrasal. Kenye’:rgya}’t as mitveletei.
W1 g s s i . Fehér kenyér és félbarna kenyér gyartasa.
Nyersanyagok elékészitésének miiveletei, o
tésztakészites célia. elidrasok. d tési modok Péksiitemények
cszlakeszIies celja, ¢ .]araso ’ ag.asz as1 modox. Péksiiteményekhez tartozo6 termékcsoportok.
Tésztafeldolgozas célja, miiveletei. Péksiitemények jellemzi.
Kelesztés célja, leggyakrabban alkalmazott Vizes tésztabol késziilt péksiitemények csoportjanak termékei, vizes
technologiai paraméterek zsemle anyagnormaja.
tk Kovacsné Kalmar Katalin: Siitéipari Tejes tésztabol késziilt péksiitemények csoportjanak termékei, tejes
termékelallitas old:27, 34-37. 99-102, 105-106, kifli anyagnormaja.
120, 129 Dusitott tésztabol késziilt péksiitemények termékei.
9. évfolyam | Siitdipari technoldgia I. Finom pékaruk

Finom pékaruk csoportjaba tartozé termékcsoportok. Finom pékaruk
jellemzdi. Tojassal dusitott tésztabdl késziilt finom pékaruk termékei.
Omlos tésztabol késziilt finom pékaruk termékei. Omlds tészta
kialakitasa.

Leveles tésztabol késziilt finom pékaruk termékei. Leveles tészta
szerkezet kialakitasa.

Egyéb termékek

Siitdipar egyéb termékeihez tartozé termékesoportok. (Tartds
termékek, nyers - fagyasztott termékek, zsiradékban siilt termékek,
diétas termékek, killonleges taplalkozasi igényt kielégitd termékek,
tk.138, 165, 195, 199, 209, 219-220, 232-234, 250, 260-262, 281
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Szakmai gépek 1.

Siitdipari gépeknél felhasznalhatd anyagok,
erdatviteli gépelemek, hajtasok (hajtasi elv).
Raklapok, polcok, kézi szallito eszkézok szakszerti
hasznalata, munkavédelmi szabalyok, higiéniai
eldirasok.

Zsakos liszttarolas eldirasai, raklapok, kézikocsik
hasznalata, munkavédelmi szabalyok, higiéniai
el6irasok.

Szitalas elve.

Lisztcentrifugak kezelése, munkavédelmi szabalyok,
higiéniai el6irasok.

Dagasztogépek miitkodési elve.

Osztogépek: kézi, kisiizemi sliteménytészta oszto,
karos o0szt6 gombolyitd gép kezelése, munkavédelme,
higiéniai el6irasai.

Szalagos kifli-sodrogép kezelése, munkavédelme, higiéniai elirasai.
Kelesztés eszkozei: szakajtok, keleszt6 1ada, siitélemezek, formak.
Keleszté kamrak kiszolgalasa, higiéniaja, munkavédelme.
Kemencék hékozlési modjai: kozvetlen, kdzvetett.

Kemencék iizemeltetésének feladatai.

Kemencék munkavédelme, higiénidja

Rekeszek, 1adak, konténerek hasznalata, méretei.

Szallitéautok eldirasai.

Hutégépek kezelése, higiénidja.

Szeletel6 csomagold gépek kezelése, munkavédelme higiénidja

Szakmai szamitdsok I.

Alapszamitiasok

Aranypar szamitasok, % szamitasok, ezrelék
szamitasok, 0sszeadas, kivonas, keverékek
szamitasai.

Oldatok szamitasai, slirliség szamitas.

4 ora/4 ora
Kenyér anyagnormak %-os és nyersanyag tomeg
megadasaval.

Stitéipari anyagnormak tipusai

Péksiitemény anyagnormak és finom pékart
anyagnormak % ¢és tdomeg megadasaval. Toltelek
normak.
Feliileti szoréanyagok.
tk.Kovacsné Kalmar Katalin: Siitdipari
termékeldallitas 01d.23,24, 72,

Nyersanyagszamitasok 20 ora/20 ora

Adott termékmennyiség alapjan sziikséges nyersanyagok szamitasa,
kenyerek, péksiitemények és finom pékaruk megadott normaival.
Tészta tomegének kiszamolasa.

Kovasz technologiai mutatoinak kiszamitasa Kovasz

technologiai mutatdinak definicioi.

Kovasznagysag szamitasa megadott Osszes liszt alapjan.

Kovaszstlirliség szamitasa megadott kovaszliszt alapjan. kovaszba

adagolt €lesztd szamitdsa dsszes élesztd, illetve kovaszliszt alapjan.

Kovasz tomegének kiszdmolasa a kovasz nyersanyagainak alapjan.
tk 182-191
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Munka- és
kornyezetvédelem

A munkavédelem célja, feladata, teriiletei,
szervezete, fontosabb jogszabalyai

A biztonsagos munkavégzeés targyi és
személyi feltételei

Foglalkozasi artalom fogalma Az
artalmak csoportositasa, okai,

kovetkezményei és megeldzési lehetdségek
A tlizvédelem célja, feladatai

Baleset fogalma, csoportositasa, megeldzése
Tennivaldk baleset esetében

Az els6segélynyujtas alapvet6 szabalyai

A kornyezetvédelem - viz, a levegd, a kornyezet tisztasaganak
védelme

Szennyvizkezelés, hulladékkezelés. az élelmiszer-iparban alkalmazott
kdrnyezetvédelmi berendezések

Gépek, berendezések biztonsagos tizemeltetése, kéziszerszamok
biztonsagos hasznalata

Munkabiztonsagi felszerelések, eszk6zok, védéruhdk, hasznalata
Egyéni és kollektiv védofelszerelések hasznalata a biztonsagos
munkavégzéshez

Egyéni ¢és kollektiv véddeszkozok haszndlata a foglalkozési artalmak
csokkentéséhez

Mikrobiologia és higiénia

Mikrobioldgia targya.
Mikroorganizmusok csoportositasa.
Mikroorganizmusok életfeltételei.
Eletfeltételek szabalyozasa.

Mikroorganizmusok anyagcseréje, anyagcsere
termékei.

Mikroorganizmusok szaporodasa, szaporodas
szabalyozasa.

Mikroorganizmusok élelmiszer-ipari szerepe.

Szakma specifikus mikroorganizmusok szerepe az
adott

crer

Védekezés a karos mikroorganizmusok ellen.
Elelmiszer fertdzés és mérgezés.

Dr. Bir6Géza —Dr.Szita Géza: Elelmiszer-
mikrobiologia élelmiszer-higiénia

tk. 5- 60.old, 78- 84.old

Elelmiszeripari altalanos higiéniai el8irasai.

Uzemi higiénia: raktdrozas, feldolgozas, késztermék tarolas és
szallitas higiénidja. Gépek higiéniaja.

Személyi higiénia.

Tisztalkodas.

Munkaruha higiéniaja.

tk 87- 124.0ld, 151.0ld
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10. évfolyam

Siitdipari technologia I1.

Anyagismeret, tarolas,el6készités

A siitdiparban hasznalt lisztfajtak, liszttipusok
jellemzése, a lisztek jelolése. Kiilonleges lisztek. A
liszt kémiai 6sszetétele, az alkotorészek valtozasa a
gyartastechnologia folyaman

A siitéipar nélkiilozhetetlen segédanyagai: az éleszto,
s0 jellemzése, technoldgiai szerepiik, tarolasuk,
adagolasi mértekiik, el6készitésiik. Adagolasuk
mértéke.

A liszt, illetve a bel6le késziilt tészta, késztermék
tulajdonsagait javitd anyagok.

A siit6ipar jarulékos anyagai: dusito-, izesit6-,
toltelék-, és diszitd anyagok szerepe, felhasznalasuk
mértéke.

A tészta kialakulas folyamatai

Kozvetett tésztakészités: a kovasz technologiai
mutatoi, erjedési vesztesége.

A tészta pihentetésének célja, helye a
feldolgozasban, paraméterei

Kelesztés kozben lejatszodo folyamatok, a
megkeltség jelei. A siild tésztaban lejatszodo
folyamatok, az atsiiltség megallapitasa.

TkKovacsné Kalmar Katalin: Siitipari
termékeldallitas old. 54-98, 103-104, 110- 113,
121,129-149

A kenyerek altalanos jellemzése, csoportositasa, a kenyérfélék
anyagnormaja.

Buzakenyerek tésztajanak készitése kozvetett- €s kdzvetlen eljarassal.

Rozstészta készitése, jellemzdi, rozskenyerek Osszetétele.

Kiilonboz6 kovaszolasi moddal késziilt kenyerek jellemzoi.

Fehér kenyér, félbarna kenyér, egy adott rozsos és rozskenyér
Osszetétele.

A kenyértészta feldolgozasanak miiveletei, hatasuk a tészta
szerkezetére. Kenyérfélék tésztajanak osztasa, feladasi tomegeik,
alakitasi miiveleteik.

A kenyerek kelesztésének feltételei, technikai megoldasai, kelesztés
kozben végzett miiveletek.

A kenyerek siitésének feltételei, az atsiiltség megallapitasa, az
alkalmazott siitési eljarasok. Kenyerek atsiiltségének megallapitasa.
Siitési id6k meghatarozasa.

A kisiilt termék kezelése. Hiités, tarolas, csomagolas, szallitas.

A kenyérfélékre vonatkozo mindségi kovetelmények. Kenyérfélék
jelolési eldirasai.

A siitdipari fehértermékek altalanos jellemzése, csoportositasa, anyag
felhasznalasi normai.

A péksiitemények €s finom pékaruk jellemzése, tésztakészitési
eljarasai, feldolgozasi miiveletei.

Vizes tésztabol késziilt legjellemzébb péksiitemények ismerete ,
tésztakészitésiik, feldolgozasuk.

tk.164-208.0ld

Szakmai gépek 11

Pneumatikus lisztszallitas.

Szitak, lisztmérlegek, vizkeverdk és adagolok
Dagasztogépek csoportositasa. Jellemzdik.

Dagaszto gépek kezelése, miikddési elve,

higiéniaja

Tésztafeldolgozas gépeinek kezelése,

munkavédelme €s higiéniaja.

Egyéb formazogépek.

Stiteménytészta 0szto- és alakitd gépek: siiteménytészta 0szto,
szakaszos és folytonos mitkodésii osztd-gombolyitd-, szalagos kifli-
sodrd gépek, tésztanytjto gép.

Stiteménytészta feldolgozo gépsor.
Tésztapihentetd berendezések

Keleszt6 berendezések kezelése, munkavédelme és higiénija.
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Kenyértészta feldolgozo gépek: dugattyus és Kamrak kezelése, késleltetd és megszakitod berendezések kezelése,
hidraulikus kenyértészta osztogép, kiils6palyas vetdszerkezetek, félautomata vetdszerkezetek hasznalata.
gombolyitd gép, hosszformazo gépek

Anyagnormak 6nall6 alkalmazasa. Finom pékaruk koziil egy tojassal dusitott, egy omlos és egy leveles
Kenyérfélék koziil a fehér kenyér, félbarna kenyér, | termék anyagnormdjanak ismerete. ,
burgonyas kenyér, rozsos és rozskenyér Az anyagnorma barmely tizemi norma lehet, ha az megfelel az ME
anyagnormajanak ismerete. eldirasainak.

Péksiitemények koziil a vizes zsemle, tejes kifli tk 245-247, 256-258, 271-274.0ld

Szakmai szamitasok IT anyagnormdjanak, dusitott termékcsoport egy

termékének anyagnormajanak ismeret
TkKovacsné Kalmar Katalin: Siitipari

termékeldallitas
tk 205-207, 216-218, 227-230
Gazdasag mitkodése, korfolyamata. Piac miikddése, szerepldi, elemei.
Gazdasagi rendszerek. Piac szabalyozésa.
Piacgazdasag mitkodése. Pénziigyi szervezetek, szerepiik, miikddésiik.
Gazdasagi ¢s ] Sziikségletek, hierarchigja. Hitel fogalma, fajtai.
_fogyastztol'(védelml Igények és javak. Pénzforgalom szabalyai.
Ismerete tk. Domotor Jend:Gazdalkodasi-vallalkozasi és Adozasi alapfogalmak.
kereskedelmi ismeretek Kereskedelem fajtai, szerepldi, szerepe a gazdasagban.
13-69.0ld tk171-186, 236.273
Mindség fogalma. Mindségiranyitasi rendszerek az élelmiszeriparban (kotelezo,
Elelmiszermin8ség elemei példakkal. valasztott). Mindségiranyitds dokumentumai, dokumentacio vezetése
Elelmiszerbiztonsagi veszélyek. Veszélyek tk 330-3360ld
Mindségiranyitas megeldzése. Veszélyek azonositasa. Mindség

iranyitas jogi szabalyozasa.
tk Kovacsné Kalmar Katalin: Siitdipari
termékeldallitas old. 115-163
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11. évfolyam

Stitdipari technologia I1.

Tejes tésztabol késziilt legjellemzdbb péksiitemények
ismerete, tésztakészitésiik, feldolgozasuk.

Dusitott tésztabol késziilt legjellemzébb
péksiitemények ismerete, tésztakészitésik,
feldolgozasuk.

Tojassal dusitott tésztabol késziilt legjellemzdbb
finom pékaruk ismerete, tésztakészitésiik,
feldolgozasuk.

Omlos tésztabol késziilt legjellemzbb finom
pékaruk ismerete tésztakészitésiik, feldolgozasuk.
Leveles tésztabol késziilt legjellemzébb finom
pékaruk ismerete, tésztakészitésiik, feldolgozasuk.
A péksiitemények és finom pékaruk kelesztésének
célja, feltételei, technikai megoldasai, kelesztés
kozben végzett miiveletek.

A péksiitemények és finom pékaruk siitésének célja,
feltételei, az alkalmazott siitési eljarasok.

A kisiilt termékek kezelése.

tk Kovacsné Kalmar Katalin: Siitdipari
termékeldallitas old. 207-280,

Fagyasztott termékek altalanos jellemzése A gyorsfagyasztott
termékek csoportositasa, gyartastechnoldgiaja. Gyorsfagyasztott félkész
termékek. Fagyasztas technoldgidja.

A diétat kiegészitd siitdipari termékek altalanos jellemzése,
csoportositasa.

A rostban gazdag diétas termékek altalanos jellemzése, nyersanyagai,
termékeinek gyartastechnoldgiaja. Novényi rostok szerepe a
taplalkozasban.

A szénhidratszegény diétas termékek altalanos jellemzése,
nyersanyagai, termékeinek gyartastechnoldgiaja. Szénhidrattartalom
szamitasa.

A natriumszegény diétas termékek altalanos jellemzése, nyersanyagai,
termékeinek gyartastechnologiaja. Natriumtartalom szamitasa.

A gluténmentes termékek altalanos jellemzése, nyersanyagai,
termékeinek gyartastechnologiaja.

A tartos siitOipari termékek élelmezési szerepe, a tartositas elvei,
megoldasai.

Zsemlemorzsa eléallitasanak technoldgiaja. Morzsafélék mindségi
eloirasai

tk 281-318. old

Szakmai gépek Il

Keleszt6 berendezések kezelése, munkavédelme és
higiéniaja.

Kamrak kezelése, késleltetd és megszakitod
berendezések kezelése, vetdszerkezetek, félautomata
vetOszerkezetek hasznalata.

Kelesztés eszkozei, jellemzdik, hasznalatuk és
higiéniajuk.

Kemencék csoportositasa, mitkodésiik.

Tobb siitoteres kiskemencék, forgo kocsis kemencék.

At és visszahordd kemencék.

Futési elviik. Kezelésiik.

Kiszolgalasuk modjai.

Szabalyozasuk, biztonsagtechnikajuk.

Kemencék munkavédelme és higiéniaja.

Szeleteld, csomagold gépek kezelése, munkavédelme, higiéniaja
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Szakmai szamitasok II

Anyagnormak 6nall6 alkalmazasa.

Kenyérfélék koziil a fehér kenyér, félbarna kenyér,
burgonyas kenyér, rozsos és rozskenyér
anyagnormajanak ismerete

Kovasz technologiai mutatoinak (nagysag, stiriiség,
¢éleszté mennyiség) szamolasa. Kovasz
nyersanyagainak meghatarozasa adott
termékmennyiség és norma alapjan.

tk Kovacsné Kalmar Katalin: SiitGipari
termékeldallitas old. 182-191

Toltelékes termékek toltelékének kiszamolasa adott norma alapjan.

Az anyagnorma barmely tizemi norma lehet, ha az megfelel az ME
el6irasainak.

Dagasztogép, feldolgozogép, kemence teljesitményének szamitasai.
tk 271-274.0ld

Gazdasagi és
fogyasztévédelmi
ismeretek

Vallalkozéasok szerepe a gazdasagban.
Vallalkozéasok tipusai.

Vallalkozéasok alapitésa, inditasa, miikodtetése,
megsziintetése.

Marketing fogalma.

Marketing mix elemei.

Termékéletpalya.

Reklam szerepe.

Reklam jellemzdi, tipusai

Alapfogalmak (tudatos fogyasztd, vallalkozas, forgalmazo, termék és
szolgaltatas, eladasi ar és egységar, online adasvételi és szolgaltatasi
szerz6dés)

Az ar feltiintetése (feltiintetés maodja, tobb ar feltiintetése)
Csomagolas (alapvet6 eldirasok) Panaszkezelés, ligyfélszolgalat
(panasztételi lehetségek, szobeli, irasbeli panasz, jegyzokonyv
felvétele, valaszadas modja és ideje)Fogyasztdi érdekek képviseletét
ellato egyesiiletek

A fogyasztokkal szembeni tisztességtelen kereskedelmi gyakorlatok
Piacfeliigyeleti alapfogalmak A hatdsagi ellendrzés

Kereskedelmi térvény fogyasztovédelmi rendelkezései (méret, suly,
hasznalhatosag ellenérzése, vasarlok konyvének vezetése, lizlet
nyitvatartasarol szolo tajékoztatas, e-kereskedelemhez kapcsolodo
fogyasztovédelmi eléirasok)

Szavatossagra és jotallasra vonatkozo tudnivaldok
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Mézeskalacskészités

Mézes termékek jellemzése. Méz szerepe a
taplalkozasban. Mézeskalacs készités torténete
Mézes tésztakhoz felhasznalt nyersanyagok.
Meézfajtak. Méz mindségi kdvetelményei.

Meézes tésztafélék, Kiilonbozo eljarasokkal késziilt
mézes tésztak (hideg, meleg, hagyomanyos,
egyszeril.) Mézes tészta érlelése, érlelés szerepe,
tészta puhitasa. Cukortésztak készitése. Mézes
tésztak lazitasa. [zesitett tésztak.

Mézes tésztak osztasa, alakitasa, nyujtas, formazas,

Mézes tésztafélék siitése, siités paraméterei

kisztras, vagas. Vert (iitott) mézes kalacs készitése.

Diszitéanyagok. Siités eldtti, utani diszités. Diszit6 eljarasok,
miiveletek. Hagyomanyos és 0jszerti diszité motivumok

Meézes termékek mindségi kovetelményei vonatkozo szabalyok
szerint. Mézes termékek valtozasai tarolas alatt. Mézes termékek
csomagold anyagai. Vonatkozo jelolési eldirasok. Mézes termékek
hibai

Mézes tészta készités gépel, tészta feldolgozas, alakitas, formazas
gépei, eszkozei. Kéziszerszamok. Kemencék, siitok kezelése. Diszités
eszkdzei. Csomagolo eszkdzok, gépek

Foglalkoztatas 1.

INyelvtani rendszerezés:

Jelen, mult és jovo ido.

Az egyszerii mondat szorendje, tagadas.
Formanyomtatvany kitoltése

Szobeli témakorok:

Személyes bemutatkozas

Napirend

Lakas, haz

A munkavallalassal kapcsolatos szokincs
elsajatitasa.

Nyelvtani rendszerezés:

Segédigék (képesség, lehetdség, sziikségesség)

Jelen idejt feltételes mod

Szobeli témakorok:

Etkezés, szallas

IA munka vilaga:

IA munkavallalassal kapcsolatos szokincs elsajatitasa.
Allashirdetés elolvasasa, leforditasa
Munkaszerzodés olvasasa, értelmezése
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Sz6lész-borasz

frvfol Tantargy L. félév II. felev
ViOyam megnevezeése kovetelményei kovetelményei

A sz0610 6shazdja, sz8l6termesztés elterjedése a viladgon, a vilag bortermeld | A sz6l6fajtak cukortermeld képessége
orszagai Sz0616 alkotorészeinek hatasa a bor minéségére
Borsz616 és csemegesz616 termesztés Korai, kés6i érési fajtak, sav- cukor harmonia
Fontosabb statisztikai adatok Fajtak és az érlelési technologiak osszefiiggése
Magyarorszag boraszatanak torténete Borkiilonlegességek
Boraszati lizemek csoportositasa méret és funkcio szerint A sz0l6fajtak boraszati értékét meghatarozo tényezol
Pincék tipusai, épitett és hagyomanyos pincék Az érés jellemzoi, szakaszai
A j6 pinceklima jellemzo6i Az érés soran bekdvetkezo valtozasok
Boraszati tizemek 1étesitésének feltételei, eldirdsok A must kémiai Osszetétele
A tarold és érleld pincék, tarolo tartalyok, hordok tipusai, jellemzoi Cukrok és savak valtozasa
Boraszati termékek csoportositasa és jellemzoik [z-illat-zamat anyagok képzédése
Természetes borok, FN, OFJ, OEM Extrakt tartalom kialakulasa

0. évfolyam Boriszati technologia Tokaji borkiilonlegességek A sziiret lebonyolitasa a boraszati szempontok

Szénsavas borok
Ujborok, 6borok, muzealis borok

figyelembe vételével

Mindségi bor készitéséhez jo mindségii, egészséges
termés, valogatva sziiretelés végrehajtasa

Ladas sziiret, higiéniai eléirasok betartasa

Gépi sziiret helyes megvalasztasaFeldolgozo lizem
jellemzése, felszereltsége

Mennyiségi és mindségi atvétel

A sz010 feltarasa, bogyozas, ziizas

Cefrekezelés

Léelvalasztas, aztatas

Préselés

Melléktermékek gyljtése

Mustok frakcionaldsa
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Munkahelyi egészség
¢s biztonsag

IA munkahelyi egészség s biztonsag jelentdsége

A munkakdrnyezet, munkavégzés hatasa a munkat végzo egészségére és

testi épségére

IA megeldzés fontossaga és lehetdségei

Veszélyes €s artalmas termelési tényez6k
Munkahelyek kialakitasanak altalanos szabalyai
Szocialis 1étesitmények megfeleldsége
Ko6zlekedési utvonalak, menekiilési utak, jelolések
IAlapvet6 feladatok a tizmegeldzés érdekében

A munkavégzés személyi feltételei: jogszerii
foglalkoztatas

A munkavégzés szervezési feltételei.
Egyéni véddeszkozok juttatasanak szabalyai
Munkaeszk6zok veszélyessége, eljarasok

Munkaeszkozok iizemeltetésének, hasznalatanak
feltételei

Veszélyforrasok, veszélyek a munkahelyeken (zaj,

rezgés, veszélyes anyagok, stressz)
A kockazat fogalma, felmérése és kezelése

A munkavédelem szabalyrendszere, jogok és
kotelezettségek

Balesetek ¢s foglalkozasi megbetegedések

Boraszati gyakorlat

Szo6lofeldolgozas,

mustkezelés Erjesztés
miivelete

Egyszerti pincemunkak

Pincemtiveletek, Pezsgdgyartas,
Borturizmus, Uzemi laboratériumi
gyakorlat, élelmiszerhigénia
munkavédelem, munkaszervezési feladatok
cllatasa

A sz616 eredete, morfologiaja, élettana
A sz610 termesztési kornyezete, fajtak ,

A sz616bogyo beltartalma
A sz6lomiivelés logisztikaja, gazdalkodas.
Biogazdalkodas

Sz616termesztés A sz0610 szaporitasa
technologiaja Sz6lomiivelési alapismeretek
Szo6l6telepités, sz616 zoldmunkai, tapanyag utanpotlas A sz6lomivelés gazdasaga
sz616 metszése, sz016 szaporitasi modjai, Vendéglatas
Sz616termesztés Borismereti alapfogalmak
gyakorlata Sziiret el6készitése

Sziiret lebonyolitasa
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Boraszati szakmai

Szabvanyok, jelolésrendszer

Szakaszos ¢s folyamatos prések, mechanikus,

szakmai gépei

gépek INézetek, metszetek hidraulikus, pneumatikus, csigas sajtok
Oldhat6 és nem oldhato kotések, menetek Ulepitd, flotalo berendezések
Csapagyak és jelolésiik Fehérborszdl6 feldolgozo gépsorok
Meérlegek, hidmérleg, tartdlymérleg Folyamatéabrak szerkesztése, értelmezése
Mintavevo berendezések Térfogat-kiszoritast szivattyuk
Szallitmanyt iiritd berendezések Dugattyus szivattyuk
Melléktermékek tovabbitasara hasznalt szallitoberendezések Csigaszivattyuk
Segédanyag-adagolok Gumilapatos szivattyuk
Membranszivattyuk Forgodugattyus szivattyiuk
7076- és bogyozd gépek Fogaskerék szivattyuk
Cefreszivattyuk IAxial dugattyus szivattyl
Szakaszos ¢s folyamatos 1éelvalasztd berendezések Orvényszivattyuk

Centrifugal szivatty
Sz616termesztés Kézi metszéollok Mechanikus talajapolas

Kézi fiirészek, agvagd ollok

Pneumatikus ollok

Elektromos metszdollok

Elémetsz6 gépek

venyigeapritd gépek

Ko6t6z6 anyagok

K6tz késziilékek

Ko6t6z6 anyagok és késziilékek torzskotozéshez
[Egyéb rogzit6é anyagok és —eszkozok
TOrzstisztitas

torzstisztitok (tokenyak tisztitok, hajtasdorzsolok)
Kotozés

kotozok (kotozo gépek)

Passziv talajmiiveld eszkdzok

IAktiv miveld eszkdzok

Miiveld-eszkdz kombinaciok

M¢lymiivelés

a talaj megemelés elve szerint dolgozé lazitok

a talajréteg szétomlasztasanak elvével valo lazitas
Takaronovények vetése, apolasa
Takaronovények vetése

Gyepesitett feliiletek apolasa

Talajtakaras

/A szalma terités gépesitése

A soralj miivelés gépei

Mechanikai soralj miivelés

Kiilonbozd soralj miivelési eljarasok dsszehasonlitasa
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10. évfolyam

Csonkazas (lombmetszés)
Levelezés

Alapmérések,
vizsgalatok gyakorlat

Laboratoriumi balesetelharitasi szabalyok, eszkdzok (4 6ra) Alapmérési
miiveletek (18 ora) tomeg, térfogat, stirliség, szlirés, desztillalas,
oldatkészités Must és bor alkotorészeinek meghatarozasa (16 ora)

Sz616 kartevoi (8 ora) Térfogatos elemzés (16 Ora)
savak, lugok, kozombosités, jodometria Sz616
érettsége (4 6ra) HCCP (66ra

Boraszati technologia

A mustok tisztitasa, lilepités, derités, flotalas, szeparalas, enzimes kezelés
Mustok hiitése
Mustjavitas
Borélesztok jellemzése, életfeltételeik
Fajéleszt6 adagolas
Erjedési hdmérsékletek szabalyozasa
Mennyiségi, mindségi atvétel
A szinkioldas lehetdségei
Bogyozas, zizas, cefrekezelés,
Héjonerjesztés, erjesztéberendezések
Ujbor nyerése
Rosé, siller bor készitése
Borok érlelése, Gjhordos erjesztés, érlelés
Szarazanyag tartalom, szénhidratok
Alkoholok és oxidacios termékek
Szerves savak, észterek,
Fenolos alkotorészek

Aromaanyagok

Az Gjborok zavarosité anyagai, azok jellemzése
Gravitacios iilepités, ontisztulas
Derités, a derités szabalyai, deritGanyagok
jellemzése, a derités
hatadsmechanizmusa
Bentonitos, csersav-zselatinos, enzimatikus, egyéb
deritési modok
Sziirés, szlirbanyagok, szlirési modok,
Sziir6berendezések
Hazasitas
Savtartalom novelés, csokkentés, eldirasok
A borok édesitése
A borok szinjavitasa
Aktudlis jogszabalyok elbirasai
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Asvanyi anyagok
'Vitaminok, szinanyagok
A sepro jellemzése
A fejtés fogalma, maddjai, az elsé fejtés idejét és modjat meghatarozod
tényezok
A fejtés gépei, azok megvalasztasanak szempontjai
Finom sepron valo érlelés
Barnatorési proba
Kénezés, alapkénezés, a bor tulajdonsagainak és a kénezés mértékének
Osszefliggései
A kénezés hatasai, kénezdanyagok jellemz6i, alkalmazasai
A toltogetés, célja, mddja, eldirasai

Boraszati gyakorlat

Szo6l6feldolgozas mustkezelés, Erjesztés technoldgiaja, Egyszerii
pincemunkak, pincemiiveletek

Pincemtiveletek, pezsdgyartas,
Borturizmus, tizemi laboratériumi
gyakorlat, élelmiszerhigiénia
munkavédelem, munkaszervezési feladatok

Magyarorszag borvidékei és borrégidi, hungarikum- vilag- és
csemegeszOl6fajtak, A talajmiivelés célja, feladata és modjai tragyazasi

A 520106 viragzas folyamata, Az érés folyaman
lejatszodo kémiai folyamatok, érés szakaszai,

gépek

Mechanikus keverdk (propeller, turbina, stb.)
A centrifugalis tisztitas szerepe

IKamras szeparatorok

Tanyéros centrifugak

Csigas szeparatorok

A szlirés elve

Lapsziirdk

Kovafoldsziirdk (kamras, tartalyos sziirék)

?:;ﬁggg;;??es modok, sz6l6telepités, a sz616 tamberendezése bogyofeltaras fglyarpata, erjedés folya.mén lejatszodo
folyamatok, héjonerjesztési technologia
Telepités modjai, Meteorologiai eldrejelzés rendszere, fagyvédelem Termésszabalyozas,
Vizutanpotlas Alanyvesszd
e , Vadkarelharitas, keritések, Biogazdalkodas, metszés és miivelésmodok termesztés
Sz6élotermesztés ltasmodok
korlat o S
dya oltvanytermesztés
oltvanyiskolak miivelése,
Gazdalkodas turiznus
Boraszati szakmai Folyadéksugaras keverdk (szivattytk, ejektorok) Pezsgdstankok

Tankpezsgd gyartas géprendszerei
Palack-el6készit6 gépek

Palackmoso gépek

Palackoblitd gépek, palacksterilizald gépek
Palacktolté gépek

'Vakuumtoltok

Ellennyomasos toltégépek

Palackzar6 gépek
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Membransziirok

Aljsziirdk, vakuum-dobsziird
Tangencialis sziirék

Lemezes, csoves, csokigyos hdcserélok
A hokezelés géprendszerei
Meleg-hideg- kombinativ hécserél berendezések
Tartos hidegkezelés

Szén-dioxid ellato berendezések
Palackos szén-dioxid lefejto rendszer
Tartalyos szén-dioxid lefejtd rendszer
Szénsavas italok ellennyomasos fejtése

Kupakold gépek

Cimkéz6 gépek

Csomagologépek
Csomagoloeszkodz-elokészitd gépek
Palackrakodé gépek

Uzemen beliili szllitas gépei
Szallitoszalag-palyak

Targoncak

A palackozas italellaté rendszere
Kézi palackozo gépek

A sz6l6termesztés
szakmai gépei

Miitragyaszoro gépek

Szerves tragya szoro gépek

Komposztszorok (keskeny sorkozii szorok)

A novényvédo gépek feladatai

A cseppképzés modjai

A novényveédo szerek kijuttatasanak eljarasai

Permetezés

Porlasztas

A n6vényvédo gépek kialakitasa

'Ventilatortipusok

Permetlé szivattyuk

Permetlétartalyok és toltésiik

Keverdszerkezetek

Sziir6k

Szorofejek

IAlagutpermetezés

A permetezdgépek karbantartasa, ellendrzése és tisztitasa
INOvényvédo szerek, szermaradékok és csomagold anyagok artalmatlanitasa,
megsemmisitése

Tomlos permetezés

Helikopteres permetezés

Motoros hati permetezdgépek

INagyteljesitmény( porlasztogépek (Sprayer), Kodképzok

Kézi betakaritasi eljarasok

A sz6106 szedése és gyljtése, szallitasa
Gépi sz616 betakaritas

'Vontatott betakaritogépek

Magajaro betakaritogépek

A sz6ldbetakaritd gépek felépitése és miikodési elve
Tisztitas és karbantartas

A koltségek 6sszehasonlitdsa és gazdasagossagi
szamitasok

Traktorkialakitasok, épitési formak
Traktorok f6 szerkezeti elemei

Motor

Uzemanyag-felhasznalas
Tengelykapcsolok

Hajtomii

A teljesitmény-lead6 tengely (TLT)
Kardantengely

Traktorhidraulika

Kormanyzas

[Fékek

Kerékabroncsozas

Ergonomia €s a traktorok kialakitasa
Kozlekedésbiztonsag

Traktorvasarlast segitd ellen6rzo lista
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Alapmérések,
vizsgalatok gyakorlat

Must cukortartalmanak meghatarozasa magyar hitelesitett mustfokoloval
Pérlat alkoholtartalmanak meghatarozasa areométerrel, DMA-késziilékkel
Bor alkoholtartalmanak meghatarozasa Malligand-késziilékkel
'Vonadékanyag tartalom meghatarozas
A mikroszkop kezelésének szabalyai
Preparatumok készitése
Penészgombak vizsgalata
Gombakartevék azonositasa
Riigyboncolas
Faktorozas
Acidi-alkalimetria
Savtartalom, illosavartalom meghatarozas, viz ligossaganak
meghatarozasa
Oldatok hatéanyagtartalmanak vizsgalata
Oxidi-reduktometria
Kénessavtartalom, K-piroszulfit hatéanyagtartalom, redukalo
cukortartalom meghatarozas
Komplexometria

Viz keménységének meghatarozasa
Gliiko-acidimetrikus mutatdszam meghatarozasa
Cukortartalom mérése magyar hitelesitett
mustfokoloval
Titralhat6 savtartalom meghatarozasa
Prébasziiret kézi refraktométerrel

Erési index meghatarozasa
A mindség fogalma, az élelmiszerek mindségét
meghatarozo
tényezok
Az élelmiszerek csomagolasa
HACCP
Bortdrvény
Tenyésztéses mikrobioldgiai vizsgalatok

Bor iiledéktartalmanak meghatarozasa
Spektrofotometrias vizsgalatok
Refraktometria
Polarimetria

pH-mérés

Talajvizsgalatok
Kromatografias vizsgalatok
Hamisitasok kimutatasa
A héazasitas, probahazasitas
Savharmonia kialakitasa (savtartalom novelése,
csokkentése, modszerei)

Szintelenités aktiv szénnel

L1. évfolyam  |Foglalkoztatas I.

INyelvtani rendszerezés:

Jelen, mult és jovo ido.

Az egyszerii mondat szorendje, tagadas.
Formanyomtatvany kitoltése

Szobeli témakorok:

Személyes bemutatkozas

Napirend

Lakas, haz

INyelvtani rendszerezés:

Segédigék (képesség, lehetdség, sziikségesség)
Jelen ideji feltételes mod

Szobeli témakorok:

Etkezés, szallas

IA munka vilaga:

IA munkavallalassal kapcsolatos szokincs
elsajatitasa.

IAllashirdetés elolvasasa, leforditasa
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A munkavallalassal kapcsolatos szokincs elsajatitasa.

Munkaszerz6dés olvasasa, értelmezése

Foglalkoztatas II.

Munkavallal6 jogai (megfeleld koriilmények kozotti foglalkoztatas,
bérfizetés, koltségtérités, munkaszerzdés modositas, szabadsag),
kotelezettségei (megjelenés, rendelkezésre allas, munkavégzés,
magatartasi szabalyok, egylittmiikodés, tajékoztatas), munkavallalo
felelossége (vétkesen okozott karért vald felelosség, megdrzési felelosség,
munkavallaloi biztositék).
Munkajogi alapok: felek a munkajogviszonyban, munkaviszony létesitése,
munkakor, munkaszerz6dés modositasa, megsziinése, megsziintetése,
felmondas, végkielégités, pihendidok, szabadsag.
Foglalkoztatasi formak: munkaviszony, megbizasi jogviszony, vallalkozasi
jogviszony, kozalkalmazotti jogviszony, kdzszolgalati jogviszony.
Specialis jogviszonyok: egyszersitett foglalkoztatas: fajtai: atipikus
munkavégzési formak az 4j munka torvénykonyve szerint (tAvmunka,
bedolgozo6i munkaviszony, munkaerd-kodlecsonzés, rugalmas munkaidében
torténd foglalkoztatas, egyszeriisitett foglalkoztatas (mezégazdasagi,
turisztikai idénymunka és alkalmi munka), dnfoglalkoztatas, dstermel6i
jogviszony, hdztartadsi munka, iskolaszovetkezet keretében végzett
diakmunka, onkéntes munka.
Munkaviszony 1étrejotte, fajtai: munkaszerzodés, teljes- €s részmunkaido,
hatarozott és hatarozatlan munkaviszony, minimalbér és garantalt
bérminimum, képviselet szabalyai, elallas szabalyai, probaidé.
Munkavallalashoz sziikséges iratok, munkaviszony megsziinésekor a
munkaltaté altal kiadandé dokumentumok.
Munkaviszony addzasi, biztositasi, egészség- és nyugdijbiztositasi
Osszefliggései: munkaado jarulékfizetési kotelezettségei, munkavallald ado-
¢s jarulékfizetési kotelezettségei, biztositottként egészségbiztositasi ellatasok
fajtai (pénzbeli és természetbeli), nyugdij és munkaviszony.

Karrierlehetdségek feltérképezése: onismeret, reélis
célkitiizések, helyi munkaerépiac ismerete,
mobilitas szerepe, képzések szerepe,
foglalkoztatasi tamogatasok ismerete.
Motivaciods levél és onéletrajz készitése:
fontossaga, formai és tartalmi kritériumai, szakmai
Onéletrajz fajtai: hagyomanyos, Europass, amerikai
tipusu, 6néletrajzban szerepld email cim és fénykép
megvalasztasa, motivacios levél felépitése.
Allaskeresési modszerek: ujsaghirdetés, internetes
allaskeres6 oldalak, személyes kapcsolatok,
kapcsolati halozat fontossaga, EURES (Europai
Foglalkoztatasi Szolgalat az Eurdpai Unidoban
torténd allaskeresésben), munkaiigyi szervezet
segitségével torténd allaskeresés, cégek
adatbazisaba torténd jelentkezes, kdzosségi
portalok szerepe.
Munkaerdpiaci technikak alkalmazasa:
Foglalkozasi Informacios Tanacsadé (FIT),
Foglalkoztatasi Informacios Pontok (FIP), Nemzeti
Pélyaorientacios Portal (NPP).

Allasinterju: felkésziilés, megjelenés, szereplés az

allasinterjtn, testbeszéd szerepe
A munkanélkiili (allaskeres6) jogai, kételezettségei
és lehetéségei: allaskeresként torténd
nyilvantartasba vétel; a munkaiigyi szervezettel
torténd egyiittmitkodési kotelezettség fobb
kritériumai; egylittmiikddési kotelezettség
megszegésének szankcioi; nyilvantartas
szilinetelése, nyilvantartasbol valo torlés;
munkatigyi szervezet altal nyujtott szolgaltatasok,

kiemelten a munkakozvetités.
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Allaskeresési ellatasok (,,passziv eszkozok”):
allaskeresési jaradék és nyugdij elotti allaskeresési
segély. Utazasi koltségtérités.
Foglalkoztatast helyettesit6 tdmogatas.
Kozfoglalkoztatés: kozfoglalkoztatas célja,
kozfoglalkozatas célcsoportja, kozfoglalkozatas
fobb szabalyai
Munkatigyi szervezet: Nemzeti Foglalkoztatasi
Szervezet (NFSZ) felépitése, Nemzeti Munkaiigyi
Hivatal, munkaiigyi kdzpont, kirendeltség
feladatai.
Az allaskeres6k részére nyujtott tamogatasok
(,,aktiv eszk6zok™): onfoglalkoztatis tAmogatasa,
foglalkoztatast eldsegitd tamogatasok (képzések,
béralapu tamogatasok, mobilitasi timogatasok).
Vallalkozasok létrehozasa és mikddtetése: tarsas
vallalkozasi formak, egyéni vallalkozas,
mezOgazdasagi Ostermeld, nyilvantartasba vétel A
munkanélkiili (allaskeresd) jogai, kotelezettségei és
lehetdségei: allaskeresdként torténd nyilvantartasba
vétel; a munkatigyi szervezettel térténd
egyiittmiikodési kotelezettség fobb kritériumai;
egyiittmikodési kotelezettség megszegésének
szankcioi; nyilvantartas szlinetelése, nyilvantartasbol
valo torlés; munkatigyi szervezet altal nyujtott
szolgaltatasok, kiemelten a munkakozvetités.
Allaskeresési ellatasok (,,passziv eszk6zok”):
allaskeresési jaradék és nyugdij elotti allaskeresési
segély. Utazasi koltségtérités.
Foglalkoztatast helyettesit tdmogatas.
Kozfoglalkoztatas: kozfoglalkoztatas célja,
kozfoglalkozatas célcsoportja, kozfoglalkozatas
fobb szabalyai
Munkaiigyi szervezet: Nemzeti Foglalkoztatasi
Szervezet (NFSZ) felépitése, Nemzeti Munkaiigyi
Hivatal, munkaiigyi kdzpont, kirendeltség
feladatai.
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Az allaskeresdk részére nyujtott tamogatasok
(»aktiv eszk6z0k™): onfoglalkoztatds timogatasa,
foglalkoztatast eldsegitd tamogatasok (képzések,
béralapu tamogatasok, mobilitasi timogatasok).
Vallalkozasok létrehozasa és miikddtetése: tarsas
vallalkozasi formak, egyéni vallalkozas,
mezOgazdasagi Ostermeld, nyilvantartasba vétel
miikodés, vallalkozas megsziinésének,
megsziintetésének szabalyai.
A munkaer6piac sajatossagai, NFSZ szolgaltatasai:
palyavalasztasi tanacsadas, munka- és
palyatanacsadas, allaskeresési tanacsadas, allaskeresé
klub, pszichologiai tandcsadas

Boraszati technolégia, Boréaszati gyakorlat, Elelmiszeripari vallalkozasok, A
miikodtetés gyakorlati feladatai, SzO616termesztés technologidja,
Szolotermesztés gyakorlata, Alapmérések, vizsgalatok gyakorlat kés6bb
kerl feltoltésre.

Jelenleg ezen az évfolyamon nem folyik képzés.
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Kereskedelem, marketing, tizleti adminisztracio

Elado

Evfolyam Tantargy megnevezése L. félév kovetelményei II. felév kovetelményei
Kozgazdasagi alapfogalmak. Alapfogalmak: fogyaszto, vallalkozas, forgalmazo,
A kereskedelemmel kapcsolatos alapfogalmak. tudatos fogyasztd, termék és szolgaltatas, eladasi ar
A kereskedelem kialakulasa, fejlodése. és egységar, online adasvételi és szolgaltatasi
A globalis kor kereskedelmének jellemz6i. szerz8des.
A kereskedelem, mint tevékenység jellemzése, szerepe | Fogyasztovédelem:
a nemzetgazdasagban. Fogyasztovédelemmel kapcsolatos jogszabalyok.
A kereskedelem tagozodasa, szervezete. Fogyasztovédelem intézményrendszere.
Arukereskedelem. A nagykereskedelem tevékenysége, A fogyasztokat megilletd alapjogok.
formai. Termékcimke adattartalma.
A kiskereskedelem tevékenysége, formai. Fogyasztoi ar feltiintetésére vonatkozo
A kiskereskedelmi formék k&zotti eléirasok.Mindséget meghatarozo tényezok,
kiilonbségek. Aruforgalmi folyamat szakaszai. mindségi osztalyok, mindség Biztonsagos termék:
Arubeszerzés. Termékfelel6sség, mindségi bizonyitvany.

. , Szabvany, szabvanyositas szerepe, szabvanyok
9. évfolyam Kereskedelmi ismeretek A beszerzés fogalma, szerepe az aruforgalomban.

A beszerzés folyamata Aruatvétel fogalma, folyamata,
célja.

Az aruatvétel elokészitése, az aru fogadasa.
Nemzetkdzi arukezelési jelképek.

Az ellenérték kiegyenlitése.

Az aruatvétel targyi és személyi feltételei.

Az aruatvétel lebonyolitasa, hatasa az
eredményességre.A visszaru és a visszaszallitandd
gongyolegek elokészitése.

Aruatvétel adminisztracios feladatai, bizonylatainak
alkalmazasa Készletezés alapjai.

Az aruk raktari elhelyezése és tarolasa. Az
attekinthet6ség, hozzaférhetdség, kedvezo
helykihasznalas alapjan.

csoportositasa.

Magyar- és nemzetkozi szabvanyok.
Mindségtanusitas formai.

Mindségtanusitas eszkozei:

Megkiilonbozteté mindségi jelek, mindségi
bizonyitvany.

Miiszaki leiras.

Hasznalati, kezelési utmutato.

CE megfeleldségi jelolés.Csomagolasra vonatkozd
eloirasok.

Gyermek- és fiatalkoruak védelmét szolgalo
el6éirasok.

Tisztességtelen kereskedelmi gyakorlatok.
Szavatossag, szavatossagi idok, kellékszavatossag.
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Allagvédelem, kozegészségiigyi szabalyok.
Vagyon-, tliz-, balesetvédelmi szabalyok.

Tarolasi rendszerek.

Statikus és dinamikus tarolas.

Tarolasi modok.

Tomb ¢s soros, allvanyos ¢és allvany nelkili tarolas.
Arumozgato6 gépek, eszkdzok.

Leltérozés. Aru-clokészités eladasra.
Aru-el6készités menete.

Aru-elékészitésre vonatkozo szabalyok, eldirdsok.
Az eladas folyamata.

A vevo fogadasa.

Vevotipusok.

Ertékesités utani teendék. Munkavédelem.

A munkavédelem fogalomrendszere, szabalyozasa.
A biztonsagos munkavégzés feltételei: munkaltato
kotelezettségei, felelossége, a munkavallalo
kotelességei.

Munkahelyek kialakitdsdnak alapvetd szabalyai:
kozlekedd utakra, drutarolasra vonatkozo szabalyok,
eloirasok, jelolések.

Az lizlet tisztantartasaval kapcsolatos higiéniai, kémiai

biztonsagi eldirasok.

A munkavégzés altalanos személyi €s szervezési
feltételei: munka alkalmassagi vizsgalatra vonatkozd
el6irasok.

A munkavégzés altalanos személyi €s szervezési
feltételei: oktatasra vonatkozo eldirasok.

A munkavégzés altalanos személyi és szervezési
feltételei: munka- és védoruhazatra vonatkozd
eléirasok.

Balesetvédelem. A balesetek, munkabalesetek és
foglalkozasi megbetegedések meghatarozasa.

Jotallas, kiterjesztett jotallas, jotallasi jegy.
Fogyasztoi panaszok kezelése, ligyfélszolgalat.
Vasarlok konyve vezetése.

Békélteto testiilet.

Hatosagi ellendrzés.

Kereskedelmi egységek ellenérzését végzo
hatdsagok.

Ellen6rzés modszerei, hatarozatai,
jogkdvetkezmények.Kereskedelmi torvény
fogyasztdvédelmi rendelkezései: Méret, suly,
hasznalhatosag ellendrzése.

Uzlet nyitva tartasarol szol6 tajékoztatas.

Bolt nyitasa, nyitva tartasa.
Példak a gyakorlatban.

A bolt mitkddési engedélye. Uzlethelyiségen kiviili
és tavollevok kozotti tigyletekhez (e-
kereskedelemhez) kapcsolodoé fogyasztovédelmi
eléirasok.Az aru, aruismeret fogalma.
Arurendszerek jelentSsége.A hagyomanyos és kod

tipust arurendszerek.A kodolas fogalma, kodok
fajtai.

Vonalkodok fajtai: egydimenzids, kétdimenzios.
EAN (GTIN) kod bevezetése, felépitése. EAN13,
EANS, EANS.EPOS rendszer felépitése, elonyei,
hatranyai.Csomagolas fogalma, funkcioi.

A csomagolas anyagai, jellemzdi, eldonyds és
hatranyos tulajdonsagai.

Csomagoloeszkodzok fajtai, alkalmazasuk.
Csomagolas gyakorlasa.

Csomagoloeszk6z6kon feltiintetett aruvédelmi, és
veszélyességi jelolések fajtai, értelmezése.
Hulladékkezelési szabalyok:
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Veszélyforrasok, és kockazati tényez6k a munkahelyen:
Kézi- és gépi anyagmozgatdsra vonatkozo6 szabalyok.
Helyes ¢és helytelen munkaruha-, 1abbeli-, ékszer
hasznalat.

Anyagmozgatd gépek fajtai, hasznalati szabalyai.
Zsamolyokra, fellépdkre, 1étrakra vonatkozo hasznalati
szabalyok. Kések, szikék, ollok hasznalati szabalyai.
Gépek, berendezések hasznalati szabalyai (szeleteld-,
apritd gépek, csomagold gépek).

A munkabalesetek kivizsgalasa, bejelentése,
adminisztracidja.

Thzvédelem.

Tz és égésvédelmi alapfogalmak.

A tlz feltételei.

Tlzvédelmi szabalyok.

Tlzvédelmi szabalyzat.

Tlzveszélyességi osztalyba sorolas.

Tlzolto késziilékekre vonatkozo szabalyok:
téltéanyagai, elhelyezésiik és annak jeldlése, cimkéjiik
adattartalma, hitelesitésiik.

A tliz jelzése, oltasa.

Thzolté késziilékek hasznalata.

Tiizriado terv tartalma.

Tlzoltasi ut, kiiiritési Gitvonal.

Veszélyforrasok:

Raktarozasra-, villamos és vilagitd berendezésekre,
(dohanyzasra) vonatkozo6 szabalyok.

Reverz logisztika (csomagoldeszkdzok
Osszegytjtése, kdrnyezetvédelem).Pénztargépek
szerepe a kereskedelemben. Pénztargépek fajtai.

A pénztargép elhelyezése, pénztargéppel kapcsolatos
el6irasok, kdvetelmények. A pénztargép részei.
Onkiszolgalé pénztar.Pénztaros feladatai.
Pénztarnyitas feladatai.

Az ellenérték elszamolasanak mozzanatai, szabalyai.
A vasarlasi tételek rogzitésének modjai, szabalyai.
A készpénz és bankkartya atvételére vonatkozd
szabalyok. Bizonylat fogalma.

Bizonylati elv, bizonylati rend, bizonylati fegyelem.
Bizonylatok csoportositasa.

Szigoru szdmadasu bizonylatok, azok beszerzése és
nyilvantartasa.

A bizonylatok kiallitdsaval kapcsolatos szabalyok
(alaki és tartalmi kellékek).

Bizonylatkezelés a kereskedelmi egységekben.
Bizonylatok javitasanak szabalyai
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Elelmiszer aruismeret

Taplalkozas alapjai.
Malomipari termékek.
Szaraztésztak.
Siitdipari termékek.
Edesitdszerek.

Edesipari termékek.
Z0ldségek.
Gyiimolcsok.
Tejipari termékek.

Kereskedelmi ismeretek gyakorlata

Beszerzés, arurendelés, készletezés.
Eladasra torténd elokészités.

Arfeltiintetés. Arvéltozas és az
ezekhez kapcsolodo bizonylatok.

Vagyonvédelem.
Munka, baleset és tlizvédelem.
Fogyasztovédelem.

Pénztar és pénzkezelés és az ezekhez
kapcsolddo bizonylatok.

Ruhézati és vegyesiparcikkek

Szényegek, fliggényok és agytextilidk. Noi

Labbelik, oltozetkiegészitok.
Jatékés papir-iroszer.

Testbeszéd.
A vevd tipusok felismerése.

aruismerete és férfi also és felsGruhazat. L, , .
Edényaruk és vetdémagok.
A vasarlas inditékai. . .
Vevé ti ) Az eladés technikdja.
evO tipusok. . L
) p ) Erintkezési szakasz.
Eladéstan Az eladoval szemben tdmasztott .
) . Meggy6zési szakasz.
kovetelmények. o
. , Zaroszakasz.
Szakmai viszonyulas.
Udvarias kdszonési formak.
Az eladd személyisége és megjelenése. Alkalmaz’za a meggyozesen alapult eladoi
4 s magatartas szemléletét.
) Beszéd stilus. . I o
Eladastan gyakorlat Kiszolgalas kozben kapcsolodod

aruféleségeket ajanlasa.
Meggy6z0 érveléstechnikaval segiti a
vasarlot a dontésben.

Heves Megyei SZC Sarvari Kalman Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

237




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

10. évfolyam

Elelmiszer és vegyi aru ismeret

Zsiradékok.
Alkoholmentes italok.

Alkoholtartalmu italok.
Koffein tartalmu élvezeti szerek.

Fiszerek

Vegyiaruk kovetelményei
Vegyiaruk: moso- és tisztitoszerek
Tisztitoszerek

Kereskedelmi ismeretek

Készlet fogalma, készletgazdalkodas jelentsége
A beérkezett aruk készletre vétele, a készletnagysag
megallapitasa

A leltar és leltarozas fogalma

A leltar céljai (elszamoltatd, vagyon megéllapito,
ellendrz6, atado-atvevo, rendkiviili leltar)

A leltar céljai (elszamoltato, vagyon megallapito,
ellendrzd, atado-atvevo, rendkiviili leltar

A leltar céljai (elszamoltato, vagyon megallapito,
ellendrzé, atado-atvevd, rendkiviili leltar

A leltar céljai (elszamoltato, vagyon megallapito,
ellendrzd, atado-atvevo, rendkiviili leltar

A leltarozas megszervezése

A leltarhiany vagy tobblet oka.Az aruk eladasra torténd

elokészitése
Az aruk kicsomagolasaAz aruk elére csomagolasa

Az arucimkék elhelyezéseA fogyasztoi ar feltiintetése.

A fogyasztdi ar feltiintetése Az aruk eladotéri
elhelyezése.(élelmiszer)Az aruk eladotéri elhelyezése
(ruhézat)Az aruk eladotéri elhelyezése ( miiszaki
Ertékesitési modok. Hagyomanyos értékesités
Alaprajz készités.

Onkiszolgalo értékesités

Onkivalaszto értékesités

Mintautani értékesités

Bolt nélkiili értékesitési formak

Ertékesitési modok személyi és targyi feltételei

Az e- kereskedelemre vonatkozoé jogszabalyok
A web-lapok tartalmi és formai kovetelménye
(szerzddési feltételek)

A web-lapok tartalmi és formai kdvetelménye
(regisztracio)

A web-lapok tartalmi és formai kovetelménye
(regisztracid)

Web-lap, virtualis aruhaz gondozasa.
Reklamozasi lehet6ségek. Az elektronikus fizetés
feltételeinek kialakitasa, fajtai, lebonyolitasa

Az elektronikus fizetés feltételeinek kialakitasa,
fajtai, lebonyolitasa

Az e- kereskedelemben kapott megrendelések
feldolgozasa. visszaigazolasa, adatbazis vezetés.
Arukezelési, komissiozasi és expedialasi feladok
lényeges elemei.

Arukezelési, komissidzasi és expedialasi feladok
lényeges elemei.

Az arufeladasa, arukovetés biztositasa, az aruatvétel
visszaigazolasa.Fogyasztovédelmi jogok biztositasa
az e- kereskedelemben.
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11. évfolyam

Muszakicikk aruismeret

Miiszaki alapismeretek. Energiahordozok.

Elektromos alapismeretek Energiaosztalyok.
KotoelemekKéziszerszamok.Barkacsgépek. Villamos
szerelési anyagok. Vezetékek.,Csatlakozok, aljzatok,
villak Foglalatok. (méretezés)Fényforrasok. (¢gék
mindségi kovetelményei).Fényforrasok. (hagyomanyos,
halogén) Fényforrasok.(energiatakarékos)Fényforrasok.
(LED) Elektromos és nem elektromos siit6- €s
fozokésziilekek.Elektromos flitékésziilekek. Elektromos
kisgépek és késziilékek.

Kozmetikai késziilékek. Elektromos haztartasi
nagygépek.

Hutégépek, fagyasztogépek

Hutégépek. (fagyasztoval vagy anélkiil, kombinalt)
Hiitégépek. Syde-by-syde, specilis hiiték)
Fagyaszto késziilékek.

Késziilékek hasznalata,
Energiacimke.Mosogatogépek.
Péraelszivok.Porszivok fajtdiMosogépek.

Eladastan

Az eladasi folyamat gyakorlasa. Meggy6z¢€s,
érvelés.Felhivja a figyelmet a kiemelt ajanlatokra,
akciokra, szezonalis termékekre.

Megfelel6 kommunikacioval, kérdésfeltevéssel és
pozitiv kisugarzassal el6segiti a sikeres vasarlast.

Elelmiszer és vegyi aru ismeret

Vegyi-aruk csoportositasa, A vegyi aruk csomagolasa,
A szappanok és a mosas anyagai Szényeg- €s
karpittisztitd szerek.

Hajapolasi készitmények.Borotvalkozdszerek.
Dezodorok és izzadast gatld készitmények.
Napozoszerek.

Arcapolok, diszitékozmetikumok és illatszerek.
Arcapolo készitmények, krémek, kendcsok.
Babaapolasi készitmények.

Norinbergi aruk: Kozmetikai kiegészit6 aruk.
Egészségiigyi aruk. Haztartasi aruk.

Eladastan

Zaro6 szakasz:
Erosito hatas.
Szamlakiallitas.
Csomagolas.

Fizetés.
Bucsuzas.
Személytelen arubemutatas.Fizetés.
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Foglalkoztatas I.

INyelvtani rendszerezés:

Jelen, mult és jovo 1d6.

Az egyszerli mondat szérendje, tagadas.
Formanyomtatvany kitoltése

Szobeli témakorok:

Személyes bemutatkozas

Napirend

Lakas, haz

IA munkavallalassal kapcsolatos szokincs
elsajatitasa.

Nyelvtani rendszerezés:

Segédigék (képesség, lehetdség, sziikségesség)
Jelen idejii feltételes mod

Szobeli témakorok:

Etkezés, szallas

A munka vilaga:

A munkavallalassal kapcsolatos szokincs
elsajatitasa.

Allashirdetés elolvasasa, leforditasa
Munkaszerz6dés olvasasa, értelmezése

Foglalkoztatas I1.

Munkajogi alapismeretek. Munkavallalo jogai.
Munkajogi alapok. Foglalkoztatasi formak. Specialis
jogviszonyok.

Munkaviszony létesitése.Munkaszerzédés.
Munkaviszonyhoz sziikséges iratok. Motivacios levél

¢és Onéletrajz készitése.

Munkanélkiiliség
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Kereskedelmi ismeretek

Aru- és vagyonvédelmi eszkozok fajtai, 6
jellemzdi. Elektronikus aruvédelmi rendszerek
jellemzoi, miikddésiik.

Jelzécimkeék fajtai, elhelyezésiik a termékeken.

Az lizlet biztonsagat befolyasolo tényezok.
Lopas mddjai, eljarasi alapelvek.
Rendkiviili események fajtai, kezelése

Euroval torténd fizetés szabalyai.

A pénzvisszaadas szabalyai.

Nyugtaadasi kotelezettség.

A bizonylat és a visszajard pénz atadasanak szabalyai.

Gépi nyugta adattartalma.

Gépi/ kézi készpénzfizetési szamla adattartalma, példanyok kezelése.
Pénztarzaras feladatai.

A készpénz-, és készpénzkiméld eszkdzok szortirozasa, szambavétele.
Pénztéaros elszamoltatasa. A pénzfeladas és bizonylatai.Euroval torténd fizetés szabalyai.
A pénzvisszaadas szabalyai.

Nyugtaadasi kotelezettség.

A bizonylat és a visszajard pénz atadasanak szabalyai.

Gépi nyugta adattartalma.

Gépi/ kézi készpénzfizetési szamla adattartalma, példanyok kezelése.
Pénztarzaras feladatai.

A készpénz-, és készpénzkimélo eszkdzok szortirozasa, szambavétele.
Pénztaros elszamoltatasa. A pénzfeladas és bizonylatai.

Muszakicikk aruismeret

Hiradastechnikai késziilékek.

Hangszo6rok, hangdobozok.

Digital hangrendszerek.

Erdsitok.

CD lejatszok, DVD, Blu-ray, média lejatszo.
Televizio késziilékek.

Hazimozi.

Digitalis fényképezdgépek.

Mobiltelefonok, tartozékok.

Szamitastechnikai termékek.

A miiszaki cikkek atvételére, szallitdsara, tarolasara vonatkozo kovetelmények.

Hasznalati tmutatok értelmezése.

A miiszaki cikkek csatlakoztatasa, beépitése, vevoi tajékoztatas, értékesitéshez. kapcsolodo szolgal
A miiszaki cikkekhez kapcsol6dd okmanyok tartalma, cimkék, piktogramok értelmezése.
Szavatossag, jotallas, kiterjesztett jotallas, garancialis javitas.
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Vendéglatas-turisztika szakmacsoport

Cukrasz
, , ) L. félév I1. félév
Evfolyam Tantargy megnevezése " L . ..
kovetelményei kovetelményei
A gazdalkodas alapfogalmai Szazalékszamitas,

9. évfolyam

Vendéglato gazdalkodas

A gazdalkodas korfolyamata, termelési-
ujratermelési ciklus, a gazdalkodas
Osszefliggései

Sziikségletek csoportositasa
Nemzetgazdasag fogalma, tagozodasa
A piac fogalma, fajtai

A piac torténeti attekintése

A piac tényez06i €s azok kapcsolata

A piaci verseny feltételei, tertiletei,
korunk piaci helyzete

. A vendéglatas fogalma, 6
tevékenységei:

Beszerzés

Raktarozas

Termelés

Ertékesités

Vendéglatas targyi feltételei

. Vendéglatas személyi feltételei:

kerekités szabalyok
Meértekegység atvaltasok
Tomegszamitas

Energia- és tapérték
tablazat
Anyaghanyad-szdmitas
Veszteség- és
tomegnodvekedés szamitas
Bazis- és
lancviszonyszam
Szazalékszamitas
kerekités szabalyai
Megoszlasi viszonyszam
Arkialakitas szempontjai
Aruk és szolgaltatasok
aranak kialakitasa,
sajatossagai, felépitése
(brutt6 és nettd ar, AFA,
beszerzési ar, arrés,
haszonkulcs)

AFA szamités
Arképzés, arkialakitas

Altalanos élelmiszerismeret

Taplalkozas jelentdsége:
Elelmiszerek 6sszetevéi viz és
széarazanyagok (alaptapanyagok,
véddtapanyagok, jarulékos anyagok,
ballasztanyagok) jellemzése

Alap izeket befolyasol6 anyagok:
. Fliszerek:
. Tej és termékeinek:
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Emésztés, tapanyag felszivodas
Taplalkozas feladata, a szervezet tapanyag
¢s energiasziikséglete

Elelmiszerek tapértékének megérzése:

Az élelmiszerek feldolgozasanak hatasa a
tapanyagokra

Vizek védelme

Kornyezeti elemek védelme

Veszélyes hulladék

Zajvédelem

Fogyasztok egészségének €s biztonsaganak
védelme

Fogyasztok gazdasagi érdekeinek védelme
Fogyasztoi jogokrol valo tajékoztatas és
azok oktatasa

Jogorvoslathoz és karigényhez,
érvényesitéséhez vald jog

Jog a fogyasztovédelmi érdekek
képviseletéhez fogyasztoi részvétellel
Allami fogyasztovédelmi
intézményrendszerek

Onkorményzati fogyasztovédelmi szervek
Tarsadalmi fogyasztovédelmi
érdekképviseleti szervezetek

Vasarlok Konyve hasznalatanak és az abba
tortént bejegyzések elintézésének szabalyai
Vasarlok konyvének hitelesitése,
kihelyezése

Jegyzdkonyv kitoltése

Valaszadas hatarideje a bejegyzésre
Szavatossag és jotallas helytallasi
kotelezettségei

Szavatossag és jotallas helytallasi
kotelezettségének idotartama
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Elelmiszerbiztonsagrol ltalaban

Elelmiszer

mindség
Elelmiszer higiénia (hus, tej, tojas, zoldség)
Elelmiszer nyomon kovethetdség

Az allam, az élelmiszer-vallalkozo és a
fogyaszto feleldssége az élelmiszerbiztonsag

megteremtésében

Vallalkozoi felelosség
Hatosagi feliigyelet
Fogyasztoi magatartas
Elelmiszerlanc biztonsagi stratégia
Mikroorganizmusok jellemzése,
életfeltételei

Mikroorganizmusok csoportositasa
Mikroorganizmusok szaporodasanak
kornyezeti feltételei
Mikroorganizmusok hasznos és karos
tevékenysége. (élesztok, penészek,
fehérjebontok)

Szennyezddés

Romlas, romlast okozo mikrobak

Az élelmiszer el6allitasban kézremiikdodo
mikroorganizmusok

Elelmiszer eredetli megbetegedések
Etelmérgezés

Etelfertdzés

Eljaras élelmiszer eredeti megbetegedés
gyantja esetében
Leggyakoribb  élelmiszerrel is terjedd
korokozok

Az ¢élelmiszerek romlésa
A tartositas fogalma

Az élelmiszer-tartositas fizikai modszerei
Az  élelmiszer-tartositas,  fizika-kémiai
modszerei

Az élelmiszer-tartositas kémiai modszerel
Az élelmiszer-tartdsitas biolodgiai modszerei

Kémiai szennyezdkre vonatkozd
szabalyozasrol

Kémiai szennyezok az élelmiszerekben
Allatgyogyaszati szermaradékok
Peszticid maradékok

Kornyezeti szennyez6k — toxikus
nehézfémek- poliklorozott szerves
vegyiiletek-(dioxinok, poliklorozott
bifenilek)

Technologiai eredetli szennyez6k (PAH-0Kk,
Nitrozaminok, Transz-zsirsavak)
Zsirban, olajban siités szabalyai
Csomagol6 anyagok

Elelmiszerrel érintkezé feliiletek
Biologiai eredetli szennyezdk —
Mikotoxinok

Tengeri és édesvizi biotoxinok
Hisztamin

Adalékanyagok felhasznaldsdnak
jelentdsége €s szabalyozasa, adalékanyag
csoportok

Elelmiszerekben természetes modon
el6forduld méreganyagok

Meérgez6 gombak, vadon termd gomba
felhasznalasa a vendéglatasban

Meérgez6 allatok,

Meérgez6 novények

A jogszabalyok célja, rendszere,
hierarchiaja

Elelmiszer-eléallitasra és forgalmazasra
vonatkozo jogszabalyok

A GHP helye és szerepe a szabalyozasban
Termékspecifikus szabalyok: Magyar
Elelmiszerkonyv

A fogyasztok tajékoztatasarol szolo
jogszabalyok; Allergének a vendéglatasban;
Husok szdrmazasi helye
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Elelmiszerekben el6forduld
szennyezbanyagokra és adalékanyagokra
vonatkoz6 jogszabalyok (hatarértékek)
Specialis teriiletekre vonatkozo
jogszabalyok

Vendéglatas és kozétkeztetés

Etelmérgezés, ételfertdzés

Kartevoirtas, biocid termékek, egészségiigyi
nyilatkozat

Cukrasz szakmai idegen nyelv

A cukraszat nyersanyagai

A nyersanyagok tarolasa
Cukraszkészitmények megnevezései
Mennyiségi egységek atvaltasa, matematikai
alapmiiveletek szamolas gyakorlasa
Cukraszkészitmények anyaghanyada,
cukrdszati anyagok, mennyiségi egységek
alkalmazésa

A cukraszat
megnevezései

kéziszerszamainak

Egyszeri idegen nyelvi mondatokat
alkotasa cukraszati eszkozokrdl és ezekkel
végzett cukraszati miiveletekrol

A cukraszat gépeinek, berendezéseinek
megnevezései

Egyszeri idegen nyelvii ~mondatokat
alkotasa cukraszati gépekrol,
berendezésekrdl  és  ezekkel  végzett
cukraszati miveletekrol

Tésztak készitése

Toltelékek készitése

Uzsonnasiitemények készitése

Cukrasz szakmai ismeretek

Cukrasz iizemi ismeretek

A cukrasz szakma targyi feltételei

A cukrasz szakma munkavédelmi eléirdsai
. Cukrasztechnoldgiai
alapmiveletek és termékcsoportok
bemutatasa:

. Cukorkészitmények:

. Toltelékek:

. Bevond anyagok:

. Gyiimolcstartositas:

. Tésztak és feldolgozott, kisiilt

Uzsonnasiitemények altalanos jellemz6i
Elesztds tésztabol késziilt
uzsonnasiitemények:

Gyurt élesztds tésztabol késziilt
uzsonnasiitemények készitése

Kevert élesztés tésztabol késziilt
uzsonnasiitemények készitése
Hajtogatott élesztds tésztabol késziilt
uzsonnasiitemények készitése

Omlos élesztos tésztabol késziilt
uzsonnasiitemények:

Edes omlés élesztds tésztabol késziilt
uzsonnasiitemények készitése,

Heves Megyei SZC Sarvari Kalman Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

245



3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

félkész termékei:

Hagyomanydrz6 magyar omlds élesztds
uzsonnasiitemények készitése eredeti
receptira alapjan

Omlos tésztabol késziilt
uzsonnasiitemények

Kikészitett siitemények altalanos jellemz6i
. Tortak:

. Szeletek:

. Tekercsek:

. Minyonok:

. Desszertek:

Tartos cukraszati készitmények

Szakrajz

Vonalvezetéses motivumok rajzolasa
négyzethalos papirra

Kor alaku szegélydiszitések szerkesztése
rajzolasa

Al és dolt betiik

Zsinoriras

Tortafeliratok

Pasztilla rajzok készitése csokoladé és
glazirdiszitéshez

Térbeli sablonok rajzolasa (pl. haz, hinto
stb.) mézes, tragant tésztahoz, kivagasa,
Osszeillesztése

Figuralis sablonok rajzolésa, kivagasa
Tészta felvagasi, alakitasi rajzok
uzsonnasiiteményekhez

Siiteményrajzok gyakorlaton elkészitett
cukraszati termékekhez

Disztorta rajzok: sziiletésnapi, névnapi
karacsonyi, husvéti, gyermeknek késziild,
eskiivoi, és évfordulora készitett torta
tervezése

10. évfolyam.

Vendéglatd gazdalkodas

A vendéglatasban jellemz6
vallalkozasi formak:

A gazdalkodas alapegységei,
alapfogalmai

Vallalkozasi formak, tipusok
Vendéglatasra jellemz6

Ado fogalma, ado alanya, targya,
ado6zas alapelvei, funkcioi

Arengedmény- és felarszamitas

Ar- és bevételelemzés (arrés-szint,
anyagfelhasznalasi-szint, haszonkulcs)
A koltség fogalma, fajtai és azok
csoportositasa

Koltséggazdalkodas, kdltségelemzés
Az eredmény fogalma

Az eredmény-kimutatds menete,
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Adok csoportositasa, fébb adofajtak
jellemzoi
A témakor részletes kifejtése

jovedelmezdségi tabla készitése, az adozott
¢és az addzatlan eredmény kiszamitasa

Az eredmény elemzése

Atlagkészlet szamitasi modok, azok
alkalmazasa

Aruforgalmi mérlegsor alkalmazasa

Altalanos élelmiszerismeret

Elelmiszerek csoportjai I
Tojas:

Malomipari termékek
Zsiradékok:

Elelmiszerek csoportjai II
Hus, husipari termékek:

Vadak jellemzése

Halak és hidegvértiek jellemzése
Zoldségek:

Zo6ldségek atlagos dsszetétele
Burgonyafélék, kabakosok, kaposztafélék,
hiivelyes zoldségek, hagymafélék,
gyokérzoldségek, levélzoldségek, gombak
egyéb zoldségek fajtai jellemzése
felhasznalasa

Gombak: termesztett gombak és vadon
term6 gombak fajtai és felhasznalasa

Vendéglatas higiéniaja

Vendéglatd egységek telepitésének
alapfeltételei

Kornyezetszennyezés nélkiili épitési teriilet,
ivoviz, szennyvizelvezetés kdvetelményei
A helyiségek egyiranyu kapcsolodasa, tiszta
és szennyezett

Ovezetek, keresztezOdésének tilalma
Bejaratok kialakitasanak kovetelményei
Raktarak kialakitasanak kovetelményei
Elokészito helyiségek kialakitasanak
kovetelményei

Konyhak, miihelyek kialakitasanak
kovetelményei

Mosogatok kialakitasanak kovetelményei
Vendégtér, szocialis helyiségek
kialakitasanak kovetelményei

Személyi higiénia

Vendéglato tevékenység, élelmiszer
eléallitas személyi feltételei

Képzési, egészségligyi, szakmai és erkolcsi
feltételek

Jelentdsége az élelmiszerbiztonsagban
Személyi és targyi feltételek

A kéz apolasa, tisztan tartasa, a dolgozo
helyes magatartasa

Védoéruha, munkaruha hasznalata, tisztitasa
Betegségek, sériilések

Egészségiigyi alkalmassag

Latogatok, karbantartok

Helyes magatartas az élelmiszerkészités, és
talalas soran

A HACCP mindségbiztositasi rendszer
alapelvei

Nyersanyagok beszerzési, atvételi, tarolasi,
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Test, munkaruha higiéniai eldirasai,
egészségiigyi kiskonyv

érvényes orvosi alkalmassagi vizsgalat
igazolasa

elékészitési kovetelményei

Uzemi, iizleti terméktarolas szabalyai
Vendéglato tevékenység kornyezetvédelmi
el6irasai

Cukrasz szakmai idegen nyelv

Bevonatok olvasztasa,
temperalasa
tortak, szeletek, roladok. krémes tejszines

készitmények készitése

melegitése,

Desszertek, bonbonok, fagylaltok készitése
Munkatarsakkal folytatott kommunikacio
cukraszati munkamegosztasrol,
munkaszervezésrol

Gyakorlati munkaval kapcsolatos utasitasok
adasa, fogadasa

Nemzetkozi szakmai 6néletrajzi
nyomtatvany kitoltése idegen nyelven

Cukrasz szakmai ismeretek

Kikészitett siitemények

. Krémesek:

Tejszines siitemények
Nemzetkdzi cukraszati termékek

Teasiitemények altalanos jellemz6i
csoportositasa

Edes teasiitemények

Sos teasiitemények

. Hidegcukraszati készitmények:
Fagylaltok, parfék, adagolt hidegcukraszati
készitmények

11. évfolyam

Foglalkoztatas II.

Munkajogi alapismeretek Munkaviszony
létesitése

Allaskeresés
Munkanélkiiliség

Foglalkoztatas 1.

Nyelvtani rendszerezés:

Jelen, mult és jovo id6.

Az egyszeri mondat szorendje, tagadas.
Formanyomtatvany kitoltése

Szobeli témakorok:

Személyes bemutatkozas

Napirend

Lakas, haz

Nyelvtani rendszerezés:

Segédigék (képesség, lehetdség,
sziikségesség)

Jelen ideju feltételes mod

Szdbeli témakorok:

Etkezés, szallas

A munka vilaga:

A munkavallaldssal kapcsolatos szokincs
clsajatitasa.

Allashirdetés elolvasasa, leforditasa
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/A munkavallalassal kapcsolatos szokincs

elsajatitasa.

Munkaszerzodés olvasasa, értelmezése

Vendéglatd gazdalkodas

Ugyvitel a vendéglatasban

Bizonylatok tipusai, szigoru szamadasu
bizonylatok jellemzdi

Ugyvitel fogalma, gazdasagi esemény és
bizonylatolas

Nyomtatvanyok felismerése, kitdltése,
alkalmazasa, tartalmanak ismerete
(készpénzfizetési szamla, nyugta, atutalasi
szamla, felvasarlasi jegy, standiv, étkezési
utalvanyok, vasarlok konyve, stb.)
Készletgazdalkodas a vendéglatasban: a
készletgazdalkodas fogalmai (nyitokészlet,
készletnovekedés, készletcsokkenés,
értékesitésen kiviili készletcsokkenés,
zarokészlet, atlagkészlet, forgési sebesség)
bizonylatainak tipusai, kitdltése
(szallitolevél, szamla, bevételezési-kiadasi
bizonylat, vételezési jegy, selejtezési iv)
Leltarozas: aruatvétel, bevételezés,
készletnyilvantartas, leltarozas modjai
(elszamoltato, lecsap6, atado-atvevo,
vagyonmegallapit6) folyamata,
bizonylatainak ismerete, kitoltése (leltariv,
leltarjegyz6konyv), standolas
frasbeli kommunikacio (iizleti / hivatalos
levél, onéletrajz, névjegykartya...)
Vendéglato ipari kommunikacio és
viselkedés kultira
Modern kommunikacios csatornak szerepe,
elénye-hatranya, hasznalatanak szabalyai

(e-mail, fax, SMSS, MMS, lizenetrogzito. . .)

Atlagkészlet szamitasi modok,
azok alkalmazasa (szamtani atlag,
sulyozott atlag, kronologikus
atlag)

Aruforgalmi mérlegsor
alkalmazasa
Készletgazdalkodasi
mutatoszamok alkalmazasa
Leltarhiany, tobblet értelmezése
Normalizalt hiany, készen tartasi
veszteség értelmezése

Raktar elszamoltatasa

Termelés elszamoltatasa
Ertékesités elszamoltatisa
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Altalanos élelmiszerismeret

Elelmiszerek csoportjai I11. 3 6ra
Gyiimolesok:

Hazai gylimolcsok almaterméstiek,
csonthéjasok, bogyotermésiick, kabakosok,
szarazterméstiek fajtai jellemzése
felhasznalasa

Déli gyiimolesok, friss és szaritott
déligyiimolesok fajtai jellemzése
felhasznélasa

Friss, 1édus, és szaraz termést gylimdlcsok
kémiai Osszetétele

Gyiimolcsok taplalkozas élettani jelentdsége
Elelmiszerek csoportjai IV. 12 6ra
Edesipari termékek:

Kakaopor eléallitasa, fajtai,
zsiradéktartalma, felhasznalasa
Csokoladétermékek,(kakaovaj,
kakaomassza, ét-, tej-, fehér csokoladé)
eldallitasa dsszetétele felhasznalasa
Bevond masszak fajtai, megkiilonboztetése
Osszetétel alapjan a csokoladétol,
felhasznalasa

Csokoladé és bevond massza 0sszehasonlitd
érzékszervi vizsgalata

Fondan, marcipan, nugat dsszetétele
jellemzése felhasznalasa

Koffein tartalmu élelmiszerek:

Kavéfajtak, kavé feldolgozasa, porkolési
modok, porkdlt kavé kémiai dsszetétele,
felhasznalasa

Kavéital extrakt tartalmanak meghatarozasa
refraktométerrel

Tea fajtak, tea feldolgozasa, dsszetétele,
felhasznalasa

Elelmiszerek csoportjai V. 16 6ra

Italok:

Alkoholtartamu italok borok, sorok,
szeszesital ipari készitmények jellemzése,
készitése, csoportjai mindsége,
felhasznaléasa

Palinka alkoholtartalmanak meghatarozasa
szeszfokoloval

Parlatok

Alkoholmentes italok gyiimélcs és z6ldség
levek, szorpok, szénsavas iiditék
jellemzése, készitése, csoportjai, mindsége,
felhasznalasa

Adalékanyagok:

Adalékanyagok jellemzése, adagolasanak
szabalyozasa, E-szam értelmezése
Mesterséges édesitoszerek fajtai, édesitd
hatasa, tapértéke energiatartalma
felhasznalasa a diétas termékeknél
Szinezdanyagok, térfogatndveld szerek,
savanyito szerek, mesterséges édesitészerek
emulgealoszerek, stabilizalo szerek és
zselirozo anyagok, tartdsitoszerek,
modositott keményitdk, izfokozok
jellemz6i, fajtai felhasznalasa

Kényelmi anyagok:

Etelkészitési és cukraszati kényelmi
anyagok jellemzése és felhasznalasa.
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Kozismereti képzés nélkiili

Evfolyam

Tantargy megnevezése

L. félév kovetelményei

II. felév kovetelményei

Ksz/11. évfolyam

Foglalkoztatas II.

Foglalkoztatas I.

INyelvtani rendszerezés:

Jelen, mult és jovo ido.

Az egyszerli mondat szorendje, tagadas.
Formanyomtatvany kitoltése

Szobeli témakorok:

Személyes bemutatkozas

Napirend

ILakas, haz

IA munkavallalassal kapcsolatos szokincs
elsajatitasa.

INyelvtani rendszerezés:

Segédigék (képesség, lehetdség, sziikségesség)
Jelen idejti feltételes mod

Szobeli témakorok:

Etkezés, szallas

A munka vilaga:

A munkavallalassal kapcsolatos szokincs
clsajatitasa.

Allashirdetés elolvasasa, leforditasa
Munkaszerz6dés olvasasa, értelmezése

Vendéglatd gazdalkodas

A gazdalkodas alapfogalmai
A gazdalkodas korfolyamata,
termelési-ujratermelési ciklus, a
gazdalkodas Osszefliggései
Sziikségletek csoportositasa
Nemzetgazdasag fogalma,
tagozodasa

A piac fogalma, fajtai

A piac torténeti attekintése

A vendéglatas fogalma

A vendéglatas helye, szerepe a

nemzetgazdasagban

Munka Torvénykonyve és a Kollektiv
szerzOdés célja, fobb tartalmi elemei
Munkaidd beosztasi formak

Bérezési formak

Szazalékszamitas, kerekités szabalyok
Mértékegység atvaltasok
Tomegszamitas

Energia- és tapérték tablazat
Anyaghanyad-szamitas

Veszteség- €s tomegnovekedeés szamitas
Bézis- és lancviszonyszam

Szazalékszamitas kerekités szabalyali
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A vendéglatas feladata
Beszerzés

Termelés

Ertékesités

Vendéglatas lizemei, iizletei

A vendéglatas targyi feltételei
Vendéglatas személyi feltételei

Megoszlasi viszonyszam

Arkialakitas szempontjai

Aruk és szolgaltatasok aranak kialakitasa,
sajatossagai, felépitése (brutto és netto ar,
AFA, beszerzési ar, arrés, haszonkulcs)
AFA szamitas

Arképzés, arkialakitas

Altalanos élelmiszerismeret

Tapléalkozasi ismeretek

Taplalkozas jelentdsége:

Taplalkozas feladata, a szervezet tapanyag €s
energiasziikséglete

Elelmiszerek tapértékének megorzése
Koérnyezetvédelmi ismeretek
Fogyasztovédelem

Fogyasztok egészségének és biztonsdganak
védelme

Allami fogyasztovédelmi
intézményrendszerek

Vasarlok Konyve

JegyzOkonyv kitdltése

Elelmiszerek csoportjai

Alap izeket befolyasold anyagok:
Edes, sos és savany( izt ado anyagok:
Természetes édesitdszerek

S6 jellemzése felhasznalasa
Flszerek:

Tej és termékeinek

Malomipari termékek:

Cukrasz szakmai ismeretek

Cukraszati alapozé ismeretek
Cukrasz lizemi ismeretek

. A cukrasz szakma targyi feltételei:

. A cukrasz szakma munkavédelmi
eloirasai:

. Cukrasztechnologiai alapmiiveletek és

termékcsoportok bemutatasa:
Cukraszati félkész termékek
Cukorkészitmények

. Toltelékek:

Bevono anyagok

Uzsonnasiitemények 16 o6ra
Uzsonnasiitemények altalanos jellemzoi
Eleszts tésztabol késziilt
uzsonnasiitemények:

Omlos élesztds tésztabol késziilt
uzsonnasiitemények

Omlos tésztabol késziilt uzsonnasiitemények
Hengerelt tésztabol késziilt
uzsonnasiitemények készitése
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. Gyiimolcstartositas:
. Tésztak és feldolgozott, kistilt félkész
termékei:

Kikészitett siitemények I.

. Tortak:

. Szeletek:

. Tekercsek:

. Minyonok:

. Desszertek:

Ksz/12. évfolyam

Vendéglato gazdalkodas

IA vendéglatasban jellemzo vallalkozasi formak:
IA gazdalkodés alapegységei, alapfogalmai
\Vallalkozasi formak, tipusok

'Vendéglatasra jellemz0 vallalkozasi tipusok
jellemzo6i

IAdo fogalma, ado alanya, targya, ad6zas alapelvei,
funkcioi

IAdok csoportositasa, fobb adofajtak jellemzoi
(SZJA, jovedéki ado, osztalékado,
Bizonylatok tipusai, szigoru szamadasu
bizonylatok jellemz6i

Ugyvitel fogalma, gazdasagi esemény és
bizonylatolas

INyomtatvanyok felismerése, kitoltése,
alkalmazasa, tartalmanak ismerete
Készletgazdalkodas a vendéglatasban:
Leltarozas: aruatvétel, bevételezés,
készletnyilvantartas

irasbeli kommunikacio

'Vendéglato ipari kommunikécio és viselkedés
kultira

Arengedmény- és felarszamitas

Ar- és bevételelemzés (arrés-szint,
anyagfelhasznalasi-szint, haszonkulcs)

A koltség fogalma, fajtai és azok csoportositasa
Koltséggazdalkodas, koltségelemzés

Az eredmény fogalma (nyereség, veszteség, null
szaldo / fedezeti pont)

Az eredmény-Kimutatas menete,

Atlagkészlet szamitasi modok, azok alkalmazasa
Aruforgalmi mérlegsor alkalmazasa
Leltarhiany, tobblet értelmezése

INormalizalt hiany, készen tartdsi veszteség
¢rtelmezése

Raktar elszamoltatasa

Termelés elszamoltatasa

Ertékesités elszamoltatasa

Altalanos élelmiszerismeret

\Uzsonnasiitemények 16 ora
\Uzsonnasiitemények altalanos jellemz6i
Elesztos tésztabol késziilt uzsonnasiitemények:
Omlos élesztds tésztabol késziilt
uzsonnasiitemények

Omlos tésztabol késziilt uzsonnasiitemények

Edesipari termékek:

Koffein tartalmu élelmiszerek:
Italok:

Alkoholtartamu italok
Alkoholmentes italok
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Hengerelt tésztabol késziilt uzsonnasiitemények
lkészitése

Kikészitett stitemények .

. Tortak:

. Szeletek:

. Tekercsek:
. Minyonok:
Minyonok altalanos
o Desszertek:

Kényelmi anyagok

Elelmiszerbiztonsagrol altaldban

Elelmiszerlanc, élelmiszerbiztonsag
Elelmiszer mindség

Elelmiszer higiénia (hus, tej, tojas,
z61dség)

Elelmiszer nyomon kovethetéség

Az allam, az élelmiszer-vallalkozoé és a
fogyaszto felel0ssége az
¢lelmiszerbiztonsag megteremtésében
Vallalkozoi felel6sség

Hatosagi feliigyelet

Fogyaszt6i magatartas

Elelmiszerlanc biztonsagi stratégia
Mikroorganizmusok jellemzése,
¢letfeltételei

Mikroorganizmusok csoportositasa
Mikroorganizmusok szaporodasanak
lkornyezeti feltételei
Mikroorganizmusok hasznos és karos
tevékenysége. (élesztok, penészek,
fehérjebontok)

Szennyezddés

Romlés, romlast okozé mikrobak

Az élelmiszer eldallitasban kdzremiikodo

Kémiai szennyezdkre vonatkozo szabalyozasrol
Kémiai szennyezOk az élelmiszerekben
Allatgyogyaszati szermaradékok

Peszticid maradékok

Kornyezeti szennyezok — toxikus nehézfémek-
poliklérozott szerves vegyliletek-(dioxinok,
poliklorozott bifenilek)

Technologiai eredetii szennyezék (PAH-0K,
INitrozaminok, Transz-zsirsavak)

Zsirban, olajban siités szabalyai

Csomagolo anyagok

Elelmiszerrel érintkezé feliiletek

Biologiai eredetili szennyezok — Mikotoxinok
Tengeri és €desvizi biotoxinok

Hisztamin

Adalékanyagok felhasznalasanak jelentdsége és
szabalyozasa, adalékanyag csoportok
Elelmiszerekben természetes modon eléforduld
méreganyagok

Me¢érgez6 gombak, vadon termd gomba
felhasznalasa a vendéglatasban

Mérgez6 allatok,

M¢érgez6 ndvények
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mikroorganizmusok

Elelmiszer eredetii megbetegedések
Etelmérgezés

Etelfertozés

Eljaras élelmiszer eredetii megbetegedés
gyanuja esetében

Leggyakoribb élelmiszerrel is terjedd
lkérokozok

Az élelmiszerek romlésa

A tartositas fogalma

Az élelmiszer-tartositas fizikai modszerei
IAz élelmiszer-tartositas, fizika-kémiai
modszerei

Az élelmiszer-tartositas kémiai modszerei
Az élelmiszer-tartdsitas bioldgiai
modszerei

A jogszabalyok célja, rendszere, hierarchiaja
Elelmiszer-eldallitasra és forgalmazasra vonatkozo
jogszabalyok

A GHP helye és szerepe a szabalyozasban
Termékspecifikus szabalyok: Magyar
Elelmiszerkonyv

A fogyasztok tajékoztatasardl szol6 jogszabalyok;
Allergének a vendéglatasban;

Husok szarmazasi helye

Elelmiszerekben el6forduld szennyezéanyagokra
¢s adalékanyagokra

vonatkozod jogszabalyok (hatarértékek)

Specialis teriiletekre vonatkozo jogszabalyok
Vendéglatas és kozétkeztetés

Etelmérgezés, ételfertézés

Kartevoirtas, biocid termékek, egészségiigyi
nyilatkozat

Vendéglatas higiénidja

'Vendéglatd egységek telepitésének alapfeltételei
Kornyezetszennyezés nélkiili épitési teriilet,
ivoviz, szennyvizelvezetés kdvetelményei

A helyiségek egyiranyu kapcsolodasa, tiszta és
szennyezett

Ovezetek, keresztezddésének tilalma
Bejaratok kialakitasanak kdvetelményei
Raktarak kialakitasanak kdvetelményei
Elokészito helyiségek kialakitasanak
kovetelményei

Konyhak, mithelyek kialakitdsanak
lkovetelményei

Mosogatok kialakitasanak kovetelményei
Vendégtér, szocialis helyiségek kialakitasanak
[k('ivetelményei

Személyi higiénia

Test, munkaruha higiéniai eldirasai, egészségiigyi
kiskonyv,

érvényes orvosi alkalmassagi vizsgalat igazolasa
Vendéglato tevékenység, élelmiszer eldallitas
személyi feltételei

Képzési, egészségiigyi, szakmai és erkolcsi
feltételek

Jelentdsége az élelmiszerbiztonsagban

Személyi és targyi feltételek

A kéz apolasa, tisztan tartasa, a dolgozo helyes
magatartasa

'Védéruha, munkaruha hasznalata, tisztitasa
Betegségek, sériilések

Egészségiigyi alkalmassag

Latogatok, karbantartok
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Helyes magatartas az élelmiszerkészités, és talalas
soran

A HACCP minéségbiztositasi rendszer alapelvei
INyersanyagok beszerzési, atvételi, tarolasi,
elokészitési kovetelményei

Uzemi, iizleti terméktarolas szabalyai

'Vendéglato tevékenység kornyezetvédelmi

e

eloirasai

Cukrasz szakmai idegen nyelv

IA cukréaszat nyersanyagai

IA nyersanyagok tarolasa

Cukraszkészitmények megnevezései

Mennyiségi egységek atvaltasa, matematikai
alapmiiveletek szamolas gyakorlasa
Cukraszkészitmények anyaghanyada, cukraszati
anyagok, mennyiségi egységek alkalmazasa

IA cukraszat kéziszerszamainak megnevezései

Egyszerti idegen nyelvii mondatokat alkotasa cukraszati
eszkozokrol és ezekkel végzett cukraszati miiveletekrol
IA cukrészat gépeinek, berendezéseinek megnevezései
Egyszerti idegen nyelvii mondatokat alkotasa cukraszati
gépekrol, berendezésekrol és ezekkel végzett cukraszati
miiveletekr6l

Tésztak készitése

Toltelékek készitése

IUzsonnasiitemények készitése

Bevonatok melegitése, olvasztasa, temperalasa

tortak, szeletek, roladok. krémes tejszines készitmények
készitése

Desszertek, bonbonok, fagylaltok készitése
Munkatarsakkal folytatott kommunikacié cukraszati
munkamegosztasrol, munkaszervezésrol

Gyakorlati munkaval kapcsolatos utasitasok adasa,
fogadasa

INemzetkozi szakmai Onéletrajzi nyomtatvany kit6ltése
idegen nyelven

Cukrasz szakmai ismeretek

. Tartos cukraszati készitmények:

Tartos cukraszati készitmények altalanos
jellemzo6i, miiveletei

Temperalt csokoladéba martott, triiffel krémmel
toltott, dusitott tartds cukraszati készitmények
eldallitasa

J Krémesek:
Tejszines siitemények:

Teasiitemények

Edes teasiitemények

Sos teasiitemények

Hidegcukraszati készitmények:

Diszités altalanos jellemzoi
Munkaszervezes altalanos jellemzoi
Uzemszervezési moédszerek

A cukraszlizem munkafolyamatainak
szervezése fo és mellék munkafolyamatok
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. Nemzetkozi cukraszati termékek:

bemutatasa
Cukrészati készitmények mindsége
Cukraszati készitmények forgalomba hozatala

Szakrajz

'Vonalvezetéses motivumok rajzolasa
négyzethalos papirra

Kor alakt szegélydiszitések szerkesztése
rajzolasa

Al16 és dolt betiik

Zsinoriras

Tortafeliratok

Pasztilla rajzok készitése csokoladé és
glazrdiszitéshez

Térbeli sablonok rajzolasa (pl. haz, hinto stb.)
mézes, tragant tésztahoz, kivagasa,
Osszeillesztése

Figuralis sablonok rajzolésa, kivagasa
Tészta felvagasi, alakitasi rajzok
uzsonnasiiteményekhez

Stiteményrajzok gyakorlaton elkészitett
cukraszati termékekhez

Disztorta rajzok: sziiletésnapi, névnapi
karadcsonyi, husvéti, gyermeknek késziilo,
eskiivoi, és évfordulora készitett torta
tervezeése

Pincér

Evfolyam

Tantargy megnevezése

I. félév

kovetelményei

II. félév
kovetelményei
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9. évfolyam

Vendéglatd gazdalkodas

A gazdalkodas alapfogalmai

A gazdalkodas korfolyamata, termelési-
ujratermelési ciklus, a gazdalkodas
Osszefliggései (sziikséglet, igény,
termelés, elosztas, csere, a pénz, mint
fizet6eszkoz - kialakulasanak rovid
attekintése, fogyasztas)

Sziikségletek csoportositasa (fontossag,
mennyiség, mindség, stb.)
Nemzetgazdasag fogalma, tagozddasa (ag,
agazat, alagazat, szakagazat, szektorok)
A piac fogalma, fajtai (aru, szolgaltatas,
pénz, téke, munkaerd)

A piac torténeti attekintése (tiszta
piacgazdasag, tervgazdasag, vegyes
piacgazdasag)

A piac tényez0i és azok kapcsolata
(kereslet — kinalat — ar)

A piaci verseny feltételei, teriiletei,
korunk piaci helyzete

A vendéglatas fogalma, 6 tevékenységei:
A vendéglatas fogalma

A vendéglatas helye, szerepe a
nemzetgazdasigban

A vendéglatas feladata

A vendéglatas jelent6sége

A vendéglatas f6- és melléktevékenységei
Beszerzés (

Raktarozas

Termelés

Ertékesités

Szolgaltatas

A vendéglatas targyi feltételei
Vendéglatas személyi feltételei
Munkak®ari leiras célja, tartalma
Munkaid6 beosztasi formak

Bérezési formék

Szazalékszamitas, kerekités szabalyai
Meértékegység atvaltasok
Tomegszamitas

Energia- és tapérték tablazat
Anyaghanyad-szamitas

Veszteség- és tomegndvekedés szamitas
Bazis- és lancviszonyszam
Szazalékszamitas kerekités szabalyai
Megoszlasi viszonyszam

Arkialakitas szempontjai

Aruk és szolgaltatasok aranak kialakitasa,
sajatossagai, felépitése (bruttd és nettd ar
AFA, beszerzési ar, arrés, haszonkulcs)
AFA szamitas

Arképzés, arkialakitas

Heves Megyei SZC Sarvari Kalman Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

258



3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Munkaid6 beosztas, szabadsagolas
dokumentumai

Altalanos élelmiszerismeret

Taplalkozas jelentdsége:

Elelmiszerek dsszetevéi viz és szarazanyagok
(alaptapanyagok, védétapanyagok, jarulékos anyagok,
ballasztanyagok) jellemzése

Emésztés, tapanyag felszivodas

Taplalkozas feladata, a szervezet tapanyag és
energiasziikséglete

Elelmiszerek tapértékének megérzése:

Az ¢lelmiszerek feldolgozasanak hatasa a tdpanyagokra
Az ¢élelmiszerek elokészitése folyaman bekodvetkezd
valtozasok

Az élelmiszerek elkészitése folyaman bekovetkezd
valtozasok

Befejez6 miiveletek

Vizek védelme

Kornyezeti elemek védelme

Veszélyes hulladék

Zajvédelem

Fogyasztok egészségének és biztonsaganak védelme
Fogyasztok gazdasagi érdekeinek védelme

Fogyasztdi jogokrol vald tajékoztatas és azok oktatasa
Jogorvoslathoz és karigényhez, érvényesitéséhez valo jog
Jog a fogyasztovédelmi érdekek képviseletéhez fogyasztoi
részvétellel

Allami fogyasztovédelmi intézményrendszerek
Onkormanyzati fogyasztovédelmi szervek

Tarsadalmi fogyasztovédelmi érdekképviseleti
szervezetek

Vasarlok Konyve hasznalatanak és az abba tortént
bejegyzések elintézésének szabalyai

Vasarlok konyvének hitelesitése, kihelyezése
JegyzO8konyv kitdltése

Alap izeket befolyasol6 anyagok:
Edes, ss és savanyt izt ado anyagok:
Természetes édesitdszerek (répacukor,
gylimdlcscukor, malatacukor, tejcukor,

dextrdz, invertcukor, keményit6szorp, izoszorp, méz

¢és cukoralkoholok) édesitéereje

jellemzése, felhasznalasa. A cukrok technologiai
hatasa. Cukor szirupok stirtiségének

mérése

S6 jellemzése felhasznalasa

Flszerek:

Tej és termékeinek:

Tojas:

Malomipari termékek

Zsiradékok:
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Valaszadés hatarideje a bejegyzésre

Szavatossag és jotallas helytallasi kotelezettségei
Szavatossag és jotallas helytallasi kotelezettségének
iddtartama

Elelmiszerbiztonsagrol altalaban

Elelmiszerlanc, élelmiszerbiztonsag

Elelmiszer mindség

Elelmiszer higiénia (hus, tej, tojas, zoldség)
Elelmiszer nyomon kovethetéség

Az allam, az ¢élelmiszer-vallalkoz6 és a fogyaszto
feleldssége az élelmiszerbiztonsdg megteremtésében
Vallalkozoi felel6sség

Hatosagi feliigyelet

Fogyasztoi magatartas

Elelmiszerlanc biztonsagi stratégia
Mikroorganizmusok jellemzése, életfeltételei
Mikroorganizmusok csoportositasa
Mikroorganizmusok szaporodasanak kornyezeti feltételei
Mikroorganizmusok hasznos és karos tevékenysége.
(élesztdk, penészek, fehérjebontok)

Szennyezdodés

Romlas, romlast okoz6 mikrobak

Az ¢élelmiszer eléallitasban kdzremiikodod
mikroorganizmusok

Elelmiszer eredetii megbetegedések

Etelmérgezés

Etelfertdzés

Eljaras élelmiszer eredetli megbetegedés gyanuja esetében
Leggyakoribb élelmiszerrel is terjed6 korokozok

Az élelmiszerek romlasa

A tartositas fogalma

Az élelmiszer-tartositas fizikai modszerei

Az élelmiszer-tartositas, fizika-kémiai modszerei
Az élelmiszer-tartositas kémiai modszerei

Az élelmiszer-tartositas bioldgiai modszerei

Kémiai szennyezdkre vonatkozd szabalyozasrol
Kémiai szennyezdk az ¢lelmiszerekben
Allatgyogyaszati szermaradékok

Peszticid maradékok

Kornyezeti szennyezdk — toxikus nehézfémek-
poliklérozott szerves vegyiiletek

Biologiai eredetli szennyezok

Adalékanyagok felhasznalasanak jelentésége és
szabalyozasa, adalékanyag csoportok
Elelmiszerekben természetes modon eléforduld
méreganyagok

Meérgez6 gombak, vadon termé gomba felhasznalasa a
vendéglatashan

Meérgezo allatok,

Meérgez6 novények

A jogszabalyok célja, rendszere, hierarchidja
Elelmiszer-eléallitasra és forgalmazasra vonatkozo
jogszabalyok

A GHP helye és szerepe a szabalyozasban
Termékspecifikus szabalyok: Magyar
Elelmiszerkonyv

A fogyasztok tajékoztatasarol szold jogszabalyok;
Allergének a vendéglatasban; Husok szarmazasi helye
Elelmiszerekben eléforduld szennyezéanyagokra és
adalékanyagokra vonatkozo jogszabalyok
(hatarértékek)

Specialis teriiletekre vonatkozé jogszabalyok
Vendéglatas és kozétkeztetés

Etelmérgezés, ételfertdzés
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Pincér szakmai idegen nyelv

Gasztrondmia nyersanyagai.
Cukraszkészitmények megnevezései.
Etelek megnevezései.

Italok megnevezései.

Vendéglatd ipari egységek és helyiségeik.

Vendéglatasban hasznalatos eszk6zok, berendezések,
gépek megnevezései.

Etelkészitési technologiak

Kommunikacioé a munkatarsakkal.

Kommunikacié a vendégekkel.

Vendégek fogadasa.

Felszolgalasi alapok

A HACCEP {6bb irdnyelvei, el6irdsainak alkalmazasa az
értékesitésben.

Egészségiigyi alkalmassag kritériumai.

Munka- és balesetvédelmi ismeretek (balesetek
Tlizvédelmi eldirasok

A pincérrel szemben tamasztott kdvetelmények

Etikett és protokoll szabalyok ismerete.
Kommunikaci6 a vendéggel

Ertékesitési kommunikéci6

A vendéglato lizem és lizlet helyiségei

A termeld helyiségek berendezési targyai, gépei

Az elokészitd helyiségekben hasznalt gépek, eszk6zok
Eszk6z0k csoportositasa anyaguk szerint

Eszk6z0k csoportositasa rendeltetésiik szerint

Etkezési id6k és szokasok, reggeli fajték, brunch, ebéd,
uzsonna, vacsora.

Ertékesités munkakorei

Ertékesitési rendszerek, értékesitési modszerek.
Felszolgalas altalanos szabalyai
Uzlet nyitas elétti el6késziiletek
Felszolgalasi modok
Vendégfogadasa, ajanlasi technikak
Szamla kiegyenlitése, fizetési modok
Zaras utani teendok

Italok csoportositasa, ismertetése
Fozelékek, koretek

Hideg eldételek

Levesek (

Meleg eldételek

10. évfolyam

Vendéglatd gazdalkodas

A vendéglatasban jellemz6 vallalkozasi formak:

A gazdalkodas alapegységei, alapfogalmai (allam,
gazdalkod6 szervezetek, haztartas)

Vallalkozasi formak, tipusok (egyéni és tarsas
vallalkozasok, KKT, BT, KFT, RT)

Vendéglatasra jellemz6 vallalkozasi tipusok jellemzdi
(egyéni, BT, KFT alapitasa, alapitasanak feltételei,
dokumentumai, tagjai, tagok feleldssége, tagok jogai,
vallalkozasok vagyona, megsziintetési modjai, belsd és
kiils6 ellendrzése, NAV)

Ado fogalma, ado alanya, targya, adozas alapelvei,
funkcioi

Arkialakitas szempontjai

Aruk és szolgaltatasok aranak
kialakitasa, sajatossagai, felépitése
(brutt6 és nettd ar, AFA, beszerzési ar,
arrés, haszonkulcs)

AFA szamitas

Arképzés, arkialakitas

Arengedmény- és felarszamitas

Ar- és bevételelemzés (arrés-szint,
anyagfelhasznalasi-szint, haszonkulcs)

A koltség fogalma, fajtai és azok
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Adok csoportositasa, fébb adofajtak jellemzoi (SZJA,

jovedéki ado, osztalékado, nyereségado, helyi adok, AFA)

csoportositasa (nemek szerint,
bevételhez vald viszonya szerint,
elszamolhatosag szerint)
Koltséggazdalkodas, koltségelemzés
(koltségszint)

Az eredmény fogalma (nyereség,
veszteség, null szaldo / fedezeti pont)
Az eredmény-kimutatas menete,
jovedelmezOségi tabla készitése, az
adozott és az addzatlan eredmény
kiszamitasa

Az eredmény elemzése (eredményszint)
Atlagkészlet szamitasi modok, azok

alkalmazasa (szamtani atlag, sulyozott
atlag, kronologikus atlag)

Altalanos élelmiszerismeret

Hus, husipari termékek:

Hust szolgaltato allatok, hiisok
Osszetétele taplalkozas élettani
jelentdsége, érése, a hus mindségét
meghatarozé tényezok, kiilonb6zo
husainak és belséségeinek jellemzése
Husipari termékek nyersanyagai,
husfeldolgozas muveletei, toltelékes
aruk (gyorsan romlo termékek, tartos
termékek) darabos készitmények
jellemzése felhasznalasa.
Baromfiipari termékek, vagott
baromfik, libam4j jellemzése tarolasa
Vadak jellemzése:

Nagyvadak és aprovadak csoportjai
vadhus Osszetétele, tulajdonsagai,
kezelése tarolasa felhasznalasa
Halak és hidegvériiek jellemzése:
Halak Gsszetétele taplalkozas élettani
jelentOsége, csoportjai felhasznalasa
tarolasa

Z6ldségek:

Zo6ldségek atlagos dsszetétele
Burgonyafélék, kabakosok,
kaposztafélék, hiivelyes zoldségek,
hagymafélék, gyokérzoldségek,
levélzoldségek, gombak egyéb
zoldségek fajtai jellemzése
felhasznalasa

Gombak: termesztett gombak és vadon
termd gombak fajtai és felhasznalasa
Gyiimolcsok:

Hazai gylimolcsok almaterméstiek,
csonthéjasok, bogyotermésiiek,
kabakosok, szaraztermésiiek fajtai
jellemzése felhasznalasa

Déli gylimolesok, friss és szaritott
déligyiimolesok fajtai jellemzése
felhasznalasa

Friss, 1édus, és szaraz termésii
gytimolcsok kémiai sszetétele
Gyitimdlcsok taplalkozas élettani

Heves Megyei SZC Sarvari Kalman Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

262



3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Egyéb hidegvértidllatok fajtai,
felhasznalésa.

jelentdsége

Vendéglatas higiénéje

Vendéglatd egységek telepitésének alapfeltételei
Kornyezetszennyezés nélkiili épitési teriilet, ivoviz,
szennyvizelvezetés kovetelményei

A helyiségek egyiranyt kapcsolodasa, tiszta és
szennyezett

Ovezetek, keresztezOdésének tilalma

Bejaratok kialakitasanak kovetelményei

Raktarak kialakitasanak kovetelményei

Elokészito helyiségek kialakitasanak kovetelményei
Konyhak, miihelyek kialakitasanak kovetelményei
Mosogatok kialakitasanak kdvetelményei
Vendégtér, szocialis helyiségek kialakitasanak
kovetelményei

Személyi higiénia

Test, munkaruha higiéniai eldirasai, egészségligyi
kiskonyv,

érvényes orvosi alkalmassagi vizsgalat igazolasa
Vendéglato tevékenység, élelmiszer eldallitas
személyi feltételei

Képzési, egészségligyi, szakmai és erkdlesi feltételek
Jelent6sége az élelmiszerbiztonsagban

Személyi és targyi feltételek

A kéz apolasa, tisztan tartasa, a dolgozoé helyes
magatartasa

Védoruha, munkaruha hasznalata, tisztitasa
Betegségek, sériilések

Egészségiigyi alkalmassag

Latogatok, karbantartok

Helyes magatartas az élelmiszerkészités, és talalas
soran

A HACCP mindségbiztositasi rendszer alapelvei
Nyersanyagok beszerzési, atvételi, tarolasi,
elékészitési kovetelményei

Uzemi, iizleti terméktarolas szabalyai

Vendéglato tevékenység kornyezetvédelmi eldirasai

Pincér szakmai idegen nyelv

Beszerzési folyamatoknal, tevékenységeknél hasznalt
kifejezések.

Termelési folyamatoknal, tevékenységeknél hasznalt
kifejezések.

Ertékesitési folyamatoknal, tevékenységeknél hasznalt
kifejezések.

Cukraszati technologiak

Italok készitése, felszolgalasuk folyamatai
Etikett, protokoll alkalmazasa.

Ajanlas idegen nyelven.

Rendelésfelvétel idegen nyelven.
Panaszkezelés.
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Felszolgalas

Szarnyashusbol késziilt ételek
Sertéshtisbol késziilt ételek
Borjuhusbol késziilt ételek
Marhahusbol késziilt ételek
Barany- és birkahusbol késziilt
ételek

Vadhusbol késziilt ételek
Halakbdl és egyéb hidegvért
allatokbol késziilt ételek
Befejez6 fogasok

Etkezési szokésok, tradiciok,
alkalmak, tinnepek

Kiilonleges alkalmi teritések és
felszolgalasi modok, vendég
asztalanal végzett miiveletek

11. évfolyam

Foglalkoztatas I1.

Munkajogi alapismeretek Munkaviszony
1étesitése

Allaskeresés
Munkanélkiiliség

Foglalkoztatas I.

INyelvtani rendszerezés:

Jelen, mult és jovo ido.

Az egyszerli mondat szorendje, tagadas.
Formanyomtatvany kitoltése

Szobeli témakorok:

Személyes bemutatkozas

Napirend

ILakas, haz

IA munkavallalassal kapcsolatos szokincs elsajatitasa.

Nyelvtani rendszerezés:

Segédigék (képesség, lehetdség, sziikségesség)
Jelen idejt feltételes mod

Szobeli témakorok:

Etkezés, szallas

IA munka vilaga:

IA munkavallalassal kapcsolatos szokincs
elsajatitasa.

Allashirdetés elolvasasa, leforditasa
Munkaszerz6dés olvasasa, értelmezése

Vendéglatd gazdalkodas

Altalanos élelmiszerismeret

Zoldségek:

Zoldségek atlagos Osszetétele

Gyimolesok:

Gytimolesok taplalkozas élettani jelentdsége
Edesipari termékek:

Kakadpor eléallitasa, fajtai, zsiradéktartalma,
felhasznalasa

Csokoladétermékek,(kakadvaj, kakadbmassza, ét-, tej-,

Italok:

Alkoholtartam( italok borok, sorok,
szeszesital ipari készitmények jellemzése,
készitése, csoportjai mindsége, felhasznalasa
Palinka alkoholtartalmanak meghatarozasa
szeszfokoloval

Parlatok

Alkoholmentes italok gyiimdlcs és zoldség

levek, szorpok, szénsavas liditok jellemzése,
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fehér csokoladé) eldallitasa osszetétele felhasznalasa
Bevond masszak fajtai, megkiilonboztetése dsszetétel
alapjan a csokoladétol, felhasznalasa

Csokoladé és bevond massza 6sszehasonlitd érzékszervi
vizsgalata

Fondan, marcipan, nugat dsszetétele jellemzése
felhasznalasa

Koffein tartalmu élelmiszerek:

Kavéfajtak, kavé feldolgozasa, porkolési modok, porkolt
kavé kémiai Osszetétele, felhasznalasa

Kavéital extrakt tartalmdnak meghatarozasa
refraktométerrel

Tea fajtak, tea feldolgozasa, 6sszetétele, felhasznalasa

készitése, csoportjai, mindsége,
felhasznalasa

Adalékanyagok:

Adalékanyagok jellemzése, adagolasanak
szabalyozasa, E-szam értelmezése
Mesterséges édesitészerek fajtai, édesitd
hatasa, tapértéke energiatartalma
felhasznalasa a diétas termékeknél
Szinezéanyagok, térfogatnoveld szerek,
savanyito szerek, mesterséges édesitészerek
emulgealdszerek, stabilizald szerek és
zselirozo anyagok, tartositoszerek,
modositott keményitok, izfokozok jellemzoi,
fajtai felhasznalasa

Kényelmi anyagok:

Etelkészitési és cukraszati kényelmi anyagok
jellemzése és felhasznalasa.

Felszolgalas

Valasztékkozlés eszkozei (étlap, itallap, arlap, borlap,
koktéllap, napi-heti betétlap, artabla, tabla).

Alkalmi étrend 0sszeallitas szempontjai, meniikartya
szerkesztés szabalyai (szerkesztés szamitogéppel).

Alkalmi meniisorok dsszeallitasa, étrendek és a hozza 1116

italok ajanlasa.

Rendezvényszervezés, szallodai értékesités

Ertékesités elszamoltatasa, bizonylatai, értékesitési

informatikai rendszerek

Szakacs
A gazdalkodas alapfogalmai Szazalékszamitas,
A gazdalkodas korfolyamata, termelési- kerekités szabalyok
9. évfolyam ujratermelési ciklus, a gazdalkodas Meértékegység atvaltasok
Vendéglatd gazdalkodas Osszefiiggései (sziikséglet, igény, Tomegszamitas
termelés, elosztés, csere, a pénz, mint Energia- és tapérték
fizetdeszkoz - kialakulasanak rovid tablazat
attekintése, fogyasztas) Anyaghanyad-szamitas
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Sziikségletek csoportositasa (fontossag,
mennyiség, mindség, stb.)
Nemzetgazdasag fogalma, tagozodasa
(ag, agazat, alagazat, szakagazat,
szektorok)

A piac fogalma, fajtai (aru, szolgaltatas,
pénz, toke, munkaerd)

A piac torténeti attekintése (tiszta
piacgazdasag, tervgazdasag, vegyes
piacgazdasag)

A piac tényezdi és azok kapcsolata
(kereslet — kinalat — ar)

A piaci verseny feltételei, tertiletei,
korunk piaci helyzete

. A vendéglatas fogalma,
fotevékenységei:

A vendéglatas fogalma

Beszerzés

Raktarozas

Termelés

Ertékesités

Szolgaltata

. Vendéglatas targyi feltételei:

. Vendéglatas személyi feltételei:

Veszteség- és
tomegnovekedés szamitas
Bazis- és
lancviszonyszam
Szazalékszamitas
kerekités szabalyai
Megoszlasi viszonyszdm
Arkialakitas szempontjai
Aruk és szolgaltatasok
aranak kialakitasa,
sajatossagai, felépitése
(brutt6 és nettd ar, AFA,
beszerzési ar, arrés,
haszonkulcs)

AFA szamitas

Arképzés, arkialakitas

Altalanos élelmiszerismeret

Taplalkozas jelentdsége:

Elelmiszerek 6sszetevoi viz és
szarazanyagok (alaptapanyagok,
védoétapanyagok, jarulékos anyagok,
ballasztanyagok) jellemzése

Emésztés, tapanyag felszivodas
Taplalkozas feladata, a szervezet tapanyag
és energiasziikséglete

Elelmiszerek tapértékének megérzése:
Az élelmiszerek feldolgozasanak hatésa a
tapanyagokra

Az élelmiszerek elokészitése folyaman

.Alap izeket befolyasol6 anyagok:
Edes, sos és savanyu izt ado anyagok:
Természetes édesitdszerek (répacukor,
gylimdlcscukor, malatacukor, tejcukor,
dextrdz, invertcukor, keményit6szorp,
izoszorp, méz és cukoralkoholok)
édesitOereje

jellemzése, felhasznalasa. A cukrok
technologiai hatasa. Cukor szirupok
stirliségének

mérése

S6 jellemzése felhasznalasa
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bekovetkezo valtozasok

Az ¢élelmiszerek elkészitése folyaman
bekovetkezd valtozasok

Befejezé muiveletek

Elelmiszerek tartdsitasa: Fizikai-, fizika-
kémiai-, kémiai tartdsitasi eljarasok

Vizek védelme

Kornyezeti elemek védelme

Veszélyes hulladék

Zajvédelem

Fogyasztok egészségének és biztonsaganak
védelme

Fogyasztok gazdasagi érdekeinek védelme
Fogyasztoi jogokrol valo tajékoztatas és
azok oktatdsa

Jogorvoslathoz és karigényhez,
érvényesitéséhez vald jog

Jog a fogyasztovédelmi érdekek
képviseletéhez fogyasztoi részvétellel
Allami fogyasztovédelmi
intézményrendszerek

Onkormanyzati fogyasztovédelmi szervek
Tarsadalmi fogyasztovédelmi
érdekképviseleti szervezetek

Vasarlok Konyve hasznalatanak és az abba
tortént bejegyzések elintézésének szabalyai
Vasarlok kdnyvének hitelesitése,
kihelyezése

Jegyz6konyv kitoltése

Valaszadas hatarideje a bejegyzésre
Szavatossag és jotallas helytallasi
kotelezettségei

Szavatossag és jotallas helytallasi
kotelezettségének iddtartama

Ecetek jellemzése felhasznalasa (ecet
esszencia, fliszerezett ecetek,

gylimdlcs ecetek, balzsamecetek)
Flszerek:

Fiiszerek jellemzése, fliszercsoportok
termések, magvak, viragok- viragrészek,
levelek, héjrészek, gyokerek-gyokérrészek,
fiszerkeverékek jellemzése, fajtai,
felhasznalasa

Tej és termékeinek:

A tejtermékek megnevezésének
védelmében hozott élelmiszer rendelet
értelmezése

A tej, tejkészitmények,(savanyitott,
dusitott, izesitett, tartositott) tejtermékek
(tar6féleék, sajtok) jellemzése, tarolasa
felhasznalasa.

Tej és termékeinek érzékszervi vizsgalata
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Elelmiszerbiztonsagrol altalaban

Elelmiszerlanc, ¢élelmiszerbiztonsag
Elelmiszer mindség
Elelmiszer higiénia (his, tej, tojas, zoldség)
Elelmiszer nyomon kovethetdség
Az allam, az élelmiszer-vallalkozo és a
fogyasztd feleldssége az
¢lelmiszerbiztonsag megteremtésében
Vallalkozoi felelosség
Hatosagi feliigyelet
Fogyasztoi magatartas
Elelmiszerlinc ~ biztonsagi  stratégia
Mikroorganizmusok jellemzése,
¢letfeltételei

Mikroorganizmusok csoportositasa
Mikroorganizmusok szaporodasanak
kornyezeti feltételei
Mikroorganizmusok hasznos és  karos
tevékenysége. (élesztok, penészek,
fehérjebontok)

Szennyezddés

Romlas, romlast okozé6  mikrobak

Az élelmiszer elballitasban kozremiikodd
mikroorganizmusok

Elelmiszer  eredeti  megbetegedések
Etelmérgezés

Etelfertdzés

Eljaras élelmiszer eredetli megbetegedés
gyanuja esetében
Leggyakoribb élelmiszerrel is terjedd
koérokozok

Az ¢élelmiszerek romlésa
A tartositas fogalma
Az élelmiszer-tartositas fizikai modszerei
Az élelmiszer-tartositds, fizika-kémiai
madszerei

Az élelmiszer-tartositas kémiai modszerei
Az ¢élelmiszer-tartositas biologiai

Kémiai szennyezokre vonatkozo
szabalyozasrol

Kémiai szennyezOk az ¢élelmiszerekben
Allatgyogyaszati szermaradékok
Peszticid maradékok
Kornyezeti  szennyez6k  —  toxikus
nehézfémek- poliklérozott SZerves
vegyiiletek-(dioxinok, poliklérozott
bifenilek)

Technologiai eredetii szennyezék (PAH-
ok, Nitrozaminok,  Transz-zsirsavak)

Zsirban,  olajban  siités  szabalyai
Csomagolo anyagok
Elelmiszerrel érintkezd feliiletek
Biologiai eredetli szennyezbk -
Mikotoxinok

Tengeri és édesvizi biotoxinok
Hisztamin

Adalékanyagok felhasznalasanak
jelentésége és szabalyozasa, adalékanyag
csoportok

Elelmiszerekben  természetes  modon
eléforduld méreganyagok

Meérgez6 gombak, vadon termé gomba

felhasznalasa a vendéglatasban
Meérgez6 allatok,
Meérgez6 névények
A jogszabalyok  célja,  rendszere,
hierarchiaja

Elelmiszer-el6allitasra  és  forgalmazasra
vonatkozo jogszabalyok
A GHP helye és szerepe a szabalyozasban
Termékspecifikus  szabalyok:  Magyar
Elelmiszerkonyv

A fogyasztok tajékoztatdsardl  sz6lo
jogszabalyok; Allergének a

vendéglatasban; Husok szarmazasi helye
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modszerei

Elelmiszerekben eléfordulo
szennyezbanyagokra és adalékanyagokra

vonatkoz6  jogszabalyok (hatarértékek)
Specialis teriiletekre vonatkoz6
jogszabalyok

Vendéglatas és kozétkeztetés
Etelmérgezés, ételfert6zés
Kartevoirtas, biocid termékek,
egészségligyl nyilatkozat

Szakmai idegen nyelv

Konyhai helyiségek, gépek, eszkdzok,
berendezések, hasznalati targyak

A konyha és kapcsolddo helyiségeinek
leirasa, funkciodi az egyes helyiségekben
végzett tevékenységek

A kiilonbo6z6 helyiségekben alkalmazott
gépek, eszkdzok, berendezések, kézi
szerszamok, egyéb hasznalati targyak és
azok alkalmazasa

Meértékegységek idegen nyelven

A szakdcs szakmai tevékenysége soran
alkalmazott mértékegységek, azok
atvaltasai, alkalmazasai az adott idegen
nyelv teriiletén megszokottak szerint.

A mérésesekhez hasznalt eszkdzok A
cukraszat gépeinek, berendezéseinek
megnevezései

Alapanyagok és azok eldkészitése idegen
nyelven

Novényi eredetli élelmiszerek és azok
elokészitése

Alapanyagok és azok el6készitése idegen
nyelven

Allati eredetii élelmiszerek és azok
elokészitése

Gombak és eldkészitésiik

Fliszerek és izesitOk és azok el6készitése,
alkalmazasa

Szakmai technologiak

Az ételkészités elkészitd- és elkészitést
kiegészité miiveletei és azok alkalmazasa
Hokezelési eljarasok (siitési modok,
piritas, parolas, f6zési modok, gdziilések,
Uj technoldgiai eljarasok), hideg tiron valo
elkészités miiveletei

Stritések, dusitasok, izesitések,
fiiszerezések egyéb kiegészité miiveletek
Az ételkészitést kovetd eljarasok: készen
tartas, talalas, diszités
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Etelkészitési ismeretek alapjai elmélet

A szakacs szakma alapoz6 ismeretei
Technolégiai alapismeretek

Etel kiegésziték

Levesek, levesbetétek

Meleg eldételek

Sos tésztaételek

Vagoallatokbol készithetd ételek

Hazi szarnyasok htisabol készithetd ételek

10. évfolyam

Vendéglatd gazdalkodas

A vendéglatasban jellemzd vallalkozasi
formak:

A gazdalkodas alapegységei,
alapfogalmai (allam, gazdalkodo
szervezetek, haztartas)

Vallalkozasi formak, tipusok (egyéni és
tarsas vallalkozasok, KKT, BT, KFT,
RT)

Vendéglatasra jellemz6 vallalkozasi
tipusok jellemz6i

Ado fogalma, ad6 alanya, targya, adozas
alapelvei, funkcioi

Adok csoportositasa, fobb adofajtak
jellemzoi (SZJA, jovedéki ado,
osztalékado, nyereségadd, helyi adok,
AFA)

A témakor részletes kifejtése

Arengedmény- és felarszamitas

Ar- és bevételelemzés

A koltség fogalma, fajtai és azok
csoportositasa (nemek szerint, bevételhez
vald viszonya szerint, elszdmolhatosag
szerint)

Koltséggazdalkodas, kdltségelemzés
(koltségszint)

Az eredmény fogalma (nyereség,
veszteség, null szaldo / fedezeti pont)

Az eredmény-kimutatas menete,
jovedelmezdségi tabla készitése, az adozott
¢és az addzatlan eredmény kiszamitasa

Az eredmény elemzése

Atlagkészlet szamitasi modok, azok
alkalmazasa (szamtani atlag, sulyozott
atlag, kronologikus atlag)

Aruforgalmi mérlegsor alkalmazasa
Készletgazdalkodasi mutatoszamok
alkalmazasa (forgasi sebesség napokban és
fordulatokban

Altalanos élelmiszerismeret

Tojas:

Malomipari termékek:

Zsiradékok:

Hus, husipari termékek:

Hust szolgéltato allatok, husok Osszetétele
taplalkozas élettani jelentOsége, érése, a

Nagyvadak ¢és aprovadak csoportjai vadhus
Osszetétele, tulajdonsagai, kezelése
tarolasa felhasznalasa

Halak és hidegvértiek jellemzése:
Z6ldségek:

Z061dségek atlagos Osszetétele
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has minéségét meghatarozo tényezok,
kiilénb6z6 husainak és belsdségeinek
jellemzése

Husipari termékek nyersanyagai,
husfeldolgozas miiveletei, toltelékes aruk
(gyorsan romlo termékek, tartds termékek)
darabos készitmények jellemzése
felhasznalasa.

Baromfiipari termékek, vagott baromfik,
libamaj jellemzése tarolasa

Vadak jellemzése

Burgonyafélék, kabakosok, kaposztafélék,
hiivelyes zoldségek, hagymafélék,
gyokérzoldségek, levélzoldségek, gombak
egyéb zoldségek fajtai jellemzése
felhasznaldsa

Gombak: termesztett gombak és vadon
term6 gombak fajtai és felhasznalasa

Vendéglatas higiéniaja

Vendéglatd egységek telepitésének
alapfeltételei

Kornyezetszennyezés nélkiili épitési
teriilet, ivoviz, szennyvizelvezetés
kovetelményei

A helyiségek egyiranyt kapcsolodasa,
tiszta és szennyezett

Ovezetek, keresztezOdésének tilalma
Bejaratok kialakitasanak kovetelményei
Raktarak kialakitasanak kovetelményei
Elokészito helyiségek kialakitasanak
kovetelményei

Konyhak, miihelyek kialakitasanak
kovetelményei

Mosogatok kialakitasanak kdvetelményei
Vendégtér, szocialis helyiségek
kialakitasanak kdvetelményei

Személyi higiénia

Test, munkaruha higiéniai eldirasai,
egészségiigyi kiskonyv,

érvényes orvosi alkalmassagi vizsgalat
igazolasa

Vendéglato tevékenység, élelmiszer
eloallitas személyi feltételei

Képzési, egészségiigyi, szakmai és erkolesi
feltételek

JelentGsége az élelmiszerbiztonsagban
Személyi és targyi feltételek

A kéz apolasa, tisztan tartasa, a dolgozd
helyes magatartasa

Védoruha, munkaruha hasznalata, tisztitasa
Betegségek, sériilések

Egészségiigyi alkalmassag

Latogatok, karbantartok

Helyes magatartas az élelmiszerkészités, €s
talalas soran

A HACCP mindségbiztositasi rendszer
alapelvei

Nyersanyagok beszerzési, atvételi, tarolasi,
elokészitési kovetelményei

Uzemi, iizleti terméktarolas szabalyai
Vendéglato tevékenység kornyezetvédelmi
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elbirasai

Szakmai idegen nyelv

Receptek forditasa.

Minden ételcsoporthoz tartozo receptek
forditasa autentikus szakanyag
felhasznalasaval.

Konyhai kommunikécio

A szakdcs szakmai tevékenységekkel
Osszefiiggd napi kommunikacids feladatok
Feladatok kiadasa, értelmezése

Receptek forditasa.

Minden ételcsoporthoz tartozo receptek
forditasa autentikus szakanyag
felhasznalasaval.

Konyhai kommunikécio
Tevékenységek leirasa, elmondasa
Kollegak kozotti mindennapos
kommunikécios tartalmak

Etelkészitési ismeretek elmélet

A vadon ¢é16 allatok csoportositasa,
tarolésa, jellemzése, bontasa, elsd- és
masodlagos elokészitése

0Ozbdl, szarvasbol, vaddisznobol és
nyulbol siitéssel, parolassal €s f6zéssel
készitheto ételek

Vadon €16 szarnyasokbdl: facanbol,
fogolybdl, fiirjbdl, vadkacsabol,
vadlibabdl, szalonkabol siitéssel, parolassal
és f0zéssel készitheto ételek

Edesvizi fehér hiist halakbél készithetd
ételek.

Edesvizi barna hust halakbol készithetd
ételek.

Tengeri fehér husu halakbol készithetd
ételek.

Tengeri barna hast halakbol készithetd
ételek.

Vandorhalakbol készithetd ételek.
Egyéb hidegvérii allatokbol készithetd
ételek.

A vegetarianus étkezés alapjai €s sajatos
alapanyagai

Kiilonb6z4 tipust vegetarianus étkezést

Omlos tésztak

Rétesek, bélesek

Vajas- és hajas tésztak

Gyurt-, kevert-, hajtogatott és omlos
¢lesztOs tésztak

Egetett tésztak

Felvert tésztak

Felfujtak, pudingok

Gyiimo6lesok és gylimdles készitmények
Desszertek

Sajtok kinalasa

Az 6nall6 hidegkonyhai iizem kialakitasa,
funkcioi és készitményei

Hidegkonyhai alapkészitmények
(aszpikok, zselék, krémek, habok, ontetek)
Egyszerii és 0sszetett majonézes és Ontetes
salatak

Pérolt — fott salatak

Salatakoktélok

Z06ldség- és fozelékfélekbal készithetd
hideg ételek

Gylimdlcsokbdl készithetd hideg eldételek.
Tojasbol készithetd hideg eldételek (toltott
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szolgald levesek, eléételek, foételek és
befejezd fogasok

Az éttermi tésztak készitésének sajatos
technologidja

Az éttermi tésztak kiegészitoi

Gyurt tésztak:

Egyszerti gyurt tésztabol f6zéssel és
fozéssel-siitéssel készithetd éttermi tésztak
Burgonya és tard alapt gyurt tésztak
Kevert tésztak:

Palacsintak

Morzsafélék

Egyéb kevert tésztak

tojasok, kocsonyazott tojasok).
Pastétomok (kocsonyazott, parolt,
tésztaban parolt), terinek

Galantinok, hiishabok (mous-0Kk)
Kocsonyak

Hideg halételek.

Hideg husételek, felvagottak.

Vegyes izelitok.

Hidegtalak

Szendvicsek (nyitott, zart, rakott)
Allergén anyagok a human taplalkozasban
és azok kezelése, alkalmazasa az
ételkésztésben

A cukormentes, étkezés és ételkészités
alapjai

Glutén mentes alapanyagok és az azokbol
készithetd ételek

Lakt6z mentes étkezés és ételkészités
alapjai

Egyéb specialis étkezés sajatos ételei
A szallodai reggeli- és italvalaszték
Osszeallitasa

Tradicionalis és biifé kinalast reggeli
ételek és italok készitése

A vendégtérben végzett elkészitd és
befejez6 tevékenységek

11. évfolyam

Foglalkoztatas II.

Munkajogi alapismeretek, Munkaviszony
1étesitése

Allaskeresés,
Munkanélkiiliség

Foglalkoztatas 1.

Nyelvtani rendszerezés:

Jelen, mult és jovo 1d6.

Az egyszeri mondat szorendje, tagadas.
Formanyomtatvany kitoltése

Szobeli témakorok:

Személyes bemutatkozas

Napirend

Nyelvtani rendszerezés:
Segédigék (képesség, lehetdség,
sziikségesség)

Jelen ideju feltételes mod
Szobeli témakorok:

Etkezés, szallas

A munka vilaga:
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Lakas, haz
A munkavallalassal kapcsolatos szokincs
elsajatitasa.

A munkavallalassal kapcsolatos szokincs
elsajatitasa.

Allashirdetés elolvasasa, leforditasa
Munkaszerz6dés olvasasa, értelmezése

Vendéglato gazdalkodas

Bizonylatok tipusai, szigorti szdmadasu
bizonylatok jellemzdi

Ugyvitel fogalma, gazdasagi esemény és
bizonylatolas

Nyomtatvanyok felismerése, kitdltése,
alkalmazasa, tartalmanak ismerete
(készpénzfizetési szamla, nyugta, atutalasi
szamla, felvasarlasi jegy, standiv, étkezési
utalvanyok, vasarlok konyve, stb.)
Készletgazdalkodas a vendéglatasban: a
készletgazdalkodas fogalmai (nyitokészlet,
készletnovekedés, készletcsokkenés,
értékesitésen kivili készletcsokkenés,
zarokészlet, atlagkészlet, forgési sebesség)
bizonylatainak tipusai, kitoltése
(szallitolevél, szamla, bevételezési-kiadasi
bizonylat, vételezési jegy, selejtezési iv)
Leltarozas: aruatvétel, bevételezés,
készletnyilvantartas, leltarozas modjai
(elszamoltato, lecsapo, atado-atvevo,
vagyonmegallapit6) folyamata,
bizonylatainak ismerete, kitdltése (leltariv,
leltarjegyz6konyv), standolas

frasbeli kommunikacio (iizleti / hivatalos
levél, dnéletrajz, névjegykartya...)
Vendéglatd ipari kommunikacio és
viselkedés kultara

Modern kommunikacids csatornak

Atlagkészlet szamitasi modok,
azok alkalmazasa (szamtani atlag,
sulyozott atlag, kronologikus
atlag)

Aruforgalmi mérlegsor
alkalmazasa
Készletgazdalkodasi
mutatészamok alkalmazasa
(forgasi sebesség napokban és
fordulatokban)

Leltarhiany, tobblet értelmezése
Normalizalt hiany, készen tartési
veszteség értelmezése

Raktar elszamoltatdsa

Termelés elszamoltatasa
Ertékesités elszamoltatésa

Altalanos élelmiszerismeret

Gyiimolesok:

Hazai gylimolcsok almaterméstiek,
csonthéjasok, bogyoterméstiek,
kabakosok, szarazterméstiek fajtai

Italok:

Alkoholtartamu italok borok, sorok,
szeszesital ipari készitmények jellemzése,
készitése, csoportjai mindsége,
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jellemzése felhasznalasa

Déli gyiimolcsok, friss és szaritott
déligyiimdlesok fajtai jellemzése
felhasznalasa

Friss, 1édus, és szaraz termésu
gytimolesok kémiai Osszetétele
Gyiimodlesok taplalkozas élettani
jelentdsége

Edesipari termékek:

Kakaopor eléallitasa, fajtai,
zsiradéktartalma, felhasznaldsa
Csokoladétermékek,(kakaovaj,
kakadmassza, ét-, tej-, fehér csokoladé)
eloallitasa dsszetétele felhasznalasa
Bevond masszak fajtai,
megkiilonboztetése dsszetétel alapjan a
csokoladétol, felhasznalasa

Csokoladé és bevond massza
Osszehasonlitd érzékszervi vizsgalata
Fondan, marcipan, nugat dsszetétele
jellemzése felhasznalasa

Koffein tartalmu élelmiszerek:
Kavéfajtak, kavé feldolgozasa,
porkolési modok, porkolt kavé kémiai
Osszetétele, felhasznalasa

Kavéital extrakt tartalmanak
meghatarozasa refraktométerrel

Tea fajtak, tea feldolgozasa, osszetétele,
felhasznalasa

felhasznalasa
Adalékanyagok:
Kényelmi anyagok:
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Koézismereti képzés nélkiili

Etelkészitési ismeretek elmélet

alkalmazasa;

A nemzetkdzi gasztro-kultiraban
meghatarozo szerepet betoltd ételek;
Nemzeti, vallasi €s tajegységi

munkavallalassal

Korszerti konyhatechnologiak és azok

konyhakulttrak jellemzése €s sajatos ételei

Nemzeti, vallasi és tajegységi
konyhakulturédk jellemzése és sajatos
ételet;

Kinalattervezés, étlap €s étrend Osszeallitas
¢és a tomegkommunikacids informacios
forrasok felhasznalasa és kezelése a
szakmai ismeretek bévitésében;

A konyhai munka tervezésével,
szervezésével és iranyitasaval kapcsolatos
ismeretek €s a feldolgozott ismeretek
szintetizalasa

Evfolyam

Tantargy megnevezeése

L. félév kdvetelményei

IL. félév kdvetelményei

Ksz/11. évfolyam

Foglalkoztatas II.

Foglalkoztatas I.

INyelvtani rendszerezés:

Jelen, mult és jovo 1d6.

Az egyszerlii mondat szérendje, tagadas.
Formanyomtatvany kitoltése

Szobeli témakorok:

Személyes bemutatkozas

Napirend

Lakas, haz

INyelvtani rendszerezés:

Segédigék (képesség, lehetdség, sziikségesség)
Jelen ideju feltételes mod

Szobeli témakorok:

Etkezés, szallas

IA munka vilaga:

IA munkavallaldssal kapcsolatos szokincs
clsajatitasa.

Allashirdetés elolvasasa, leforditasa
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A munkavallalassal kapcsolatos szokincs
elsajatitasa.

Munkaszerz6dés olvasasa, értelmezése

Vendéglatd gazdalkodas

A gazdalkodas alapfogalmai

A gazdalkodas korfolyamata, termelési-
ujratermelési ciklus, a gazdalkodas
Osszefliggései (sziikséglet, igény, termelés,
elosztas, csere, a pénz, mint fizetéeszkoz -
kialakulasanak rovid attekintése,
fogyasztas)

Sziikségletek csoportositasa (fontossag,
mennyiség, mindség, stb.)
Nemzetgazdasag fogalma, tagozodasa (ag,
agazat, alagazat, szakdgazat, szektorok)

A piac fogalma, fajtai (aru, szolgaltatas,
pénz, tbke, munkaerd)

A piac torténeti attekintése (tiszta
piacgazdasag, tervgazdasag, vegyes
piacgazdasag)

A piac tényez0i és azok kapcsolata (kereslet
— kinalat — ar)

A piaci verseny feltételei, teriiletei, korunk
piaci helyzete

. A vendéglatas fogalma,
fotevékenységei:
. Vendéglatas targyi feltételei:

Vendéglatas személyi feltételei

Szazalékszamitas, kerekités szabalyok
Mértékegység atvaltasok
Tomegszamitas

Energia- és tapérték tablazat
Anyaghanyad-szamitas

Veszteség- és tomegndvekedés szamitas
Bazis- és lancviszonyszam
Szazalékszamitas kerekités szabalyai
Megoszlasi viszonyszam

Arkialakitas szempontjai

Aruk és szolgaltatasok aranak kialakitasa,
sajatossagai, felépitése (bruttd és nettd ar, AFA,
beszerzési ar, arrés, haszonkulcs)

AFA szamitas

Arképzés, arkialakitas

Altalanos élelmiszerismeret

Taplalkozas jelentdsége:

Elelmiszerek Ssszetevdi viz és szarazanyagok
(alaptapanyagok, védétapanyagok, jarulékos
anyagok, ballasztanyagok) jellemzése

Emésztés, tapanyag felszivodas

Alap izeket befolyasol6 anyagok:
Edes, sos és savanyt izt ado anyagok
S6 jellemzése felhasznalasa
Fiszerek:

Tej és termékeinek
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Taplalkozas feladata, a szervezet tapanyag és Tojas:
energiasziikséglete Malomipari termékek:
Elelmiszerek tapértékének megérzése:

Az ¢élelmiszerek feldolgozéasanak hatasa a
tapanyagokra

Az ¢élelmiszerek el6készitése folyaman
bekovetkezd valtozasok

Az ¢élelmiszerek elkészitése folyaman bekovetkezd
valtozasok

Befejez6 miiveletek

Elelmiszerek tartsitasa: Fizikai-, fizika-kémiai-,
kémiai tartositasi eljarasok

Vizek védelme

Kornyezeti elemek védelme

Veszélyes hulladék

Zajvédelem

Fogyasztok egészségének ¢€s biztonsaganak
védelme

Fogyasztok gazdasagi érdekeinek védelme
Fogyasztdi jogokrol valo tajékoztatas és azok
oktatasa

Jogorvoslathoz és karigényhez, érvényesitéséhez
valo jog

Jog a fogyasztovédelmi érdekek képviseletéhez
fogyasztoi részvétellel

Allami fogyasztovédelmi intézményrendszerek
Onkormanyzati fogyasztovédelmi szervek
Tarsadalmi fogyasztovédelmi érdekképviseleti
szervezetek

Vasarlok Konyve hasznalatanak és az abba tortént
bejegyzések elintézésének szabalyai

Vasarlok konyvének hitelesitése, kihelyezése
Jegyzdkonyv kitoltése

Valaszadas hatarideje a bejegyzésre

Szavatossag €s jotallas helytallasi kotelezettségei
Szavatossag és jotallas helytallasi

Heves Megyei SZC Sarvari Kalman Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium
278



3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

kotelezettségének idotartama

Etelkészitési ismeretek alapjai
elmélet

A szakacs szakma alapoz6 ismeretei

- Munkavédelmi-, tiizvédelmi-, higiéniai-,
¢lelmiszerbiztonsagi- és kdrnyezetvédelmi
alapismeretek

- A konyhak és kapcsolddé helyiségek
kialakitasa, gépei, berendezései, felszerelései és azok
alkalmazasi teriiletei Technoldgiai alapismeretek
Etel kiegésziték

- Salatak, salatadntetek

- Koretek

- Foézelékek

- Martasok, pecsenyelevek Levesek,
levesbetétek

Meleg eléételek

Sos tésztaételek

Vagoallatokbol készithetd ételek

- Sertéshusbol készithetd ételek

- Borjuhusbal készithetd ételek

- Marhahusbol készithet6 ételek

- Barany-, birka- és iiriihtisbol készithetd
ételek

- Egyéb haziallatok husabol készithetd ételek
Hazi szarnyasok husabol készithetd ételek

Ksz/12. évfolyam

Vendéglatd gazdalkodas

A vendéglatasban jellemz6 vallalkozasi formak:

A gazdalkodas alapegységei, alapfogalmai (allam,
gazdalkodd szervezetek, haztartas)

\Vallalkozasi formak, tipusok

Vendéglatasra jellemz6 vallalkozasi tipusok jellemzdi
IAd6 fogalma, ad6 alanya, targya, adozas alapelvei,
funkcioi

Bizonylatok tipusai, szigorti szamadast bizonylatok
jellemz6i

Ugyvitel fogalma

INyomtatvanyok

észletgazdalkodas

Leltarozas:

'Vendéglato ipari kommunikacié és viselkedés kultura
Modern kommunikacios csatornak szerepe, elénye-
hatranya, hasznalatanak szabalyai

Arengedmény- és felarszamitas

Ar- és bevételelemzés

A koltség fogalma, fajtai és azok csoportositasa (nemek
szerint, bevételhez vald viszonya szerint,
elszamolhatosag szerint)

Koltséggazdalkodas, koltségelemzés (koltségszint)

Az eredmény fogalma (nyereség, veszteség, null szaldo
fedezeti pont)

Az eredmény-kimutatas menete, jovedelmezdségi tabla
készitése, az adozott és az adozatlan eredmény
kiszamitasa

Az eredmény elemzése (eredményszint)

Atlagkészlet szamitasi modok, azok alkalmazésa
(szamtani atlag, sulyozott atlag, kronologikus atlag)
Aruforgalmi mérlegsor alkalmazasa
Készletgazdalkodasi mutatoszamok alkalmazasa
Leltarhiany, tobblet értelmezése

Normalizalt hiany, készen tartasi veszteség értelmezése
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Raktar elszamoltatisa
Termelés elszamoltatasa
Ertékesités elszamoltatasa

Elelmiszerbiztonsagrol altalaban

Elelmiszerlanc, élelmiszerbiztonsag

Elelmiszer mindség

Elelmiszer higiénia (his, tej, tojas, zoldség)
Elelmiszer nyomon kovethetéség

Az allam, az élelmiszer-vallalkozo és a fogyaszto
felelossége az élelmiszerbiztonsag megteremtésében
'Vallalkozoi felelGsség

Hatosagi feliigyelet

[Fogyasztdi magatartas

Elelmiszerlanc biztonsagi stratégia
Mikroorganizmusok jellemzése, életfeltételei
Mikroorganizmusok csoportositasa
Mikroorganizmusok szaporodasanak kdrnyezeti
feltételei

Mikroorganizmusok hasznos és karos tevékenysége.
(élesztok, penészek, fehérjebontok)
Szennyezddés

Romlas, romlast okoz6 mikrobak

Az élelmiszer eldallitasban kozremiikodo
mikroorganizmusok

Elelmiszer eredetii megbetegedések
Etelmérgezés

Etelfertdzés

Eljaras élelmiszer eredetli megbetegedés gyanuja
esetében

Leggyakoribb élelmiszerrel is terjedd korokozok
Az élelmiszerek romlasa

A tartositas fogalma

Az ¢lelmiszer-tartositas fizikai modszerei

Az élelmiszer-tartositas, fizika-kémiai modszerei

Kémiai szennyezbékre vonatkozd szabalyozasrol
Kémiai szennyez6k az élelmiszerekben
Allatgyogyaszati szermaradékok

Peszticid maradékok

Biologiai eredetii szennyezék — Mikotoxinok

Tengeri és édesvizi biotoxinok

Hisztamin

|Adalékanyagok felhasznalasanak jelent6sége és
szabalyozasa, adalékanyag csoportok

Elelmiszerekben természetes modon eléforduld
méreganyagok

M¢érgezd gombak, vadon term6 gomba felhasznalasa a
vendéglatasban

M¢érgez6 allatok,

M¢érgez6 novények

A jogszabalyok célja, rendszere, hierarchiaja
Elelmiszer-eléallitasra és forgalmazasra vonatkozo
jogszabalyok

IA GHP helye és szerepe a szabalyozasban
Termékspecifikus szabalyok: Magyar Elelmiszerkonyv
IA fogyasztok tajékoztatasarol szold jogszabalyok;
IAllergének a vendéglatasban; Husok szarmazasi helye
Elelmiszerekben eléforduld szennyezanyagokra és
adalékanyagokra vonatkozo jogszabalyok (hatarértékek)
Specialis teriiletekre vonatkoz6 jogszabalyok
Vendéglatas és kozétkeztetés

Etelmérgezés, ételfertdzés

Kartevoirtas, biocid termékek, egészségiigyi nyilatkozat
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Vendéglatas higiénija

Vendéglatd egységek telepitésének
alapfeltételei

Kornyezetszennyezés nélkiili épitési teriilet,
ivoviz, szennyvizelvezetés kovetelményei
A helyiségek egyiranyt kapcsolddasa, tiszta
€s szennyezett

Ovezetek, keresztezodésének tilalma
Bejaratok kialakitasanak kdvetelményei
Raktarak kialakitasanak kovetelményei
Elokészitd helyiségek kialakitasanak
kovetelményei

Konyhak, mihelyek kialakitasanak
kovetelményei

Mosogatok kialakitasanak kovetelményei
'Vendégtér, szocialis helyiségek kialakitasanak
kovetelményei

Személyi higiénia

Test, munkaruha higiéniai eldirasai, egészségiigyi
kiskonyv,

érvényes orvosi alkalmassagi vizsgalat igazolasa
Vendéglato tevékenység, élelmiszer eldallitas személyi
feltételei

Képzési, egészségligyi, szakmai és erkolesi feltételek
Jelent6sége az élelmiszerbiztonsagban

Személyi és targyi feltételek

IA kéz apolasa, tisztan tartasa, a dolgozoé helyes
magatartasa

'VédOruha, munkaruha hasznalata, tisztitasa
Betegségek, sériilések

Egészségiigyi alkalmassag

Latogatok, karbantartok

Helyes magatartas az élelmiszerkészités, és talalas soran
A HACCP mindségbiztositasi rendszer alapelvei
INyersanyagok beszerzési, atvételi, tarolasi, elokészitési
kovetelményei

Uzemi, iizleti terméktarolas szabalyai

Vendéglatd tevékenység kornyezetvédelmi elbirasai

Szakmai idegen nyelv

Konyhai helyiségek, gépek, eszkdzok, berendezések,
hasznalati targyak

A konyha és kapcsolodo helyiségeinek leirasa,
funkcidi az egyes helyiségekben végzett
tevékenységek

A kiilonb6zo helyiségekben alkalmazott gépek,
eszkozok, berendezések, kézi szerszamok, egyéb
hasznalati targyak és azok alkalmazasa
Mértékegységek idegen nyelven

A szakacs szakmai tevékenysége soran alkalmazott
mértékegységek, azok atvaltasai, alkalmazasai az
adott idegen nyelv teriiletén megszokottak szerint.
A mérésesekhez hasznalt eszkdzok A cukraszat
gépeinek, berendezéseinek megnevezései
|Alapanyagok és azok elékészitése idegen nyelven

INOvényi eredetii élelmiszerek és azok el6készitése

Receptek forditasa.
Minden ételcsoporthoz tartozoé receptek forditasa
autentikus szakanyag felhasznalasaval.

Konyhai kommunikécio

A szakacs szakmai tevékenységekkel 6sszefiiggd napi
kommunikacios feladatok

Feladatok kiadasa, értelmezése

Tevékenységek leirasa, elmondasa

Kollegak k6zotti mindennapos kommunikécios
tartalmak
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IAlapanyagok és azok eldkészitése idegen nyelven
Allati eredetii élelmiszerek és azok elékészitése
Gombak és el0készitésiik

[Flaszerek és izesitok és azok elOkészitése,
alkalmazasa

Szakmai technologiak

Az ételkészités elkészitd- és elkészitést kiegészitd
miiveletei és azok alkalmazasa

Hokezelési eljarasok (siitési modok, piritas, parolas,
fozési modok, goziilések, Uj technologiai eljarasok),
hideg uron valo elkészités miveletei

Stritések, dusitasok, izesitések, fiiszerezések egyéb
kiegészitd miiveletek

Az ételkészitést kovetd eljarasok: készen tartas,
talalas, diszités

Altalanos élelmiszerismeret

Zsiradékok:
Allati eredetii zsiradékok
(vaj sertészsir, baromfizsir haj, tepertd, allati eredeti
olajak) jellemzése felhasznalasa
INOvényi eredetii zsiradékok
(kakaovaj, étkezési olajak, margarinok, keményitett
zsiradékok) jellemzése, felhasznalasa. Zsiradékok
erzékszervi vizsgalata
Hus, husipari termékek:
Halak és hidegvériiek jellemzése
Zoldségek:

Gyiimolcsok:

Edesipari termékek:

Koffein tartalmu élelmiszerek

Italok:

|Alkoholtartamu italok

/Alkoholmentes italok

|Adalékanyagok

Mesterséges édesitoszerek
Szinezdanyagok, térfogatndveld szerek
Kényelmi anyagok:

Etelkészitési és cukraszati kényelmi anyagok jellemzése
¢és felhasznalasa

'Vadon €16 allatok hiisabdl és halakbdl egyéb hidegvérii
allatokbol készithetd ételek

Vegetarianus ételek

Ettermi tésztak, desszertek és egyéb befejezé fogasok
Hidegkonyhai ismeretek

Etelkészitési ismeretek elmélet

Sajatos étkezési igényeket kiszolgald ételek, szallodai
reggeliztetés

Korszeri konyhatechnologiak és azok alkalmazasa

IA nemzetkdzi gasztro kultiraban meghatarozo szerepet
betolto ételek

Nemzeti, vallasi és tajegységi konyhakulturak
jellemzése é€s sajatos ételei
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Vendéglatd elado

Kinalattervezés, étlap €s étrend Osszeallitas és a
tomegkommunikécios informacids forrasok
felhasznalasa és kezelése a szakmai ismeretek
boévitésében

- Kinalattervezés, étlap €s étrend Gsszedllitas

- A tdmegkommunikaciés informacids forrasok
felhasznaldsa és kezelése a szakmai ismeretek
bovitésében (internet, televizio, irott szakmai és egyéb
kiadvanyok)

IA konyhai munka tervezésével, szervezésével és
iranyitasaval kapcsolatos ismeretetek €s a feldolgozott

ismeretek szintetizalasa

Evfolyam

Tantargy megnevezése

I. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

11. évfolyam

Foglalkoztatas I

Nyelvtani rendszerezés:

Jelen, mult és jovo id6.

Az egyszerli mondat szorendje, tagadas.
Formanyomtatvany kitoltése

Szobeli témakorok:

Személyes bemutatkozas

Napirend

Lakas, haz

A munkavallalassal kapcsolatos szokincs
clsajatitasa.

INyelvtani rendszerezés:

Segédigék (képesség, lehetdség,
sziikségesség)

Jelen idejii feltételes mod

Szobeli témakorok:

Etkezés, szallas

A munka vilaga:

A munkavallalassal kapcsolatos szokincs
elsajatitasa.

Allashirdetés elolvasasa, leforditasa
Munkaszerz6dés olvasasa, értelmezése
Onéletrajz irasa

Foglalkoztatas II.

*  Munkajogi alapismeretek
*  Munkaviszony létesitése

«  Allaskeresés
*  Munkanélkiiliség

Etelismeret

A gyorsétkez6 helyek jellemz6
berendezéseinek mitkddtetése.

A gyorséttermi és ételeladd illetve a

Siito-fozoberendezések szakszeri kezelése.

Gyorséttermi ételek készitése: meleg
szendvicsek, hamburgerek, hot-dog, stilt
hurka, kolbasz, pecsenyék, egyben siilt,

szeletben siilt és grillezett hiisok, bundazott
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vendéglato-elado altal elkészitett és
értékesitésre keriild, vagy tovabb
értékesitett hidegkonyhai termékek
elkészitése.

Péksiitemények, reggeli slitemények,
felvagottak, szaldmik, kolbaszfélék,
hidegtalak, salatak, egyéb hidegkonyhai
reggeli, uzsonna készitmények
felszolgalasa, kiszolgalasa.

INyitott és zart szendvicsek, étvagyfalatok,
sor és borkorcsolyak, aszpikos
készitmények.

Toltott tojasételek készitése.
Felvagott-tal, vegyes izelitok, disztalak
Osszeallitasa.

Salatak készitése: nyers salatak, fott,
Osszetett salatak, és tartositott salatak.
Salatadntetek (dresszingek) készitése:
ecetolajos Ontetek, tejtermék alapu,
majonéz alapt, hideg hollandi martas alapt
Ontetek, gyiimolcsontetek.

IA hidegkonyhai ételek készen tartasa,
talalasa és kiszolgalasa

ctelek.

[Egyszert hig levesek, stiritett levesek
gytimdlcslevesek, 0sszetett levesek
csoportjainak legjellemzébb fajtai, a
gyorsétkezésben is keresett levesek és
levesbetétek készitése.

706ldség- és fozelekfélébol-, tésztakbol-,
sajtbol-, tojasbol-, hisokbol és
belsdségekbol készithetd meleg elételek
eloallitasa.

A gyorsétkezésben hasznalatos martasok,
alaplevek készitése.

A leggyakoribb koretek elkészitése
burgonyabol, gabonafélékbol,
tésztafélekbol.

Vegyes és gytimoles koretek készitése.
Sos tésztafélék készitése: olasz fott tésztak,
magyaros sos tészta: fott, siilt, fott-siilt
tésztak, sos kelt-tésztak, langosok,
palacsintak, pizzak, és egyéb specialis
gyors éttermi tésztak.

A meleg ételek készen tartasa, talalasa és
kiszolgalasa.

Vendéglato eladdi tevékenység

'Vendégfogadas, ajanlasi technikak, vendég
segitése, tanacsadas.

Zaras utani teendok (standolas, a napi
forgalom elszamolasa, az értékesitotér
rendbe tétele, el6készitése a masnapi
nyitasra, biztonsag és vagyonvédelmi
szabalyok alkalmazasa).

Rendelések felvétele, rendezvények
lebonyolitasa, szervezése.

Vasarlok konyve tartalma, hasznalata,
reklamacio ligyintézése, adminisztrativ
teenddk.

Vendég reklamaciok intézése.
A HACCP dokumentumai, bizonylatai
a  vendéglato-eladd  munkajaban.
Nyomtatvanyok felismerése, kitoltése,

alkalmazasa, tartalmanak ismerete.
Napi elszamolas bizonylatainak
kezelése.
Leltarozas, aruatvétel, bevételezés,
készletnyilvantartas bizonylatainak
kitoltése.
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Munkabeosztas, jelenléti iv kezelése

Elelmiszerek csoportjai

Természetes édesitdszerek jellemzése
és felhasznalasa.

Mesterséges édesitszerek jellemzése
és felhasznalasa.

Kakaopor jellemzése és
felhasznalasa.

Csokoladétermékek és
bevondémasszak jellemzése és
felhasznalasa.

Kavéfajtak, kavé feldolgozasa,
porkolési modok, kavé felhasznalésa.
Teafajtak, tea feldolgozasa,
Osszetétele, felhasznalasa

Fiiszerek jellemzése és felhasznalésa.
[zesitéanyagok, so és ecet jellemzése,
felhasznalasa.

Adalékanyagok jellemzése €s
felhasznalasa.

Etelkészitési és cukraszati kényelmi
anyagok jellemzése ¢s felhasznalasa.
Alkoholtartalmu italok jellemzése és
felhasznalasa

Alkoholmentes italok.

Természetes vizek, asvanyvizek,
gyogyvizek fogalma, bioldgiai hatasa,
szerepiik a kereskedelemben.
Gyiimoéles- és zoldséglevek, szorpok
(¢élettani hatasuk, alapanyagaik,
mindségi kovetelmények).

Szénsavas lditditalok (taplalkozastani
hatasuk, kereskedelmi jelentdségiik,
mindségi kovetelményeik,
mindségmegodrzés idétartama).
IAlkoholtartalmu italok.

Az alkohol élettani hatdsanak ismertetése.
A kulturalt alkoholfogyasztas szabalyai.
Hazank borvidékei.

A borok.

IA borok fogalma, jellemzése, készitése,
kezelése és gondozasa, palackozasa,
tarolasa.

Mindséget meghatarozoé tényezok.

A borok tipusai.

Természetes borok.

ILikOrborok.

Szénsavas borok.

A pezsgd gyartasa, mindségi jellemzoi,
fajtai, minéségi kdvetelmények, érzékszervi
tulajdonsagai, valasztéka, palacktipusa.
A sor (jellemzése, készitése, mindségét
meghatarozo tényezok).

Sorok 6 tipusa, forgalomba hozatala.
Szeszipari készitmények (jellemzése,
készitése, mindségi kdovetelménye,
kereskedelmi jelentGsége).

IAlkoholmentes italok jellemzése és

Heves Megyei SZC Sarvari Kalman Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

285



3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

felhasznalasa.
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Szakképzési Hid 2016-o0s kerettanterv alapjan

Ko6zismereti tantargyak

Kommunikacié €s anyanyelv

, L. félév II. félev
Evfolyam . S . .
kovetelményei kovetelményei
Feladatok a kommunikaci6 temakorebol
Onismeret, idealis, redlis énkép megfogalmazasa
A telefonalas illemszabalyai
Az internetes beszélgetések szabalyai, veszélyei
Etikett a kommunikacioban ) )
A nonverbalis kommunikacié elemei. Testbeszéd Nyelvi rendszer elemei
Szdvegértési feladatok Mgh. Msh. Hangulatfestd, hangutanzo szavak
Szdvegalkotas Fonév, melléknév, szamnév, ige
SZH/1. évfolyam Levél Kozmond?sgk. ’Szoluasok. S
T Onéletrajz Egyjelentésii sz6. Tobbjelentésii szo.
Az irodalom ¢s a film kapcsolata
A reklam vizualis elemei
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SZH/2. évfolyam

A tdomegkommunikécio fogalma, eszkozei, miikodése
Az irott sajtd

A bulvarsajté fogalma, miikddése

A reklamok

A manipulacié fogalma, mechanizmusai — kivédési
technikak

A médiamiifajok: a sajtomiifajok

A médiamiifajok: a radios miifajok

A médiamiifajok: a televizios miifajok

A médiamiifajok: az internetes miifajok

A hivatalos és a tarsalgasi stilus 6sszehasonlitdsa

A munka vildga — hivatalos kommunikacio

A hivatalos kommunikacioé helyzetei, miifajai

A kozéleti kommunikacidé munkahelyi helyzetei és
mifajai: az allashirdetés

A kozéleti kommunikacidé munkahelyi helyzetei és
miifajai: a megbeszélés

A kozéleti kommunikaci®é munkahelyi helyzetei és
miifajai: a vita

A kozéleti kommunikaci®é munkahelyi helyzetei és
mifajai: a felszolalas, hozzaszolas

Az onéletrajz

A motivacios levél

Az allasinterju

A munkaszerzodés

A munkakori leiras

Irodalmi szovegek olvasasa, értelmezése

A hivatalos irasbeli miifajok tartalmi és formai
[kdvetelményei

Onéletrajz, szakmai onéletrajz

A motivacios levél

A kérvény

Az elektronikus szovegek jellemz6i

Internetes hivatalos szovegtipusok

A kdzpontozas és az irdsjelek hasznalata (vesszd, pont,
[kérdojel, felkialtojel)

Nyelvhelyességi szabalyok, helyes nyelvhasznalat

A nyelvi szintek

Az alapszofajok

A nyelvcsaladok, a nyelv rétegzodése

A szoszerkezetek

A mondatok

A szOveg — szOvegosszetartd erdk

A vizualis kommunikécid eszkozei

[rodalom és film kapcsolata

A vizualis és verbalis kommunikacié kapcsolata

A képvers

Plakat és graffiti, a meggy6zés és manipulacio eszkozei
A reklam vizualis eszkodzei

Szinek, formak jelentése a mitvészetben
IMiivészfilmek

Online regisztracio, online jelentkezés technikai, modjai
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Banki {igyintézéshez kapcsolodd szovegek olvasasa,
megértése

Orvosi tigyintézéshez kapcsolodd szovegek olvasasa,
megértése

Onkorméanyzati {igyintézéshez kapcsolodd —szdvegek
olvasésa, megértése

Manipulacié a tomegkommunikéacioban

A kézikonyvek tipusai

Szakmai nyelvi szotarak hasznélata
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El6 idegen nyelv

Evfolyam

I. félév

kovetelményei

II. félev
kovetelményei

SZH/1. évfolyam

En és a csaladom

Magam ¢és a csaladtagjaim bemutatasa, csaladi
események, tinnepek, kdzds programok.,
napirendem, feladataim a csalddban.

Az otthonom

Lakohelyem, otthonom lakohelyiségei, butorai,
berendezési targyai, hasznalati eszkdzei. A modern
technika vivmanyai az otthon falai k6zott.

Barataim
Kiilsd és belsd tulajdonsdgok bemutatasa, kdzos
1d6toltés a baratokkal.

Ruhataram télen-nyaron

Az évszakok jellemz6i Az 6ltozkodés modjai
évszaknak és alkalomnak megfelelden. Divat és
egészségmegdrzés. Kedvenc ruhadarabjaim.

Tertlj, teriilj asztalkam!

Egészséges ¢lelmiszerek, egészséges taplalkozas.
Stités, f6zés a hétkdznapokon és linnepnapokon.
Kedvenc ételeim, italaim.

Ep testben, ép 1élek

A rendszeres testmozgas fontossaga és modjai,
sportolasi lehetdségek.

Kedvenc sportom, sportversenyek

Szabadidémben

Szabadidds tevékenységek

Kedvenc 1d6t6ltésem, mozi, szinhdz, koncert,
internet, interaktiv jatékok.

Lesz szakmam!
A kiilonb6z6 szakmék megnevezése, leirdsa
Foglalkozasok megnevezése, egyszeri leirasa.

Végre itt a nyar!

Vakacio a csaladdal, a baratokkal.

Az utazds megszervezeése, szallaskeresés,
programok. Legkedveltebb uti célok.
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SZH/2. évfolyam

Csaladom

Csaladtagok bemutatéasa, azok kiilsé és belsd
tulajdonsagainak leirasa.

Csaladi események, kdzos programok ¢€s tinnepek.
Napirendem.

A héztartasban végzett munkdk és munkaeszk6zok.
A munkamegosztas a csaladban.

Otthonom, tagabb kornyezetem, ahol élek
Varosok, telepiilések, falvak.

Epiiletek, utcak.

Tajékozodas, utbaigazitas.

Latnivalok, nevezetességek a lakohelyemen
Iskolam és osztalytermiink/ osztalyom

Osztalyom, tanaraim, tantargyaim, osztalytarsaim.
A tanordink és a tanoran kiviili kozds programjaink.
Vasarlasi szokasaim, lizletek, bevasarlokézpontok,
piac.

Ruhatiram télen-nyaron

Az évszaknak megfeleld 61tozkodés

A természet €s én.

Kedvenc éllataim.

Teriilj, tertilj asztalkam!

Napi étkezések.

Kedvenc ételeim, italaim.

Egészséges taplalkozas.

Receptek, f6z¢s, siités.

Ep testben ép 1élek!

Betegség, orvosnal.

Sportok, sportfelszerelések.

Kedvenc sportom.

Sportversenyek.

Szabadidémben

Szabadidds tevékenységek: mozi, szinhdz, koncert.
Kedvenc id6toltésem. Internet, interaktiv jatékok.
Lesz szakmém!

Foglalkozasok megnevezése, egyszeri leirasa.
Onéletrajz, motivacios levél készitése.
Felkésziilés az allasinterjura,

Végre itt a nyar!

Vakacio, utazas.

Kozlekedési eszk6zok, szallashelyek

Matematika

Evfolyam

I. félév

kovetelményei

II. félév
kovetelményei
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SZH/1. évfolyam

Tizes szamrendszer, helyi érték, 6sszeadas, 6sszeg,
kivonas, kiilonbség, szorzas, szorzat, tobbszords, 0szto,
hanyados, maradék, becslés, ellendrzés. Negativ szam,
eldjel, arany, egyenld, kisebb, nagyobb, egyenlet,
ismereretlen, feltétel, ellendrzés, behelyettesités

Racionalis szamok értelmezése, irasa, olvasasa.

Tizedes tortek szorzasa egész szammal. Egész szamok osztasa,
tortek felirasa tizedes tort alakban, tortek nagysadganak
Osszehasonlitasa. Hatvanyozas (pozitiv egész kitevji hatvany)
mint a szorzas formailag rovid alakja. Nagysagrend
megallapitasa (tiz hatvanyai). Szdzalék fogalma, szamitasa,
kamatszamitas

Sik, tér, pont, egyenes, szakasz, tavolsag, szog, hosszusag,
kertilet, teriilet, térfogat, (ezek mértékegységei) kor, gomb,
sugar, atmérd, hasonldsag, arany, haromszogek (legalabb 3
féle azonositasa), négyzet, téglalap, szimmetria, parhuzamos,
merdleges

Szamsorozatok szabalyanak ismeretében a sorozat folytatasa.
Szamsorozat tulajdonsagainak felismerése - novekvo,
csokkend, korlatos. Tajékozodas a szamegyenesen.
Derékszogii sik-koordinatarendszerben valé tajékozodas
szampar és pont, pont s szampar viszonya. Egyenes
aranyossag pontparainak abrazolasa, tablazatba rendezése.

SZH/2. évfolyam

Tort, tizedes tort, mértékegységek, szazalék (szazalékalap,
szazaléklab, szazalékérték), hatvany, nagysagrend.

Keriilet, teriilet térfogat kiszamitasa képlet és azonositott adat
segitségével. Specialis haromszogek, négyszdgek, kor
szerkesztése, masolas dnalldan, alapszerkesztések onalloan
vagy segitséggel. Kicsinyités, nagyitas egy pontbol -
szerkesztése onalldan. Egybevagosag, hasonlosag, szimmetria
biztos felismerése

Racionalis szamok értelmezése, irasa, olvasasa. Tizedes tortek
szorzasa egész szammal. Egész szamok osztasa, tortek felirdsa
tizedes tort alakban, tortek nagysaganak osszehasonlitasa.
Hatvanyozas (pozitiv egész kitevéji hatvany) mint a szorzas
formailag rovid alakja. Nagysagrend megallapitasa (tiz
hatvanyai). Szazalék fogalma, szamitasa, kamatszamitas.
Els6fokt egyismeretlenes egyenlet felirasa szovegbdl és
megoldasa mérlegelvvel. Két miiveletre alapozott szoveges
feladat értelmezése és megoldasa. Egyenes és forditott
aranyossag alkalmazasa. Egyszerii atalakitasok: zardjel
felbontasa, 6sszevonas, miiveleti sorrend tudatos alkalmazasa.
Meértékegységek atvaltasa (hossz, teriilet, térfogat, suly, 1d6).
Szamologép biztos hasznalata az alapmiiveletek, a hatvanyozas
és négyzetgyokvonas elvégzéséhez
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Adott tulajdonsagti pontok megtalalasa, ponthalmazok
jellemzése - kozelebb, tavolabb, kisebb, nagyobb fogalmanak
biztos hasznalata. Hasonlosag felismerése sikon. Szogek
osztalyozasa, szerkesztése, szogmérd, vonalzo hasznalata.
Haromszogek osztalyozasa. Specialis négyszogek - négyzet,
téglalap, trapéz felismerése. Specialis testek - kocka, téglatest,
gomb ismerete. Szimmetridk felismerése, a kertilet, teriilet,
felszin elemi ismerete

Szam, sik, szamegyenes, hely, aranyossag, tajékozodas a
szamegyenesen. Derékszogi sik-koordinatarendszerben vald
tajékozodas szampar és pont, pont és szampar viszonya,
egyenes aranyossag pontparainak abrazolasa, tablazatba
rendezése.

Tarsadalom ¢és jelenkor ismeret

Evfolyam

I. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei
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SZH/1. évfolyam

Eurdopa multja és jelene (0si kultarak, gorog
poliszok, Romai Birodalom jelentdsége, a
kereszténység és a fObb vallasok, nagy foldrajzi
felfedezések, reformacio)

A magyarsag Eurdpaban I. (honfoglalas,
allamalapitas, Aranybulla, Anjouk, Hunyadiak,
mohacsi vész, Maria Terézia és 11.Jozsef)
Intézményeink miikddése (alapvetd emberi jogok,
Alkotmany, demokracia, 6nkormanyzat)

Média ¢és tarsadalom (nyomtatott, elektronikus €s
digitalis média jellemzdi, elonyei, hatranyai. Film,
tévé, internet mint tanulasi lehetdség. Facebook.)
Ismerjiikk meg Magyarorszagot! (topografia,
utvonaltervezés, kozlekedési menetrendek,
kozigazgatas- telepiiléstipusok, a népi kultura)

A tudas és az iskola szerepe a modern tarsadalom
(iskolarendszer régen és ma, tanulési stilusok, 3L)
Nok és férfiak, idések és fiatalok szerepe a
hagyomanyos és a modern tarsadalomban (a csalad
funkciéi, csaladtipusok, korfa, nok vs. férfiak)

SZH/2. évfolyam

Eurdpa multja és jelene 2. (forradalmak: 1789,
1848/1849, 1917-1922, 2.ipari forradalom, az els6
vilaghébort el6zménye és folyamata. A gazdasagi
vilagvalsag. A 2.vilaghdboru és a bipolaris
vilagrend)

A magyarsag Eurdpaban 2. (reformkor,
szabadsagharc, kiegyezés, Trianon, Horthy-
korszak, 1945-1989)

A politika vilaga-a demokratikus politikai
berendezkedés (demokracia és diktatira, a
rendszervaltas, szavazati jog)

Magyarorszag az Europai Unioban (EU létrejotte,
jelképei, szervezete)
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Természetismeret

Evfolyam

L. felev

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei

SZH/1. évfolyam

A halmazallapot-valtozasok (csapadékképzddés, fagyas,
olvadas). Szilard, kristalyos anyagok jellemz6i (ionracs,
fémracs, molekularacs). Gazok jellemzdéi: térfogat, nyomas,
hémérséklet. A nyomas fogalma. A pascal egység. A
légnyomas (nyomasmérd eszkdzok, nyomaskiilonbségen
alapuld eszk6zo6k). A slrliség fogalma, egységei. A slirliség, a
tomeg, a térfogat kiszamitasa. Anyagok stiriségének
Osszehasonlitasa. Stirliségtablazat. A folyadék allapot
jellemzdi. Diffuzid. Folyadékok nyomasa. Kozlekeddedények.
A kiils6 nyomas terjedése folyadékokban (gépkocsik
fékberendezése). Felhajtoero, tiszas és lebegés. Arkhimédész
térvénye.

A mechanikai munka fogalma. A munka egysége. A
teljesitmény és egysége (jarmiivek teljesitményadatai). A
mozgasi és a helyzeti energia érzékeltetése (colopverd
kalapacs, lezidul6 viz stb.) A mechanikai energiak
megmaradasanak érzékeltetése. (Az energia hasznositasa
vizierémiivekben, szélerémiiben.) Homérséklet és mérése a
hétkoznapokban. Gyakorlati példak szilard anyagok és
folyadékok hétagulasara. (Bimetal-kapcsolo,
felszinformalddas.) A ho terjedésének modozatai. Kiilonb6zo
anyagok hévezetésének dsszehasonlitasa. A melegitéshez
sziikséges energia. A fajhd fogalma. (A viz nagy fajhdjének
jelentésége a gyakorlatban.)

Aramforrasok jellemzdi (elem, akkumulétor.) Aram,
fesziiltség, ellenallas fogalmanak érzékeltetése. Egységeik.
Ohm torvénye. Héhatason alapulé haztartasi eszk6zok (vasalo,
elektromos flités). Balesetvédelem. A magneses hatas
felhasznaldsa a gyakorlatban. (Teheremeld magnes,

A fényvisszaverddés és a fénytorés jelensége. (A nagyitd, a
szem lencséje, a szemiiveg, tavesd, mikroszkop, vetitd, tikrok
a mindennapi életben.) A fehér fény szinekre bontasa és
egyesitése. A testek szine. Radidhullamok. (Radiotelefon.
Mikrohullamu siit6.) Infravoros, ultraibolya és rontgensugarzas
a gyogyaszatban ¢és mas teriileteken. Radioaktiv sugarzasok
felhasznalasi teriiletei és veszélyei.

A napsugarzas jellemzdi. A Fold helye a Naprendszerben. A
Fold forgasa, keringése. A napi- €s évi idoszamitas. A belso és
kiils6 er6k miikddése. A kdzetlemezek mozgasa. Jellegzetes
felszinformak. Vulkanok, foldrengések. Vulkanikus és
iiledékes kdzetek. A tér képe: a térkép. Foldgdomb és vetiiletek.
Térképi jelolések, tajolés, tematikus térképek. Az viz
korforgasa a Foldon. Oceanok, tengerek, folyok, tavak. A
tengerviz. A 1égkor Osszetétele, szerkezete. Id6jaras és
éghajlat.

A foldrajzi szélesség, az dceantol valo tavolsag és a domborzat
szerepe az éghajlatok kialakulasaban. A foldrajzi 6vezetek
altalanos jellemzoi. Az es6erddk, sivatagok, lombhullato
erdok, sztyeppék és tundrak élévilaganak alkalmazkodasa az
éghajlathoz. Magyarorszag legfontosabb folyoi, tavai.
Magyarorszag éghajlati sajatossagai. Magyarorszag nagy
tajainak jellemzése, legfontosabb telepiilései, természeti
értékei. Az élelmiszertermelés éghajlattol fliggd 6vezetessége.
A kornyezet- és természetvédelem globalis kérdései.

A leveg6 mozgasai. A csapadék keletkezése és térbeli
eloszlasa. A viz korforgésa. Iddjaras jelentés értelmezése.
Felszini és felszin alatti vizek. Az épitd és rombolo viz. A viz
szerepe, vizgazdalkodas.
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elektromotorok.) Az elektromagneses indukcié (mozgasi,
nyugalmi) bemutatasa, felhaszndlasa a gyakorlatban. (Dinamo,
generator, transzformator). A halozati valtakoz6 aram. Az
elektromos energiaellatas rendszere. Energiatakarékossag. Az
adram munkdjanak és teljesitményének érzékeltetése.
(Haztartasi eszkdzok teljesitménye. A kilowattora: az
elektromos munka egysége.)

SZH/2. évfolyam

A kémiai reakciok és a fizikai valtozasok megkiilonboztetése,
csoportositasuk és hétkdznapi felhasznalasuk. Fizikai és
kémiai valtozasok. Elemek, keverékek és vegyiiletek
kornyezetiinkben: fémek (vas, aluminium, réz, eziist, arany),
nemfémes elemek (szén, oxigén, hidrogén, nitrogén, klor),
vegyiiletek (szén-dioxid, szén-monoxid, viz, ammonia, sésav,
kénsav, salétromsav). Keverékek. Oldatok, oldatkészités.
Egyszerli kémiai reakciok (pl. egyesiilés, bomlas), savak,
bazisok kimutatasa a haztartasban). Lassu és gyors égés.
Ttzoltas. Lugos kémhatast anyagok (szoda, szédabikarbona
stb.). Savas kémhatdsu anyagok (ecetsav, sosav stb.).
Vizlagyitd-szerek (trisd, szoda stb.). Mitragyak
Energiaforrasaink: A szén-, kdolaj- és gaztiizelés. Tapanyagok:
Alkoholok. A metil- és az etil-alkohol élettani hatdsa. (Az
erjedés folyamata. Az alkohol lebomléasa az emberi
szervezetben.) Etkezési savaink: ecetsav, citromsav,
aszkorbinsav. Zsirok, olajok, mosdszerek, szappanok: habok
képzddése, tisztitod hatas. Szénhidratok (szélocukor, répacukor,
keményitd). A fotoszintézis. Fehérjék, tulajdonsagaik.
(Tojasfehérje vizsgalata.) Vitaminok, nyomelemek szerepe;
oldhatésaguk. Elelmiszeradalékok. Tartositoszerek, tartositasi
eljarasok (szalicilsav, natrium-benzoat, szinezékek,
allomanyjavitok stb.). Milanyagok: Ismertebb milanyagok,
tulajdonsagaik (polietilén, PVC, teflon, gumi). Mtianyagok
égetésének veszélyei, az Gjrahasznositas lehetdségei.
Természetes és mesterséges eredeti textiliaszalak felismerése.
Kezelési utasitasok értelmezése. Novényvéddszerek,
mitragyak: Rovarirtd- és gombadld szerek. Kdrnyezet- és
egészségkarositd hatasaik.

A baktériumok valtozatos életmodja (¢16sk6dok, lebontok,
szimbidzisban é16k). A ndvényi test szervezédése (egysejti,
tobbsejtli, hajtasos, viragtalan, viragos, gyokeér, szar, levél,
virag, termés, mag). A névények tapanyagai, a tapanyagok
felvétele. A fotoszintézis jelentdsége. A gombak felépitése és
szerepe (penészek, ehetd és mérgezo fajok, antibiotikumok).
Az allati sejt, az allatok taplalkozasa, kiilonféle taplalkozasi
mddok, ndvényevo, ragadozo életmod, a taplalkozas és
emésztés fejlodése. Az allati és ndvényi szervezet
alkalmazkodasa a kornyezethez (szarazfoldi életmod,
rovarbeporzas

A bOr, a csontozat, az izomzat, a 1égzés és a vérkeringés
szervel, az emésztd és kivalaszto szervek, a nemi szervek, az
idegrendszer, az érzékszervek felépitése, szerepiik;
karosodasuknak életmodtol és kornyezeti artalmaktol fiiggd
okai. Az egészséges taplalkozas jellemz6i. Az alkohol és a
drogok hatasa az emberi szervezetre. Fiiggdség. A
1égzdszervrendszer egészsége. A dohanyzas hatasai az egyén
¢és a kozosség egészségére (passziv dohanyzas). A sziv és az
erek feladata, a szivmiikodés zavarai, felismerésiik, kezelésiik.
A vér dsszetétele, vérkép. A nemi mitkodések, a
csaladtervezés. Nemi uton terjedd betegségek. A magzat élete
és védelme.

A szabalyoz6é miikodések feladata: a hormonok szerepe
(inzulin és nemi hormonok). Cukorbetegség kialakulasa és
kezelése. Az idegsejtek sajatossagai. Az érzékelés (latas,
hallés, egyenstlyérzés) szervei, egészségvédelmiik. Reflexek
szerepe (térdreflex, pupillareflex). Feltétlen és feltételes
reflexek kialakuldsa. Oroklott és tanult viselkedések. Az
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immunrendszer szerepe az egészség fennmaradasaban.
Gyulladasok, aktiv és passziv immunitas. Vératomlesztés,
sebkezelés. Fert6zés, jarvany kialakuldsa, a védekezés

lehetdségei
Alapvet6 munkavallaloi és életpalya-épitési modulok
, L. félév II. felev
Evfolyam . A o S
kovetelményei kovetelményei
A munkaerépiac fogalmanak és miikodési mechanizmusanak
ismerete. A munkaerdpiac szerepldinek ismerete. A kiilonféle
tipusu Ya}lalkorzaSI"f?rma}(Jellemz.01, a kOZOttEﬂf le\{o A legélis munkavallalas Gtjainak, lehetéségeinek megismertetése
haso?lqsagok es’k.ulonbsegelf Okalna,k azonositasa cs o és azok miikodéseinek megértése. Az allaskereséssel osszefliggd
megertése A lega.hs munkaviszony, ¢s az ahhoz kapcsolodo technikak és modszerek fontossaganak felismerése és gyakorlasa.
munkaszerzddés ismerete. A , feketefoglalkoztatds” egyénre és Sajat kompetenciak azonositisanak és értékelésének gyakorlasa,
tarsadalomra érvényes negativ kdvetkezményeinek a valamint a munkahely megszerzéséhez sziikséges kompetenciak
felismerése. A tarsadalombiztositas és a nyugdijpénztar azonositasa.
szerepének, funkcidjanak a megismerése €s értése. A kiilonféle A megfeleltetés fontossigdnak a felismerése, az dsszehasonlitas
tipust munkanélkiiliség természetének a megismerése és fﬂa}k{(’ﬂwf'  echmikik elsatdtitasa. fontossiednak a foli )
SZH/1. évfolyam megértése. A munkanélkiiliség kezelésére szolgalo allami askeresesi technikak eisajatitasa, fonfossaganak a felismerese

Kézok (allami lala Alpolitik . , és azok elsajatitasa.
eszk6z0k (allami szerepvallalas - szocidlpolitika) megismerése Formalis és informalis hirdetések értelmezése, és ezek gyakorlasa.

¢s a munkahelykereséssel Osszefliggd egyéni feleldsseg A jelentkezés elemeinek az elsajatitdsa, és az egyes ,,miifajok”
felismerése. A munkahelyre, a munkahelyi kollektivaba tortén6 | elkészitésének gyakorlasa (szobeli, irasbeli jelentkezés,
beilleszkedés, a munkahelyi egylittmiikddés szabalyainak a telefonalas, 6néletrajz készitése, kisérolevél.

megismerése. A felkésziilés fontossaganak a felismerése a személyes talalkozora -
a lehetséges szituaciok gyakorlasa.
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SZH/2. évfolyam A magan- és hivatalos levél irasanak formai és tartalmi A munkakoriilmények fontossaganak a felismerése, a
kovetelményeinek az azonositasa és gyakorlasa (kisérélevél, beilleszkedési stratégidk megismerése. A munkabér
ajanlolevél). Az onéletrajz-irds, illetve az egyéni (minimalbér), jarulékos juttatasok, a béreket terheld levondsok
képzettséget/végzettséget/kompetenciakat regisztrald tirlapok azonositasa és megértése. A munkaiddvel és a tulmunkaval
tartalmi elemeinek az azonositasa és kitdltésének gyakorlasa. kapcsolatos munkaltatoi és munkavallaloi jogositvanyok
A hivatalos ligyintézés formai és tartalmi kovetelményeinek megismerése és megértése. A munkabol torténd kivalas
azonositasa, és a nyomtatvanyok kitdltésének gyakorlasa: kiilonféle tipusainak azonositasa (betegallomany, szabadsag,
utlevéligénylés, - erkdlesi bizonyitvany igénylése, - tennivalok | pihendidd, fizetett szabadsag, fizetés nélkiili szabadsag,
elveszett személyi iratok esetén, - lakcimbejelentés, - e. tanulmanyi szabadsag) és a bérekre gyakorolt hatasok
kérdéiv kitoltése. megértése (pl. tappénz). A munkahelyi egyiittmiikodés

szabalyainak az azonositasa és gyakorlasuk. Munka
torvénykodnyve, szakképzési torvény, felnéttképzési torvény,
koznevelési torvény.

Az egészség fogalmanak megismerése. Az egészség mint
olyan érték felismerése, amelynek a birtoklasa jelentds
mértékben eldsegitheti munkaerd-piaci, munkavallal6i
karrierjének sikerességét! A munka - pihenés - szoérakozas
kiegyenstilyozott eloszlasa fontossaganak felismerése egyéni
¢életében. A kornyezeti artalmak karos hatdsanak megértése az
egészségre. Pontos kép kialakitasa arrdl, hogy a
szenvedélybetegségek (alkoholfogyasztas, dohanyzas, drogok,
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Testnevelés és sport

Evfolyam

L. félev

kovetelményei

II. félév

kovetelményei

SZH/1. évfolyam

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt,
helybél

tavolugras, feliilés, torzsemelés,
fekvétamasz.

Atlétika: térdelorajt szabdlyos végrehajtdasa a révid
sprintszamokban.

Talajtorna: tarkoallas, fejallas, mérlegallasok,
guruléatfordulasok kiilonb6z6 iranyokban.

Szertorna:

Korlat:terpesziilés, harantiilés, nyujtott tamasz, hajlitott
tamasz, oldaltamaszok, felkarfiiggés, alaplendiiletek
tamaszban.

Gerenda:allasok, térdelések, iilések, fekvések,
térdeldtamaszok, guggolotamaszok, fekvotamaszok,
tamaszban atlendités.

Kézilabdazas:

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt,
helybél

tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz.

Atlétika:Magasugras atlép6 technikaval. Talajtorna:
elemkapcsolatok

terpesziilés, harantiilés, nyujtott tamasz, hajlitott tamasz,
oldaltamaszok, felkarfiiggés, alaplendiiletek tamaszban,
felkarfiiggésben, terpeszpedzés, felugras beterpesztéssel
tamasz iilotartasba, vetddési leugras.

Gerenda: allasok, térdelések, iilések, fekvések,
térdeldtamaszok, guggolotamaszok, fekvotamaszok,
tamaszban atlendités, hasonfekvésb6l emelés
fekv6tamaszba, fordulatok allasban. Labtartas-cserék,
felugras egy 1ab atlenditéssel, homoritott leugras.
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Gyorsfutasok kdzben a tars futomozgasanak kovetése.
Térnyerésre térekvés indulocselekkel mindkét iranyba.

Atadasok talajrol és felugrasbél cselezés utan. Indulécsel,
atadocsel, 10vocsel.

Roplabda:

Kosarérintés elére-hatra, alacsony és kdzépmagasra
elpattan6 labdaval.

Kézilabdazas:Kapura 16vések: kilépéssel; 3 1épés
utéan; felugrasbol; kiilonbozo lendiiletszerzés utan;
félaktiv és aktiv védovel szemben, beddléssel.

Roplabda:

Az also egyenes nyitas végrehajtasa a halotol
(zsinortol) novekvo tavolsagra €s kiilonbozd
nagysagu célteriiletre, az alapvonal kiilonb6z6
pontjair6l.

SZH/2. évfolyam

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt,
helybdl

tavolugras, feliilés, torzsemelés,
fekvétamasz.

Atlétika: térdelorajt szabalyos végrehajtasa a rovid
sprintszamokban.

Talajtorna: tarkoallas, fejallas, mérlegallasok,
guruléatfordulasok kiillonb6z6 iranyokban.

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper-teszt,
helybdl

tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz.

Atlétika:Magasugras atlép6 technikéaval. Talajtorna:
elemkapcsolatok

terpesziilés, harantiilés, nyujtott tamasz, hajlitott tamasz,
oldaltdmaszok, felkarfiiggés, alaplendiiletek tdmaszban,
felkarfiiggésben, terpeszpedzés, felugras beterpesztéssel
tamasz iilGtartasba, vetddési leugras.
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Szertorna:

Korlat:terpesziilés, harantiilés, nytjtott timasz, hajlitott
tamasz, oldaltdmaszok, felkarfiiggés, alaplendiiletek
tamaszban.

Gerenda:allasok, térdelések, tilések, fekvések,
térdel6tamaszok, guggolotamaszok, fekvétamaszok,
tamaszban atlendités.

Kézilabdazas:

Gyorsfutasok kdzben a tars futomozgasanak kovetése.
Térnyerésre torekvés indulocselekkel mindkét iranyba.

Atadasok talajrol és felugrasbol cselezés utan. Induldcsel,
atadocsel, 16vOcsel.

Roplabda:

Kosarérintés elére-hatra, alacsony és kdzépmagasra
elpattan6 labdaval.

Gerenda: allasok, térdelések, tilések, fekvések,
térdelotamaszok, guggolotamaszok, fekvotamaszok,
tamaszban atlendités, hasonfekvésbél emelés
fekvotamaszba, fordulatok allasban. Labtartas-cserék,
felugrés egy 1ab atlenditéssel, homoritott leugras.

Kézilabdazas:Kapura 16vések: kilépéssel; 3 1€pés
utan; felugrasbol; kiilonb6zo lendiiletszerzés utan;
félaktiv és aktiv védovel szemben, beddléssel.

Roplabda:

Az also egyenes nyitas végrehajtasa a halotol
(zsinortol) novekvo tavolsagra és kiillonbozo
nagysagu célteriiletre, az alapvonal kiilonb6z6
pontjair6l.
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Informatika

Evfolyam

I. félév

kovetelményei

II. félév
kovetelményei

SZH/1. évfolyam

A felkésziiléshez hasznalhato:
http://tudasbazis.sulinet.hu/hu/in

formatika/informatika

http://www.agr.unideb.hu/~agoc

s/informatics/05 h ecdl/ECDL
web/ecdlweb.uw.hu/index.html

Holczer - Farkas — Takacs:
Informatikai feladatgylijtemény
(Jedlik Oktatasi Studio)

Az informatikai eszk6zok hasznalata
e A szamitogépes perifériak, mikodésiik
fizikai alapjai
® cgészséges géphasznalat

Grafika, képszerkesztés
e Egyszer( rajzok készitése - Paint
e Egyszerl képszerkeszté programok —
Microsoft Office Picture Manager

Prezentaciokészités
e Prezentacio készitési alapok (dia, hattér,
szoveg, kép, diavetités)
® Animaciok és attlinések

Szovegszerkesztés

o (Gépelési szabalyok, a helyesiras ellendrzése
Karakter- és bekezdésformazasok
Oldalbeallitasok
Képek és grafikak a szovegben
Felsorolas és szamozas
Rovid szoveges irdnyitott feladat

Tablazatkezelés
e [Egyszeri tablazatok 1étrehozésa, formazasa
o Képletek, egyszeri fiiggvények
e Diagramok

Problémamegoldas informatikai eszkdzokkel és
modszerekkel
e A probléma meghatirozasa, megoldasanak
1épései
e Tantargyi €s egyéb problémak informatikai
eszk6zok segitségével torténd megoldasa

Infokommunikécio

e Az internet veszélyei

e Informacié keresés az interneten,
bongészdprogramok

o Az 9sszegylijtott informaciok sziirése,
mentése, felhasznalasuk szabalyai
kommunikaciés programok, e-mail
Netikett

Az informécios tarsadalom
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e Egyszer tablazatok készitése és formazasa
szovegszerkesztovel

Hasébok

Tabulatorok

El6fej, é1614b, oldalszamozas

Tobboldalas dokumentum készitése

Egyszert ligyiratok (nyugta, atvételi
elismervény, meghatalmazas)

A hivatalos levél

Online Onéletrajz készitése

e Az adatvédelmi alapfogalmakkal és az
informéciohitelesség megdrzési technikaival
val6é megismerkedés
Szerz6i jogi alapfogalmak
e-szolgaltatasok
Ko6zo6sségi oldalak

Konyvtari informatika

Konyvtartipusok, informacids intézmények
Konyvtari szolgaltatasok
Informécidkeresés

Dokumentumtipusok, kézikonyvek

SZH/2. évfolyam

Nincs informatika

Nincs informatika
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Szakmai tantargyak

Mezo6gazdasag szakmacsoport

Kerti munkas Szakképzési Hid

Evfolyam Tantargy megnevezése

L. félév kovetelményei

II. félév kovetelményei

NINCS A novény felépitése, ¢letjelenségei, novény-
Novénytani ismeretek ¢s kornyezettan
NINCS Termesztés targyi feltételei, tragyazas ¢és
Termesztési ismeretek gyakorlat ont6zés, novényvédelem
SZH/1. évfolyam NINCS Anyagismeret, Gépelemek, er6gépek, belsd
Miiszaki alapismeretek ¢gésli motorok, A termesztés gépei,
Miiszaki alapismeretek gyakorlat NINCS NINCS
R NINCS Munkavédelmi szabalyok, Tliz-és
Munkavallaléi ismeretek [ . ,
robbandsvédelem, Kornyezetvédelem,
NINCS Gylimolesds novények telepitése,
Kerti munkak Z06ldségnovények telepitése, Sz610k
telepitése,
NINCS NINCS
Kerti munkak gyakorlat

SZH/2. évfolyam

Novénytani ismeretek

A novényi sejt alkoto részei

Citoplazma (alakja, felépitése, mitkodése)
Sejthartya (elhelyezkedése, felépitése, miikodése)
Ozmozis

Turgor

Sejtmag (eléfordulasa, felépitése, mitkodése)
Szintestek (kloroplasztiszok, leukoplasztiszok)
Sejtfiiggelékek (csillo, ostor

Sejtfal (pektin, celluloz, lignin, késejt
Sejtnedv (cukrok, szerves savak, antocidnok,
alkaloidak, cseranyagok, vitaminok)

A novényi fotoszintézis sotét-szakaszanak tipusai
Oxigént nem termeld bakterialis fotoszintézis
Fotoszintézis jelentdsége

Vegetativ novények szaporodasa (t6osztas, hagyma,
sarj, gumo, szar, vessz0, levél)

Nyitvatermé viragok €letjelenségei

Zarvatermd viragok életjelenségei

Egyszikli ndvények életjelenségei

Kétszikii novények életjelenségei

Ivarszerv virag

Pollen, viragpor

Novények egyedfejlodése:

K étszakaszos egyedfejlodés
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http://hu.wikipedia.org/wiki/Fotoszint%C3%A9zis#A_n.C3.B6v.C3.A9nyi_fotoszint.C3.A9zis_s.C3.B6t.C3.A9t-szakasz.C3.A1nak_t.C3.ADpusai
http://hu.wikipedia.org/wiki/Fotoszint%C3%A9zis#A_n.C3.B6v.C3.A9nyi_fotoszint.C3.A9zis_s.C3.B6t.C3.A9t-szakasz.C3.A1nak_t.C3.ADpusai
http://hu.wikipedia.org/wiki/Fotoszint%C3%A9zis#Oxig.C3.A9nt_nem_termel.C5.91_bakteri.C3.A1lis_fotoszint.C3.A9zis
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3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Vitaminok (A-vitamin, D-vitamin, E-vitamin, K-
vitamin, B1-vitamin, B2-vitamin, B12-vitamin, C-
vitamin
Zarvanyok
Tartalék vagy raktarozott anyagok (keményito, zsir,
olaj, nem alland¢6 sejtalkotérészek.)
Végtermékek (kristalyok, illoolajok, gyantak)
Novényi szovetek fajtai (osztodo szdvet, borszovet,
elsédleges borszovet rhizodermisz, masodlagos
borszovet, szallitdszovet, alapszdvet, asszimilald
raktarozo alapszdvet, viztartd alapszovet, szelloztetd
szilardito alapszovet, kivalaszto- és valadéktarto
alapszovet)
Novényi szovetek eloforduldsa
Novényi szdvetek felépitése
Novényi szovetek miikddése
Novények kiils6 felépitése
Hajtastengely (szartagok, szarcsomok,
szallitonyalabok)
Levelek (levéllemez, levélnyél)
Viragok (ndivara, himivaru)
Magok és termések (csira, magfehérje)
Gyokerek (hagyma, gumo, rizoma)
Nyitva termé viragok felépitése
Zarva termo viragok felépitése
Kétszikiiek felépitése
Egyszikiiek felépitése
Fasszart novények felépitése

Lagyszari ndvények felépitése
A novények sejtjei
A n6vényi sejt altalanos jellemzoi
Novényi sejt
A ndvényi sejt alakja, mérete, tipusai
Aktiv sejtalkotok (protoplazma, citoplazma,
sejthartya, szintestek, sejtfiiggelékek)
Passziv sejtalkotok (plazmatermékek, sejtfal,
sejtnedv, zarvanyok)

Az élelmiszerekkel rendeltetésszertien érintkezésbe
keriilé anyagokra és targyakra vonatkozo helyes
gyartasi gyakorlat

Elelmiszerekkel érintkezésbe keriils anyagok és
targyak

Mianyagok és miianyagbdl késziilt targyak
Ujrafeldolgozott milanyagok és miianyag targyak
Regeneralt cellulozfilmbdl késziilt anyagok és
targyak

Aktiv és intelligens anyagok és targyak
Elelmiszerekkel érintkezésbe keriilé miianyagok
Osszetevoi kioldodasanak vizsgalata
Vinil-klorid-monomert tartalmazé anyagok és
targyak

N-nitrozaminok cumikbol térténd kibocsatasa

Epoxiszarmazékok élelmiszer-csomagolasokban valo
felhasznalasanak korlatozasa

Elelmiszerekkel érintkezésbe keriil keramiatargyak
Kornyezeti hatasok értékelése (Hatasregiszter példa)
A vallalati kornyezeti politika
Szennyez6anyag-kibocsatas

Zaj- és rezgéskibocsatas, sugarzas

Eléhelyek megsziintetése, felszabdalésa

Természeti er6forrasok készletének valtozasa
Kornyezeti elemek 1étének megsziintetése

Miivi elemek 1étesitése

Mozgo kornyezeti elemek dramlasanak,
terjedésének, mozgasi lehetéségeinek
megvaltoztatisa

Teriilethasznalat valtozas
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http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/contamination_environmental_factors/l12076_hu.htm
http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/contamination_environmental_factors/l12076_hu.htm
http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/contamination_environmental_factors/l12076_hu.htm
http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/contamination_environmental_factors/l12076_hu.htm
http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/contamination_environmental_factors/l21082a_hu.htm
http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/contamination_environmental_factors/l21082a_hu.htm
http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/contamination_environmental_factors/sa0028_hu.htm
http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/contamination_environmental_factors/sa0028_hu.htm
http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/contamination_environmental_factors/sa0014_hu.htm
http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/contamination_environmental_factors/sa0014_hu.htm
http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/contamination_environmental_factors/sa0013_hu.htm
http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/contamination_environmental_factors/sa0013_hu.htm
http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/contamination_environmental_factors/sa0012_hu.htm
http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/contamination_environmental_factors/sa0012_hu.htm
http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/contamination_environmental_factors/l21084_hu.htm
http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/contamination_environmental_factors/l21084_hu.htm
http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/contamination_environmental_factors/l21083_hu.htm
http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/contamination_environmental_factors/l21083_hu.htm
http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/contamination_environmental_factors/l21088_hu.htm
http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/contamination_environmental_factors/l21088_hu.htm
http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/contamination_environmental_factors/l21076_hu.htm
http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/contamination_environmental_factors/l21076_hu.htm
http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/contamination_environmental_factors/l21300_hu.htm
http://europa.eu/legislation_summaries/food_safety/contamination_environmental_factors/l21300_hu.htm
http://www.tankonyvtar.hu/hu/tartalom/tamop425/0032_kornyezetgazdalkodas1/ch05s02.html
http://www.tankonyvtar.hu/hu/tartalom/tamop425/0032_kornyezetgazdalkodas1/ch05s02.html
http://www.tankonyvtar.hu/hu/tartalom/tamop425/0032_kornyezetgazdalkodas1/ch05s03.html
http://www.tankonyvtar.hu/hu/tartalom/tamop425/0032_kornyezetgazdalkodas1/ch05s03.html
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Elelmiszerlanc, élelmiszerbiztonsag

Elelmiszer mindség

Elelmiszer higiénia (hus, tej, tojas, zoldség)
Elelmiszer nyomon kovethetéség Az allam, az
¢élelmiszer-vallalkozo és a fogyaszto felel6ssége az
¢élelmiszerbiztonsag megteremtésében
Vallalkozoi felel6sség

Hatosagi feliigyelet

Fogyaszt6i magatartas Elelmiszerlanc biztonsagi
stratégia

ndvényi sejt alkotd részei

Szinanyagok

A fotoszintézis altalanos folyamata

A novények oxigéntermeld fotoszintézise

A 1I. fotokémiai rendszer (PSII)

Citokrém b6/f komplex

Az 1. fotokémiai rendszer

ATP-szintézis a fotoszintézis fényszakaszaban
Katalizis

A miikodés bizonyitékai

Szabalyozas

Termesztési ismeretek gyakorlat

A kertészeti termesztésben eldforduld
termesztOberendezések (liveghazak, novényagyak,
folias berendezések), kiegészitd épitmények
(tarolok), termesztéedények (cserepek,
szaporitoladak, -talcak), kertészeti szerszamok (aso,
gereblye, kapa, metsz6oll6 stb.) megismerése

A meteoroldgiai méréhaz

A péaratartalom meghatarozasara alkalmazhatd
mérdeszkozok (hajszalas nedvességmérd, szaraz-
nedves hdmérd, polyméter). A 1éghomérséklet
mérésének eszkozei (allomasi hdmérd, Fuess-féle
maximum-minimum héméré)

A csapadékmérés eszkozei

A talajhémérséklet meghatarozasanak eszkozei
(felszini, mélységi talajhdmérdk)

Folyékony miitragyak alkalmazasanak fébb
szempontjai
Alapvet6 tragyazasi eljarasok
A tragya megvalasztasa
A tragyamennyiség (-adag) meghatarozasa
A tragya elosztasanak modja, kiszoras és talajba
juttatas modja
Tragyazas idépontjanak meghatarozasa
Novény véddszerek alkalmazasa
Legfontosabb koérokozok (virusok, baktériumok,
gombak) és allati kartevok kartételének felismerése
(kor- és karképek)
Novényvéddszerek felismerése:
- herbicidek: gyomirt6 szerek
- fungicidek: gombaol6 szerek
- inszekticidek: rovarirt6 szerek
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http://hu.wikipedia.org/wiki/Fotoszint%C3%A9zis#Sz.C3.ADnanyagok
http://hu.wikipedia.org/wiki/Fotoszint%C3%A9zis#Sz.C3.ADnanyagok
http://hu.wikipedia.org/wiki/Fotoszint%C3%A9zis#A_fotoszint.C3.A9zis_.C3.A1ltal.C3.A1nos_folyamata
http://hu.wikipedia.org/wiki/Fotoszint%C3%A9zis#A_fotoszint.C3.A9zis_.C3.A1ltal.C3.A1nos_folyamata
http://hu.wikipedia.org/wiki/Fotoszint%C3%A9zis#A_n.C3.B6v.C3.A9nyek_oxig.C3.A9ntermel.C5.91_fotoszint.C3.A9zise
http://hu.wikipedia.org/wiki/Fotoszint%C3%A9zis#A_n.C3.B6v.C3.A9nyek_oxig.C3.A9ntermel.C5.91_fotoszint.C3.A9zise
http://hu.wikipedia.org/wiki/Fotoszint%C3%A9zis#A_II._fotok.C3.A9miai_rendszer_.28PSII.29
http://hu.wikipedia.org/wiki/Fotoszint%C3%A9zis#A_II._fotok.C3.A9miai_rendszer_.28PSII.29
http://hu.wikipedia.org/wiki/Fotoszint%C3%A9zis#Citokr.C3.B3m_b6.2Ff_komplex
http://hu.wikipedia.org/wiki/Fotoszint%C3%A9zis#Citokr.C3.B3m_b6.2Ff_komplex
http://hu.wikipedia.org/wiki/Fotoszint%C3%A9zis#Az_I._fotok.C3.A9miai_rendszer
http://hu.wikipedia.org/wiki/Fotoszint%C3%A9zis#Az_I._fotok.C3.A9miai_rendszer
http://hu.wikipedia.org/wiki/Fotoszint%C3%A9zis#ATP-szint.C3.A9zis_a_fotoszint.C3.A9zis_f.C3.A9nyszakasz.C3.A1ban
http://hu.wikipedia.org/wiki/Fotoszint%C3%A9zis#ATP-szint.C3.A9zis_a_fotoszint.C3.A9zis_f.C3.A9nyszakasz.C3.A1ban
http://hu.wikipedia.org/wiki/Fotoszint%C3%A9zis#Katal.C3.ADzis
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A sz¢l iranyanak, er0sségének, sebességének
mérésére alkalmazhaté méréeszkdzok (Wild-féle
nyomolapos szélzaszlo, kézi kanalas
szélsebességmérd)

A talaj helyszini vizsgalata (el6zetes tajékozodas,
bejaras)

Talajmintavétel (szelvényminta, atlagminta)
Talajmintak elokészitése laboratoriumi vizsgalatra
Egyszeri talajvizsgalatok (pH-érték, szerkezeti
elemek, talajkotottség, mésztartalom)

Szerves tragyak hasznalata (istallotragya,
zoldtragya, egyéb novényi eredetii szerves tragyak,
komposzttragyak)

Mitragyak hasznalata (egyszeri, dsszetett, kevert és
mikroelem tragyak)

Technoldgiailag kevert miitragyak

Iparilag kevert miitragyak

Osszetett miitragyak alkalmazasa

Osszetett miitragydk felhasznalas:

Agrokémiai

Agrondémiai szempontok

Okonoémiai

Novény specifikus igénye

Technikai-miiszaki adottsagok

Uj tipusa miitragyak

Folyékony halmazallapotih miitragyak

- avicidek: madarirt6 szerek

- akaricidok vagy miticidek: atka6lé szerek
- rodenticidek: ragcsalo irtok

- vespacidek: darazsirtok

- molluszkicidok: csigairt6 szerek

- baktericidek: baktériumok ellen hasznalt
vegyszerek
- viricidek: virusolék

— nematicidek: fonalféreg 616 szerek
Kertészeti kulturak legfontosabb gyomnovényeinek
felismerése

Permetlé-Osszetétel szamitasa

A permetlé készitésének szabalyai, permetlevek
bekeverése (gyakorlatilag nem mérgez6 szerekkel)

Természetes novényvéddszerek hasznalata

Miiszaki alapismeretek

Tiizeld anyagok jellemz6i

Tiizel6 anyagok tulajdonsagai

Tiizeld anyagok felhasznalasa

Kisgép alkatrészek hasznalatanak ismerete
Magasnyomasu kerti mosok hasznalatanak
technologiai

Ontdzési eszkdzok hasznalatanak
technologiai

Viztechnikai eszk6zok hasznalatanak
technologiai

A jarmiivek elektromos berendezései

Az akkumulator mikodése, karbantartasa

Az inditomotor, a generator, gyujtorendszer, vilagitd
berendezések, ezek lizemeltetése, karbantartasa

A novényvédd gépek csoportositdsa (permetezok,
porozok, nagylizemi és hati permetezOk, légi
névényvédelem), cseppképzési modok

Hidraulikus porlasztasu gépek, 1égporlasztasos gépek és
szallitolevegds gépek {6 részei, miikddése

Szoro szerkezetek, a kodpermetezés gépei

A porozd gépek, csavazok
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Tengelyek, csapagyak anyagainak
tulajdonsagai

Tengelykapcsolok, a tengelykapcsolok
tipusainak tulajdonsagai

Novényvédo szerek ismerete

Tragya anyagainak ismerete

A motorok hutése, a vizhiité rendszer
miikodése, karbantartasa

Az erbgépek fajtai, altalanos felépitésiik,
az erdatvitel egységei (motor,
tengelykapcsolo, sebességvalto,
kiegyenlitémd, véglehajtas, jarokerék)
A teljesitményleado-tengely, a fiiggeszt6
szerkezet, a vonoszerkezet

A jardszerkezet €s a kormanyzas

A fékszerkezetek feladata, fajtai,
miukodése, karbantartasa

Hati permetezék (szivattyus, 1égszivattyus,
légporlasztasos)

A permetezdgépek automatikaja

Permetlé¢ Osszetétel szdmitasa, novényvédelmi gépek]
beallitasa

Az lzemeltetés,
feladatai

A szallitas, rakodas gépei

Biztonsagi eldirasok a szallitas, rakodas gépeire

karbantartds, kdrnyezetvédelem

Miiszaki alapismeretek gyakorlat

Kisgép alkatrészek hasznalata
Magasnyomast kerti mosok hasznalata
Ontdzési-és viztechnikai eszkdzok hasznélata

Kertészeti szerszamok élezése, nyelezése,
karbantartasa

Az lizemanyag-ellaté rendszerek, a kenési rendszer és
a htitési rendszer, valamint a levegdsziir6 {6 részei,
miikodése

A traktoros potkocsik felépitése, a csatlakoztatas,
vontatas gyakorlasa

Traktoros és 6njaré homlokrakodok

Kerti traktor és potkocsi 6sszekapcesolasa

Karbantartasi teend6k, munkabiztonsagi kdvetelmények
Elektromos és gaziizemi rakodok

Munkavallal6i ismeretek

Anyagmozgatas altalanos szabalyai

Anyagtarolas altalanos szabalyai

Tartalyokban, aknakban, magasban végzett munkak
altalanos szabalyai

A munkak csoportositasa

Az ember energiasziikséglete

A fizikai munka energiasziikséglete

Az erdok és a vadak védelme

Hulladékok, a hulladék fogalma, csoportositasuk, a
hulladékok artalmatlanitdsanak, ijrahasznositasanak
eljarasai

A veszélyes hulladékok és artalmatlanitasuk
Kornyezetvédelmi karok és birsagolas
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Alap, munka- és szabadidds tevékenységi energia
A dinamikus és statikus munka jellemzése
Az idegi és szellemi munka energiasziikséglete
A szervezet alkalmazkodasa a terheléshez
A féaradas fizikai és pszichikai modjai
A munka mindségét befolyasold tényezok (a
munkateljesitmény idObeni alakulasa, életkor,
monotonitas, a munka szervezettsége)
Munkaidd-pihen6id6é dsszhangja
Gépszinek, gépek (er6- és munkagépek)
iizemeltetése
Ttzolté anyagok: oltoporok, viz, oltdbhabok,
oltogazok (szén-dioxid)
Ttzoltd eszkdzok és késziilekek
Gazpalackok, gazkésziilékek kezelésének biztonsagi
szabalyai

A természetvédelem feladata, jelentdsége, elvarasok
az Europai Unidban

Védett ndvények fogalma, a legfontosabb védett
ndvényfajok

A kertész lehetdségei a kornyezetvédelem teriiletén
Talajvédelem jelentGsége a kertészeti termesztés
soran

Talajmiivelés, talajferttlenités, specialis tapkozegek
hasznalata

Kerti munkak

A gylimdlcstermd novények fogalma, gyltimdlesfajok
A gylimdlcesterm6 ndvények csoportositasi modjai
A gylimdlcsterm6 ndvények részei

A gylimolcsfajok éghajlati és talajigénye

A gylimdlcsterm6 ndvények szaporitasi modjai

A sor- és tétav, sor- és sorkoz fogalma
Gyiimoélesfak iiltetése:

Gyiimoélesfak iiltetésének az idépontja,
Gyiimoélesfak iiltetési anyaganak tipusai, a névények
elokészitése az iiltetéshez

Gyiimolesfak iiltetése

Gyiimolesfak iiltetés utani munkalatai

Metszés: a metszés alapfogalmai, a metszés ideje,
metszésmodok, a metszés eszkozei, sebkezelés, a
nyesedék eltavolitasa

A gytimdlcsfak ontdzésének jelentdsége, fenntartd
tragyazasuk, gylimolcsfak mechanikai talajapolasa, a
z6ldmunkak fogalma, a timberendezés fenntartasa
Az apolasi munkak eszkozei

Az érettség fogalma

A betakaritas modjai

A sz6l6fajtak csoportositasa

A borszol6-fajtak és a csemegesz616-fajtak csoport
jellemz6i, a csoportok legjellemzobb fajtai

Ultetés: az iiltetés ideje, médja, a szaporitbanyag
Metszés: a metszés alapfogalmai, a metszésmodok, a
metszés ideje, a termd sz616 metszése, metszés
eszkozei, a venyige eltavolitasa

A sz616 mechanikai talajapolasa, fenntarto tragyazasa,
z6ldmunkak a tdimberendezés fenntartasa

Az apolasi munkak eszkozei

A borsz0610 betakaritasa, a betakaritas eszkozei

A csemegeszol6 betakaritasanak eszkdzei

A kertészeti termesztésben eldfordulo
termesztOberendezések (iiveghazak, ndvényagyak,
folias berendezések), kiegészitd épitmények (tarolok),
termesztéedények (cserepek, szaporitoladak, -talcak),
kertészeti szerszamok (4so, gereblye, kapa, metsz6ollo
stb.) megismerése

A meteoroldgiai méréhaz

A pératartalom meghatdrozasara alkalmazhat6
mérdeszkdzok (hajszalas nedvességméro, szaraz-
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Gytlimdlcsfajok kézi betakaritasanak jellemzdi nedves hémérd, polyméter). A 1éghémérséklet
Az alakit6 és ritkité metszés célja mérésének eszkdzei (allomasi hdmérd, Fuess-féle
A metszés ideje, kivitelezési modja, sebkezelés, maximum-minimum héméré)
nyesedék eltavolitas A csapadékmérés eszkozei
A korona alakitasat befolyasol6 tényezok (életkor, faj,| A talajhdmérséklet meghatarozasanak eszkozei
fajta, talaj- és éghajlati viszonyok) (felszini, mélységi talajhdmérék)
A metszés és hajlitds bioldgiai alapjai A sz¢l irdnyanak, erdsségének, sebességének mérésére
A metszés elemei alkalmazhaté méréeszkozok (Wild-féle nyomolapos
A metszést kiegészito eljarasok (a hajtasok csavarasa, | szélzaszlo, kézi kanalas szélsebességméro)
a vesszOk lehajlitasa, leivelése) A talaj ismerete (el6zetes tajékozddas, bejaras)
A metszésmodok hatasa a novekedésre, termorész- Talajmintavételi ismeretek (szelvényminta,
képzddésre atlagminta)
A termbegyensuly Talajmintak elokészitésének ismerete laboratoriumi
Koronanevelés és miivelési mod, a legelterjedtebb vizsgalatra
koronaformak kialakitasa Egyszerli talajvizsgalatok ismerete (pH-érték,
A gylimdlcsfak terméfeliiletének fenntartasa: a szerkezeti elemek, talajkotottség, mésztartalom)
termofeliilet fenntartds modjai (ritkitd metszés, ifjitd | Szerves tragyak hasznalatdnak ismerete (istallotragya,
metszés, atoltas) zoldtragya, egyéb novényi eredetii szerves tragyak,
Gylimdlcsritkitas, termésszabalyozas komposzttragyak)

A tapanyagellatas célja Mitragyak hasznalatanak ismerete (egyszerd,
A tapanyagellatast befolyasolo tényezok Osszetett, kevert ¢s mikroelem tragyak)
A tapelemek szerepe a gylimdlestermé ndvények Technoldgiailag kevert miitragyak ismerete
tapanyagellatasaban Iparilag kevert miitragyak ismerete
A tapanyag-ellatottsag hatdsa a gyiimdles mindségére | Osszetett miitragyak alkalmazasanak technolégiai
A gyiimdlesds tragyazasanak ideje, modjai (szerves-, | Osszetett miitragydk felhasznalasanak technolégiai
mfitragyazas) Agrondmiai szempontok
A talajmiivelés modjai (mechanikai, vegyszeres, Okonodmiai szempontok ismerete
biologiai vagy talajtakardsos), menete Novény specifikus igénye
A talajmiivelés céljai Technikai-miiszaki adottsagok
A talajmiivelés feladatai Uj tipusa miitragyak
A talajmiivelés technologiai Folyékony halmazallapoti mitragyak
Az ontozés célja, jelentdsége Folyékony mitragyak alkalmazasanak f6bb
A gytimolcstermd novények vizigénye szempontjai
Az ontozés idépontjai Alapvet6 tragyazasi eljarasok ismerete
Ontozési célok a gyiimdlestermesztésben (vizp6tlo, A tragya megvalasztasanak ismerete
frissit6, kondicionald, szinezd stb.) A tragyamennyiség (-adag) meghatarozasanak

ismerete
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Ontdzési moédok a gyiimdlestermesztésben: draszto,
barazdas, mikrodntdzés (csepegtetd, mini szorofejes,
mini es6ztetd mikroszorofejes, mikroesdztetd),
esOszerli Ontdzés

Az ontdzEés menete

A gylimdlcsfélék altalanos karositdi: élettani és
fert6zo betegségek, kartevok, gyomok

A ndvényvédelem célja, (a karositok felismerése, az
elterjedés megakadalyozasa, eldrejelzés, megel6zo,
gyogyito védekezés)

A novényvédelem jelentdsége

A ndvényvédelem feladata

A novényvédelem moédjai: karantén hatosagi
intézkedések, termesztéstechnikai, mechanikai,
kémiai, bioldgiai, biotechnikai védekezés

Komplex és integralt ndvényvédelem

Tragyazasi technologidk ismerete

A zdldségnovények fogalma, zoldségfajok

A zo6ldségfajok ndvénytani jellemzdi, igényei

A hajtatas modjai, a modok fontosabb jellemz6i

A szabadf6ldi termesztés mddjai, a moédok fontosabb
jellemz6i, a vetésforgd jelentGsége

A z0ldségnovények szaporitasi modjai

A sor- és tétav, sor és sorkdz fogalma

A magvetés célja, modjai, a vetés mélysége

A palantak tipusai

Az ontdzes, a mechanikai talajmunkak, a
tapanyagutanpotlas célja, eszkozei

Az érettség fogalma

A betakaritas modjai

Zo6ldségfajok kézi betakaritasanak jellemzoi

A z6ldségnovények hdigényének felmérése

A zoldségnovények fényigényének felmérése

A z6ldségnovények vizigényének felmérése

A z6ldségnovények tdpanyagigényének felmérése
Az egyes makro- és mikroelemek novényi
¢letfolyamatokban betdltott szerepének vizsgalata

A tragya elosztasanak madja, kiszoras és talajba
juttatds modja

Tragyazas id6pontjanak meghatarozasa

Novény véddszerek alkalmazasanak technologiai
Legfontosabb koérokozok (virusok, baktériumok,
gombak) és allati kartevok kartételének
felismerésének ismerete (kor- és karképek)
Novényvéddszerek felismerésének technologiai
herbicidek: gyomirt6 szerek

fungicidek: gombaol6 szerek

inszekticidek: rovarirt6 szerek

avicidek: madarirto szerek

akaricidok vagy miticidek: atka6l6 szerek
rodenticidek: ragcsalo irtok

vespacidek: darazsirtok

molluszkicidok: csigairt6 szerek

baktericidek: baktériumok ellen hasznalt vegyszerek
viricidek: virus616k

nematicidek: fonalféreg 616 szerek

Kertészeti kulturak legfontosabb gyomnovényeinek
ismerete

Permetlé-Osszetétel szamitasanak ismerete

A permetlé készitésének szabalyai, permetlevek
bekeverésének ismerete (gyakorlatilag nem mérgez6
szerekkel)

Természetes ndvényvéddszerek hasznalatanak ismerete
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A zoldségnovények levego igény Osszetételének
vizsgélata

A talaj szerepének vizsgalata a zoldségféléek
termesztésében

A kornyezeti tényezok Osszefiiggései és gyakorlati
vizsgélata a z6ldségndvények termesztésében

A termesztéberendezések hasznalata: iiveghazak vagy
ndvényhazak (szaporito, termeszto,
vegyeshasznositasti novényhazak), folias
termesztOberendezések

A zoldségfélék termesztési modjainak kiprobalasa:
szabadfoldi termesztés (korai-, tdmegtermesztés),
termesztOberendezés alatti termesztés

A novényhazi termesztés sajatossagainak felismerése
A folias termesztoberendezések (alagut, agy, sator)
alatti termesztés

A vaz nélkiili foliatakarasos termesztés

Korai szabadfoldi termesztés, szabadfoldi
tomegtermesztés

Novényi sorrend, vetésszerkezet

A biotermesztés

Szaporitas

Szaporitasi modok a zoldségtermesztésben: ivaros
(magro6l), ivartalan (vegetativ) szaporitasi eljarasok
A vetés, a vetdmag tulajdonsagainak vizsgalata

A vetOmag vetés el6tti kezelése

A zoldségnovények tenyészteriiletének vizsgalata
Vetésmodok, a vetés mélysége, a vetdmagsziikséglet
kiszamitasa

A vetés idejének iitemezése, a szabadfoldi vetés,
iiltetés id6pontjai

A palantanevelés eldnyei, modjai: tlizdelés nélkiili és
tlizdeléses palantanevelés

A palantanevelés kozegei és termesztdedényei

A palantanevelés helye, idotartama, munkai, a palanta
kiiiltetése

Palantazas legfontosabb 1épéseinek
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A tragyazas
A tragydzas modjai, menete:

Kerti munkak gyakorlat

A gylimdlcsfaiskola részeinek megismerése

A gylimdlcsfa részei, termorészek felismerése

Ivaros és ivartalan szaporitasi moédok gyakorlasa
Csemetendvények nevelése, apolasa, kitermelése

A telepités elokészitése: teriiletrendezés, talajjavitas,
talajfert6tlenités, talaj-elokészités, a fak helyének
kitlizése

A telepités: az iiltetési anyag atvétele, a fak
elokészitése az iiltetéshez (gyokérmetszés, pépezés), a
gylimolcsfak iiltetése, a telepitést kovetd munkak
(védelem, a telepités nyilvantartasa)

Tamberendezés készitése, karbantartasa
Szervestragyazas: istallotragyazas; tragyalé,
komposzt, szerves hulladék kijuttatasa és
bedolgozasa; zoldtragyazas

Mitragyazas: szilard mitragyak kijuttatasa,
bedolgozasa; folyékony mitragyak hasznalata
Kémiai (vegyszeres) talajmivelés: gyomirto szer
megvalasztas, bekeverés, kijuttatas, bedolgozas
Biologiai talajmiivelés: fiivesités, zoldtragyazas,
talajtakaras

Az alakit6 és ritkité metszés célja

A metszés ideje, kivitelezési modja, sebkezelés,
nyesedék eltavolitas

A korona alakitasat befolyasol6 tényezok (életkor, faj,
fajta, talaj- és éghajlati viszonyok)

A metszés é€s hajlitas biologiai alapjai

A metszés elemei

A metszést kiegészitd eljarasok (a hajtasok csavarasa,
a vesszok lehajlitasa, leivelése)

A zoldségndvények igénye a levegd Osszetételét
illetéen

A talaj szerepe a z6ldségfélék termesztésében

A kornyezeti tényezok Osszefiiggései és gyakorlati
jelentdségiik a z61dségndvények termesztésében

A termesztéberendezések fogalma

A termesztéberendezések csoportositasa: iveghazak
vagy novényhazak (szaporito, termeszto,
vegyeshasznositasi novényhazak), folias
termesztdberendezések

A z0ldségfélék termesztési modjai: szabadfoldi
termesztés (korai-, tomegtermesztés),
termesztOberendezés alatti termesztés

A novényhazi termesztés szerepe, jelentdsége és
sajatossagai

A folias termesztdberendezések (alagut, agy, sator)
alatti termesztés

A vaz nélkiili foliatakarasos termesztés

Korai szabadfoldi termesztés, szabadfoldi
tomegtermesztés

No6vényi sorrend, vetésszerkezet

A biotermesztés lehetdségei, feltételei

A szaporitas fogalma

Szaporitasi modok a zoldségtermesztésben: ivaros
(magrol), ivartalan (vegetativ) szaporitasi eljarasok
A vetés, a vetdmag tulajdonsagai

A vetOmag vetés el6tti kezelése

A zoldségnovények tenyészteriilete

Vetésmodok, a vetés mélysége, a vetOmagsziikséglet
kiszamitasa
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A metszésmodok hatasa a ndvekedésre, termOrész-
képzodésre

A termbegyensuly

Koronanevelés és miivelési mod, a legelterjedtebb
koronaformak kialakitasa

A gylimdlcsfak terméfeliiletének fenntartasa: a
termofeliilet fenntartds modjai (ritkitd metszés, ifjitd
metszés, atoltas)

Gyilimolesritkitas, termésszabalyozas

A tapanyagellatas célja

A tapanyagellatast befolyasolo tényezok

A tapelemek szerepe a gylimdlestermd ndvények
tapanyagellatasdban

A tapanyag-ellatottsag hatdsa a gyiimolcs mindségére
A gylimdlcsos tragyazasanak ideje, modjai (szerves-,
mfitragyazas)

A talajmiivelés, célja, jelentdsége, feladata, modjai
(mechanikai, vegyszeres, biologiai vagy
talajtakarasos), menete

Az ontozés célja, jelentdsége

A gylimolcsterm6 novények vizigénye

Az ontozés idépontjai

Ontdzési célok a gyiimdlestermesztésben (vizp6tlo,
frissité, kondicionald, szinezé stb.)

Ontdzési moédok a gyiimdlestermesztésben: draszto,
barazdas, mikrodntdzés (csepegtetd, mini szorofejes,
mini es6ztetd mikroszorofejes, mikroesdztetd),
esOszerll Ontozés

Az 6ntdzés menete

A gylimdlcsfélék altalanos karositoi: élettani és
fert6z6 betegségek, kartevok, gyomok

A novényvédelem célja, jelentdsége, feladata (a
karositok felismerése, az elterjedés megakadalyozasa,
elérejelzés, megel6zo, gyogyitd védekezés)

A novényvédelem moédjai: karantén hatosagi
intézkedések, termesztéstechnikai, mechanikai,
kémiai, bioldgiai, biotechnikai védekezés

A vetés idejének iitemezése, a szabadfoldi vetés,

iiltetés id6pontjai

A paldntanevelés eldnyei, modjai: tlizdelés nélkiili és

tlizdeléses palantanevelés

A paléntanevelés kozegei és termesztéedényei

A paléntanevelés helye, id6tartama, munkai, a palanta

kiiiltetése

A tragyazas célja, jelentésége
A tragyazas modjai, menete: alaptragyazas,
inditotragyazas, fejtragyazas Szerves-, mitragyazas a
zoldségtermesztésben

Az iiltetvény-telepitések elékészitése (tereprendezés,

talajmintavétel, talajel6készités, a tokék helyének

kittizése, a szaporitdanyag el6készitése)

Az iiltetés (iiltetés gdodorbe, kézifurdval, hidrofiroval,

foliatakarassal)

Az iiltetés befejezé munkai (felcsirkézés, az iiltetés

mindségének ellendrzése, torzskonyvezés)

A telepités gondozasa

Tamberendezés-tipusok tanulmanyozasa, épitése (az

oszlopok beallitasa, karozas, huzalozas)

A tamberendezések karbantartasa, felujitasa

A sz616t6ke részeinek megismerése

A tékemiivelési modok bemutatasa

Eurdpai vessz6 eléallitasa (begyiijtés helye, ideje)

A vessz0 tarolasa és novényvédelmi vonzata

A szaporitasra alkalmas vessz0 szabvanya

Az eurdpai vessz0 iskolazasa, modjai, apolasa,

felszedése

Alanyvessz0 eldallitasa, alanyfajtak ismerete

(mésztlrés, filoxéra-ellenallosag)

Alanytelep éves apolasi munkai

Az oltvanykészités miiveletei

El6hajtatas, edzés

Oltvanyok iskolazasa

Gyokeres oltvanyok felszedése, szabvanyok

In vitro szaporitdanyag eldallitasa
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Komplex és integralt novényvédelem
A z0ldségnovények hdigénye
A z0ldségnovények fényigénye
A z0ldségnovények vizigénye
A z0ldségnovények tapanyagigénye
Az egyes makro- és mikroelemek névényi
¢életfolyamatokban betdltott szerepe
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Vendéglatas-turisztika szakmacsoport

Vendéglato elado Szakképzési Hid

Evfolyam Tantargy megnevezése I. félév kovetelményei II. félév kdvetelményei

Taplalkozas jelentdsége:

Elelmiszerek 6sszetevi viz és
szarazanyagok (alaptapanyagok,
védotapanyagok, jarulékos anyagok,
ballasztanyagok) jellemzése

Emésztés, tapanyag felszivodas
Taplalkozas feladata, a szervezet tapanyag
¢és energiasziikséglete

Elelmiszerek tapértékének megérzése:
Az élelmiszerek feldolgozasanak hatasa a
tapanyagokra

Az ¢élelmiszerek el6készitése folyaman
bekovetkezd valtozasok

Az ¢élelmiszerek elkészitése folyaman

Alap izeket befolyasol6 anyagok:
Edes, sos és savanyu izt ado anyagok
Természetes édesitdszerek

S6 jellemzése felhasznalasa

bekdvetkezo valtozasok l"i“lé'széesrfekrmékeinek'
SZH/1. évfolyam Altalanos élelmiszerismeret Befejez6 miiveletek T()JjéS' ’

E!elr'm'szer’e k 'ta'rt051‘fa§a’: Flz{lfa}_’ fizika- Malomipari termékek alapanyagai, lisztek fajtai lisztek

kémiai-, kémiai tartdsitasi eljarasok L L
mindségét meghatarozo

Zsiradékok:

Vizek védelme Hus, husipari termékek:

Kornyezeti elemek védelme

Veszélyes hulladék

Zajvédelem

Fogyasztok egészségének €s biztonsaganak
védelme

Fogyasztok gazdasagi érdekeinek védelme
Fogyasztdi jogokrol valo tajékoztatas és
azok oktatdsa

Jogorvoslathoz és karigényhez,
érvényesitésé¢hez vald jog
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Jog a fogyasztovédelmi érdekek
képviseletéhez fogyasztoi részvétellel
Allami fogyasztovédelmi
intézményrendszerek

Onkorményzati fogyasztovédelmi szervek
Tarsadalmi fogyasztovédelmi
érdekképviseleti szervezetek

Vasarlok Kdnyve hasznalatanak és az abba
tortént bejegyzések elintézésének szabalyai
Vasarlok kdnyvének hitelesitése,
kihelyezése

Jegyz6konyv kitoltése

Valaszadas hatarideje a bejegyzésre
Szavatossag és jotallas helytallasi
kotelezettségei

Szavatossag és jotallas helytallasi
kotelezettségének idétartama

Elelmiszerek a gyakorlatban

Alap izeket befolyasol6 anyagok:

Edes, sos és savanyu izt ado anyagok
Természetes édesitdszerek (répacukor,
gylimdlescukor, malatacukor, tejcukor,
dextrdz, invertcukor, keményit6szorp,
izoszorp, méz és cukoralkoholok)
édesitoereje jellemzése, felhasznalasa. A
cukrok technoldgiai hatasa. Cukor szirupok
stiriségének mérése

S6 jellemzése felhasznalasa

Ecetek jellemzése felhasznalasa (ecet
esszencia, fliszerezett ecetek, gytimolcs
ecetek, balzsamecetek)

Fiszerek:

Flszerek jellemzése, fliszercsoportok
termések, magvak, viragok- viragrészek,
levelek, héjrészek, gyokerek-gyokérrészek,
fuszerkeverékek jellemzése, fajtai,
felhaszndldsa

Hus, husipari termékek:

Hust szolgaltato allatok, hisok 6sszetétele taplalkozas
¢lettani jelentdsége, érése, a hiis mindségét
meghatarozoé tényezok, kiilonb6z6 husainak és
belsdségeinek jellemzése

Husipari termékek nyersanyagai, hisfeldolgozas
miiveletei, toltelékes aruk (gyorsan romlo6 termékek,
tartos termékek) darabos készitmények jellemzése
felhasznalasa.

Baromfiipari termékek, vagott baromfik, libamaj
jellemzése tarolasa

Vadak jellemzése:

Nagyvadak ¢és aprovadak csoportjai vadhiis 6sszetétele,
tulajdonsagai, kezelése tarolasa felhasznalasa

Halak és hidegvériek jellemzése:

Halak Osszetétele taplalkozas élettani jelentOsége,
csoportjai felhasznalasa tarolasa

Egyéb hidegvértidllatok fajtai, felhasznélésa.
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Tej és termékeinek:

A tejtermékek megnevezésének védelmében

hozott élelmiszer rendelet értelmezése

A tej, tejkészitmények,(savanyitott, dusitott,

izesitett, tartositott) tejtermékek (tarofélek,

sajtok) jellemzése, tarolasa felhasznalasa.
Tej és termékeinek érzékszervi vizsgalata

Elelmiszerbiztonsag alapjai

Elelmiszerlénc, élelmiszerbiztonsag
Elelmiszer mindség

Elelmiszer higiénia (hus, tej, tojas, zoldség)
Elelmiszer nyomon kovethetéség Az allam,
az élelmiszer-vallalkozo és a fogyasztd
feleléssége az €lelmiszerbiztonsag
megteremtésében

Vallalkozoi felelsség

Hatosagi feliigyelet

Fogyaszt6i magatartas Elelmiszerlanc
biztonsagi stratégia

A jogszabalyok célja, rendszere, hierarchidja
Elelmiszer-eléallitasra és forgalmazasra vonatkozo
jogszabalyok

A GHP helye és szerepe a szabalyozasban
Termékspecifikus szabalyok: Magyar Elelmiszerkonyv
A fogyasztok tajékoztatasarol szold jogszabalyok;

Vendéglatas higiénéje

Vendéglato egységek telepitésének alapfeltételei
Kornyezetszennyezés nélkiili épitési teriilet, ivoviz,
szennyvizelvezetés kovetelményei

A helyiségek egyiranyt kapcsolodasa, tiszta és
szennyezett vezetek keresztezédésének tilalma
Bejaratok kialakitasanak kdvetelményei

Raktarak kialakitasanak kdvetelményei

Elokészitd helyiségek kialakitasanak kovetelményei

Jelentésége az élelmiszerbiztonsagban

Személyi és targyi feltételek

A kéz apolasa, tisztan tartasa, a dolgozé helyes
magatartisa

Védoruha, munkaruha hasznalata, tisztitasa

A témakor részletes kifejtése

A HACCP mindségbiztositasi rendszer alapelvei

Ertékesités elmélete

Az értékesités fajtai, jellemzoi.

Gépek, berendezések, eszkozok és felszerelések
hasznalatanak szabalyai.

Az értékesitést elokészitd, végrehajto és befejezd
miveletek formai, jellemzoi.

Az értékesités etikett és protokoll szabalyai
Alkoholos italok fajtdi, jellemzdi, készitésiik és

Alkoholmentes italok fajtai, jellemz6i, készitésiik és
értékesitésiik folyamata.

A valaszték Osszeallitasanak szabalyai.

Arcimkék, artablak, arlapok tartalmanak elemei.

A termékek ajanlasanak szabalyai.
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értékesitésiik folyamata

SZH/1. évfolyam

Természetismeret

Az 1t, 1d6, sebesség, tomeg ¢s erd dsszefliggéseinek
felismerése hétkdznapi példakon.

A harom halmazallapot tulajdonsagainak dsszevetése
és magyarazata a golyomodell és a vonzderdk alapjan.
A munka, az energia és a ho kapcsolatanak megértése.
Az energiavaltozasok attekintése.

Az elektromossag és a magnesség mindennapi
szerepének ismerete, a biztonsagi szabalyok betartasa.
Az optikai berendezések mitkodésének megértése, a
nem lathaté elektromagneses és radioaktiv sugarzasok
hatésainak ismerete.

A Foldrdl mint bolygérol alkotott tudas elmélyitése, a
Fold Naprendszerben elfoglalt helyének ismerete. A
térkép értelmezése.

A Fold ovezetességének magyardzata, a klimadvek és
az ¢lovilag kolcsonds Osszefiiggéseinek megértése. A
tavoli tajak és mindennapi életiink kozti kapcsolat
felismerése.

A leveg6 és viz fizikai-kémiai valtozasainak

Osszekapcsolasa az idéjaras jelenségeivel.

A természeti és tarsadalmi folyamatok néhany
kapcsolatanak feltarasa.

SZH/2. évfolyam

Altalanos élelmiszerismeret

Husipari termékek nyersanyagai, husfeldolgozas
muveletei, toltelékes aruk

Baromfiipari termékek

\Vadak jellemzése

INagyvadak és aprovadak

Halak és hidegvériiek jellemzése

Z6ldségek:

Gyimolesok:

Edesipari termékek

Koffein tartalmu élelmiszerek:

\Alkoholtartamu italok borok
Alkoholmentes italok
|Adalékanyagok
SzinezGanyagok

Kényelmi anyagok:

Heves Megyei SZC Sarvari Kalman Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

319




3.SZ. MELLEKLET - SZAKMAI PROGRAM

Elelmiszerek a gyakorlatban

Husipari termékek nyersanyagai, husfeldolgozas
muveletei, toltelékes aruk

Baromfiipari termékek

\Vadak jellemzése

INagyvadak és aprovadak

Halak és hidegvértiek jellemzése

Z6ldségek:

Gyiimolesok:

Edesipari termékek

Koffein tartalmu élelmiszerek:

lkoholtartamu italok borok
/Alkoholmentes italok
|Adalékanyagok
Szinezbanyagok

Kényelmi anyagok:

Husipari termékek nyersanyagai, husfeldolgozas
miuveletei, toltelékes aruk

Baromfiipari termékek

\Vadak jellemzése

Nagyvadak és aprovadak

Halak és hidegvériiek jellemzése

Zo6ldségek:

Gyiimolesok:

Edesipari termékek

Koffein tartalmu élelmiszerek:

Ikoholtartamu italok borok
/Alkoholmentes italok
|Adalékanyagok
Szinezbanyagok

Kényelmi anyagok:

Elelmiszerbiztonsag alapjai

Vallalkozoi felelGsség

Hatosagi feliigyelet

Fogyasztoi magatartas
Elelmiszerlanc biztonsagi stratégia

IRomléas, romlast okoz6 mikrobak

Az élelmiszer eldallitasban kozremiikodo
mikroorganizmusok

Elelmiszer eredetii megbetegedések
Etelmérgezés

Etelfertdzés

Eljaras élelmiszer eredeti megbetegedés
gyantja esetében

Leggyakoribb élelmiszerrel is terjedd
lkorokozok

|Adalékanyagok felhasznalasanak jelent6sége és
szabalyozasa, adalékanyag csoportok

Elelmiszerekben természetes modon eléforduld
méreganyagok

M¢érgezd gombak, vadon term6 gomba felhasznalasa a
vendéglatasban

Meérgez6 allatok,

M¢érgez6 novények

Elelmiszerekben el6forduld szennyezanyagokra és
adalékanyagokra vonatkozo jogszabalyok (hatarértékek)
Specialis teriiletekre vonatkozo jogszabalyok
\Vendéglatas és kozétkeztetés

Etelmérgezés, ételfertdzés

Kartevdirtas, biocid termékek, egészségiigyi nyilatkozat
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|Az élelmiszerek romléasa

A tartdsitas fogalma

IAz élelmiszer-tartositas fizikai modszerei
Az élelmiszer-tartositas, fizika-kémiai
modszerei

Az élelmiszer-tartositas kémiai modszerei
IAz élelmiszer-tartositas bioldgiai modszerei

Vendéglatas higiénéje

Személyi higiénia

Test, munkaruha higiéniai el6irasai, egészségiigyi
kiskonyv, érvényes orvosi alkalmassagi vizsgalat
igazolasa

Vendéglato tevékenység, élelmiszer eldallitas
személyi feltételei

Képzési, egészségiigyi, szakmai és erkolesi feltételek
Betegségek, sériilések

Egészségiigyi alkalmassag

Latogatok, karbantartok

Helyes magatartas az élelmiszerkészités, és talalas
soran

INyersanyagok beszerzési, atvételi, tarolasi,
elokészitési kdvetelményei

Uzemi, iizleti terméktarolas szabalyai

Vendéglaté tevékenység kornyezetvédelmi eldirasal

Ertékesités elmélete

Reggeli- és uzsonnaitalok fajtai, jellemz6i, készitésiik
szabalyai.

IA kavéfozés, a reggeli italok készitésének,
lkiszolgalasanak és felszolgalasanak szabalyai.

|Az italtarolas szabalyai, az italkészités folyamata.

IA valaszték Osszeallitasanak szabalyai.

Arcimkeék, artablak, arlapok tartalmanak elemei.
A termékek ajanlasanak szabalyai.

A menii elemei, 0sszeallitasanak alapszabalyai.
Etel-, italfelszolgalas modjai, szabélyai
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Szakiskolat végzettek kdzépiskolaja nappali felnétt 2016-0s kerettanterv

Magyar nyelv és irodalom

Francois Villon koltészete

Az Arpad-kor magyarorszagi irodalma

Az elsé magyar vers: az Omagyar Méria-siralom
Liturgikus dramak a kdzépkorban

A vilagi szinjatszas kezdetei

Giovanni Boccaccio: Dekameron. A novella

Petrarca Daloskonyve

A koraujkori magyar irodalom

A reformacio. A reforméciod kordnak magyar irodalma
Janus Pannonius palydja, epigrammakoltészete, elégiai
Balassi Balint palyaja, szerelmi kdltészete

, L. félév II. félev
Evfolyam . B . RS
kovetelményei kovetelményei
Mitosz és mitologia, A gérdg mitoldgia A felvildgosodas és stilusai
A trdjai mondakor Az angol proza, Daniel Defoe: Robinson Crusoe az
A homéroszi eposzok angol proza, Jonathan Swift: Gulliver utazasai
A g6rog lira versformai A francia proza, Voltaire: Candide, avagy az optimizmus
A gordg szinjatszas kezdetei, A gorog dramairodalom A francia préza, Rousseau értekezései és szépirodalmi
Szophoklész: Oidipus kirdly munkassaga
Szophoklész: Antigoné A német klasszika, Goethe: Faust
A romai csaszarkor koltészete: Catullus, Vergilius, Friedrich Schiller munkassaga
Horatius A magyar felvilagosodas szellemi hattere és irodalmi
A Biblia, A bibliai teremtéstorténetek Clete
KK/12/1. A kozépkori keresztény irodalom Besseny.el Gyorgy csa testorirok
évfolyam A lovagi irodalom Batganyl Janos lirdja
(irodalom) Dante Alighieri: Isteni szinjaték Kazinczy Ferenc munkassaga

Csokonai Vitéz Mihdly élete, munkéassaga

Berzsenyi Daniel élete, munkassaga

Valtozasok a 17-18. szazad folyaman

A romantika jellemz6i az irodalomban €s mas miivészeti
agakban

Az angol romantika /Coleridge, Wordsworth, Byron,
Shelley, Keats/

Az orosz romantika /Puskin/

A reformkorszak €s a magyar romantika irodalmabol
Katona Jozsef ¢életpalyaja, munkassaga
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William Shakespeare palyaja

Shakespeare: Romeo és Julia

Shakespeare: Hamlet, dan kiralyfi Az eur6pai barokk

A magyar barokk irodalom

Zrinyi Miklos palyaja, A Szigeti veszedelem keletkezése,
felépitése

A magyar barokk eposz

Az eurdpai klasszicizmus

A klasszicista drama. Boileau

Moliére szinhaza, Moliére: Tartuffe

Katona Jozsef: Bank ban /szerkezete, jellemek,
cselekménye/

Kolcsey Ferenc életpalyaja, munkassaga /Hazafias lirai,
erkolcsi tanitdsai Vorosmarty Mihaly élete, munkassaga
/Hazafias lirai, szerelmi és kései lirai/

Vordsmarty Mihdly: Csongor és Tiinde

A Himnusz és a Szozat 6sszehasonlitasa

Petdfi Sandor élete, munkassaga

Arany Janos életpalyaja, nagyepikaja, balladai

Jokai Mor ¢€letpalyaja, Az arany ember értelmezése /

KK/12/1. évfolyam
(magyar nyelv)

Mi a kommunikaci6?

A tomegkommunikacio és a metakommunikacio
A médiamiifajok. A sajtomiifajok

A médiamiifajok. A radios és televizios miifajok
A médiamiifajok. Az internetes miifajok

A beszéd és a nyelv, a nyelvi szintek

A beszédhangok képzése

A magéanhangzok képzésének jellemzbi A
maganhangzotorvények

A massalhangzok képzésének jellemzoi

A massalhangzotorvények

A szoelemek

A szoalkotas modjai, A ritkabb széalkotasi médok
A szavak: A szdfajok

A szoszerkezetek: Az alanyos szoszerkezetek, A
mellérendeld szoszerkezetek, Az egyéb alarendeld
szOszerkezetek

A szavak szintje, a szofajok

Az alapszofajok

A viszonyszok és a mondatszok

A szbszerkezetek jellemz6i

A mondat jellemzdi, jelentése, modalitasa

A mondatok fajtai szerkezetiik szerint

Az alarendeld 0sszetett mondat

A mellérendel6 dsszetett mondat A

tobbszordsen Osszetett mondat Mi

ajel?

Hangalak és jelentés kapcsolata

Mi a szoveg? A szoveg megszerkesztése, Szovegtipusok
Mi a retorika? A nyilvanos megszoélalas jellemzoi
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A mondatok

A mondatok fajtai a kommunikécios tartalom és a besz€ld
szandéka szerint A mondatok fajtai szerkezetiik szerint
Fogalmazasi kalauz. Az esszé

Helyesirasunk rendszere, alapelvei: A kiejtés elve, A szdelemzés
elve, A hagyomany elve, Az egyszerusités elve

46. Helyesirasunk szabdlyai: A kiiloniras és az egybeiras
A kezdébetii

Az idegen szavak helyesirasa

Az irasjelek, Az elvalasztas

A roviditések és a mozaikszok helyesirasa, A szamok
helyesirasa Mi a szoveg?

A szoveg és a kommunikacio: A szovegvilag

A szbveg és a kommunikacio: A szovegértelem szintjei

A szoveg szerkezete

A szoveg szerkezete, szerkezettipusai

A szoveg jelentése: A szoveg témaja, Tartalmi-logikali
kapcsolatok a szovegben

A szbveg jelentése: Jelentésbeli kapcsoldelemek a szovegben
A szbveg jelentése: A téma €s a réma

A szOveg grammatikaja

KK/13/2.

évfolyam
(irodalom)

Arany Janos koltészete

Madach Imre: Az ember tragédija
Vajda Janos liraja

Mikszath Kalman alkotdi portréja

A realizmus

Az angol regény

A francia epika

Az orosz realizmus (Csehov, Tolsztoj)

Moricz Zsigmond alkotoi portréja
Babits Mihaly életmiive
Kosztolanyi Dezs6 életmiive
Juhasz Gyula liraja

Toth Arpad Liraja

Frigyes miivei

A XX. szazad vilagirodalma (Apollinaire, Kafka,
Thomas Mann, Brecht)
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A modern polgari drama (Ibsen)

A lira atalakulasa a 19. szazad masodik felében (Baudelaire,
Verlaine, Rimbaud)

A Nyugat jelentdsége

Ady Endre életmtive

Krady Gyula novellai

Moricz Zsigmond alkotoi portréja
Babits Mihaly életmiive
Kosztolanyi Dezs6 életmtive
Juhasz Gyula liraja

Toth Arpad Liraja

Karinthy Frigyes miivei

A két vilaghaboru kozotti magyar irodalom (Szabo
Lérinc, Marai Sandor, Németh Lasz10, [llyés Gyula)
Jozsef Attila életmiive

Radnoti Miklos alkotdi portréja

A XX. szazad masodik felének magyar irodalma
(Ottlik'Géza, Wedres Sandor, Pilinszky Janos, Nemes
Nagy Agnes, Nagy Laszl0)

Orkény Istvan alkotoi portréja

A kozelmult irodalma: Kertész Imre

KK/13/2. évfolyam
(magyar nyelv)

Retorika és kommunikécio

A nyilvanos megszodlalas szovegtipusai

A szonok tulajdonsagai és feladatai

A szOvegszerkesztés menete

A beszéd felépitése

A meggy6zés forrasai

A bizonyitas és a cafolat

A szoveg kidolgozasa

A beszéd megszoélaltatasa

Anyanyelviink valtozatai

A csoportnyelvek

Az ifjisagi nyelv

Az argb és a szleng

A nyelvjarasok

A hataron tali magyarok nyelvhasznalata

A nyelvi tervezés, nyelvpolitika, nyelvmiivelés
A nyelvtjitds mozgalma

A tomegkommunikacio szerepe a nyelvmiivelésben

A nyelv és a kommunikécio
A nyelv és a cselekvés
A nyelv és a tarsadalom
A nyelv és a gondolkodas
A nyelvek eredete és tipusai
Az irés torténete
A magyar nyelv évezredei
A nyelvrokonsag bizonyitékai, kutatoi, rokonitasi
kisérletek
A magyar nyelv torténeteinek fobb korszakai
A nyelvtorténeti kutatasok forrasai
A hangrendszer valtozasai (maganhangzok és
massalhangzok)

A nyelvtani rendszeriink kialakulasa, valtozasai
(igeragozas rendszere, névszok jelei és ragjai, a
viszonyszok  gazdagoddsa) A  magyar
helyesiras torténete
Szokincsiink bdviilése
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Magyar nyelvészeti folyoiratok Jelentésvaltozasok
Az irodalmi nyelv kialakulasa
A hataron tli magyarok nyelvhasznalata
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Idegen nyelv
- L. félév II. félév
Evfolyam .. s .. s
kovetelményei kovetelményei
Német nyelv: Start! neu 16-20. lecke
Angol nyelv: New Headway Pre Intermediate Fourth
Német nyelv: Start! neu 1-10. lecke edltlo_n 4-6. lecke
KK/12/1. Angol nyelv: New Headway Pre Intermediate Fourth edition 1-3. | Francia nyelv: Allons-y 1. 10-18 lecke
évfolyam lecke Szbbeli: személyes vonatkozasok, csalad, iinnepek,

Francia nyelv: Allons-y 1. 1-9 lecke

életmod.

KK/13/2. évfolyam

Német nyelv: csalad, tinnepek, lakohely, iskola, allaskeresés
(szobeli témak). Irasbeli: olvasott szovegértés, nyelvhelyesség,
hallott szovegértés, levéliras.

Angol nyelv: csalad, ember és tarsadalom, kornyezetiink, az
iskola, a munka vilaga (szobeli témakorok). frasbeli: olvasott
szOovegértés, nyelvhelyesség, hallott szovegértés, levéliras.
Francia nyelv: Allons-y I1.

frasbeli: olvasott szovegértés, nyelvhelyesség, hallott szovegértés,
levéliras.

Szobeli: szabadido, szorakozas, utazas, kdrnyezetiink, ember és
tarsadalom.

Német nyelv: napirend, szabadidd, kozlekedés,
haztartasi eszk6zok, szolgaltatasok (szdbeli témak).
frasbeli: olvasott szovegértés, nyelvhelyesség, hallott
szOovegértés, levéliras.

Angol nyelv: életmod, szabadidd, szorakozas, utazas,
tudomany és technika, gazdasag (szobeli témakorok).
frasbeli: olvasott szovegértés, nyelvhelyesség, hallott
szOvegértés, levéliras.

Francia nyelv

frasbeli: olvasott szovegértés, nyelvhelyesség, hallott
szovegeértés, levéliras-segédanyagok, nyelvtani
Osszefoglalok.

Szobeli: az iskola, a munka vildga, tudomany és
technika, gazdasag.
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Matematika
- L. félév II. félev
Evfolyam . B . By
kovetelményei kovetelményei

Halm,aZOk , L Statisztika A gyokvonas
Hatvanyozas, nevezetes szorzatok, oszthatosag , ,
Fiigavenvek A masodfoku egyenlet

KK/12/1. u’ggven}:e ) . . A korrel kapcsolatos ismeretek

. Haromszogek, négyszogek, sokszogek -

évfolyam Hasonlosag

Ponthalmazok Pitagorasz tétele
Elsoéfoku egyenletek, egyenletrendszerek, egyenldtlenségek
Geometriai transzformaciok

Hegyesszogek szogfiiggvényei Vektorok
Trigonometrikus fiiggvények

KK/13/2. évfolyam

Kombinatorika, grafok, matematikai logika
Valo6szinliség szamités
Hatvany, gyok logaritmus

Exponencidlis egyenletek
Logaritmikus egyenletek

Fiiggvények
Koordinata geometria

Sorozatok

Felszin- térfogatszamitas

Gondolkodasi és megismerési modszerek
Algebra, szamelmélet Fiiggvények sorozatok

Egyenletek
Geometria

Torténelem, tarsadalmi €s allampolgari ismeretek
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A kozépkori varos és a céhes ipar.

Az iszlam vallas kialakulasa és fobb tanitasai.

A roman ¢€s gotikus épitészet; a reneszansz kultura.

A magyar nép eredete, vandorlasa és a honfoglalas Géza
fejedelemsége és 1. (Szent) Istvan allamszervezd
tevékenysége.

A tatarjaras és az orszag ujjaépitése IV. Béla idején.

A ko6zépkori magyar allam megerdsddése 1. Karoly idején.

Hunyadi Matyas reformjai és kiilpolitikaja.

Terézia és 1. Jozsef reformjai.

Az Emberi és polgari jogok nyilatkozatanak
alapkérdései. A korszak fobb eszmedramlatainak
(liberalizmus, nacionalizmus, konzervativizmus és
szocializmus) jellemz6i. Az ipari forradalmak
legjelent6sebb teriiletei (konnytiipar, nehézipar,
kozlekedés), néhany talalmanya és a gyaripar kezdetei.

A reformkor f6 kérdései, Széchenyi és Kossuth
reformprogramja.

A pesti forradalom eseményei, az aprilisi torvények.

A szabadsagharc f6bb katonai és politikai eseményei.

g L. félév II. félév
Evfolyam . B . By
kovetelményei kovetelményei
A foldrajzi felfedezések és a kapitalista gazdasag
Az athéni demokracia miikodése a Kr.e. 5. szazadban. jellemZGi. A lutheri és kélVll’ll refOMéCié. A katolikus
Julius Caesar egyeduralmi kisérlete A gordg-romai megijulas. A barokk stilus jellemzdi.
hitvilag. Az alkotméanyos monarchia jellemzdi Angliaban.
Az antikvitas kiemelked6 kulturalis emlékei. A felvildgosodas eszmerendszere €s fobb képviseldi
A 7sid6 vallds 6 jellemzoi. forrasok alapjan.
A kereszténység kialakulasa és fobb tanitasai. A mohdcsi vész és az orszag harom részre szakadasa. A
A hiibériség és a jobbagysag jellemz06i. Az uradalom €s a varhaborik (1541-1568).
mezOgazdasagi technika. Erdély sajatos etnikai és vallasi helyzete.
A nyugati és a keleti kereszténység fobb jellemzoi. A Rakoczi-szabadsagharc okai, fobb eseményei s
. . dményei.
KK/12/1. Hitélet és vallasok (pl. keresztény, zsido) — egyiittmiikidés és erecimenyet
evfolvam konfliktusok. Demografiai és etnikai valtozasok a 18. szazadban. Maria
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KK/13/2. évfolyam

A szbvetségi rendszerek kialakulasa.

A kiegyezéshez vezetd ut. A kiegyezés tartalma és értékelése.
Gazdasagi valtozasok a dualizmus koraban.

A magyar polgarosodas tarsadalmi, gazdasagi jellegzetességei,
sajatossagai.

Népek, nemzetiségek (pl.: zsidok, németek) szerepe a
modernizacioban. Etnikai viszonyok €s a nemzetiségi kérdés a
dualizmus koraban.

Az elso vildghaboru (hadviseldk, frontok, a haboru jellege). Az
elso vilaghaborut lezar6 békerendszer.

A trianoni békediktatum és kdvetkezményei.

A naci Németorszag legfobb jellemzoi.

A kommunista ideoldgia és a sztalini diktatura a Szovjetunioban.
A vilaghaboru el6zményei, kitorése €s jellemzoi. A holokauszt.
Az ellenforradalmi rendszer konszolidaciojanak legfontosabb
1épései.

A magyar kiilpolitika a két vilaghabort kozott.

A politikai rendszer fobb jellemzoi.

Tarsadalmi, gazdasagi, ideologiai kérdések.

Tarsadalmi rétegzodés és életmod a huszas-harmincas években.
Az antiszemitizmus megjelenési formai és a ,,zsidokérdés”

Magyarorszagon.

Magyarorszag haboruba 1épése és részvétele a Szovjetunio elleni
harcokban.

A keleti és a nyugati blokk fobb politikai, gazdasagi,
tarsadalmi jellemzdi, a hideghaborus szembenallas
jellemzoi.

Az ENSZ létrejotte, mitkodése.

A kétpolusu vilagrend megsziinése; a

Szovjetuni6 és Jugoszlavia szétesése;

Németorszag ujraegyesitése. Az egyparti

diktatara mikodése, a gazdasagi élet és a
mindennapok jellegzetességei a Rakosi-korban.

Az 1956-0s forradalom és szabadsagharc kitorésének

okai és fobb eseményei; a megtorlas.

Az Eurdpai Unio alapelvei, intézményei €s mitkodése.
A globalis vilaggazdasag ellentmondasai.

A rendszer jellemzdi a Kadar-korszakban, életmod és

mindennapok.

A rendszervaltozas fobb eseményei.

A piacgazdasagra valo attérés és kdvetkezményei.

A hataron tili magyarsag 1945-t6l.

A magyarorszagi romak torténete és helyzetének fobb
jellemz6i napjainkban.

A szocialis ellatorendszer f6 elemei.

Az emberi jogok ismerete és a jogegyenlOség elvének
bemutatasa, az allampolgari jogok, kotelességek. A
politikai intézményrendszer f6 elemei (orszaggytilés,

kormany, koztarsasagi elnok, alkotmanybirosag,
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Magyarorszag német megszallasa és a nyilas hatalomatvétel. ombudsman, helyi 6nkormanyzatok, az Alaptorvény).
A holokauszt Magyarorszagon. A valasztasi rendszer f6 elemei.

A haztartas pénziigyei (adok és jarulékok, pénzkezelési
technikak, banki tigyletek).

A munkaviszonyhoz kapcsolodo jogok és
kotelezettségek, a munkaviszony megsziinése.
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Természetismeret

Evfolyam

L. félév

kovetelményei

II. félév
kovetelményei

KK/12/1. évfolyam

Homeosztazis, hormon, szabalyozas, reflex, immunitas,
antigén, ellenanyag, védettség, stressz, rizikofaktor,
adrenalin, inzulin, pszichoszomatikus betegség.

A hormonok vilaga

A hormonok szabalyozo6 szerepe az inzulin példéjan.

A vércukorszint jelentOségének értelmezése.

A cukorbetegséghez vezetd okok feltarasa

¢és a kezelés modja.

A rovid tava stresszt kivalto tényezok €s az adrenalin hatésa.
A stresszhelyzetre adhat6 valaszok (megkiizdési stratégiak).

Vegetativ reflexek

A feltétlen reflex fogalma.

A szervezetlinket védo vegetativ reflexek: 1égzés, nyelés, kohogés,
pupilla, szemhéjzaras

Az immunrendszer

A betegségekkel szembeni védettség kialakuldsa (természetes €s
mesterséges, passziv és aktiv immunitas).

A sajat és idegen megkiilonboztetésének modja és
kovetkezményei (pl. vératomlesztés, magzati immun-
Osszeférhetetlenség).

Testi és lelki betegségek. Gyodgyszerek és gyogymodok.

Az egészség fogalma.

A betegségek f0 okai (fertdzések, hidnybetegségek, mérgezések,
oroklott hianyossagok, fiiggéségek, pszichoszomatikus okok,
szabalyozasi zavarok, rizikofaktorok).

A megel6zés, a sziirés, a tiineti kezelés és oksagi kezelés.

Elelmiszerek

A tart6sitas oka és modjai (hdkezelés, fagyasztas,
s0zas, tartositoszerek). Adalékanyagok szerepe,
kockazatok.

Vegyszeres novényvédelem, szermaradvanyok,
¢lelmiszerbiztonsag.

Hidnybetegségek, tultaplaltsag.

Viz

A viz kémhatésa, keménysége, ionjai.

A vizszennyezés f6 forrasai. Biologiai viztisztitas.
Az ivovizkészletek forrasai, védelmiik.

Levegd

A leveg0 Osszetétele. A szén-dioxid, kéndioxid,
6zon, halogenidek jelent6sége. Az liveghazhatas
oka, fokozodaséanak lehetséges kovetkezményei.
Szmog, szmogriado. Por, allergének. Léguti
betegségek, jarvanyok.

Talaj

Kialakulasa, szerepe, tipusai. Az erdzio okai,
kovetkezményei, megeldzése. Tapanyagutanpotlas:
tragyazas, komposztalas, vetésforgo.

Sugarzas
A lathat6 fény mint elektromégneses sugarzas.
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Az immunrendszerre hato testi és lelki tényezok.

Hulldmhossz, frekvencia és energia Osszefliggése.
Ultraibolya, rontgen és infrahullamok felhasznalasa,
elényos és veszélyes hatasai.

A radioaktiv sugarzas keletkezése, tipusai, biologiai
hatésai-

KK/13/2. évfolyam

A novekedés hatarai

Az él6lény-populaciok elszaporodasa és visszaszorulasa.
Populacios kolcsonhatasok példakkal. Jarvanyok, kérokozok
rezisztenciaja, megeldzés.

A biologiai indikacid. Példak az életkozosségekben zajlo
anyagkorforgasra (szén, nitrogén), az anyag €s energiaforgalom
Osszefiiggésére. Taplalékpiramis (termeld, fogyaszto, lebontod
szervezetek). A Gaia-elmélet 1ényege.

civilizaciok és a természeti kornyezettel 6sszhangban marado
gazdalkodasi formak.

A természetvédelem lehetdségei

A természeti kdrnyezet terhelése: fajok kiirtasa, az él6helyek
besziikitése és részekre szabdalésa, szennyezbanyag-kibocsatas,
fajok behurcolasa, megtelepitése, talajer6zio. Fajok, teriiletek és a
biologiai sokféleség védelme.

A kornyezeti kar fogalma, csokkentésének lehetdségei.

Okoldgiai 1dbnyom.

Energiaforrasok

Fosszilis energiaforrasok (szén, kdolaj, foldgaz):
Osszetétel, keletkezés, készletek, kornyezeti hatas.
Atomenergia. A hasznositds mddja, kockazatai.
Megujulé energiaforrdsok: vizenergia, napenergia,
szélenergia, f6ldhé (lehetdségek, kockazatok).
Bioenergia. Hagyomanyos ¢s 11j formai. Kérnyezeti
terhelés.

Hulladék

Szennyezés, hiany, hulladék kapcsolata.
Hulladékgazdalkodas.

Az autondmia lehetdségei

Az dkologiai krizis tarsadalmi-szemléleti hatterének 6
tényez6i (fogyasztas, varosiasodas, fosszilis energia
felhasznalasa, globalizacid). A kozlegelOk tragédija: a
klasszikus gazdasagtan és kritikaja.
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Informatika
Evfolyam L. félév II. félev
kovetelményei kovetelményei
Az informatikai eszk6zok hasznalata Prezentaciokészités
e Egészséges géphasznalat e Prezentacio készitési alapismeretek (megnyitas,
e A szamitogép felépitése (alaplap, processzor, memoria, mentés, dia)
stb.) e Szoveg elhelyezése, formazasa. Hattér
KK/12/1. e Be- és kimeneti perifériak o Képek, graﬁlgik a bemutatokban
évfolyam e Hattértarak e Animacidk, Attiinések
e Az operacios rendszerek fajtai, alapmiiveletei e Tablazatok készitése, formazasa
A felkésziiléshez o Allomanykezelés, dllomanyok tipusai prezentaciokészitovel
hasznalhato: e Mappamiiveletek: mappaszerkezet 1étrehozasa, masolas,
Béarmely informatikai mozgatas, torlés, atnevezes Tablazatkezelés
kozépszintti érettségi e A haldzati operacios rendszerek funkcioi, fébb e Tablazatkezelési alapok (cella, oszlop, sor,
feladat. szolgaltatasai hivatkozasok, munkalap, munkafiizet,
Az érettségi feladatok e Vezetékes és vezeték nélkiili kapcsolatok megnyitas, mentés)
letslthetéek: e Virusok, kartevék e Tablazatok készitése, formazasa
https:/Avww.oktatas.hu/ko e Viruskereso program alkalmazasa, virus keresése e Képletek hasznalata
zneveles/erettsegi/feladats o Képek szkennelése, digitalis fotozas e Figgvények hasznalata
orok e Adatok biztonsagos tarolasa, felhasznalasi szabalyai e Diagramok készitése, formazasa
e Nyomtatas fajlba, pdf-allomanyok készitése
http://tudasbazis.sulinet.hu e Tomoritési modok, tomorité programok hasznalata Problémamegoldas informatikai eszkdzokkel és
Jhu/informatika/informatik e Szamitastechnikai mértékegységek modszerekkel
a e Az algoritmus fogalma, készités 1épései
Szovegszerkesztés e Egyszer(i problémak algoritmusainak
http:/Avww.agr.unideb. e [Esztétikus dokumentumok létrehozasa, mentése megtervezése (szoveges €s rajzos)
. . e Betliformazasok , bekezdésformazasok Folyamatabra készitése egy adott problémara
hu/~agocsfinformatics/ e Oldalformazasok, él6fej, élolab Egyszeri algoritmusok
05_h_ecdl/ECDLweb/e e Grafikak, képek beillesztése, formazasa
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cdlweb.uw.hu/index.ht o Tablazat készitése, formazasa szovegszerkesztoben e Elemi és Osszetett adatok. Adatok bevitele,
mi mentése
Prezentaciokészités e FEredmények meghatarozasa, megjelenitése
e Prezentacio készitési alapismeretek (megnyitas, mentés,
dia) Infokommunkikacid, Informacids tarsadalom
o Szoveg elhelyezése, formazasa. Hattér e Informaciokeresés interneten
o Képek, grafikak a bemutatokban e Bongészd programok hasznalata
e Animaciok, Attiinések e Az informacié hitelességének kritériumai és
o Téblazatok készitése, formazasa prezentacid készitdvel ellendrzési lehetdségei
e A talalatok szlrése, rendszerezése, mentése, a
talalatok felhasznalasi lehetdségei, szerzdi jogok
Informacio kiildése és fogadasa (e-mail)
Kozosségi oldalak hasznalata, Netikett
Az informatikai eszkdzok etikus hasznalatara
vonatkoz6 szabalyok megismerése, adatvédelem
e E-szolgaltatasok
Koényvtarismeret
e Konyvtar tipusai
e Dokumentumtipusok, kézikonyvek, katalogus
e Informaciokeresés, forraskivalasztas a
konyvtarban
KK/12/1. Szovegszerkesztés Téblazatkezelés
évfolyam Esztétikus dokumentumok 1étrehozasa, mentése e Tablazatkezelési alapok (cella, oszlop, sor,
e Oldalbeallitasok, élofej, €16lab, oldalszdmok hivatkozasok, munkalap, munkafiizet,
A felkésziiléshez e Tablazatok készitése, formazasa szovegszerkesztovel megnyitas, mentés)
hasznalhato: e QGrafikak, képek elhelyezése, szerkesztése e Tablazatok készitése, formazasa
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Barmely informatikai
kozépszinti érettségi
feladat.
Az érettségi feladatok
letolthetoek:
https://www.oktatas.hu/ko
zneveles/erettsegi/feladats
orok

http://tudasbazis.sulinet.hu
/hu/informatika/informatik
a

http://www.agr.unideb.
hu/~agocs/informatics/
05_h_ecdl/ECDLweb/e
cdlweb.uw.hu/index.ht
ml

Tabulatorok a szovegben

Hasabok

Hivatalos levél altalanos formaja, kérvény készitése
Onéletrajz készitése

Prezentaciokészités

Prezentécio készitési alapismeretek (megnyitas, mentés,
dia)

Szoveg elhelyezése, formazéasa. Hattér

Képek, grafikdk a bemutatokban

Animaciok, Attiinések

Tablazatok készitése, formazasa prezenticio készitovel

Tablazatkezelés

Tablazatkezelési alapok (cella, oszlop, sor, hivatkozasok,
munkalap, munkafiizet, megnyitas, mentés)

Tablazatok készitése, formazasa

Képletek hasznalata

Fiiggvények hasznalata

Diagramok készitése, formazasa

e Képletek hasznalata
e Fiiggvények hasznalata
e Diagramok készitése, formazasa

Weblapszerkesztés
o Weblap-készitési alapismeretek (hattér, szoveg
elhelyezése, formazasa mentés)
o Weblap-készités - tablazatok készitése,
formazasa
Weblap-készités - grafikak, képek elhelyezése
Hiperhivatkozasok

Problémamegoldés informatikai eszkozokkel és
modszerekkel
e A problémamegoldashoz sziikséges informacio
gyljtése, felhasznalasa
Az algoritmus fogalma, készités 1épései
Egyszer( problémak algoritmusainak
megtervezése (szoveges €s rajzos)
Folyamatabra készitése
Egyszeri algoritmusok készitése
Elemi és Osszetett adatok megkiilonboztetése,
kezelése
e Adatmodellezés, egyszerti modellek
megismerése

Infokommunikacio, Informacios tarsadalom
e Az internet veszélyei
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Bongészo6 programok hasznalata
Informacidkeresés interneten

Kulcsszavas és tematikus keresés

Az informaci6 hitelességének kritériumai és
ellendrzési lehetoségei

A talalatok szlirése, rendszerezése, mentése
A taldlatok felhasznalési lehetdségei, szerzoi
jogok

A kommunikacids modell

Netikett

Informacio kiildése és fogadasa (e-mail)
Adatvédelem

A programb hasznalattal kapcsolatos jogok és
kotelességek

e e-szolgaltatisok fajtai, elonyei és veszélyei

Konyvtari informatika

e Informaciokeresés az elektronikus
konyvtarakban
e Informacidkeresés a kdnyvtarban

Biologia

Evfolyam

1. félév

kovetelményei

I1. félév
kovetelményei
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KK/12/1.
évfolyam

Mikrobiologia
Virusok felépitése és miikddése. A baktériumok alakja,
anyagcseretipusai.

Testszervezodési tipusok a novények orszagaban. A novényi

sejt. A novényi szovettipusok. A novények torzsei.
Gombak orszaga.

Az allati sejt, allati szovetek. Az éllatok torzsei.

A sejt felépitése és miikodése. A sejt szerves és szervetlen
anyagai.

Az anyagcsere altalanos jellemzoi.

Az eukariota sejtek felépitése.

A sejtek anyagfelvétele és leadasa. Lebontd anyagcsere
folyamatok. Felépité anyagcsere folyamatok.

A taplalkozas. Az emberi tapcsatorna felépitése

Az emésztés és enzimei. Tapanyagsziikséglet,
tapanyagok.

A légzdszervrendszer felépitése

A légzdszervrendszer mitkodése. .A 1égzés
mechanizmusa. Hangképzés.

Az ember keringési rendszere. Az emberi vér és alkotoi.
A sziv és a keringési rendszer felépitése. A sziv és a
keringési rendszer miikddése.

A kivalaszto szervrendszer felépitése és miikodése.
Kapcsolatok az €16 ¢€s élettelen kozott. Egyed feletti
szervezOdési szintek. Az életkdzosségek anyag-és
energiaforgalma.

Oroklott magatartiasformak. Tanult
magatartasformak

A természetvédelem hazai lehetdségei, a
biodiverzitas fenntartdsdnak modjai.

KK/13/2. évfolyam

Mozgas és testalkat. Csontjaink felépitése. A csontvaz.Az
izomrendszer. A bor felépitése, funkcidja

A szervezet védelmi rendszere. Az immunitas.

A hormonalis szabalyozas alapelvei

Az agyalapi mirigy. A pajzsmirigy és a mellékpajzsmirigy.

A hasnyalmirigy és a diabétesz. Mellékvese, ivarmirigyek

Az idegszovet felépitése. Kozponti idegrendszer. Az agyveld
Kozponti idegrendszer. A gerincveld. A vegetativ idegrendszer
Az idegrendszer mozgat6 miikodése.Az idegrendszer érz6
miikodése. A latés, hallas, egyensulyozas. molekularis alapjai,

Az 6roklodés molekularis alapjai, nukleinsavak.

A sejtmag €s a kromoszomak szerkezete. A genetikai
kod. A fehérjeszintézis.

A sejtciklus. A sejtosztodas. A genetika alaptdrvényei.
Dominans-recessziv oroklésmenet. Intermedier
oroklésmenet

Az ember 06roklodo tulajdonsagai.

Ivaros és ivartalan szaporodas formak az ¢l6vilagban. A
férfi és ndi szaporitdszerv rendszer.

Az ¢élet kialakuldsa a Foldon. Fajok, teriiletek és a
biologiai sokféleség védelme.

Testnevelés és sport

Evfolyam

I. félév

kovetelményei

II. félév
kovetelményei
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KK/12/1.
évfolyam

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper teszt, helybol
tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/

Atlétika: Magasugrds hasmant technikaval, sulylokés oldalt
felallasbol. Térdelorajt.

Torna: Osszefiiggé talajgyak. Repiild guruldatfordulas, fejallas,
kézallas, mérlegallas, fejenatfordulas. Kézilabdazas: Kapura
lovések, labdapasszok mozgas kézben, dobas tavolsagra.
Roplabdazas: alkar és kosarérintés, nyitasi formak.

Labdarugas: labdavezetés, ragasfajtak tarsnak, és kapura.

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper teszt,
helybdl tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/
Atlétika: Magasugras hasmant technikaval, sulylokés
oldalt felallasbol. Térdelorajt.

Torna: Korlat: Alaplendiilet, terpeszpedzés, til6tartas
saslendiilet, kanyarlati leugras. Gerenda: Jarasok,
futasok, fordulat, leugras. Szekrényugras: fitk
hosszaban 5 részen terpeszatugrés. Lanyok széltében 4
részen guggold atugras.

Kézilabdazas: Kapura 16vések, labdapasszok mozgas
kozben, dobas tavolsagra.

Roplabdazas: alkar és kosarérintés, nyitasi formak.
Labdarugas: labdavezetés, ragasfajtak tarsnak, és
kapura.

KK/13/2. évfolyam

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper teszt, helybol
tavolugras, feliilés, torzsemelés, fekvotamasz/

Atlétika: magasugras flopp technikaval. Sulylokés hattal
felallasbol.

Térdelorajt, futdiskola.

Torna: Osszefiiggd talajtorna: Repiild guruld atfordulas, fejallas,
kézallas, mérlegallas, fejenatfordulas, kézenatfordulas.
Kézilabdazas: paros technikai gyak. labdavez. passzolas,
kapuraldvés, biintetédobas.

Roplabdazas: A tanult érintések, iitések parokban

A tanulok fizikai képességeinek felmérése/Cooper

teszt, helybdl tavolugras, feliilés, torzsemelés,fekvotamasz/
Atlétika: Magasugras hasmant technikaval, stlylokés oldalt
felallasbol. Térdelorajt.

Torna: Korlat: Alaplendiilet, terpeszpedzés, iil6tartas
saslendiilet, kanyarlati leugras. Gerenda: Jarasok, futasok,
fordulat, leugras. Szekrényugras: fik hosszaban 5 részen
terpeszatugras. Lanyok széltében 4 részen gugguld atugras.
kézilabdazas: Kapuralovések, labdapasszok mozgas kdzben,
dobas tavolsagra.

Roplabdazas: alkar és kosarérintés, nyitasi formak.
Labdartgas: labdavezetés, rugasfajtak tarsnak, és kapura.

Heves Megyei SZC Sarvari Kalman Technikum, Szakképzé Iskola és Kollégium

339




